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RINGKASAN
	Rengginang merupakan makanan ringan yang banyak diminati masyarakat. Makanan tersebut banyak ditemukan di daerah Jawa, khususnya Jawa Tengan dan Jawa Timur. Rengginang ada yang berbahan dasar beras dan ada juga yang berbahan dasar singkong. Namun Rengginang yang berbahan dasar singkong belum begitu dikenali masyarakat. Rengginang KOBAR merupakan inovasi baru dari rengginang sungkong dengan berbagai varian rasa. Sigkong memiliki kandunga gizi yang sangat baik bagi kesehatan. Rengginang singkong yang akan dihasilkan berbeda dengan rengginang singkong pada umumnya. Sebuah terobosan baru pembuatan rengginang singkong dengan berbagai macam rasa yang menjadi pilihan masyrakat. Cara pembuatannya adalah singkong dikupas kemudian diparut atau dihaluskan dengan blender kemudian dicampur dengan tepung kanji baru kemudian dibentuk bulat dan setelah itu dijemur sampe kering. Pemerian rasa ada pada saat setelah rengginang kering itu digoreng lalu ditaburi rasa seperti rasa balado pedas, ayam bakar, sapi panggang serta rasa manis.
	Keunggulan produk ini yaitu tidak mengandung bahan pengawet sehingga aman di konsumsi oleh siapa saja, selain itu produk yang dihasilkan memiliki banyak varian rasa yang membedakan dengan produk rengginang singkong yang telah ada sebelumnya.
	Melalui Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini diharapkan dapat mendorong jiwa wirausaha mahasiswa pada khususnya dan masyarakat pada umumnya untuk membuka lapangan kerja dan membantu mengurangi pengangguran dengan cara mengolah sumber daya yang ada menjadi sebuah produk yang mempunyai nilai jual dan nantinya bisa meningkatkan ekonomi dan kesejahteran masyarakat umum.
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BAB I
PENDAHULUAN

A. Latar Belakang Masalah
Lapangan pekerjaan yang tersedia di Indonesia belum bisa mencukupi jumlah tenaga kerja yang begitu banyak. Hal tersebut terjadi karena jenis pekerjaan dan ketrampilan tidak sesuai bidang yang dibutuhkan. Maka dalam hal ini perlu adanya peluang kerja yang terbuka untuk siapa saja yang mau dan bersungguh-sungguh menciptakan lapangan kerja dengan ketrampilan sederhana namun bisa menghasilkan peluang yang besar menjadi usaha yang menjanjikan.
Menghadapi kebutuhan masyarakat yang terus meningkat terutama kebutuhan makanan, peluang usaha makanan menjadi usaha yang sangat menjanjikan. Produk makanan yang akan dihasilkan harus disesuaikan dengan selera masyarakat. Singkong menjadi makanan pokok di Indonesia setelah padi dan jagung. Singkong merupakan tanaman yang mudah ditanam dan terdapat dimana-mana. Kandungan gizi pada singkong juga sangat baik dan memberi manfaat bagi kesehatan. Kandungan gizi singkong per 100 gram meliputi kalori 121 kal, air 62,50 gram, fosfor 40,00 gram, karbohidrat 34,00 ggram, kalsium 33,00 miligram, vitamin C 30,00 miligram, protein 1,20 gram, besi 0,70 miligram, lemak 0,30 gram, vitamin B 0,01 miligram.
	Produk berbahan dasar singkong sudah banyak sekali yang ditawarkan di pasaran. Hal ini mengakibatkan persaingan usaha yang ketat. Sehingga perlu kreatifitas dan inovasi dari produk yang akan kita hasilkan untuk bisa bersaing dengan produk yang lain.
	Dari uraian diatas, kami bermaksud akan menciptakan peluang usaha dengan inovasi pada singkong yang menjadi bahan dasar rengginang beraneka ragam rasa yang memiliki nilai jual ekonomis namun diminati masyarakat tanpa mengurangi manfaat dari singkong. 

B. Perumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang di atas, maka dapat dirumuskan beberapa masalah sebagai berikut:
1. Bagaimana cara mengolah singkong menjadi produk yang diminati masyarakat ?
2. Bagaimana cara memasarkan produk yang telah dihasilkan secara optimal sehingga bisa meningkat ekonomi pengusaha ?

C. Tujuan Program 
Tujuan dari program tersebut adalah sebagai berikut :
a. Memanfaatkan sumber daya yang ada secara optimal dengan menciptakan produk yang sehat, enak dan menarik masyrakat.
b. Menumbuhkan jiwa wirausaha dan menciptakan peluang baru bagi masyrakat.
c. Dapat meningkatkan nilai ekonomis dari singkong.


D. Luaran yang Diharapkan
Target luaran yang diharapkan yaitu dapat menghasilkan produk makanan yang variatif dan kaya manfaat, sebagai upaya untuk meningkatkan nilai ekonomis sumber daya lokal. Pengembangan inovasi produk pangan berupa rengginang singkong kepada konsumen yang  menghendaki makanan cemilan sehat kaya manfaat, ringan dengan beraneka rasa. 


E. Manfaat Program
Adapun manfaat yang dapat diperoleh dari kegiatan PKM-K ini adalah:
a. Dapat membuka peluang usaha bagi mahasiswa melaui pembuatan rengginang singkong.
b. Memberi alternatif makanan yang ekonomis dan memiliki kandungan gizi tinggi.
c. Masyarakat diharapkan dapat mengenal produk bahan dasar singkong berupa rengginang singkong banyak rasa.


BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

A. Analisis Produk
a. Jenis, Nama Produk, dan Karakteristik Produk
Jenis produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini adalah jenis makanan ringan (cemilan) yaitu berupa rengginang. Rengginang yang akan di produksi adalah rengginang  dengan bahan dasar singkong. Kami memilih singkong sebagai bahan dasar pembuat karena singkong memiliki kandungan gizi yang tinggi serta bahan baku mudah diperoleh dengan harga yang terjangkau. Rengginang singkong ini berbeda dengan rengginang singkong yang berada dipasaran karena rengginang ini terbuat dari singkong dengan berbagai varian rasa dan produk ini kami beri nama “Rengginang KOBAR (Rengginang Singkong Banyak Rasa).”
b. Keunggulan Rengginang Kobar
Keunggulan dari produk yang akan dihasilkan antara lain:
1. Produk ini merupakan makanan ringan yang bergizi, praktis, dan tanpa bahan pengawet.
2. Produk ini berbeda dengan produk-produk rengginang singkong lainnya karena rengginang singkong banyak varian rasa.
B. Analisis Pemasaran
a. Persaingan dan Peluang
Persaingan dalam merebutkan pangsa pasar untuk menghasilkan dan menjual produknya begitu ketat. Terlebih dalam persaingan produk makanan yang sama dengan banyak varian sangat. Meskipun demikian usaha ini tetap kami jalankan untuk membuka peluang karena tidak menutup kemngkinan dengan melihat kebutuhan masyarakat akan konsumsi makanan semakin meningkat. Keunggulan dari produk ini baik dari segi kualitas maupun segi harga yang cukup terjangkau bagi kalangan ekonomi menengah kebawah. Produk ini banyak disukai masyarakat sehingga bisa membuka peluang besar untuk memasarkan produk ini. 
b. Kebijakan Promosi
Dalam mengenalkan produk ini atau yang disebut dengan promosi demi meningkatkan penjualan kami memilih cara yang banyak digunakan anatara lain menyebarkan brosur-brosur kepada konsumen, promosi langsung dari mulut ke mulut, dan pengenalan produk secara langsung kepada konsumen.
c. Kebijakan Distribusi
Penyaluran hasil produksi dilakukan dengan cara meawarkan langsung kepada konsumen dan juga sistem pemesanan. selain itu, kami juga melakukan kerja sama dengan berbagai toko dalam pendistribusian barang kepada konsumen.

C. Analisis Operasional
Rencana Pembuatan Produk

Rencana pembuatan Sare Masagi selama tiga bulan adalah sebagai
berikut :
1 minggu		: 150 bungkus
1 bulan		: 600 bungkus
3 bulan		: 1.800 bungkus

Harga penjualan per pcs adalah Rp.5.000,00
Harga penjualan tiga bulan	= Rp. 5.000,00 x 1.800 bungkus
				= Rp. 9.000.000
Laba penjualan tiga bulan	= Harga – Biaya Produksi
				= Rp 9.000.000 – Rp.7.560.000
				= Rp. 1.440.000

Perhitungan BEP
1. BEP Volume Produksi	= Total Biaya= Rp. 7.560.000
    			        Harga	      Rp. 5.000
= 1.512

Jadi pada tingkat volume produksi 1.512 bungkus, usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada bulan ke tiga produksi.
2. BEB Harga Produksi	= Total Biaya Produksi
       		     Hasil Produksi
= Rp. 7.560.000
     			            1.800
			  = Rp. 4.200
Jadi pada tingkat harga Rp.4.200,00 usaha ini berada pada titik impas.
3. B/C Ratio 		=     Hasil Penjualan
                                                   Total Biaya Produksi
			= Rp. 9.000.000
			    Rp. 7.560.000
			= 1,19
Karena ratio lebih besar dari satu yaitu 1,19 maka usaha ini layak untuk dijalankan.		    
BAB III
METODE PELAKSANAAN

A. Tahapan Pelaksanaan
a. Suplai Bahan Baku
Mengenai perolehan bahan baku kami mendapatkan bahan baku dari pemasok singkong di daerah Karangsambung.
b. Persiapan 
Persiapan Alat
1. Wajan Penggorengan
2. Tempat penjemur
3. Blender/Parut
4. Pisau
5. Serok
6. Soblok Pengukus
7. Baskom
8. Bak karet item
9. Alat pengayak
10. Usuk-usuk
11. Kompor 
12. Tutup gelas
                    Persiapan Bahan
1. Singkomg 
2. Garam
3. Gula bubuk
4. Bubuk aneka rasa
5. Minyak goreng 
6. Label
7. Air 
8. Bungkus plastic kemasan
9. Alat perekat plastic
10. Tepung kanji
11. Ragi tape
c. Proses Produksi
Tahap pelaksanaan pembuatan produk rengginang singkong ini antara lain sebagai berikut :
	Persiapkan bahan dan alat yang diperlukan
Tahap pengolahannya yaitu :
1. Kupas singkong dari kulitnya kemudian cuci hingga bersih.
2. Singkong diparut kemudian direndam selama 2 hari dengan diganti air sesering mungkin agar airnya bersih.
3. Rendaman singkong ditiriskan lalu campurkan dengan tepung kanji, ragi tape dan garam sedikit.
4. Adonan singkong diayaki kemudian dibentuk menggunakan tutup gelas.
5. Bentukan rengginang dikukus selama kurang lebih 30 menit.
6. Setelah itu dijemur sampe benar-benar kering.
7. Sipakan minyak goreng, panaskan kemudian goreng rengginang sampe matang lalu angkat tiriskan.
8. Taburkan bubuk perasa pada rengginang yang sudah digoreng tersebut.
9. Kemudian rengginang dikemas dan siap untuk dipasarkan.

B. Pemasaran dan Promosi
Kami melakukan pemasaran dan pengenalan rengginang ini secara langsung kepada konsumen, membuat brosur dan juga memasang pamphlet di pinggir-pinggir jalan. Produk ini juga di distribusikan ke toko-toko. 

C. Distribusi
Produk ini kami salurkan baik secara langsung maupun tidak langsung sesuai dengan permintaan pelanggan. Kami menerima pemesanan dari konsumen secara langsung atau pun melalui toko-toko yang membutuhkan produk kami.

D. Evaluasi 
Evaluasi dilakukan untuk mengetahui perkembangan usaha yang dijalankan, mengetahui minat dan tingkat permintaan konsumen terhadap produk yang dihasilkan. Selain itu evaluasi dilakukan untuk dapat menanggapi pengaduan konsumen terhadap produk yng dijual, permintaan dan saran konsumen untuk memperbaiki produk yang sesuai dengan selera konsumen demi kelangsungan usaha.











BAB IV 
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

1. Rancangan Biaya
Rekapitulasi Rancangan Biaya
	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1.
	Peralatan Penunjang 
	2.255.000,00

	2.
	Bahan habis pakai
	3.738.000,00

	3.
	Perjalanan 
	   740.000,00

	4.
	Lain-lain
	   827.000,00

	Jumlah
	7.560.000,00



2. Jadwal Kegiatan
Jadwal Kegiatan Selama Lima Bulan
	Kegiatan
	Bulan

	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1. Persiapan Program
	
	
	
	
	

	a. Persiapan bahan
	X
	
	
	
	

	b. Persiapan alat
	X
	
	
	
	

	c. Pesiapan tempat
	X
	
	
	
	

	2. Pelaksanaan Program
	
	
	
	
	

	a. Produksi
	
	X
	X
	X
	

	b. Promosi 
	
	X
	X
	X
	

	c. Penjualan produk
	
	X
	X
	X
	

	3. Evaluasi 
	
	X
	X
	X
	

	4. Penyusunan Laporan
	
	
	
	X
	X



Tim Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini akan melaksanakan beberapa kegiatan paska pelaksanaan program, sebagai tanggung jawab kami sebagai pelaksana kegiatan Program Kegiatan Mahasiswa Kewirausahaan.







LAMPIRAN-LAMPIRAN
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Taufiqotul Yusroniyah

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM
	7211413004

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 22 Oktober 1994

	6
	E-mail
	roniyahyus@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085742887285


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N EROGEMIWANG
	MTs AL-FALAH SOMALANGU
	SMK N 1 KEBUMEN

	Jurusan
	-
	-
	AKUNTANSI

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


	Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
	Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.
			Semarang, 3 Juni 2015
			Ketua,


1

			(Taufiqotul Yusroniyah)

A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Uki Indri Puspita

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Akuntansi 

	4
	NIM
	7211413058

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Purbalingga, 27 Mei 1995

	6
	E-mail
	ukiindri@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085643907827


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N SELANEGARA
	SPM N 1 KALIGONDANG
	SKM N 1 PURBALINGGA

	Jurusan
	-
	-
	AKUNTANSI

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



	Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
	Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.
			Semarang, 3 Juni 2015
			Anggota 1,



					       ( Uki Indri Puspita)
			\

A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Ria Rahmawati

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM
	7211412072

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 9 Maret 1995

	6
	E-mail
	ryarachma@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	08996667014


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 2 KARANGKEMBANG
	MTs N 1 KEBUMEN
	SMK N 1 KEBUMEN

	Jurusan
	
	
	Akuntnasi

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



	Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
	Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.
			Semarang, 3 Juni 2015
			Anggota 2



2

			 ( Ria Rahmawati )


2.  Justifikasi Anggaran Biaya
A. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan
(Rp)

	Kompor Gas
	Memasak
	1
	400.000
	400.000

	Tabung Gas 
	Memasak
	2
	50.000
	100.000

	Soblok Pengukus
	Memasak
	3
	180.000
	540.000

	Belnder
	Menghaluskan
	2
	190.000
	380.000

	Parut
	Menghaluskan 
	3
	12.000
	36.000

	Tempat Penjemur
	Menjemur
	5
	30.000
	150.000

	Wajan Penggoreng
	Menggoreng
	2
	75.000
	150.000

	Pisau
	Mengupas
	5
	7.000
	35.000

	Serok 
	Menggoreng
	2
	15.000
	30.000

	Usuk-usuk
	Menggoreng
	2
	9.500
	19.000

	Baskom 
	Tempat Adonan
	3
	40.000
	120.000

	Bak Karet
	Merendam
	3
	55.000
	165.000

	Alat Pengayak
	Memgayak
	4
	25.000
	100.000

	Tutup Gelas
	Mencetak
	15
	2.000
	30.000

	Jumlah
	2.255.000



B. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan
(Rp)

	Singkong
	Bahan baku
	300 kg
	4.500
	1.350.000

	Garam
	Penyedap
	2 kg
	4000
	8.000

	Gula Bubuk 
	Taburan
	3 kg
	25.000
	75.000

	Bubuk Balado
	Taburan
	3,5 kg
	30.000
	105.000

	Ayam Bakar
	Taburan 
	3,5 kg
	30.000
	105.000

	Sapi Panggang 
	Taburan 
	4 kg
	35.000
	140.000

	Minyak Goreng
	Menggoreng
	75 kg
	15.000
	1.125.000

	Tepung Kanji
	Bahan Tambahan
	45 kg
	9.000
	405.000

	Ragi Tape
	Bahan Tambahan
	25 kg
	6.000
	150.000

	Air
	Membuat adonan
	2 galon 
	5.000
	10.000

	Gas
	Memasak
	4 buah
	17.000
	68.000

	Plastik Kemasan
	Mengemas
	25 pack
	7.000
	175.000

	Steples
	Pengemas
	2 buah
	11.000
	22.000

	Jumlah
	3.738.000



C.  Perjalanan 
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan
(Rp)

	Transportasi
	Pembeliaan bahan baku
	4
	110.000
	440.000

	Transportasi 
	Pemasaran dan distribusi
	4
	75.000
	300.000

	Jumlah
	740.000



D. Lain-lain
	Biaya Lain-lain
	Total Biaya

	Konsumsi
	225.000

	Iklan
	100.000

	Pembuatan Label
	265.000

	Penyusunan laporan
	105.000

	Dokumentasi dan cetak
	132.000

	Jumlah
	827.000



3. Sususan Organisasi Tim dan Pembagiannya Waktu
	No.
	Nama/ NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (Jam/ Minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Taufiqotul Yusroniyah
	Akuntansi
	Ekonomi
	10 Jam/ Minggu
	Bertanggung jawab mengatur seluruh kegiatan usaha dan sebagai koordinator kerja.

	2
	Uki Indri Puspita
	Akuntansi
	Ekonomi
	10 Jam/per Minggu
	Bertanggung jawab terhadap pemasaran dan pelaksanaan produk.

	3
	Ria Rahmawati
	Akuntansi
	Ekonomi
	10 Jam/ minggu
	Mengatur seluruh keuangan.





[image: ]Lampiran 3. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran – Gunungpati – Semarang 50229
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan Email: pr3@unnes.ac.id, Telp/Fax: (024) 8508003

SURAT PERNYATAAN KETUA PENILITI/PELAKSANA 
Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama 	: Taufiqotul Yusroniyah
NIM 	: 721413004
Program Studi 	: Akuntansi 
Fakultas 	: Ekonomi
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-KEWIRAUSAHAAN saya dengan judul:
 “Rengginang Kobar (Rengginang Singkong Banyak Rasa)” yang diusulkan untu tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
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