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RINGKASAN
Daun Lembayung adalah salah satu sayuran yang berada di desa saya, Bayanan RT02/RW05 Gesikan Gantiwarno Klaten. Daun lembayung yang biasanya hanya sebagai sayur biasa dan pakan ternak, akan kami inovasi menjadi Mie Daun Lembayung (MiDaYung). Tidak hanya sebagai sayur, daun lembayung juga bisa dikatakan sebagai limbah. Karena Daun Lembayung merupakan daun dari kacang yang jika panen kacang daun itu hanya terbuang begitu saja. Selain untuk pemanfaatan limbah, inovasi MiDaYung ini juga dapat digunakan sebagai makanan pengganti karbohidrat yang bergizi tinggi dan juga meningkatkan pencitraan Daun Lembayung yang notabennya hanya sebagai sayur biasa.
Dengan pengolahan Daun Lembayung menjadi Mie Daun Lembayung, diharapkan limbah Daun Lembayung dapat diminimalisir dan dapat menambah olahan produk pangan dari Daun Lembayung. Dan juga untuk meningkatkan daya jual serta daya tarik tersendiri bagi konsumen. Yang awalnya Daun Lembayung hanya sebagai sayur dan pakan ternak, kini bisa dimanfaatkan dan diinovasi menjadi MiDaYung. MiDaYung ini juga bisa digunakan sebagai pengganti mie pada mie ayam. Ataupun bisa juga dibuat menjadi mie goreng. Dan yang mendasar, MiDaYung dapat dikonsumsi sebagai makanan pengganti karbohidrat yang bergizi tinggi karena tanpa bahan pengawet dan formalin.
Sebelum merealisasikan program ini, akan diadakan sosialisasi kepada warga masyarakat Desa Gesikan tentang kegunaan dan manfaat yang bisa diperoleh setelah program ini berjalan. Agar warga masyarakat bisa menjalankan dan menekuni inovasi produk baru ini dengan maksimal. Diharapkan dengan adanya program ini mahasiswa bisa mendapatkan penghasilan tambahan dan masyarakat bisa menambah penghasilan serta dapat meningkatkan perekonomian warga yang hanya bermatapecaharian sebagai petani dan buruh tani. Juga untuk memberikan kesibukan dan peluang pekerjaan kepada ibu rumah tangga.
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Untuk mewujudkan MiDaYung yang unik ini, metode pelaksanaan yang dilakukan adalah pengumpulan limbah Daun Lembayung yang kemudian akan disortir kelayakan untuk produksi kemudian diproses dengan mencampurkan tepung terigu dan Daun Lembayung menjadi adonan MiDaYung. Dan tentunya memerlukan proses yang lebih lanjut agar MiDaYung dapat terwujud. Setelah proses pembuatan selesai, MiDaYung bisa dipasarkan di toko–toko kelontong atau pasar. MiDaYung juga dapat dibuat bermacam–macam olahan produk makanan seperti mie goreng, mie rebus, mie ayam dan lalin- lain. Dengan begitu, mahasiswa bisa memperoleh penghasilan dari program ini dan masyarakat bisa meningkatkan perekonomian keluarganya, yang bermatapencaharian sebagai petani dan buruh tani. Dan untuk menambah olahan produk unik dari bahan dasar Daun Lembayung
i



BAB I PENDAHULUAN
A) JUDUL PROGRAM
“MIE DAUN LEMBAYUNG (MIDAYUNG) SEBAGAI PENGGANTI KARBOHIDRAT YANG BERGIZI TINGGI”
B) LATAR BELAKANG MASALAH
Daun lembayung banyak ditemukan dan dijumpai di sekitar desa saya, Bayanan Rt02/Rw05 Gesikan Gantiwarno Klaten. Daun lembayung ini dapat dijumpai dalam bentuk aslinya yaitu berbentuk tanaman kacang karena Daun Lembayung ini adalah daun dari tanaman kacanag, bisa juga dijumpai dalam bentuk sayur Daun Lembayung ataupun dijumpai sebagai pakan ternak masyarakat. Banyak yang memandang sebelah mata terhadap Daun Lembayung ini. Masyarakat hanya memanggap sepele terhadap keberadaan Daun Lembayung. Banyak yang tidak tahu akan kegunaan maupun manfaatnya.
Sangat disayangkan jika Daun Lembayung hanya dijadikan sebagai pakan ternak warga. Padahal dengan potensi yang ada, Daun Lembayung dapat dijadikan berbagai macam olahan makanan yang bergizi dan juga lezat. Karena lambatnya pengetahuan dan teknologi di desa saya, masyarakat belum bisa memanfaatkan semaksimal mungkin Daun Lembayung ini. Mereka tidak melakukan inovasi maupun kreasi terhadap Daun Lembayung. Mereka hanya mengolahnya sebisa mereka dan tidak mencari referensi atau mencoba membuat olahan Daun Lembayung menjadi olahan yang lebih unik dan bercita rasa tinggi.
Mulai dari petinggi desa seperti Lurah, Camat dan Sekretaris Daerah pun belum memberikan pengarahan maupun sosialisasi terhadap pemanfaatan Daun Lembayung. Padahal jika potensi dan kesempatan ini dikembangkan, dapat meningkatkan perekonomian warga. Masyarakat yang kesehariannya bermatapencaharian sebagai petani,  kurang memperhatikan tumbuhan palawija seperti kacang ( penghasil Daun Lembayung ). Akibatnya potensi yang ada ini tidak bisa dikembangkan lebih lanjut dan beranekaragam. Masyarakat kurang kesadarannya terhadap manfaat dan kegunaan Daun Lembayung yang bermacam-macam. Salah satunya untuk membantu menurunkan darah bagi penderita hipertensi. Mereka hanya fokus terhadap mata pencahariannya sebagai petani.

C) RUMUSAN MASALAH
a) Bagaimana cara untuk mengurangi produksi limbah di Desa Gesikan ?
b) Bagaimana cara agar limbah Daun Lembayung di Desa Gesikan dapat bermanfaat ?

c) Bagaimana cara untuk menambah kreatifitas mahasiswa dan meningkatkan perekonomian warga masyarakat Desa Gesikan dan sekitarnya ?

D) ALASAN YANG MENDASARI
Mengingat banyak manfaat yang diperoleh dari Daun Lembayung, adalah yang mendasari kegiatan ini terjadi. Banyak penyakit yang bisa disembuhkan dari mengonsumsi Daun Lembayung. Seperti penyakit anemia dan memperlancar peredaran darah. Daun Lembayung juga mengandung beberapa vitamin yang dibutuhkan tubuh setiap harinya. Seperti kalori, protein, lemak, karbohidrat, kalsium, fosfor, zat besi, vitamin A dan vitamin B1 (http://tanamanobatq.blogspot.co.id/2015/02/kandungan-gizi-dan-manfaat-sayur-lembayung.html).
Alasan lain yang bisa kami kemukakan adalah Daun Lembayung dapat mempercantik kembali tubuh seorang ibu setelah melahirkan. Memperlancar produk ASI untuk ibu yang sedang menyusui. Memperkuat tulang sendi dan memperkuat tulang gigi. Penambah tenaga, mencegah tubuh cepat letih, lemah dan lesu. Meningkatkan pola pikir dan kerja otak. Dan meningkatkan kejernihan mata bagi orang tua yang sudah mengalami gangguan mata ( mata menjadi agak buram)(http://tanamanobatq.blogspot.co.id/2015/02/kandungan-gizi-dan-manfaat-sayur-lembayung.html).
Untuk mengurangi dan meminimalisir produksi limbah akibat tanaman kacang. Meningkatkan citarasa dan daya tarik terhadap Daun Lembayung dan dapat digunakan sebagai penambah penghasilan mahasiswa dan masyarakat. Dengan menjual produk yang dapat dihasilkan dari Daun Lembayung, mahasiswa dan masyarakat akan memperoleh profit hasil penjulan tersebut. Sehingga dapat digunakan untuk membantu menambah kreatifitas mahasiswa dan meningkatkan perekonomian warga masyarakat.
E) TUJUAN PROGRAM
· Tujuan umum dari program ini adalah menciptakan inovasi dari produk mi yang beredar dimasyarakat. Yaitu produk mi sebagai pengganti karbohidrat yang bergizi tinggi yang terhindar dari pengawet dan bahan formalin.
· Tujuan umum lainnya adalah untuk mengurangi produksi limbah masyarakat Desa Gesikan.
· Tujuan khusus dari program ini adalah membantu meningkatkan kreatifitas mahasiswa dan meningkatkan perekonomian warga masyarakat Desa Gesikan dengan memanfaatkan limbah yang dihasilkan dari tanaman kacang.
F) LUARAN YANG DIHARAPKAN
· Produk yang dihasilkan dari program ini adalah produk makanan yang berbentuk mie. Mie yang tidak mengandung bahan pengawet dan bahan formalin. Mie ini juga dapat digunakan sebagai pengganti karbohidrat yang bergizi tinggi.
· Adanya artikel tentang program ini yang harapannya dapat dimuat dijurnal-jurnal. Yang akan mempermudah untuk mengakses informasi lebih lanjut tentang Mie Daun Lembayung ini.

G) KEGUNAAN PROGRAM
· Memanfaatkan limbah dari tanaman kacang yang terdapat di Desa Gesikan.
· Meminimalisir produksi limbah yang dihasilkan dari tanaman kacang warga masyarakat.
· Meningkatkan perekonomian warga masyarakat Desa Gesikan.
· Dapat meningkatkan kreativitas dan inovasi mahasiswa terhadap hal–hal yang sudah ada.
· Masyarakat dapat mengonsumsi mi yang sehat dan bergizi, tanpa bahan pengawet dan bahan formalin.


BAB II GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
Berikut adalah gambaran umum rencana usaha Mie Daun Lembayung :
1. Keadaan masyarakat
Daun Lembayung yang merupakan hasil bumi masyarakat Desa Bayanan RT02/RW05 Gesikan Gantiwarno Klaten sangat melimpah. Tetapi para warga masyarakat belum bisa memberikan inovasi yang berbeda terhadap olahan Daun Lembayung ini. Masyarakat hanya mengolahnya sebagai sayur dan digunakan untuk pakan ternak mereka. Mereka monoton terhadap hal yang sudah ada, artinya tidak berusaha mengolah Daun Lembayung menjadi produk yang berbeda dari biasanya.
Melihat keadaan seperti itu, kami mempunyai ide dan gagasan untuk melakukan inovasi terhadap Daun Lembayung menjadi Mie Daun Lembayung yang bergizi karena tanpa bahan pengawet dan formalin. Kami juga melihat prospek keberlangsungan program ini, menjanjikan. Karena produk yang kami buat adalah produk makanan. Yang cernderung produk makanan itu sekali konsumsi habis. Jadi kemungkinan masyarakat selalu membutuhkan produk olahan makanan. Produk mie juga sudah sangat familiar dimasyarakat, dengan memanfaatkan keadaan seperti itu, peluang penjualan produk kami besar dan menjanjikan. Ditambah dengan produk kami adalah produk unik yang inovatif dan belum pernah ada sebelumnya.
 Dengan program kami ini, diharapkan supaya bisa meningkatkan penjualan Daun Lembayung agar memiliki nilai jual lebih tinggi dari biasanya. Dan juga dapat digunakan untuk menambah kreatifitas dan inovasi mahasiswa terhadap produk olahan makanan.
2. Gambaran Produk
Produk dari MiDaYung ini berwujud sebagai mie basah dan mie kering. Untuk mie basah cara pembuatannya mie yang sudah jadi direbus. Mie basah ini hanya bertahan sekitar 3-5 hari. Kemudian untuk mie kering cara pengolahannya mie yang sudah jadi dioven terlebih dahulu. Kami menggunakan cara dioven sebagai pengganti bahan pengawet dan formalin. Mie kering ini dapat bertahan sekitar 1-2 bulan. Kami juga membuat produk MiDaYung yang basah menjadi mie ayam. Kami akan mengolah dan menjualnya di ruko yang kami sewa untuk pendistribusian produk kami. Selain itu, kami juga memasarkan produk kami ke toko-toko terdekat, supermarket dan pasar.
Karena produk ini termasuk produk konsumtif, kami membuat produk ini sebagai usaha jangka panjang dan menjanjikan. Produk mi juga merupakan produk yang sekali konsumsi langsung habis. Jadi akan banyak peluang yang kami dapat dari kesempatan itu. MiDaYung juga merupakan produk pengganti karbohidrat yang bergizi tinggi. Di dalam Daun Lembayung terkandung macam-macam manfaat salah satunya dapat menambah stamina dan energi, karena Daun Lembayung mengandung kalori, protein, lemak, dan karbohidrat.
3. Analisis Peluang Usaha
a) Analisis Kekuatan
· Produk yang Bergizi	
Produk yang diolah tanpa menggunakan bahan pengawet dan formalin. Sehingga aman dikonsumsi untuk semua kalangan. Produk mi yang bergizi tinggi dan menyehatkan.
· Bahan baku	
Bahan baku pembuatan Mie Daun Lembayung yang mudah diperoleh dan mudah ditemukan. Karena Daun Lembayung merupakan limbah dari tanaman kacang yang ditanam di Desa Gesikan.
· Produk sekali habis	
Produk MiDaYung ini salah satu produk makanan yang sekali konsumsi langsung habis. Peluang ini yang akan kami manfaatkan. Untuk terus memproduksi MiDaYung menjadi produk makanan yang sehat dan bergizi.
b) Analisis Kelemahan
· Minimnya pengetahuan	
Banyak masyarakat yang belum mnegetahui manfaat serta kegunaan dari inovasi produk mi ini.
· Ketahanan produk	
Karena produk mi diproduksi tanpa bahan pengawet dan formalin, produk ini tidak tahan lama dan mudah basi. Produk ini hanya bertahan3-5 hari saja.
c) Analisis Kesempatan
· Pesaing : Pesaing dari produk mi ini belum terlalu banyak. Karena masih sedikit produk mi yang diinovasi menjadi produk mi yang sehat dan bergizi. Salah satunya MiDaYung ini. Harga dari produk mie ini terjangkau, banyak gizi yang terkandung didalamnya dan dapat dibuat bermacam-macam olahan produk makanan.
· Konsumen : Konsumen produk Mie Daun Lembayung diperkirakan akan banyak. Karena ini merupakan produk baru dan masyarakat pasti penasaran dan akan membeli kemudian mencoba untuk mengolahnya dirumah.
· Pasar : Peluang di pasar yang menjanjikan. Karena masih sedikit pesaing dari Mie Daun Lembayung. Dan produk ini adalah produk inovasi dari mi yang bebas dari bahan pengawet dan formlain.
· Ketertarikan masyarakat : Rasa penasaran dari masyarakat akan produk baru akan meningkat. Sehingga masyarakat akan tertarik dengan produk baru dan unik ini. Rasa penasaran itu muncul ketika produk sudah dipasarkan dimasyarakat. Dan mereka akan mulai mengolah produk mi ini menjadi berbagai macam olahan produk makanan dan mulai merasakan manfaat.


d) Analisis Hambatan
· Peralatan yang cukup mahal : Peralatan yang dibutuhkan dalam pembuatan MiDaYung ini cukup mahal dan banyak sehingga dibutuhkan banyak biaya dan juga memerlukan waktu yang lama untuk proses pembuatannya.
· Pemasaran produk : Pemasaran produk MiDaYung yang belum bisa tembus ke luar kota karena ketahanan produk yang hanya 3-5 hari saja, karena produk ini tanpa bahan pengawet dan formalin, masyarakat juga belum mengetahui produk MiDaYung ini karena masih produk baru, jadi kurang dikenal.


e)  Analisis Ekonomi
Harga produksi 1 pcs MiDaYug @0.5 kg			Rp 20.000
Harga jual 1 pcs MiDaYung @0.5kg				Rp 25.000
Laba bersih perkiraan	per 1 pcs				Rp 5.000/pcs
Target produksi	:
· Per hari 20 pcs @Rp 20.000			Rp 400.000
· Per 14 hari 280 pcs @Rp 20.000		Rp 5.600.000
Target Penjualan	:
· Per hari 20 pcs @Rp 25.000			Rp 500.000
· Per 14 hari penjualan 280 pcs @Rp 25.000	Rp 7.000.000
Target Pendapatan		:
· Per hari = Target Penjualan – Target Produksi
 = Rp 500.000 – Rp 400.000
 = Rp 100.000/hari
· Per 14 hari = Target Penjualan – Target Produksi
= Rp 7.000.000 – Rp 5.600.000
      = Rp 1.400.000
Perkiraan bisa balik modal	: ± 4 bulan
Per 14 hari laba yang diperoleh Rp 1.400.000 X 4 bulan = Rp 11.200.000


BAB III METODE PELAKSANAAN
Pelaksanaan produksi
Menyiapkan bahan baku
Sosialiasi Masyarakat


Ada uang – Ada barang

Penjualan langsung

Mie Ayam


Facebook

Pemasaran
Penjualan Online
Website


Twitter


Pasar

Konsinyasi
Supermarket


Toko – toko 



a) Sosialisasi kepada mayarakat
 Masyarakat perlu diperkenalkan apa dan seperti apa serta bagaimana usaha ini dapat berjalan. Sosialisasi yang pertama mengenai tujuan utama dan manfaat adanya program ini. Kemudian dilanjutkan dengan sosialisasi bagaimana proses produksi poduk ini. Lalu sosialisasi terhadap pemasaran produk yang merupakan outcome program ini. Setelah MiDaYung jadi, mi ini dapat dibuat menjadi olahan makanan seperti mie goreng, mie rebus, mie ayam dan mie bakso.
Dalam sosialisasi ini peran masyarakat dan mahasiswa harus saling berkesinambungan. Karena masyarakat adalah yang mempunyai limbah dan kita mahasiswa yang akan mengolah limbah tersebut. Dengan diadakan sosialisasi terlebih dahulu, diharapkan tidak ada kesalahpahaman antar mahasiswa dan masyarakat.
b) Proses produksi
Alat yang diperlukan untuk pembuatan MiDaYung:
1. 


2. Alat pencetak mie
3. Nampan/Tampah
4. Baskom
5. Sendok
6. Ember
7. Blender
8. Pisau
9. Panci
10. Kompor
11. Tirisan
12. Gas dan regulator


Bahan yang diperlukan :
1. 
2. Tepung terigu
3. Daun Lembayung
4. Air
5. Garam secukupnya
6. Tepung kanji
7. Minyak sayur secukupnya
8. Plastik

Cara membuat :
1. Daun Lembayung dicuci bersih kemudian dipotong akarnya.
2. Lalu diblender dengan sedikit air.
3. Buat adonan tepung terigu, tepung kanji, air, garam, dan minyak.
4. Uleni adonan tersebut.
5. Tambahkan Daun Lembayung yang sudah di blender tadi.
6. Uleni hingga kalis.
7. Kemudian cetak menggunakan alat pencetak mie.
8. Setelah mie jadi, lalu mie direbus di air mendidih sebentar saja dan kemudian diangkat, ditiriskan lalu dimasukkan dalam air es.
9. Mie ditiriskan.
10. Setelah kering mie dapat dimasak menjadi berbagai macam olahan produk makanan.

Ada varian dari MiDaYung juga, MiDaYung dibuat menjadi mie kering dengan cara :
1. Daun Lembayung dicuci bersih kemudian dipotong akarnya.
2. Lalu diblender dengan sedikit air.
3. Buat adonan tepung terigu, tepung kanji, air, garam, dan minyak.
4. Uleni adonan tersebut.
5. Tambahkan Daun Lembayung yang sudah di blender tadi.
6. Uleni hingga kalis.
7. Kemudian cetak menggunakan alat pencetak mie.
8. Setelah mie jadi, lalu mie direbus di air mendidih sebentar saja dan kemudian diangkat, ditiriskan lalu dimasukkan dalam air es.
9. Mie ditiriskan.
10. Untuk menjadikan MiDaYung menjadi mie kering, jemur dibawah sinar matahari namun jangan terkena langung oleh sinar matahari itu. Sebagai pengganti bahan pengawet dan formalin agar mie tetap awet.
11. Setelah itu, mie diambil dan siap dibungkus untuk didistribusikan.

c) Pemasaran
· Penjualan Langsung
Kami akan melakukan penjualan langsung terhadap konsumen. Penjualan langsung kepada masyarakat, mahasiswa dan semua kalangan. Sistem yang kami terapkan, ada produk ada uang. Kami juga akan menyebar brosur, menempel ditempat keramaian dan strategis agar produk kami dapat segera dikenal oleh masyarakat. Kami juga akan menyewa sebuah ruko sebagai tempat usaha kami. Dan kami juga akan memberikan diskon dalam rangka promosi dan pembukaan pertama ruko MiDaYung ini.
Kami juga akan melakukan penjualan MiDaYung ini dengan berjualan mie masyarakat akan dengan mudah mengenal MiDaYung karena mie ayam sudah sangat familiar di kalangan masyarakat.
· Penjualan Online
Kami akan melakukan promosi di media sosial seperti facebook, website, twitter dan lain sebagainya. Kami akan memberikan promosi dan gambar – gambar yang menarik yang akan menjadi daya tarik sendiri bagi konsumen.
· Konsinyasi
Konsinyasi disini kami akan melakukan penjualan produk dengan menitipkan produk olahan ini di toko – toko, kantin maupun mahasiswa. Kami juga akan menitipkan produk kami di warung warung mie ayam, karena diwarung ini ie merupakan bahan utama. Disini kami akan bisa meningkatkan efektifitas penjualan dan produk bisa lebih dikenal oleh masyarakat. 

BAB IV BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
1) Anggaran biaya yang diperlukan sebagai berikut :
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya

	1.
	Peralatan Penunjang
	Rp 2.850.000

	2.
	Bahan habis pakai
	Rp 4.750.000

	3.
	Perjalanan
	Rp    950.000

	4.
	Lain – lain
	Rp    950.000

	
	Jumlah
	Rp 9.500.000



1) Jadwal Kegiatan
	No
	Kegiatan
	Bulan 1
	Bulan 2
	Bulan 3

	
	
	Minggu ke-
	Minggu ke-
	Minggu ke-

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1
	Survey lokasi penghasil limbah
	√
	√
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	Sosialisasi kepada masyarakat
	 
	 
	√
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	Menyiapkan bahan baku
	 
	 
	 
	√
	√
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	Pelaksanaan produksi
	 
	 
	 
	 
	 
	√
	√
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	Pemasaran
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	√
	√
	 
	 
	 
	 

	6
	Pembuatan Laporan
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	√
	√
	 
	 

	7
	Evaluasi dan monitoring
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	√
	√
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Lampiran b) Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Alat pencetak mie
	1 buah
	1
	Rp500.000
	Rp 500.000

	Kompor
	1 buah
	1
	Rp 383.000
	Rp 383.000

	Blender
	1 buah
	1
	Rp 200.000
	Rp 200.000

	Panci
	2 buah
	2
	Rp 75.000
	Rp 150.000

	Regulator gas
	1 buah
	1
	Rp 80.000
	Rp   80.000

	Nampan
	2 buah
	2
	Rp 15.000
	Rp   30.000

	Baskom
	2 buah
	2
	Rp 15.000
	Rp   35.000

	Ember
	2 buah
	2
	Rp 25.000
	Rp   50.000

	Pisau
	3 buah
	3
	Rp 10.000
	Rp   30.000

	Tirisan
	3 buah
	3
	Rp 15.000
	Rp   45.000

	Sendok
	5 buah
	5
	Rp 5.000
	Rp   25.000

	Irus
	2 buah
	2
	Rp 15.000
	Rp   30.000

	Supit
	12 pasang
	1
	Rp 1.000
	Rp   12.000

	Gerobak
	1 buah
	1
	Rp 400.000
	Rp 400.000

	Sabruk
	1 buah
	1
	Rp 80.000
	Rp   80.000

	Sewa Gedeg Ruko
	Sekali
	1
	Rp 700.000
	Rp 700.000

	Mangkuk
	10 buah
	10
	Rp 10.000
	Rp 100.000

	SUB TOTAL (Rp)
	Rp 2.850.000


2. Bahan habis pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Daun Lembayung
	150 ikat
	150
	Rp 4.000
	Rp    600.000

	Tepung terigu
	140 kg
	140
	Rp 20.000
	Rp 2.800.000

	Tepung kanji
	35 kg
	35
	Rp 28.000
	Rp    840.000

	Bumbu dapur
	3 kg
	1
	Rp 50.000
	Rp    150.000

	Daun sawi
	25 ikat
	25
	Rp 3.000
	Rp      75.000

	Air
	3 galon
	3
	Rp 17.000
	Rp      51.000

	Minyak sayur
	1 liter
	1
	Rp 54.000
	Rp      54.000

	Plastik
	5 lusin
	5
	Rp 10.000
	Rp      50.000

	Gas
	4 tabung
	4
	Rp 20.000
	Rp      80.000

	Kecap
	5 botol
	5
	Rp 10.000
	Rp      50.000

	SUB TOTAL (Rp)
	Rp 4.750.000








3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Kegiatan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Sosialisasi dan survei lapangan
	2 kali
	2
	Rp 150.000
	Rp 300.000

	Angkut bahan baku
	1 kali
	1
	Rp 100.000
	Rp 100.000

	Belanja peralatan
	3 kali
	3
	Rp 180.000
	Rp 540.000

	SUB TOTAL (Rp)
	Rp 940.000


4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi Kegiatan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Buku administrasi
	3 buah
	3
	Rp 15.000
	Rp      45.000

	Brosur
	80 brosur
	80
	Rp 2.000
	Rp    160.000

	Web domain
	2 domain
	2
	Rp 50.000
	Rp    100.000

	Spanduk
	10 buah
	10
	Rp 35.000
	Rp    350.000

	Dokumentasi
	Foto – foto kegiatan
	1
	Rp 100.000
	Rp    100.000

	Alat komunikasi
	Sms, telfon dan kuota internet
	1
	Rp 150.000
	Rp    150.000

	SUB TOTAL (Rp)
	Rp    905.000

	Total (Keseluruhan)
	Rp 9.500.000














Lampiran c) Susunan Pembagian Tugas
	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Pembagian Tugas

	1.
	Nur Atikasari
	Kurikulum dan Teknologi Pendidikan
	Teknologi Pendidikan
	15 jam/minggu
	· Survey ke tempat lokasi
· Menyiapkan bahan baku
· Melakukan proses produksi
· Melakukan pemasaran

	2.
	Ari Susanto
	Kurikulum dan Teknologi Pendidikan
	Teknologi Pendidikan
	15 jam/minggu
	· Survey ke tempat lokasi
· Menyiapkan bahan baku
· Melakukan proses produksi.

	3.
	Tri Puriyanti
	Akuntansi
	Akuntansi
	15 jam/minggu
	· Survey ke tempat lokasi
· Menyiapkan bahan baku
· Mengelola keuangan rumah tangga produksi
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PENGESAHAN PKM-KEWIRAUSAHAAN

. Judul Kegiatan

. Bidang Kegiatan

. Ketua Pelaksana Kegiatan
a.) Nama Lengkap

b.) NIM

c.) Jurusan

d.) Universitas

e.) Alamat Rumah/HP

f.) Alamat e-mail

. Anggota Pelaksana Kegiatan
. Dosen Pendamping

a) Nama Lengkap dan Gelar
b) NIDN

¢) Alamat Rumah/HP

. Biaya Kegiatan Total

a) Dikti

b) Sumber lain

. Jangka Waktu Pelaksanaan

Meny ujui
ey

: “MIE DAUN LEMBAYUNG SEBAGAI
PENGGANTI KARBOHIDRAT YANG BERGIZI
TINGGI”

: PKM-K

: Nur Atikasari

11102415061

: Kurikulum dan Teknologi Pendidikan

: Universitas Negeri Semarang

: Bayanan Rt02/Rw05 Gesikan Gantiwarno
Klaten/087834818371

: estishidgia.lubis@gmail.com

: 2 orang

: Heri Trilugman BS, S.Pd, M.Kom

1 198201142005011001

: Griya Sekar Gading Blok V No. 1/08156609936
: Rp 9.500.000

: Rp 9.500.000

:Rp-

: 3 bulan

Semarang, 5 Oktober 2015

Ketua Pelaksana Kegiatan

//ﬂ%& //Ix

Nur Atikasari

NIM: 1102415061

Dosen P@l%bunty[w
i
Heri TuluqmarrBS S Pd./M.Kom

NID. 198201142005011001




image4.jpg
Lampiran a) Biodata Ketua, Anggota dan Dosen Pembimbing.
Biodata Ketua

A. Identitas Diri

Nama Lengkap | Nur Atikasari
Jenis Kelamin Perempuan
Program Studi Kurikulum dan Teknologi Pendidikan
NIM 1102415061
Tempat dan Tanggal Lahir Klaten, 17 Oktober 1997 o
E-mail estishidgia.lubis@gmail.com
Nomor Telepon/HP 087834818371
B. Riwayat Pendidikan
SD SMP SMA
Nama Institusi SD N GESIKAN | SMP N 1 GANTIWARNO | SMK N 1 JOGONALAN
Jurusan - - AKUNTANSI
Tahun masuk-lulus 2003-2009 2009-2012 2012-2015
C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
No Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar Judul Artikel Ilmiah Waktu dan tempat
1 = = :
2 = 2 L
D. Penghargaan dalam 19 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau
institusi lainnya)
No Jenis Penghargaan : Institusi Pemberi Penghargaan Tahun
1 - 2 =
2 = = -

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat
dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai
ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya
buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM
Kewirausahaan.

Semarang, 5 Oktober 2015
Pengusul,

Nur Atikasari
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Biodata Anggota

A. Identitas Diri

Nama Lengkap

Ari Susanto

Jenis Kelamin

Laki-laki

Program Studi

Kurikulum dan Teknologi Pendidikan

NIM 1102414108
Tempat dan Tanggal Lahir Pckalongan, 21 Agustus 1996
E-mail arisusanto063@email.com
Nomor Telepon/HP 089634701525
B. Riwayat Pendidikan
SD SMP SMA
Nama Institusi SD 1 Sawangan SMP 1 Doro SMA 1 Doro
Jurusan - - IPS
Tahun masuk-lulus 2002-2008 2008-2011 2011-2014
C. Pemakalah Seminar Iimiah (Oral Presentation)
No Nama Pertemuan Ilmiah / ‘ Judul Artikel Ilmiah Waktu dan
Nasional Tempat
L 1 |
2. \ |

D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau

institusi lainnya)

Jenis Penghargaan

Institusi Pemberi Penghargaan | Tahun

BN [ —

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat
dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai
ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini
saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah

PKM Kewirausahaan.

Semarang, 5 Oktober 2015

Pengusul,

Ari Susanto
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Biodata Anggota

A. Identitas Diri

Nama Lengkap

Tri Puriyanti

Jenis Kelamin Perempuan
Program Studi Akuntansi
NIM 7211415133
Tempat dan Tanggal Lahir Karanganyar, 22 Oktober 1996
E-mail einstein.purii@gmail.com
Nomor Telepon/HP 085702502582
B. Riwayat Pendidikan
SD SMP SMA
Nama Institusi SD N 03 SMP N 1 Kerjo SMK MUH 2
Karangrejo Karanganyar
Jurusan - - Akuntansi
Tahun masuk-lulus 2003-2009 2009-2012 2012-2015
C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
No Nama Pertemuan [Imiah / Judul Artikel Waktu dan
Seminar [Imiah Tempat |
_ - - \
= = = |

institusi lainnya)

No Jenis Penghargaan Institusi Pemberi Tahun
Penghargaan

1. - - -

2: - - -

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat
dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai
ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini
saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah

PKM Kewirausahaan.

1.
2
D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau

Semarang, 5 Oktober 2015

engusul,

o7/

it

Tri\Funyantl
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Biodata Dosen Pembimbing

A. Identitas Diri

Nama Lengkap Heri Trilugman BS, S.Pd, M.Pd
Jenis Kelamin Laki-laki
Program Studi Kurikulum dan Teknologi Pendidikan
NIDN 198201142005011001
Tempat dan Tanggal Lahir Kendal, 14 Januari 1982
E-mail heritl@yahoo.com
Nomor Telepon/HP 08156609936
B. Riwayat Pendidikan
S1 S2
Nama Institusi Universitas Negeri Semarang Universitas Dian
Nuswantoro
Jurusan Teknologi Pendidikan Teknologi Informasi
Tahun masuk-lulus 2000-2004 2007-2014
C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
No Nama Pertemuan Ilmiah / Judul Artikel Waktu dan
Seminar IImiah Tempat
1.
2. ) e
3.

D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau
institusi lainnya)

No Jenis Penghargaan Institusi Pemberi Tahun
Penghargaan

e
2
Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat

dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai
ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya
buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM
Kewirausahaan.

Semarang, 5 Oktober 2015





image8.jpeg
UNNES




image9.jpg
Lampiran d)

KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SAEMARANG (UNNES)

FAKULTAS ILMU PENDIDIKAN

Sekretariat: Kampus FIP Sekaran Jl. Raya Sekaran Gunungpati Semarang, 50229

A

UNNES

SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:

Nama : Nur Atikasari

NIM 11102415061

Progran; Studi : Kurikulum dan Teknologi Pendidikan
Fakultas : Fakultas Ilmu Pendidikan

Dengan ini menyatakan bahwa proposal saya dengan judul “MIDAYUNG (MIE DAUN
LEMBAYUNG) SEBAGAI PENGGANTI KARBOHIDRAT YANG BERGIZI TINGGI”
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh
lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya
bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh
biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. Demikian pernyataan ini dibuat dengan
sesungguhnya dan dengan sebenar-benarmya.

Semarang, 5 Oktober 2015

Mengetahui, Yang menyatakan,

Pembantu Rektor/Ketua Bidang kemahasiswaan,

‘-,,\ Y "J
N\ DH%?B,}‘HEDSZI'HE Budi Raharjo M.Si Nur Atikasari

NIP : 196012171986011001 NIM: 1102415061
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