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RINGKASAN


Indonesia merupakan Negara kepulauan terbesar di dunia yang di huni lebih dari 244 juta jiwa penduduk. Selain sebagai Negara kepulauan di dunia, Indonesia juga terkenal sebagai Negara tropis yang kaya akan beraneka jenis tanaman. Salah satu jenis tanaman yang dikembang biakkan di Indonesia adalah tanaman Pare.
Buah Paria atau yang sering memiliki sapaan akrab oleh warga Indonesia dengan sebutan Pare yang memiliki nama latin Momordica charantia L ini sering tidak di anggap keberadaannya oleh masyarakat karena rasa pahitnya. Di Indonesia buah pare ini biasanya di manfaatkan sebagai olahan sayur sehari-hari atau lalapan untuk sambal. Namun selain dapat di buat beberapa olahan makanan buah pare atau paria ini juga mengandung banyak gizi serta kaya akan kandungan manfaat bagi kesehatan manusia.
Asia (Agarosa Paria) adalah sebuah terobosan terbaru terkait dengan pengembangan olahan dari buah pare. Terobosan baru ini merupakan produk makanan tambahan yang dapat membantu masyarakat dalam usahanya untuk menurunkan berat badan. Produk ini merupakan  penggabungan antara agar-agar dengan buah pare. Didalam produk olahan yang kami hasilkan ini tidak terkandung sedikitpun bahan pengawet didalamnya. Sehingga produk ini aman untuk dikonsumsi oleh masyarakat luas. Selain aman untuk dikonsumsi, bergizi dan menyehatkan,  produk ini juga diharapkan mampu meningkatkan angka konsumsi masyarakat terhadap buah pare. 
Melalui Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan diharapkan dapat mendorong keinginan mahasiswa pada khususnya dan masyarakat pada umumnya untuk melakukan kegiatan berwirausaha serta mendorong untuk melakukan inovasi-inovasi baru yang dapat bermanfaat bagi masyarakat umum.
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BAB I
PENDAHULUAN

B. Latar Belakang Masalah 

Paria atau Pare yang memiliki nama latin Momordica charantia L masuk kedalam komoditas sayur. Pare ini memiliki rasa yang pahit, sehingga oleh masyarakat luas pare biasanya hanya di gunakan sebagai olahan sayuran sehari-hari saja. Namun, dari rasa pahitnya itulah pare menyimpan banyak sekali manfaat. 
Asia (Agarosa Paria) merupakan inovasi produk terbaru dari pare. Dimana kami mengubah pare yang biasanya hanya dijadikan olahan sayur menjadi makanan tambahan yang manis, menyehatkan, dan disenangi banyak orang tanpa mengurangi kandungan gizi yang ada didalamnya. 
	Olahan tambahan yang kami maksudkan diatas adalah oalahan campuran agar-agar dengan pare. Olahan tersebut dapat dijadikan sebagai konsumsi nergytive makanan sehat oleh masyarakat yang ingin menurunkan berat badannya. Dimana rasa pahit pare telah melebur menjadi rasa manis dan nikmat dengan agar-agar. Meskipun rasa pahit yang ada didalamnya telah hilang namun kami yakin Asia ini tetap kaya akan kandungan gizi didalamnya. 
	Dimana berdasarkan sumber data yang kami peroleh dari Direktorat Gizi Depkes RI (1998) terdapat beberapa kandungan gizi yang ada didalam 100gr pare memiliki kandungan nergy 29kkal; protein 1,1gr; lemak 0,3gr; karbohidrat 6,6gr; kalsium 45mg, fosfor 64mg, zat besi 1mg, vitamin A 180IU, vitamin B1 0,08mg, vitamin C 52mg. Selain kandungan gizi yang ada didalam pare, agar-agarpun juga memiliki kandungan gizi yang tak kalah tinggi dengan pare. Kandungan yang terdapat dalam 100 gr agar-agar antara lain lemak 0,2 gr; kalsium 400 mg; fosfor 125 mg; zat besi 5 mg; serta mengandung vitamin A, B1 dan C. Dari beberapa uraian yang telah disebutkan tadi, diharapkan dapat menjadi solusi bagi terobosan sumber makanan baru yang bergizi, mudah untuk diolah, dan menambahkan nilai ekonomis tanpa mengurangi manfaat dari pare. 

B. Perumusan Masalah 
Berdasarkan latar belakang di atas, maka dapat dirumuskan beberapa masalah sebagai berikut: 
1. Bagaimana cara pengolahan agar-agar pare sehingga dapat meningkatkan nilai jual pare? 
2. Bagaimana cara pemasaran agar-agar pare? 
3. Bagaimana pemanfaatan agar-agar pare dalam bidang kesehatan? 





C. Tujuan Program 
Tujuan dari latar belakang di atas adalah: 
1. Melatih jiwa kewirausahaan mahasiswa dan mempertimbangkan potensi agar-agar pare di sektor pangan. 
2. Memberi informasi kepada konsumen tentang manfaat pare bagi kesehatan. 
3. Dapat meningkatkan nilai ekonomis dari pare. 

D. Luaran yang Diharapkan 
Target luaran yang diharapkan yaitu dapat menghasilkan produk makanan yang lezat dan kaya nutrisi, sebagai upaya untuk meningkatkan nilai ekonomis sumber daya lokal. Pengembangan inovasi produk pangan berupa agar-agar pare ini ditujukan kepada konsumen yang menghendaki makanan sehat kaya manfaat, praktis dengan rasa yang unik dan tanpa rasa khas pare yang pahit. 

E. Manfaat Program 
Adapun manfaat yang dapat diperoleh dari kegiatan PKM-K ini adalah: 
1. Dapat membuka peluang usaha bagi mahasiswa melaui pembuatan agar-agar pare 
2. Memberi alternatif makanan diet yang ekonomis dan memiliki kandungan gizi tinggi. 
3. Masyarakat diharapkan dapat mengenal produk olahan pare dalam bentuk agar-agar pare. 





















BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

A. Analisis Produk 

a. Jenis, Nama Produk, dan Karakteristik Produk 

Hasil produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini adalah jenis makanan tambahan yaitu agar-agar. Produk agar-agar yang akan di produksi nantinya berbeda dengan produk luaran yang telah ada dipasaran selama ini. Hal itu karena agar-agar yang akan dihasilkan dalam usaha ini nantinya adalah agar-agar pare. Bahan dasar pare ini sendiri terpilih karena kandungan gizi yang ada didalamnya sangat tinggi, kemudahan dalam memperoleh bahan baku, serta harganya yang sangat terjangkau. Agar-agar ini berbeda dengan agar-agar yang telah ada dipasaran saat ini karena terbuat dari campuran agar-agar dan pare dan produk ini kami beri nama Agarosa Paria (Asia) . 

b. Keunggulan Agarosa Paria 
Keunggulan dari produk yang akan dihasilkan antara lain: 
1. Produk ini merupakan makanan tambahan yang kaya akan gizi, manfaat serta anti bahan pengawet. 
2. Produk ini berbeda dengan produk-produk lainnya karena agar-agar ini terbuat dengan bahan campuran pare didalamnya.

B. Analisis Pemasaran 

a. Persaingan dan Peluang 
Perbaikan usaha khususnya UMKM di negeri ini dalam rangka menyongsong MEA 2015 menuntut kepada para pengusaha di negeri ini agar mampu menghasilkan suatu produk makanan tambahan yang kaya akan gizi dan  manfaat, mudah didapat serta murah. Keunikan dari produk ini nantinya akan ditonjolkan guna menghadapi persaingan dengan produk lain sejenis yang telah ada dipasaran.

b. Kebijakan Promosi 
Guna penghematan biaya dan waktu sasaran awal pemasaran produk usaha kami nantinya adalah melalui media sosial. 

c. Kebijakan Distribusi 
Distribusi produk kami ini dilakukan secara langsung dengan bertatap muka dengan para konsumen yang sebelumnya memesan produk kami melalui media sosial.

C. Analisis Operasional 

Rencana Pembuatan Produk 
Rencana pembuatan agarosa paria selama tiga bulan adalah sebagai 
berikut : 
1 hari	     : 30 pcs 
1 minggu  : 150 pcs
1 bulan     : 600 pcs 
3 bulan     : 1800 pcs
Harga penjualan per pcs adalah Rp 5.000,00 
Harga penjualan tiga bulan 	= Rp 5.000,00 x 1800 pcs 
        				= Rp 9.000.000
Laba penjualan tiga bulan	= Harga – Biaya Produksi 
                                         	= Rp 9.000.000 – Rp 7.900.000
 				= Rp 1.100.000
Perhitungan BEP 
1. BEP Volume Produksi 	= Total Biaya 
        Harga 	   
= Rp 7.900.000
      Rp  5.000 
= 1580

Jadi pada tingkat volume produksi 1580 pcs, usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada bulan ke tiga produksi. 

2. BEP Harga Produksi	 = Total Biaya Produksi 
         Hasil Produksi 
= Rp 7.900.000 
       1800 pcs 
= Rp 4.388,89
= Rp 4.400
 
Jadi pada tingkat harga Rp 4.400,00 usaha ini berada pada titik impas. 
3. B/C Ratio 			=        Hasil PenjualanAAA
      Total Biaya Produksi 
= Rp 9.000.000 
   Rp 7.900.000 
= 1,139
Karena ratio lebih besar dari satu yaitu 1,14 maka usaha ini layak untuk dijalankan. 
BAB III
METODE PELAKSANAAN

A. Tahapan Pelaksanaan 
a. Suplai Bahan Baku 
Mengenai perolehan bahan baku kami mendapatkan bahan baku dari pemasok pare di daerah Semarang
 b. Persiapan 
     Persiapan Alat :
1. Panci 
2. Blender 
3. Sendoksayur 
4. Timbangan 
5. Baskom 
6. Serbed 
7. Lemari pendingin 
8. Kompor
     PersiapanBahan :
1. Agar-agar 
2. Pare 
3. Garam 
4. Gulapasir 
5. Cup
6. Label 
c. Proses Produksi
1. Memilih pare dengan kualitas yang baik. 
2. Belah masing-masing pare menjadi dua bagian buang bijinya lalu bersihkan bagian pare yang berwarna putih hingga bersih. 
3. Potong pare tipis-tipis sama bagian. 
4. Cuci pare, lalu remas-remas dengan garam hingga lemas. 
5. Rendam pare dalam air garam selama 24 jam. 
6. Tiriskan pare, lalu blender hingga halus. 
7. Masak air dengan agar-agar hingga mendidih 
8. Masukan pare dan gula secukupnya dalam agar-agar tersebut. 
9. Aduk semua bahan tersebut hingga rata, gunakan api sedang.
10. Setelah tercampur, angkat agar-agar.
11. Tunggu sebentar untuk menghilangkan uap panasnya.
12. Setelah uap panasnya hilang sesegera mungkin kemas agar-agar cair tersebut kedalam masing-masing cup sebelum terjadi pengkristalan.
13. Kemudian dinginkan agar-agar tersebut didalam lemari pendingin agar awet.
B. Pemasaran dan Promosi 
Pemasaran dan pengenalan produk kami ini, kami lakukan melalui media sosial seperti Facebook, Twitter, Instagram, dan media sosial lainnya. 

C. Distribusi 
Pendistribusian produk ini kami lakukan secara langsung dengan para konsumen, setelah sebelumnya dilakukan pemesanan melalui media sosial terkait.

D. Evaluasi 
Evaluasi ini dilakukan untuk mengetahui perkembangan usaha yang dijalankan, minat dan permintaan konsumen terhadap produk. Selain itu evaluasi dilakukan untuk dapat menindaklanjuti keluhan, perrmintaan dan saran konsumen untuk memperbaiki produk demi kelangsungan usaha kedepannya.



























BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

1. Rancangan Biaya 
Rekapitulasi Rancangan Biaya
	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya
(Rp)

	1.
	Peralatan habis pakai
	3.000.000,00 

	2.
	Bahan habis pakai 
	2.950.000,00 

	3.
	Perjalanan 
	600.000,00 

	4.
	Lain-lain 
	1.350.000,00 

	Jumlah
	7.900.000,00 



2. Jadwal Kegiatan 
Jadwal kegiatan selama lima bulan
	Kegiatan
	Bulan

	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1. Persiapan Program
	
	
	
	
	

	a. Persiapan bahan
	
	
	
	
	

	b. Persiapan alat
	
	
	
	
	

	c. Persiapan tempat
	
	
	
	
	

	2. Pelaksanaan program
	
	
	
	
	

	a. Produksi 
	
	
	
	
	

	b. Promosi
	
	
	
	
	

	c. Penjualan produk
	
	
	
	
	

	3. Evaluasi
	
	
	
	
	

	4. Penyusunan Laporan
	
	
	
	
	



Tim Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini akan melaksanakan beberapa kegiatan paska pelaksanaan program, sebagai tanggung jawab kami sebagai pelaksana kegiatan Program Kegiatan Mahasiswa Kewirausahaan.









LAMPIRAN – LAMPIRAN

Lampiran I
Ketua Anggota 
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Mariatul Kibtiyah

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM/NIDN
	7211413085

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir 
	Semarang, 08 Oktober 1995

	6
	E-mail
	mariatulkibtiyah27.mk@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085700062616


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Islam Banowati Semarang
	SMP Negeri 25 Semarang
	SMK Negeri 2 Semarang

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



Semua data yang Saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak sesuaian dengan kenyataan, Saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini Saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan (PKMK) Tahun 2015.
			
			Semarang,
			Ketua Pelaksana,




			Mariatul Kibtiyah 
			7211413085
LAMPIRAN – LAMPIRAN

Lampiran II
Angota Pelaksana I 
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Al Asyhar Wahyu Azady

	2
	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	3
	Program Studi
	Ilmu Kesehatan Masyarakat

	4
	NIM/NIDN
	6411413124

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir 
	Semarang, 30 Mei 1995

	6
	E-mail
	Wahyu_azady@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP
	085741324655


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD H Isriati Baiturrahman
	SMP Negeri 14 Semarang
	SMA Sultan Agung I Semarang

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



Semua data yang Saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak sesuaian dengan kenyataan, Saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini Saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan (PKMK) Tahun 2015.
			
			Semarang,
			Anggota Pelaksana I,




			Al Asyhar Wahyu Azady
		            6411413124
LAMPIRAN – LAMPIRAN

Lampiran III
Angota Pelaksana II 
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Yulfa Selly Nolafida

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM/NIDN
	7211413102

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir 
	Semarang, 20 Juli 1995

	6
	E-mail
	yulfasellynolafida1@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085727787998


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri Dadapsari Semarang
	SMP Negeri 7 Semarang
	SMK Negeri 2 Semarang

	Jurusan
	
	
	Adm. Perkantoran

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



Semua data yang Saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak sesuaian dengan kenyataan, Saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini Saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan (PKMK) Tahun 2015.
			
			Semarang,
			Anggota Pelaksana II,




			Yulfa Selly Nolafida
		            7211413102
LAMPIRAN – LAMPIRAN

Lampiran IV
Angota Pelaksana III
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Elga Hayu Kartika

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Tata Busana

	4
	NIM/NIDN
	5401414078

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir 
	Semarang, 19 Januari 1996

	6
	E-mail
	elga_maria@ymail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085641741280


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri Panggung Kidul I Semarang
	SMP Negeri 25 Semarang
	SMA Kesatrian I Semarang

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



Semua data yang Saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak sesuaian dengan kenyataan, Saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini Saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan (PKMK) Tahun 2015.
			
			Semarang,
			Anggota Pelaksana III,
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2. Justifikasi Anggaran Kegiatan 
A. Peralatan Penunjang 
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp)
	Keterangan
(Rp)

	Kompor Gas 
	Memasak 
	1
	250.000 
	250.000 

	Tabung Gas 
	Memasak 
	1
	170.000 
	170.000 

	Panci 
	Memasak 
	2
	75.000 
	150.000 

	Lemari Pendingin
	Mengawetkan
	1
	1.900.000
	1.900.000

	Blender 
	Menghaluskan 
	1
	250.000 
	250.000 

	Regulator 
	Memasak 
	1
	100.000 
	100.000 

	Sendok Sayur 
	Memasak 
	2
	10.000 
	20.000 

	Timbangan 
	Menimbang 
	1
	100.000 
	100.000 

	Baskom 
	Merendam 
	2
	10.000 
	20.000 

	Serbed 
	Membersihkan 
	4
	5.000 
	20.000 

	Ember
	Mencuci 
	1
	20.000 
	20.000 

	Jumlah
	3.000.000


















B. Bahan Habis Pakai 
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan
(Rp)

	Pare 
	Bahan baku 
	20 kg 
	10.000 
	200.000 

	Agar-agar
	Bahan baku
	200 bks
	4.000
	800.000

	Garam 
	Penyedap 
	20 bks 
	4.000 
	80.000 

	Gula Pasir 
	Penyedap 
	40 kg 
	15.000 
	600.000 

	Cup
	Pengemasan 
	1800 cup (18 pack)  
	10.000
	180.000

	Sendok 
	Pengemasan
	1800 buah (18 pack)
	10.000
	
180.000


	Isolasi
	Pengemasan
	10 Roll
	1.000
	10.000

	Label 
	Pengemasan 
	1800 lembar 
	500 
	900.000 

	Jumlah
	2.950.000 



C. Perjalanan 
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
 (Rp)
	Keterangan
(Rp)

	Transportasi 
	Pembeliaan bahan baku 
	3
	100.000 
	300.000 

	Transportasi 
	Pemasaran dan distribusi 
	3
	100.000 
	300.000 

	Jumlah
	600.000 





D. Lain-lain 
	Biaya Lain-lain 
	Total Biaya
(Rp)

	Konsumsi (4 Org)
	1.200.000 

	Iklan 
	100.000 

	Penyusunan laporan 
	50.000 

	Jumlah 
	1.350.000 



3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas 
	No.
	Nama/ NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (Jam/ Minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Mariatul Kibtiyah
	Akuntansi
	Ekonomi 
	10 Jam/ Minggu 
	Bertanggung jawab mengatur seluruh kegiatan usaha dari perencanaan hingga evaluasi. 

	2
	Al-Asyhar Wahyu Azady
	Ilmu Kesehatan Masyarakat
	Keolahragaan
	10 Jam/ Minggu 
	Bertanggung jawab terhadap segala kegiatan produksi. 

	3
	Yulfa Selly Nolafida
	Akuntansi
	Ekonomi
	10 Jam/ minggu 
	Bertanggung jawab mengatur seluruh keuangan dan administrasi usaha. 

	4
	Elga Hayu Kartika
	Tata Busana
	Teknik
	10 Jam/ minggu 
	Bertanggung jawab terhadap seluruh kegiatan pemasaran produk.
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SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA


Yang bertanda tangan di bawah ini :
Nama			: Mariatul Kibtiyah
NIM			: 7211413085
Program Studi		: Akuntansi-S1
Fakultas		: Ekonomi

Dengan ini menyatakan bahwa proposal (PKM-K) saya dengan judul :
“DIET SEHAT DARI INDONESIA DENGAN KONSUMSI ASIA (AGAROSA PARIA)” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

				Semarang,   Agustus 2015
Mengetahui,
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan			Yang menyatakan,




Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si.			Mariatul Kibtiyah
NIP. 196012171986011001				NIM. 7211413085
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