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A. LATAR BELAKANG MASALAH
Di daerah Batang, khusunya desa Lebo kec.Gringsing merupakan daerah penghasil buah rambutan yang sangat melimpah. Hampir di depan setiap rumah penduduk terdapat pohon dari buah yang dalam bahasa ilmiah bernama Nephelium lappaceum ini. Maka tidak heran jika harga buah rambutan saat musim panen tiba begitu rendah. Bahkan ada penjual yang menjual rambutannya hanya dengan harga Rp.2000 ,- per ikatnya.
Melihat kondisi ini, maka pengolahan rambutan untuk dijadikan sebagai produk makanan yang lebih menarik akan dapat menambah nilai jual dari buah rambutan itu sendiri. Salah satu produk makanan yang bisa dibuat dari rambutan adalah dodol dari buah rambutan dan emping dari biji rambutan. Selain untuk menambah nilai ekonomi dan daya jual, pengolahan buah rambutan sebagai dodol juga merupakan pengawetan buah rambutan yang sifatnya mudah busuk dan tidak tahan lama. Jika buah rambutan diolah menjadi dodol, maka akan menyisahkan biji dari buah rambutan itu sendiri. Bijji buah rambutan pun bisa dimanfaatkan sebagi bahan untuk membuat emping biji rambutan. Dengan mengolah buah dan biji rambutan,maka buah yang kaya kandungan vitamin ini akan memiliki daya tarik sendiri bagi para penggemarnya.
B. PERUMUSAN MASALAH
Berdasarkan latar belakang masalah di atas dapat dirumuskan permasalahan sebagai berikut :
a) Bagaimana cara mengolah buah rambutan agar dapat menambah nilai jual dari buah rambutan?
b) Apa sajakah produk yang bisa dihasilkan dari pengolahan rambutan?
c) Apakah pengolahan tersebut dapat menambah nilai jual dan menguntungkan bagi masyarakat?
C. TUJUAN
Adapun tujuan dari penelitian ini adalah :
a) Mengolah rambutan agar dapat memperoleh produk yang mempunyai nilai jual tinggi.
b) Membuat produk baru dari rambutan.
c) Melakukan pengolahan rambutan yang menguntungkan bagi masyarakat.
D. LUARAN YANG DIHARAPKAN
Luaran kegiatan yang diharapkan pada penelitian ini adalah :
a) Untuk menngoptimalkan nilai jual buah rambutan.
b) Menghasilkan produk baru dari buah rambutan.
c) Mengawetkan buah rambutan agar tidak mudah busuk dan terbuang sia-sia dengan mengolahnya menjadi produk yang bermutu.
E. KEGUNAAN
Kegunaan dari program ini adalah:
a) Bagi masyarakat
Pengolahan buah rambutan sebagai dodol dan emping ini dapat memberi penghasilan tambahan bagi warga di desa Lebo.
b) Bagi perdagangan
Dengan mengolah rambutan menjadi berbagai produk baru dapat meningkatkan nilai jual dan meggerakkan roda perekonomian.
c) Bagi Mahasiswa
Meningkatkan kreatifitas inovatif mahasiswa dalam dunia kewirausahaan, menemukan hasil karya yang dapat dimanfaatkan dan meningkatkan wawasan serta kemampuan akademik mahasiswa dalam kreatifitas dan berjiwa wirausaha.
F. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
a) Rambutan
Rambutan adalah tanaman tropis yang tergolong ke dalam suku lerak-lerakan atau Sapindaceae, berasal dari daerah kepulauan di Asia Tenggara. Kata "rambutan" berasal dari bentuk buahnya yang mempunyai kulit menyerupai rambut.Rambutan banyak terdapat di daerah tropis seperti Afrika, Kamboja, Karibia , Amerika Tengah, India, Indonesia, Malaysia, Filipina, Thailand dan Sri Lanka. pohon hijau abadi, menyukai suhu tropika hangat (suhu rata-rata 25 derajat Celsius), tinggi dapat mencapai 8m. Namun biasanya tajuknya melebar hingga jari-jari 4m. Daun majemuk menyirip dengan anak daun 5 hingga 9, berbentuk bulat telur, dengan variasi tergantung umur, posisi pada pohon, dan ras lokal.
Pertumbuhan rambutan dipengaruhi oleh ketersediaan air. Setelah masa berbuah selesai, pohon rambutan akan merona (flushing) menghasilkan cabang dan daun baru. Tahap ini sangat jelas teramati dengan warna pohon yang hijau muda karena didominasi oleh daun muda. Pertumbuhan ini akan berhenti ketika ketersediaan air terbatas dan tumbuhan beristirahat tumbuh.
Pohon dengan buah masak sangat menarik perhatian karena biasanya rambutan sangat banyak menghasilkan buah. Jika pertumbuhan musiman, buah masak pada bulan Desember hingga Maret, dikenal sebagai "musim rambutan". Masanya biasanya bersamaan dengan buah musiman lain, seperti durian dan mangga.
b) Kandungan dan Manfaat Rambutan
Buah rambutan mengandung karbohidrat, protein, lemak, fosfor, besi, kalsium dan vitamin C. Kulit buah mengandung tanin dan saponin. Biji mengandung lemak dan polifenol. Daun mengandung tannin dan saponin. Kulit batang mengandung tannin, saponin, flavonida, pectic substance, dan zat besi.
Di dalam buah rambutan tersimpan khasiat obat yang tak ternilai harganya, menurut kajian pakar tanaman obat, buah rambutan memuat besi, kalium, sapai vitamin C. dalam setiap 100 gram (sekitar 3 buah rambutan terkandung 69 kalori, 18,1 gram karbohidrat, serta 58 mg vitamin). Kadar serat rambutan juga cukup tinggi, sekitar 2 gram per 100 gram berat buah. Karakter buah seperti ini cocok dikonsumsi orang-orang yang tengah berdiet menurunkan atau menjaga berat badan.
Bagian dari tumbuhan ini yang dapat digunakan sebagai obat adalah kulit buah digunakan untuk mengatasi disentri dan demam, kulit kayu digunakan untuk mengatasi sariawan, daun digunakan untuk mengatasi diare dan menghitamkan rambut, akar digunakan untuk mengatasi demam, dan biji digunakan untuk mengatasi kencing manis (diabetes mellitus).
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G. METODE PELAKSANAAN
Metode pelaksanaan yang dilakukan adalah dengan membuat produk dari rambutan di Desa Lebo kec. Gringsing, kab. Batang yang pertama adalah persiapan :
a) Tempat dan Waktu Pelaksanaan
Kegiatan dilaksanakan di Desa Lebo kec. Gringsing, kab. Batang kegiatan ini dilaksanakan selama 5 bulan.
b) Bahan digunakan anatara lain :
Adapun bahan yang digunakan antara lain :
(a) Buah rambutan (f) Air (i) Santan
(b) Tepung beras ketan (g) Agar-agar bubuk
(c) Tepung beras (h) Gula pasir
(d) Bumbu emping : bawang dan garam
(e) Minyak goreng
c) Alat yang digunakan antara lain :
(a) Penggorengan 	(f) Pengaduk 		(j) Kompor gas
(b) Blender		(g) Baskom
(c) Lempengan kayu 	(h) Palu
(d) Gas elpiji 		(i) Plastik kemasan
(e) Wajan penggorengan tanpa minyak
d) Pasokan bahan baku
Untuk buah rambutan dapat diperoleh dari desa lebo kec.Gringsig kab.Batang. sedangkan bahan pendukung lainnya dapat diperoleh di toko-toko atau pasar terdekat.
Langkah Operasional:
(a) Menyiapkan semua alat dan bahan
(b) Mencari buah rambutan yang akan diolah menjadi dodol dan emping biji rambutan
(c) Untuk membuat dodol rambutan, santan dan gula dimasak hingga mengental. Tepung ketan dan beras dicampurkan ke dalam larutan gula. Kemudian blender daging buah rambutan. Daging buah rambutan yang telah diblender dimasukkan ke dalam wajan, kemudian diaduk sampai benar-benar kalis dan tidak lengket di wajan (wadah). Setelah itu diberi agar-agar. Setelah dingin dodol rambutan siap untuk dikemas.
(d) Untuk membuat emping dari biji rambutan, biji rambutan yang dicuci bersih digoreng pada wajan (penggorengan) tanpa minyak hingga benar-benar matang. Siapkan tempat pembuatan emping rambutan yang berupa lempeng kayu yang tebal dan kuat dan palu yang berkepala karet atau palu biasa yang dibungkus plastik. Emping matang dari wajan di pukul palu hingga gepeng. Maka biji rambutan jadi emping yang gepeng dikeringkan dengan cara dijemur. Kemudian setelah kering goreng dengan bumbu bawang dan garam hingga matang. Setelah matang, angkat dan tiriskan. Emping biji rambutan siap untuk dikemas.
H. GAMBAR RANCANGAN PEMBUATAN DODOL RAMBUTAN
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I. GAMBAR ARNCANGAN PEMBUATAN EMPING BIJI RAMBUTAN 
[image: ]
[image: ]
J. JADWAL KEGIATAN PROGRAM
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K. STRUKTUR ORGANISASI
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L. RANCANGAN BIAYA PEMBUATAN
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M. BIODATA KETUA DAN ANGGOTA KELOMPOK
Ketua Pelaksana Kegiatan
1. Nama 			: Nurjanah
2. Jenis kelamin		: Perempuan
3. Tempat/tanggal lahir	: Batang/5 Juni 1994
4. Alamat		: Ds. Yosorejo, Gringsing, Batang
5. Agama		: Islam
6. Pendidikan 		: MI NU Yosorejo 01
			  SMPN 3 gringsing
			  SMAN 1 Gringsing
7. Status			: Mahasiswa Jurusan PGSD Fakultas Ilmu
			  Pengetahuan Universitas Negeri Semarang.
8. Email/Hp		: nurjanah566@gmail.com/087710285665	




Anggota 1 
1. Nama 			: Hujjat Ruhydin 
2. NIM			: 1401411336
3. Jenis Kelamin 		: Laki - laki 
4. Tempat/tanggal lahir	: Banyuwangi, 14 Desember 1992 
5. Alamat			: Ds. Cebolek Kidul, Kec. Margoyoso, Pati 
6. Agama			: Islam 
7. Pendidikan		: 
SDN 1 Cebolek Kidul 
SMPN 1 Margoyoso 
SMAN 1 Tayu 
8. Status			: Mahasiswa Jurusan PGSD Fakultas Ilmu						  Pengetahuan Universitas Negeri Semarang 
9. E-mail / HP		: hujjatruhydin@yahoo.co.id/085786965442 

Anggota 2
1. Nama			: Eka Fitriana
2. NIM			: 1401412267
3. Jenis Kelamin		: Perempuan
4. Tempat/tanggal lahir	: Pemalang,29 maret 1993
5. Alamat Asal		: Ds. Botekan, Ulujami kab. Pemalang
6. Agama			: Islam
7. Pendidikan		: 
SDN 01 Botekan
SMPN 01 Ulujami
SMAN 01 Comal
8. Status			: Mahasiswa Jurusan PGSD Fakultas Ilmu
			  	  Pengetahuan Universitas Negeri Semarang 
9. E-mail / HP 		: ekafitriana2903@yahoo.co.id/085878513814


Anggota 3
1. Nama			: Rizky Diah Anggraeni
2. NIM			: 1401412396
3. JenisKelamin		: Perempuan
4. Tempat/tanggal lahir	: Magelang, 10 Maret 1995
5. Alamat Asal		: Ds. Jebengsari, Salaman, Magelang
6. Agama			: Islam
7. Pendidikan : 
SD Negeri Jebengsari
SMPN 1 Salaman
SMAN 1 Salaman
8. Status			: Mahasiswa Jurusan PGSD Fakultas Ilmu
			 	 Pengetahuan Universitas Negeri Semarang 
9. E-mail / HP : rizkyr10pgsd@gmail.com / 085729658393

BIODATA DOSEN PEMBIMBING
Nama				: Drs. Jaino, M.Pd.
NIDN				: 0015085407
Tempat/Tanggal Lahir	: Sragen, 15 Agustus 1954
Jenis Kelamin			: Laki – laki
Kantor/Unit Kerja		: Jurusan Pendidikan Guru Sekolah Dasar, Fakultas Ilmu Pendidikan, Universitas Negeri Semarang
Alamat Rumah 		: Jalan Kecipir Timur II, Tambakaji, Ngaliyan, Semarang
No.Telepon/HP		: 08132668713



Drs. Jaino, M.Pd.
NIDN. 0015085407
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