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1. Judul kegiatan			: ES KRIWOL ASA ( ES KRIM WORTEL ANEKA
RASA )
2. Bidang kegiatan			: Artikel Kewirausahaan
3. Ketua pelaksana kegiatan
a) Nama 				:  Devi Setyowati
b) NIM				: 4001413002
c) Jurusan			: IPA Terpadu
d) Universitas			: Unnes
e) Alamat rumah dan no telepon : Karangdempul RT 03 RW 04 Kalilangkap,
Bumiayu,Brebes
 085642615525
f) Alamat  email 			: 
g) devisetyowati21@gmail.com
4. Anggota pelaksana kegiatan 	:  3 orang
5. Dosen Pendamping
a) Nama				: 
b) NIDN				:
c) Alamat rumah dan no telepon :
6. Biaya kegiatan total 
a) Dikti 				: Rp 10.733.000,00
b) Sumber lain			: -
7. Jangka Waktu Pelaksanaan 	: 5 Bulan



   Menyetujui 
  Ketua Jurusan IPA Terpadu			       		Ketua Pelaksana Kegiatan 



  Prof.Dr.Sudarmin,M.Si					Devi Setyowati	
  NIP. 196601231992031003		                      		NIM. 4001413002


  Wakil Rektor Bidang  					Dosen Pembimbing
 Kemahasiswaan Unnes


Dr.Bambang Budi Raharjo,M.Si				
NIP.196012171986011001		
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[bookmark: _Toc421656226]RINGKASAN
Wortel merupakan sayuran yang banyak mengandung gizi yang baik bagi tubuh terutama kandungan betakaroten yang baik untuk kesehatan mata. Namun sayuran ini kurang digemari oleh anak-anak. ES KRIWOL ASA merupakan salah satu makanan ringan yang berbahan dasar wortel. Adapun karakteristik dari es krim ini adalah produk berupa wortel, namun es krim wortel yang dihasilkan berbeda dengan es krim wortel yang telah ada sebelumnya. Es krim ini terbuat dari wortel yang dikukus terlebih dahulu dan diblender sampai halus sampai menjadi seperti adonan kue yang kemudian dicampur dengan adonan es krim lain seperti gula pasir dan lain-lain. Es krim ini nantinya akan diberi aneka rasa seperti rasa strawberry, lecy, dan jeruk. 
Produk yang dihasilkan memiliki keunggulan diantaranya jenis produk yang dihasilkan merupakan makanan yang sehat karena tidak mengandung bahan pengawet dan produk yang dihasilkan berbeda dengan es krim wortel yang telah ada sebelumnya.
Melalui program ini, diharapkan akan mampu meningkatkan jiwa woirausaha dikalangan masyarakat khusunya mahasiswa dalam rangka mengatasi masalah pengangguran, meningkatkan kesejahteraan masyarakat, dan mengoptimalkan dengan cara menghasilkan produk makanan yang sehat dan berbeda dari yang sudah ada sebelumnya yaitu berupa Es Kriwol Asa.
11


[bookmark: _Toc421656227]BAB I
[bookmark: _Toc421656228]PENDAHULUAN
[bookmark: _Toc421656229]Latar Belakang
Salah satu peluang usaha yang masih terbuka lebar adalah usaha kuliner. Hal tersebut dikarenakan tingginya konsumsi masyarakat terhadap makanan. Di Indonesia banyak sekali tanaman yang bisa dimanfaatkan sebagai bahan dasar pembuatan makanan. Salah satunya adalah wortel. Wortel merupakan salah satu tanaman yang banyak mengandung nutrisi yang baik bagi kesehatan namun tidak digemari oleh anak-anak. 
Kandungan sayur wortel setiap 100gr wortel terkandung : Energi 173 kJ (41 kcal), Karbohidrat 9 g, Gula 5 g, Diet serat 3 g, Lemak 0,2 g, Protein 1 g, Vitamin A equiv. 835 mg (93%), Beta-karoten 8285 mg (77%), Thiamine (Vit. B1) 0.04 mg (3%), Riboflavin (Vit. B2) 0,05 mg (3%), Niacin (Vit. B3) 1.2 mg (8%), Vitamin B6 0,1 mg (8%), Folat (Vit. B9) 19 mg (5%), Vitamin C 7 mg (12%), Kalsium 33 mg (3%), Besi 0,66 mg (5%), Magnesium 18 mg (5%), Fosfor 35 mg (5%), Kalium 240 mg (5%), Sodium 2,4 mg (0%). Sayuran ini jarang diminati oleh anak-anak. 
Melihat hal ini, kami bermaksud untuk membuat inovasi baru dari sayuran wortel agar sayuran ini dapat dikomsumsi oleh anak-anak dengan bentuk yang menarik dan disukai oleh anak-anak. Dari informasi tersebut, kami ingin membuat es krim dengan bahan utama ekstrak sayur wortel yang memiliki aneka rasa yang menarik dan juga dengan variasi topping yang berbeda. Es krim yang dibuat yang ada di Indonesia sejauh ini masih menggunakan bahan utama buah-buahan seperti strawberry, lecy, dan jeruk.
Berdasarkan uraian singkat diatas, kami hendak mengembangkan sebuah inovasi pembuatan es krim wortel aneka rasa dan topping yang menarik. Melalui inovasi ini diharapkan mampu memunculkan peluang bisnis baru, menghasilkan produk makanan yang sehat dan digemari masyarakat terutama anak-anak, serta mampu bersaing didunia bisnis saat ini.
[bookmark: _Toc421656230]Perumusan masalah
Berdasarkan latar belakang yang dipaparkan terdapat beberapa perumusan masalah, sebagai berikut:
a. Bagaiman cara mengoptimalkan wortel menjadi variasi produk yang enak dan menarik bagi anak-anak ? 
b. Bagaiman cara memasarkan produk yang telah dihasilkan secara efektif dan efisien?
[bookmark: _Toc421656231]Tujuan 
Tujuan dari program ini adalah 
a. Membuat inovasi baru dari sayur wortel agar dapat diminati oleh anak-anak. 
b. Meningkatkan keterampilan dalam memasarkan produk dengan efektif dan efisien 
[bookmark: _Toc421656232]Luaran Yang Diharapkan 
Luaran yang diharapkan dari program ini adalah 
a. sebuah produk yang bermanfaat berupa es krim yang tebuat dari wortel yang memiliki banyak khasiat kesehatan terutama bagi anak-anak.
b. Mampu memasarkan produk dengan efektif dan efisien 
[bookmark: _Toc421656233]Kegunaan
Kegunaan Program Kreativitas Mahasisawa Kewirausahaan ini adalah :
a. Dapat menjadi salah satu alternatif upaya pengolahan sayur wortel menjadi sebuah produk kesehatan yang bermanfaat bagi masyarakat terutama anak. 
b. Mendatangkan keuntungan ekonomi bagi mahasiswa yang nantinya digunakan untuk pengembangan usaha pembuatan es krim dari wortel pada masa depan, terutama untuk membuat rumah produksi sendiri sebagai tempat pengolahan wortel sebagai es krim.
c. Meningkatkan jiwa wirausaha dalam diri mahasiswa. 
d. Mampu mendorong mahasiswa untuk berfikir kreatif, inovatif, dan mampu melihat serta memanfaatkan peluang yang ada. 


[bookmark: _Toc421656234]BAB II
[bookmark: _Toc421656235]GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

1. Analisis Produk
a. Jenis, Nama Produk, dan Karakteristik Produk
Jenis produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini adalah makan ringan yang berupa es krim. Es krim yang akan di produksi adalah es krim yang berbahan dasar wortel. Kami memilih wortel sebagai bahan dasar pembuatan, karena wortel memiliki kandungan gizi yang tinggi serta barangnya yang mudah diperoleh dengan harga yang terjangkau pula. Es krim yang akan dihasilkan berbeda dengan es krim wortel yang ada sebelumnya. Es krim ini kami berinama “Es Kriwol Asa ( Es Krim Wortel Aneka Rasa ).
Adapun karakteristik produksi yang akan dihasilkan dari usaha ini adalah produk berupa es krim wortel. Wortel dkukus terlebih dahulu, kemudian dihaluskan dengan blender dan ada juga yang dipotong dadu. Kemudian dicampurkan dengan adonan es krim yang lain, kemudian dikemas secara menarik. Es krim ini nantinya akan diberi aneka rasa seperti wortel-strawberry, wortel-orange, wortel-coklat, dengan topping chocochip, keju, dan permen.
b. Keunggulan Es Krim Wortel Aneka Rasa
Es KRIWOL ASA ini adalah suatu makanan ringan yang berbahan dasar singkong yang mengandung gizi tinggi. Keunggulan dari produk yang akan dihasilkan antara lain :
· Produk ini merupakan makanan yang sehat, karena tidak mengandung bahan pengawet yang berbahaya.
· Produk yang dihasilkan berbeda dengan produk es krim yang telah ada sebelumnya, yaitu es krim wortel dengan aneka rasa dan variasi topping yang berbeda.
2. Analisis Pemasaran
a. Pesain dan Peluang Pasar
Meskipun banyak sekali para wiausahawan yang menjalankan usaha dibidang kuliner tetapi tidak menutup peluang untuk pelaksanakan program ini karena adanya berbagai keunggulan dari produk ini baik dari segi kualitas maupun dari segi harga yang cukup terjangkau bagi kalangan ekonomi menengah kebawah. Banyaknya konsumen yang menyukai makanan ringan berupa es krim juga akan menambah peluang pasar produk ini.
b. Kebijakan Promosi 
Promosi merupakan kegiatan mengenalkan produk kepada masyarakat dalam rangka untuk meningkatkan hasil penjualan. Untuk dapat meningkatkan hasil penjualan ES KRIWOL ASA maka perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi yang dapat dilakukan antara lain promosi langsung mulut ke mulut, menyebarkan brosur-brosur kepada konsumen atau pemasangan pamflet di pinggir jalan, serta bentuk promosi lainnya yang dipasang di kawasan sekitar kampus UNNES maupun di luar UNNES.

c. Kebijakan Distribusi
Distribusi hasil produksi kepada para konsumen dapat dilakukan dengan cara menawarkan produk langsung kepada konsumen atau bisa juga dengan melakukan kerja sama dengan berbagai toko untuk mendistribusikan kepada konsumen.
3. Analisi Operasional
a. Rencana Pembuatan Produk
Rencana pembuatan WS KRIWOL ASA selama tiga bulan adalah sebagai berikut :
· 1 minggu 	: 250 bungkus
· 1 bulan 	: 4 x 250 bungkus =1000 bungkus
· 3 bulan 	: 3 x 1000 bungkus = 3000 bungkus 
Harga penjualan per bungkus adalah Rp 4.000,00
Harga penjualan 3 bulan 	= Rp 4.000,00 x 3000
				= 12.000.000,00
Laba penjualan 3 bulan 	= Harga Jual – Biaya Produksi
				= 12.000.000,00 – 10.733.000,00
				= 1.267.000,00
a. Perhitugan BEP 
 
1. BEP Volume Produksi = Total Biaya = Rp 10.733.000,00 
       Harga  	  Rp 4.000,00 
        	  = 2600 
Jadi pada tingkat volume produksi 2600 bungkus, usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada bulan ke tiga produksi. 

2.  BEP Harga Produksi = Total Biaya Produksi = Rp 10.733.000,00
        		Hasil Produksi 	3000 
 	 = Rp 3.600,00 

Jadi, pada tingkat harga Rp 2.600,00 usaha ini berada pada titik impas 3.

3. B/C Ratio = Hasil Penjualan        = Rp 12.000.000,00 
       Total Biaya Produksi   Rp 10.733.000,00 
    = 1,11
Karena ratio lebih besar dari satu yaitu 1,11 maka usaha ini layak untuk dijalankan. 

[bookmark: _Toc421656236]BAB III
[bookmark: _Toc421656237]METODE PELAKSANAAN

Metode pelaksanaan dalam rencana usulan proposal PKM-K ini adalah sebagai berikut :
1. Penentuan lokasi pelaksanaan kegiatan
Program PKM Kewirausahaan ini dilaksanakan di rumah produksi sementara yakni di rumah kos ketua kelompok bertempat di Jalan Taman Siswa gang sirandu No.9 Sekaran-banaran, Gunungpati, Semarang. Untuk ke depannya diharapkan usaha ini mempunyai rumah produksi sendiri yang akan menambah efisiensi produktivitas usaha.
2. Analisa Kebutuhan
Beberapa hal yang dapat dibutuhkan dalam kegiatan ini adalah :
· Alat yang dibutuhkan
· Panci 
· Kompor 
· Baskom Plastik
· Blender 
· Mixer 
· Freezer 
· Bahan yang digunakan 
· 300 Kg wortel
· 120 kg gula pasir
· 15 L susu cair
· 15 L krim kental
· Garam Secukupnya
· 30 kg Bubuk aneka rasa
· Topping chocochip, keju, permen.
3. Prosedur Pembuatan Eskrim Wortel

Pembuatan Ekstrak Wortel
Tahap pertama pembuatan es krim wortel adalah pengukusan wortel. Caranya dengan mengukus wortel yang telah dibersihkan dan dicuci sebanyak 450 kg selama kurang lebih 3 jam sampai tekstur wortel mejadi lebih lunak. Setelah itu, tahap selanjutnya adalah menghaluskan sebagian wortel yang telah dikukus menggunakan blender sampai halus. Dan seperempat bagian lagi dipotong dadu.
Pembuatan Adonan
Memasukan bahan-bahan seperti gula pasir, susu cair dan garam kedalam panci, memasaknya hingga gula pasir larut, tetapi tidak mendidih. Kemudian mengangkat pancinya dan membiarkannya dingin.
Pencampuran 
Setelah adonan dingin, menambahkan krim kental, wortel yang sudah di blender halus, dan wortel yang dipotong dadu kedalam adonan tersebut, dan menambahkan bubuk rasa, kemudian mengaduknya hingga tercampur merata.
Pembekuan Adonan
Setelah adonan tercampur rata, menuangkan adonan tersebut kedalam baskom plastik agar mudah disimpan dalam freezer. Kemudian membekukan adonan dalam freezer selama 2 sampai 3 jam. Setelah itu mengeluarkan adonan, dan mengkocok dengan mixer selama 5 menit sampai halus. Setelah halus, memasukan kembali dalam freezer dan membiarkan kembali hingga beku. Mengulangi proses tersebut sebanyak 2-3 kali hingga memperoleh adonan yang lembut. Dan terakhir menutup wadah rapat-rapat dan membekukan.
Pengemasan Produk
Setelah adonan menjadi Eskrim, kemudian dikemas pada tempat yang menarik, kemudian yang terakhir di beri topping sesuai keinginan pembeli. 
Penyimpanan
Es krim yang sudah dikeraskan dan dikemas segera disimpan ruang pembeku (freezing room) yang bersuhu -25°C kemudian siap dipasarkan setelah disimpan selama kurang lebih 24 jam.

4. Promosi
Promosi dilakukandengan cara membuat brosur, pamflet dan pemasangan iklan di media sosial seperti facebook, twitter atau media sosial lainnya serta menawarkan produk ke toko-toko dan konsumen langsung.
5. Pemasaran
Pemasaran akan dilakukan dengan cara menawarkan produk ke konsumen secara langsung, menitipkan ke toko-toko dan menawarkan produk melalui media sosial.
6. Evaluasi
Evaluasi dilakukan untuk memperbaiki kualitas maupun pemasaran dari produk ini. Evaluasi dilakukan khususnya untuk mengetahui komentar-komentar konsumen terhadap produk, kepuasan konsumen, tingkat daya beli konsumen dan perkembangan dari usaha ini.


[bookmark: _Toc421656238]BAB IV
[bookmark: _Toc421656239]BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
1. [bookmark: _Toc421656240]Rancangan Biaya 
Rekapitulasi Rancangan Biaya
	No
	Keterangan
	Total (Rp)

	1
	Peralatan Penunjang PKM
	3.213.000

	2
	Bahan Habis Pakai
	6.460.000

	3
	Perjalanan 
	480.000

	4
	Lain-lain
	580.000

	
	
	10.733.000



2. [bookmark: _Toc421656241]Jadwal Kegiatan 
Jadwal kegiatan selama 5 bulan
	Kegiatan
	

	
	I
	II
	III
	IV
	VI

	1. Persiapan Program
	
	
	
	
	

	a. Persiapan Bahan 
	X
	
	
	
	

	b. Persiapan Alat
	X
	
	
	
	

	c. Persiapan Tempat
	X
	
	
	
	

	2. Pelaksanaan Program
	
	
	
	
	

	a. Produksi
	
	X
	X
	X
	

	b. Promosi
	
	X
	X
	X
	

	c. Penjualan Produk
	
	X
	X
	X
	

	3. Evaluasi
	
	
	
	X
	

	4. Penyusunan Produk
	
	
	
	X
	X



Tim Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan akan melakukan beberapa kegiatan paska pelaksanaan program, sebagai rasa tanggung jawab kami dari kegiatan Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan ini.  


[bookmark: _Toc421656242]LAMPIRAN
1. Biodata Ketua dan Anggota

A.  Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	 Devi Setyowati

	2.
	Jenis kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan IPA

	4
	NIM/NIDN
	4001413002

	5
	Tempat dan tanggal Lahir
	Brebes

	6
	E – mail
	devisetyowati26@gmail.com

	7
	Nomor telepon/HP
	085642615525


G.Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	Negeri 02 Kalilangkap
	Ma’arif NU 1 Bumiayu
	Negeri 1 Bumiayu

	Jurusan 
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


H. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama pertemuan ilmiah/ seminar
	Judul artikel ilmiah
	Waktu dan tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


 H.Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah,asosiasi,atau institusi lainnya)
	No
	Jenis penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah.
						


Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul
 						

							Devi Setyowati


B. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Zulfatun Ni’mah

	2.
	Jenis kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Bahasa Arab

	4
	NIM/NIDN
	2301413012

	5
	Tempat dan tanggal Lahir
	Brebes, 7 Juli 1995

	6
	E – mail
	Zulfa_faa07@gmail.com 

	7
	Nomor telepon/HP
	085747258112


J.Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 1 Kalilangkap
	SMP Negeri 1  Bumiayu
	SMA Negeri 1 Bumiayu

	Jurusan 
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama pertemuan ilmiah/ seminar
	Judul artikel ilmiah
	Waktu dan tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


 D.Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah,asosiasi,atau institusi lainnya)
	No
	Jenis penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah.
								Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul

					 			Zulfatun Ni’mah
		
C. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Moch Amrullah Sayid Tantawi

	2.
	Jenis kelamin
	Laki-laki

	3
	Program Studi
	Pendidikan Teknik Mesin

	4
	NIM/NIDN
	5201413018

	5
	Tempat dan tanggal Lahir
	Tegal, 16 Oktober 1994

	6
	E – mail
	Tantowi16@yahoo.com

	7
	Nomor telepon/HP
	085742711300


J.Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 1 Pasangan
	SMP Negeri 1 Adiwerna
	SMK Negeri 1 Adiwerna

	Jurusan 
	
	
	Teknik Mesin

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama pertemuan ilmiah/ seminar
	Judul artikel ilmiah
	Waktu dan tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


 D.Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah,asosiasi,atau institusi lainnya)
	No
	Jenis penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah.
								Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul

				 				Moch. Amrullah Sayid Tantawi


D. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Heylmi Umi W

	2.
	Jenis kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM/NIDN
	7201414084

	5
	Tempat dan tanggal Lahir
	Klaten, 6 Maret 1996

	6
	E – mail
	sheylmi@yahoo.com

	7
	Nomor telepon/HP
	085728248385


J.Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 2 Ketandan
	SMP N 3 Klaten
	SMK N 1 Klaten

	Jurusan 
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama pertemuan ilmiah/ seminar
	Judul artikel ilmiah
	Waktu dan tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


 D.Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah,asosiasi,atau institusi lainnya)
	No
	Jenis penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah.
								Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul

					 				Heylmi Umi W




2. Justifikasi Anggaran Kegiatan 
Peralatan Penunjang 

	Material 
	Justifikasi Pemakaian 
	Kuantitas 
	Harga Satuan (Rp) 
	Keterangan (Rp) 

	Kompor 
	Memasak
	1 
	350.000,00 
	425.000,00 

	Sewa Tempat 
	Tempat usaha 
	1 
	900.000,00 
	1000.000,00 

	Sewa Tabung 
	Memasak 
	2
	30.000,00 
	60.000,00

	Soblok Pengukus 
	Mengukus wortel
	2 
	75.000,00 
	150.000,00 

	Blender  
	Menghaluskan  
	1 
	320.000,00 
	320.000,00 

	Panci 
	Memasak 
	2
	160.000,00
	320.000,00

	Mixer 
	Mencampurkan adonan 
	1
	319.000,00
	319.000,00

	Pisau 
	Memotong
	5 
	5.000,00 
	25.000,00 

	Ember 
	Mencuci wortel 
	4 
	15.000,00 
	60.000,00 

	Baskom 
	Tempat adonan 
	3
	20.000,00 
	60.000,00 

	Spatula plastik
	Mengaduk 
	1
	26.000,00
	26.000,00

	Cool box
	Wadah es
	1
	431.000,00
	431.000,00

	Buku 
	Menulis 
	1 
	12.000,00 
	12.000,00 

	Alat Tulis 
	Menulis 
	5 
	5.000,00 
	5.000,00 

	SUB TOTAL (Rp) 
	3.213.000,00 






Bahan Habis Pakai 

	Material 
	Justifikasi Pemakaian 
	Kuantitas 
	Harga Satuan (Rp) 
	Keterangan (Rp) 

	Wortel
	Bahan baku 
	300 Kg 
	6.000,00 
	1.800.000,00 

	Gula Pasir
	Rasa manis
	120 kg 
	12.000,00 
	1.600.000,00 

	Bubuk strawberry
	Taburan 
	10 kg 
	40.000,00 
	160.000,00 

	Bubuk lecy
	Taburan 
	10 kg 
	35.000,00 
	140.000,00 

	Bubuk  jeruk
	Taburan 
	10 kg 
	38.000,00 
	114.000,00 

	Krim kental
	Pemanis 
	15 L
	64.000,00
	960.000,00

	Susu cair
	Pemanis 
	15 L
	3.000
	240.000,00

	Gas 
	Memasak 
	5 buah 
	15.000,00 
	75.000,00 

	Garam 
	Penyedap rasa 
	5 kg 
	3.000,00 
	15.000,00 

	Air 
	Membuat adonan 
	2 galon 
	5.000,00 
	10.000,00 

	Cup Es krim 
	Kemasan 
	3000 pcs 
	400,00
	1.200.00

	Choco chip
	Topping 
	1 Kg
	46.000,00
	46.000,00

	Keju 
	Topping 
	1 wadah 
	35.000,00
	35.000,00

	Permen 
	Topping 
	1 pak 
	100.000,00
	100.000,00

	SUB TOTAL (Rp) 
	6.460.000,00 






Perjalanan 

	Material 
	Justifikasi Perjalanan 
	Kuantitas 
	Harga Satuan (Rp) 
	Keterangan (Rp) 

	Biaya transportasi 
	Pembelian bahan baku & pemasaran produk 
	4
	120.000,00 
	480.000,00 

	SUB TOTAL (Rp) 
	480.000,00 



Biaya Lain-Lain 

	Keterangan 
	Total Biaya (Rp) 

	Biaya Konsumsi 
	130.000,00 

	Biaya Pembuatan Cap 
	150.000,00 

	Biaya Iklan 
	100.000,00 

	Penyusunan laporan 
	100.000,00 

	Dokumentasi + Cetak 
	100.000,00 

	SUB TOTAL 
	580.000,00 






1. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas 

	No
	Nama / NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Devi Setyowati
	Pend. IPA
	IPA
	10 jam/minggu
	Mengkoordinasikan semua anggota, membantu tugas masing-masing anggota

	2
	Heylmi Umi W
	Akuntansi
	Ekonomi
	10 jam/minggu
	Melakukan manajemen keuangan

	3
	Moch. Amrullah S.T
	Pend. Teknik Mesin
	Teknik
	10 jam/minggu
	Mengatur pemasaran produk

	4
	Zulfatun Ni’mah
	Pend. Bahasa Arab
	Bahasa
	10 jam/minggu
	Mengkoordinasi pembuatan produk





2. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
[image: ]
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SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama		 : Devi Setyowati
NIM		 : 4001413002
Program Studi  : Pendidikan IPA
Fakultas	 : MIPA
Dengan ini menyatakan bahwa PKM Kewirausahaan saya dengan  judul:
ES KRIWOL ASA (ES KRIM WORTEL ANEKA RASA)

yang diusulkan untuk tahun anggaran 2014/2015, bersifat original dan belum pernah  dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.


Semarang, 10 Juni 2015

Mengetahui, 							Yang menyatakan,
Pembantu Rektor/Ketua
Bidang kemahasiswaan,





 Dr.Bambang Budi Raharjo,M.Si. 			             Devi Setyowati
NIP/NIK.196012171986011001			           NIM.4001413002
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