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RINGKASAN
Tujuan dari penulisan PKM-K ini adalah memenuhi konsumsi jajanan masyarakat yang sehat. Dan target khusus yang ingin kami capai dalam pembuatan proposal ini yaitu dikenalnya Musbat Crismy Top diseluruh wilayah Indonesia sehingga dapat dihasilkan output berupa profit.
Timus merupakan salah satu kue yang berasal dari daerah Jawa yang terbuat dari ubi jalar. Kue timus ini pada umumnya berbentuk lonjong sebesar telur ayam, warnanya cokelat tua karena cara memasaknya dengan cara digoreng, dan ketika digigit juga agak sedikit kenyal namun tetap empuk. Selain dari pada itu karena kue timus terbuat dari ubi jalar dan dicampur dengan adonan pati kanji, maka kue ini juga akan membuat perut kita cepat kenyang. Karena sifatnya yang cepat mengenyangkan tersebut, kue timus ini jarang sekali dikonsumsi dengan jumlah banyak. Untuk tetap mempertahankan eksistensi kue timus dikalangan masa kini harus ada inovasi baru yang akan membuat para konsumen tertarik akan kue timus ini.
Inovasi tersebut yaitu, dengan membuat bentuk timus tidak lagi lonjong melainkan dengan berbagai bentuk cantik seperti timus berbentuk bulan sabit atau bintang. Selain itu, kue timus dibuat krispi yang di dalamnya berisi es krim. Dimana ketika kue timus digigit tidak hanya kenyal namun akan ada sensasi crispy dari tepung roti dan setelah digigit akan ada creamy dari es krim yang meleleh, yang tentunya akan membuat orang-orang yang memakannya merasakan ketagihan akan sensasi unik tersebut. Selain itu, ada pula topping yang akan menghias tampilan luar dari Musbat Crismy. Topping tersebut diantaranya ada keju, meises coklat, kacang.
Kue timus tersebut juga akan dipacking dengan menggunakan kardus yang bermotif batik sesuai dengan motif-motif batik yang ada di Indonesia, setiap motif akan diberi nama dan asal dari batik tersebut. Sehingga selain kita tetap mempertahankan kuliner khas daerah, kita juga dapat memberikan edukasi kepada orang lain. 
Disini kami menggunakan metode mediasi,sehingga dengan mengunakan metode mediasi ini diharapkan akan terbentuk sebuah hubungan kerja sama yang kondesif dan sinergis dalam berwirausaha. Serta dapat menghasilkan profit yang lebih besar.

Kata kunci : timus, batik, es krim, topping
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BAB I
PENDAHULUAN
1.1. Latar Belakang
Kecenderungan mengonsumsi makanan modern menjadi tren bagi masyarakat Indonesia, makanan- makanan cepat saji menjadi banyak di gemari, terutama oleh masyarakat muda. Namun tanpa mereka sadari makanan-makanan tersebut seringkali dapat memicu berbagai penyakit seperti makanan-makanan instan yang dapat menyebabkan kerusakan pencernaan. Selain itu makanan-makanan tersebut juga harganya tidaklah murah. Oleh karena itu untuk dapat mempertahankan makanan khas atau makanan lokal diperlukan kreatifitas dalam pengolahan makanan-makanan tersebut dengan adanya sedikit penyesuaian kepada modernisasi. Melalui program kreatifitas ini, kami memilih untuk melakukan modernisasi pada pengolahan ubi jalar.
Ubi jalar merupakan tanaman tahunan tropika dan subtropika yang dapat ditanam sepanjang tahun, dan hampir disetiap wilayah Indonesia ada. Bagian yang dimakan dari tanaman ubi jalar selain bagian umbi atau akarnya daunnya juga biasanya dimanfaatkan untuk dimasak. Harga ubi jalar yang relatif murah  juga dapat menjadi potensi dalam pengembangan kegiatan pengolahan menjadi produk yang banyak variasinya. Selain  itu, latar belakang pengolahan ubi  ini adalah untuk meningkatkan pendapatan dari sektor pertanian (perkebunan).
Dilihat dari kandungan vitaminnya ubi jalar mengandung berbagai vitamin seperti vitamin A, C dan E, beta karoten, magnesium, kalium dan juga kaya oksidan. Ubi jalar aman dikonsumsi oleh hampir oleh semua usia, bahkan untuk bayi yang sudah diatas 6 bulan. 	Menurut sebuah artikel yang diterbitkan oleh Komisi Sweet Potato North Carolina, dari 58 jenis sayuran yang diteliti, ditemukan bahwa ubi jalar adalah termasuk makanan dalam daftar terbaik. Ubi jalar adalah makanan manis yang bebas lemak, namun ia mengandung 769% dari kebutuhan harian vitamin A dan 65% vitamin C dalam satu porsi (sekitar satu cangkir). 

1.2. Rumusan Masalah
1. Bagaimana cara membuat timus yang menyehatkan ?
2. Bagaimana strategi pemasaran timus agar diterima oleh masyarakat ?
3. Bagaimana cara mempertahankan eksistensi jajanan khas di masyarakat ?

1.3. Tujuan 
1. Mendapatkan keuntungan agar usaha berkelanjutan. 
2. Memberikan variasi makanan baru bagi generasi muda dengan tetap mencukupi asupan gizi.
3. Memberikan nilai tambah pada ubi sebagai bentuk variasi makanan baru. 
4. Memberi edukasi kepada masyarakat yang mengkonsumsi timus melalui packaging.
5. Mengenalkan ubi ke berbagai kalangan, bahwa ubi juga dapat dimodifikasi agar terlihat menarik dan dapat menyesuaikan dengan modernisasi 

1.4. Luaran yang diharapkan 
Adapun luaran yang diharapkan adalah masyarakat Indonesia bisa mendapatkan makanan yang sehat, enak dan murah tanpa perlu khawatir akan kandungan nilai gizinya. Berdirinya outlet-outlet  yang menawarkan berbagai bentuk pengolahan  ubi yang disajikan secara menarik dengan harga terjangkau. Ubi jalar ini diolah  dan dikemas dalam konsep modern dan tradisional.

1.5. Kegunaan 
1. Manfaat bagi Pemerintah 
a. Menciptakan lapangan kerja baru
b. Mengurangi pengagguran
c. Meningkatkan pendapatan daerah
2. Manfaat bagi Mahasiswa
Manfaat yang akan diperoleh mahasiswa Universitas Negeri Semarang setelah adanya program PKM-K ini adalah :
a. Menjadikan mahasiswa lebih kreatif sehingga mempunyai jiwa wirausaha sejak dini agar dapat diterapkan dalam kehidupan, baik sekarang maupun nanti,
b. Menjadikan usaha ini sebagai tambahan penghasilan diri sendiri sehingga dapat membantu meringankan beban orang tua.
2. Manfaat bagi Masyarakat
a. Sebagai alternatif makanan yang tergolong relatif murah dan bergizi serta dapat dinikmati kapanpun, dimanapun dan oleh siapapun,
b. Dapat menambah nilai guna suatu bahan makanan sebagai alternatif olahan sehingga lebih bernilai tinggi.

BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1. Nama dan Karakteristik Produk 
Produk yang akan dihasilkan dari pelaksanaan program ini yaitu berupa kue timus yang merupakan salah satu makanan khas daerah Jawa yang berbahan dasar dari ubi jalar. Timus ini memiliki inovasi mulai dari bentuk, isi es krim di dalamnya hingga topping di atasnya. Pembuatan timus ini berbeda dengan yang ada di pasaran pada umumnya. Perbedaan yang dimaksud adalah keunikan pada dari bentuk kue, isi kue dan topping serta packagingnya yang unik. Dengan inovasi ini diharapkan bukan hanya remaja ataupun anak-anak yang akan menikmati melainkan seluruh golongan masyarakat.



2.2. Analisis Peluang
Produksi akan dilakukan di kos salah satu anggota tim kami. Lokasi yang digunakan terletak di gang Kantil Kos Violin. Sedangkan untuk  lokasi penjualan, kami mendekatkan outlet dengan target konsumen, yaitu mahasiswa, siswa SD/MI serta masyarakat setempat. Lokasi yang kami pilih adalah di area pasar Krempyeng. Lokasi ini kami nilai sangat potensial karena berada di tempat yang strategis terletak di area pasar. Kawasan ini selalu ramai setiap harinya karena merupakan center perdagangan disekitar Unnes. Selain itu, tempat ini mudah dijangkau oleh transportasi umum.
2.3. Penjualan 
Desain Outlet dibuat menarik, praktis dan sesuai penggunaan, baik untuk penjual maupun pembeli. Kami membuat desain dengan merujuk pada bentuk dasar gerobak, dengan ukuran panjang 1,2 m;  lebar 0,6 m; dan  tinggi 1,75 m. Namun gerobak akan dibuat apabila sudah memperoleh BEP sebanyak 3 kali, sedangkan untuk permualaan kami akan menjualnya di kos salah satu anggota kelompok kami.
BAB III
METODE PELAKSANAAN
3.1. Kegiatan Produksi 
a. Kegiatan Persiapan
	Kegiatan persiapan yang akan dilakukan meliputi pembuatan jadwal kegiatan, kegiatan survey pasar, pembuatan kerjasama dengan pemasok dan stakeholder terkait, penyewaan lokasi tempat usaha dan pembelian peralatan serta persiapan media dan sasaran untuk promosi yang dilakukan dengan mencetak brosur, merancang blog dan membuat akun facebook. Untuk pembelian bahan baku dan bahan-bahan lainnya kami akan membeli di pasar ungaran.
b. Penyiapan Perlengkapan
	Perlengkapan yang disiapkan adalah alat-alat dibutuhkan serta bahan-bahan untuk pembuatan timus. 
1. Alat-alat 
1.1. Penggorengan (wajan) dan panci
1.2. Sudip
1.3. Kompor gas
1.4. Gas elpiji
1.5. Regulator gas
1.6. Selang gas
1.7. Penyaring 
1.8. Baskom
1.9. Nampan
1.10. Parut keju
1.11. Box eskrim
1.12. Kardus packing
1.13. Toples untuk tempat meises
c. Penyiapan Bahan 
	Bahan-bahan yang disiapkan adalah:
1. Bahan-bahan
1.1. Ubi jalar
1.2. Tepung kanji
1.3. Gula pasir
1.4. Es krim
1.5. Tepung panir
1.6. Minyak goreng
1.7. Topping (keju, susu, coklat meises, kacang)
1.8. Vanili 

3.2. Pemasaran
a. Tempat
Tempat usaha sementara dilakukan di Kos salah satu anggota kelompok kami di Gang Kantil Kos Violin.
b. Promosi
Promosi kami lakukan sebelum dan selama program berlangsung. Metode promosi yang digunakan yaitu :
1. Word of mouth 
Mempromosikan secara personal kepada kerabat terdekat, dengan menunjukkan berbagai keunggulan produk, seperti kualitas makanan, kualitas pelayanan, packaging  yg  menarik,  harga  yang  murah. Menurut penelitian yang dilakukan Onbee Marketing Research, 89% konsumen Indonesia lebih mempercayai rekomendasi dari teman dan keluarga pada saat memutuskan untuk membeli sebuah produk.
2. Packaging 
Menggunakan pengemasan yang menarik dengan desain khusus yaitu desain batik sehingga lebih menarik pembeli dan memeberi edukasi pula pada siswa khususnya. Kemasan akan menggunakan bahan dasar kertas.
3. Bekerjasama dengan event kampus dan sekolah-sekolah
Membuka stand pada berbagai event kampus dan sekolah serta acara besar di Semarang. Tujuan utamanya adalah dengan mengenalkan produk ke berbagai kalangan. 
4. Media Publikasi 
Menggunakan berbagai media untuk mengenalkan produk baik dari media  elektronik maupun media cetak. Langkah pertama  lebih  melalui  media  elektronik  yang berupa jejaring sosial agar membuat konsumen merasa lebih mengenal produk.


BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1. Biaya
1. Biaya Peralatan

	No
	Peralatan
	Jumlah
	Harga
	Jumlah
	Umur ekonomis
	Harga penyusutan per hari

	1
	Penggorengan (wajan) 
	1
	 Rp  100.000 
	 Rp    100.000 
	3
	 Rp        93 

	2
	Panci
	1
	 Rp    80.000 
	 Rp      80.000 
	3
	 Rp        74 

	3
	Sudip
	2
	 Rp      7.500 
	 Rp      15.000 
	2
	 Rp        21 

	4
	Kompor gas
	1
	 Rp  150.000 
	 Rp    150.000 
	3
	 Rp      139 

	5
	Gas elpiji
	1
	 Rp  180.000 
	 Rp    180.000 
	3
	 Rp      167 

	6
	Regulator gas
	1
	 Rp    60.000 
	 Rp      60.000 
	2
	 Rp        83 

	7
	Selang gas
	1
	 Rp    35.000 
	 Rp      35.000 
	2
	 Rp        49 

	8
	Penyaring 
	1
	 Rp      5.000 
	 Rp        5.000 
	2
	 Rp          7 

	9
	Baskom
	2
	 Rp    10.000 
	 Rp      20.000 
	2
	 Rp        28 

	10
	Nampan
	2
	 Rp    15.000 
	 Rp      30.000 
	2
	 Rp        42 

	11
	Parut keju
	1
	 Rp    10.000 
	 Rp      10.000 
	2
	 Rp        14 

	12
	Box eskrim
	1
	 Rp    60.000 
	 Rp      60.000 
	2
	 Rp        83 

	13
	Toples untuk tempat topping
	3
	 Rp      5.000 
	 Rp      15.000 
	2
	 Rp        21 

	 
	Jumlah
	 
	 
	 Rp    760.000 
	 
	 Rp      819 


2. Biaya Bahan Habis Pakai
	No
	Bahan Habis pakai
	Jumlah
	Harga Satuan
	Jumlah Total

	1
	Ubi jalar
	2kg
	Rp      7.000
	Rp      10.000

	2
	Tepung kanji
	2 kg
	Rp      9.000
	Rp      18.000

	3
	Gula pasir
	2 kg
	Rp    12.500
	Rp      25.000

	4
	Es krim
	1 box
	Rp    35.000
	Rp      35.000

	5
	Tepung panir
	1 kg
	Rp    13.000
	Rp      13.000

	6
	Minyak goreng
	3 kg
	Rp    15.000
	Rp      45.000

	7
	Susu
	2 kaleng
	Rp    11.000
	Rp      22.000

	8
	bubuk kacang
	1 bungkus
	Rp    10.000
	Rp      10.000

	9
	Meises
	1 bungkus
	Rp      8.000
	Rp        8.000

	10
	Keju
	1 kotak
	Rp    20.000
	Rp      50.000

	11
	Vanili 
	1 bungkus
	Rp      5.000
	Rp        5.000

	12
	kardus untuk pck
	50 pack
	Rp         500
	Rp      25.000

	 
	Jumlah
	 
	Rp  146.000
	Rp    241.000




3. Biaya Perjalanan
	No
	Jenis Biaya
	Harga
	Kebutuhan
	Harga Total

	1
	Pemasaran dan Promosi 
	Rp     100.000
	4 bulan
	Rp    400.000

	2
	Transportasi
	Rp     400.000
	4 bulan
	Rp 1.600.000

	3
	Uang Listrik dan Gas Elpigi
	Rp       70.000
	4 bulan
	Rp    280.000

	 
	 Jumlah
	
	
	Rp 2.280.000



4. Biaya Lain-lain
	No
	Jenis Barang / Biaya
	Harga
	Kebutuhan
	Harga Total

	1
	Kertas HVS
	Rp       40.000
	1 rim
	Rp      40.000

	2
	Biaya cetak laporan
	Rp            300
	100 lembar
	Rp      30.000

	3
	Penjilidan
	Rp         3.000
	6 jilid
	Rp      18.000

	4
	Biaya cetak kardus pack
	Rp            400
	800 pack
	Rp    320.000

	 
	 Jumlah
	
	
	Rp    408.000



	Estimasi produksi 100 buah

	Biaya
	Jumlah
	Biaya Per Hari

	Biaya peralatan
	 Rp     760.000 
	 Rp              819 

	Biaya habis pakai
	 Rp     241.000 
	 Rp          2.410 

	Biaya perjalanan
	 Rp  2.280.000 
	 Rp        19.000 

	Biaya lain-lain
	 Rp     408.000 
	 Rp          3.400 

	Jumlah
	 Rp  3.689.000 
	 Rp        25.629 



Harga Persatuan
a. Harga pesatuan produk = 	HPP Total
			Jumlah Produk dihasilkan

			= Rp 25.629  =  Rp 256,29/satuan
				100
b. Harga Jual Rp 750/satuan
Jadi laba perbuah = Rp 750 – Rp 256,29 = Rp 243,71
Rencana produksi sehari 100 buah jadi dalam 4 bulan 12.000 buah.
Jadi, keuntungan selama 4 bulan :
= (12.000 x Rp 750) – (12.000 x Rp 256,29)
= Rp 9.000.000 – Rp 3.075.480
= Rp 5.924.520
BEP = Rp 3.075.480	x 4 bulan
	Rp 5.924.520
	= 2 bulan



4.2. Jadwal Kegiatan
	No
	Kegiatan
	Bulan 1
	Bulan 2
	Bulan 3
	Bulan 4

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1
	Konsultasi pembimbing
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Persiapan alat, bahan, dan tempat produksi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Melalukan analisis pasar
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	Membuat produk dan menentukan harga
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5
	Memasarkan produk dan menghitung pendapatan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6
	Evaluasi program
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	



DAFTAR PUSTAKA
bidikmisi.unnes.ac.id diakses 02 Juni 2015
https://www.google.co.id/maps/search/universitas+negeri+near+Jalan+Kalimasada,+Sekaran,+Semarang,+Central+Java/@-7.047339,110.3940728,17z?hl=en diakses 09 Juni 2015

LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota
A. Identitas Diri Ketua
	1.
	Nama Lengkap
	Ria Yunita Sari

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan	

	3.
	Program Studi
	Akuntansi/Fakultas Ekonomi

	4.
	NIM
	7211414047

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Tegal, 31 Oktober 1996

	6.
	E-mail
	sarinita91@gmail.com

	7.
	Nomor Telepon/Handphone
	085740006867


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA/SMK

	Nama Institusi
	SD N Pener 01
	SMP N 02 Pangkah
	SMK N 01 Slawi

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Lulus
	2008
	2011
	2014


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Pengabdian Masyarakat.

Semarang, 07 Juni 2015
Pengusul

        Ria Yunita Sari
NIM.7211414047


A. [bookmark: page19]Identitas Diri Anggota 1
	1.
	Nama Lengkap
	Meli Ameliawati

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	 Pendidikan Akuntansi/Fakultas Ekonomi

	4.
	NIM
	7101414078

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Tegal, 31 Oktober 1996

	6.
	E-mail
	meliamelia3110@gmail.com

	7.
	Nomor Telepon/Handphone
	087825798383


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA/SMK

	Nama Institusi
	SD N Pakulaut 01
	SMP N 01 Margasari
	SMK N 01 Slawi

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Lulus
	2008
	2011
	2014


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Pengabdian Masyarakat.

Semarang, 07 Juni 2015
Pengusul


        Meli Ameliawati
        NIM. 7101414078
A. Identitas Diri Anggota 2
	1.
	Nama Lengkap
	Tri Ulfa Susila

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Sastra Jawa/Fakultas Bahasa dan Seni

	4.
	NIM
	2611414001

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Tegal, 23 Mei 1996

	6.
	E-mail
	triulfa_susila@yahoo.com

	7.
	Nomor Telepon/Handphone
	081902618632


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA/SMK

	Nama Institusi
	SD N Depok 02
	SMP N 02 Pangkah
	SMK N 01 Slawi

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Lulus
	2008
	2011
	2014


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Pengabdian Masyarakat.

Semarang, 07 Juni 2015
Pengusul

        Tri Ulfa Susila
        NIM. 2611414001
Lampiran 2. Surat Peryataan Ketua Kegiatan
[image: ]
KEMENTIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003
SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama	: Ria Yunita Sari
NIM	: 7211414047
Program Studi	:  Akuntansi
 Fakultas	: Ekonomi

Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-K (Kewirausahaan) dengan judul:
“MUSBAT CRISMY TOP”(Timus Batik Crispi Creamy with Topping) yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
					Semarang, 07 Juni 2015
Mengetahui,								Yang menyatakan   
Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan,

Meterai Rp6.000
Dr.Bambang Budi Raharjo						Ria Yunita Sari
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