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Ringkasan
 Semangka merupakan jenis buah berair yang sebagian besar jenis daging buahnya berwarna merah.Selain daging buahnya  yang manis , kulit buahnya dapat diolah menjadi manisan.dengan adanya marakus(manisan rasa kulit semangka) ini dapat menanbah variasi jajan di pasaran. Program ini di harapkan dapat bersaing di pasaran dengan produk-produk lain.Manisan yang bergizi ini lebih aman di konsumsi karena mengandung bahan-bahan yang aman di konsumsi. Dan kulit semangka ini sendiri baik untuk kulit ,system imunitas dan kesehatan system saraf.
Tujuan dari program ini adalah memanfaatkan kulit semangka yang biasanya tidak berguna hanya berakhir di tempat samapah. Selain itu juga menciptakan produk olahan manisan yang bergizi tidak mengandung bahan aditif.
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BAB I
PNDAHULUAN
1.1.Judul
MARAKUS (Manisan Rasa Kulit Semangka ) sebagai  Produk Cemilan yang Bergizi Tinggi.
1.2 Latar Belakang
Semangka merupakan jenis buah berair yang sebagian besar jenis daging buahnya berwarna merah. Bagian daging buahnya merupakan bagian utamayang dikonsumsi,namun selain daging buhnya yang lezat untuk dikonsumsi khasiat dari kulit buah ini  tidak dapat diremehkan karena baik bagi kulit,system imunitas dan kesehatn system saraf.walaupun tidak semanis dan serenyah daging semangka ,namun kulit semangka jauga masih mengandung sejumlah gizi yang berharga bagi tubuh. Dari hal tersebut penulis mempunyai ide untuk mengolah menjadi makanan yang bergizi .
Ide untuk membuat manisan kulit semangka ini berawal dari kebanyakan masyarakat yang mengabaikan kulitnya setelah mengkonsumsi daging buahnya  dan berakhir ditempat sampah, sehingga menimbulkan ide penulis untuk mengolahnya menjadi suatu makanan yang bergizi seperti pada dagingnya.selain itu juga pengolahan kulit semangka yang masih minim. Kebayakan manisan yang dijual dipasaran dengan variasi buah yang umum seperti  jeruk,stroberry, dan lain-lainnya. Belum adanya  variasi buah semangka pada manisan  mendorong penulis untuk menciptakan  manisan kulit semangka ini.Dengan diolahnya sebagai manisan dapat menarik masyarakat . Pengolahan kulit semangka menjadi manisan yang bergizi ini belum banyak yang mengetahui sehingga memiliki nilai jual tinggi di pasaran.
Melalui produksi manisan  semangka ini diharapkan mampu menambah variasi makanan khas Indonesia. Selain itu ,manisan  ini sebagai penambahan variasi rasa manisan sehingga akan meningkatakan daya tarik peminat  dan daya jual permen manisan  ini.
1.3 Perumusan Masalah 
Rumusan masalah yang akan dibahas adalah:
1.Bagaimana mengolah kulit semangka menjadi manisan yang bernilai jual dan bergizi tinggi?
2.Bagaimana memperkenalkan manisan  kulit semangka yang belum begitu popular kepada masyarakat khususnya daerah Gunungpati Semarang?



1.4 Tujuan
Tujuan dari program ini adalah sebagai berikut
1. Menghasilkan manisan  yang bernilai jual dan gizi tinggi
2.  Menoptimalkan manfaat dari kulit semangka yang selama ini belun begitu bervariasi dalam penyajiannya
3. Menghasilkan sebuah  kudapan baru berupa manisan kulit semangka yang bergizi tinggi
4. Meningkatkan daya kreatifitas dan jiwa kerusahaan mahasiswa 
5. Membuka peluang usaha baru dibidang kuliner
6. Meningkatkan pendapatan mahasiswa.
1.5 Luaran yang Diharapkan
Keluaran yang kami harapkan dari PKMK ini adalah sebagai berikut:
1.Menambah variasi rasa dari manisan yang telah banyak diproduksi dengan aneka rasa
2.Produk makanan yang akan menginspirasi para produsen makanan untuk mencipakan produk  baru yang sebelumnya kurang begitu dikenal.
1.6 Kegunaan Program
Kegunaan program kreatifitas mahasiswa dalam bidang kewirausahaan kami adalah:
1. Menumbuh kembangkan daya kreatifitas mahasiswa.
2. Membuka peluang usaha baru.
3. Menambah keberagaman jenis cemilan ringan
4. Mengurangi limbah dari kulit semangka
5. Melatih kerjasama kelompok agar bisa menjadi tim dalam mengelola sebuah usaha..







BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
2.1.Kondisi Lingkungan 
Indonesia merupakan Negara agraris dengan berbagai macam sumber daya alam yang melimpah  dan potensial untuk dikembangkan. Semangka merupakan tanaman yang banyak dijumpai karena pada musim kemarau banyak petani yang menananmnya.jika produksi seamangka dimaksimalkan pengolahannya maka akn menambah nilai ekonomis dari prouksi semangka tersebut.
Tanamn semangka ini cocok untuk daerah dengan curah hujan berkisar diantara 40-50 nmsetiap bulannya. Buah ini cocok untuk ditanam di daerah dengan suhu kurang lebih 25 deajat celcius pada siang hari. Tanamna semangka ini dapat dibudidayakan  didataran tinggi maupun datarn rendah.untuk kelembaban udara tanaman semangka cocok untuk daerah yang kering dan cenderung miskin akan uap air. Karena memang habitat asli dari tanaman semangka adalah di afrika. Jadi untuk budidaya semangka ,kondisi lahan perlu diperhatikan. 
Tanaman semangka ini cocok untuk daerah yang terkena sinar matahari secara langsung. Kurangnya sinar matahari dapat menggangu proses perkembangan tanaman semangka dan kemungkinan besar proses pemanenan akan mundur. Sedangkan kondisi tanah atau lahan tananman semangka cocok untuk daerah yang gembur memiliki unsur hara yang tinggi. Ph tanaman semangka cocok pada kisaran 6 sampai 6,7.jika kondisi tanah belum memenuhi kriteria tersebut sebaiknya dilakukan pengapuran sampai ph tanah sesuai 
2.2 Sumber Bahan Baku
Dalam pendirian usaha ini ,sumber bahan baku utama adalah semangka khususnya pada kulitnya. Semangka lebih mudah ditemukan  karena buah segar ini banyak penikmatnya.dalam buah ini terdapaat kandungan karbohidratnyan meskipun sangat sedikit. Buah semangka ini emiliki kulit yang keras , berwarna hiau pekat atau hijau muda dengan larik-larik hijau tua.selain berwarna merah semangka ini mempunyai warna kuning.
Kulit semangka mengandung likopen yang berguna untuk perawatan kulit yang berjerawat.selain itu  kandungan lain yang terdapat pada kulit semangka ini adalah adanya kalium dengan kadar yang cukup tinggi yang memberikan manfaat untuk memperlancar aliran darah sehingga menghindari dai masalah penykit jantung. 
Di Indonesia semangka dikenal dau jenis semangka yaitu semangka hibrida dan semangka lokal.semangka lokal dari Indonesia antara lain seamngka batu sangkling,semangka bojo Negara dan semangka hitanm dari pasuruan.semangka hibrida merupakan semangka dari luar negeri antara lain semangka quality dari Taiwan. Jenis semangka ini tidak berbiji ,berbentuk bulatdan berwarna hijau kelabu berstrip hijau.
2.3 Analisis Ekonomi
Secara sederhan , bisnis ini dapat dihitung dengan cara:
Biaya investasi peralatan
	Alat
	Jumlah
	Harga per alat
	Total harga

	Kompor gas
	1 buah
	Rp 300.000
	Rp 300.000

	Pisau
	3 buah
	Rp 10.000
	Rp 30.000

	Baskom
	4 buah
	Rp 5.000
	Rp 20.000

	Loyang
	4 buah 
	Rp 5.000
	Rp 20.000

	Tabung gas
	 1 buah 
	Rp 150.000
	Rp.150.000

	Kulkas
	1 buah 
	Rp 1.200.000
	Rp 1.200.000

	Panci
	2 buah
	Rp 100.000
	Rp 200.000

	Jumlah
	Rp 1.920.000



Peralatan dapat digunakan minimal dua tahun.jika satu minggu produksi dilakukan dua kali, maka dalam dua tahun sebanyak =2 x4 x 24 bulan=192 kali produks. Sehingga biaya investasi adalah Rp 1.920.000:192= R p 10.0000 per satu kali produksi 
Biaya opersional
	
	Jumlah
	Harga per satuan
	Total harga

	Semangka
	8 kg
	Rp 5.000
	Rp 40.000

	Gula
	5 kg
	Rp 10.000
	Rp 50.000

	Pasta Pandan 
	2 buah
	Rp 10.000
	Rp 20.000

	Plastic pembungkus 
	2 bungkus
	Rp 2.500
	Rp 5.000

	Garam 
	1 buah
	Rp 5.000
	Rp 5.000

	Citrun
	 2 buah
	Rp 5.000
	Rp 10.000

	Jumlah
	Rp 130.000


 Dari bahan diatas penyusutan bahan dasar sebesar  3 kg, sehingga dari komposisi bahan tersebut dapat diperoleh  100kemasan (setiap kemasan berisi 10 biji) dengan berat bersih kemasannya 100 gram. Harga dasar penjualan manisan kulit semangka ini adalah Rp 2500 per kemasan
Jadi hasil penjualan  100 x Rp 2500= Rp250.000
Secara sederhana ,modal kerja per produksi adalah ( biaya investasi + biaya opersional )= Rp 10.000 + Rp 130.000= Rp 140.000
Keuntungan dalam setiap produksi adalah 
Penjualan – modal kerja=Rp 250.000-Rp 140.000=Rp 110.000
BAB III
METODE PELAKSANAAN
3.1 Proses Pembelajaran dan Pelatihan
Untuk melaksanakan program kewirausahaan ini, perlu dilakukan pembekalan berupa pelatihan untuk membentuk team work yang solid dan profesional dalam pengembangan usaha dodol talas beraneka rasa tersebut. Adapun proses pelatihan tersebut berupa :
a. Social Skills
Substansi pembelajaran social skills berbentuk materi pelatihan motivation training, komunikasi efektif, team building, organisasi dan manajemen. Tujuan pembelajaran social skills yang diselengggarakan adalah untuk membentuk dan memupuk kemampuan untuk melakukan komunikasi yang efektif dalam bisnis, menmahami peran kerjasama dan organisasi dalam kelompok untuk membangun dan mengelola usaha/ bisnis. Materi ini disampaikan dengan metode ceramah interaktif, diskusi dan tanya jawab, serta simulasi penerapan untuk pemahaman materi team work kepada pelaku usaha/ pelaksana program.
b. Vocational Skills
Subtansi pembelajaran vocational Skills berbentuk pelatihan keterampilan praktis yang akan dilaksanakan sebagai usaha kelompok melalui simulasi (praktek) dengan materi mencakup dasar- dasar membuat produk.
3.2 Perencanaan Operasi dan Produksi
Adapun alat-alat yang akan digunakan antara lain:
Peralatan umum
· Kulkas
· Kompor gas
· Tabung gas
· Pisau
· baskom
· Panci
· Loyang 
Bahan baku
· Kulit semangka 
· Gula
· Citrun 
· Pasta Pandan
· Garam
Proses pembuatan  Manisan  kulit semangka
· Menyiapkan kulit semangka dan  membuang bagian kulit kerasnya yang berwarna hijau gelap. Untuk membuat manisan ini hanya diperlukan bagian kulitnya yang agak lunak dan berwarna putih kehijauan dan kemerahan saja.
· Potong kulit semangka yang telah dipilah tersebut menjadi kotak-kotak kecil.
· Rendam potongan trsebut dalam airkapur sirih selama 10-12 jam.
· Cuci potongan kulit semangka tersebut yang telah direndam dengan air kapur sirih.
· Rebus air dan gula sebentar ,kemudian masukkan potongan kulit semangka dan bahan-bahan lainnya.
· Kecilkan api ,tapi tetep dibiarkan menyala sampai airnya hampir habis.
· Jika airnya sudah hamper habis , tetapi kulit semangkanya masih belum lunak atau gulanya masih kurang  meresap,tambahkan lagi airnya dan tunggu lagi sampai air habis ,jika terasa kurang manis , tambahkan lagi gula dan airnya. Ulangi terus cara ini sampai   kulit semangkanya terasa enak.
· Biarkan beberapa menit sampai suhunya normal.
· Masukka ke dalam lemari es selama beberapa jam  sampai suhunya dingin 
3.3 Promosi Penjualan
Adapun untuk pengenalan produk ini kepada masyarakat kmi awali di lingkungan kampus Universits Negeri Semarang  dan sekolah dasar sekitar daerah Sekaran Banaran yaitu dengan memberikan sempel produk manisan kulit semangka ini kepada anak-anak sekolah dasar, selanjutnya kami menitipkan produk ini di kantin-kantin sekolah dasar. Kami juga akan menawarkan produk ini kepada penjual disekitar daerah Gunungpati.Produk ini juga di publikasikan menggunakan leaflet dan informasi dari mulut ke mulut.







BAB IV
JADWAL KEGIATAN PROGRAM

4.1 Anggaran Biaya
Biaya investasi peralatan
	Alat
	Jumlah
	Harga per alat
	Total harga

	Kompor gas
	1 buah
	Rp 300.000
	Rp 300.000

	Pisau
	3 buah
	Rp 10.000
	Rp 30.000

	Baskom
	4 buah
	Rp 5.000
	Rp 20.000

	Loyang
	4 buah 
	Rp 5.000
	Rp 20.000

	Tabung gas
	 1 buah 
	Rp 150.000
	Rp.150.000

	Kulkas
	1 buah 
	Rp 1.200.000
	Rp 1.200.000

	Panci
	2 buah
	Rp 100.000
	Rp 200.000

	Jumlah
	Rp 1.920.000



Biaya opersional
	
	jumlah
	Harga per satuan
	Total harga

	Semangka
	8 kg
	Rp 5.000
	Rp 40.000

	Gula
	5 kg
	Rp 10.000
	Rp 50.000

	Pasta Pandan 
	2 buah
	Rp 10.000
	Rp 20.000

	Plastic pembungkus 
	2 bungkus
	Rp 2.500
	Rp 5.000

	Garam 
	1 buah
	Rp 5.000
	Rp 5.000

	Citrun
	 2 buah
	Rp 5.000
	Rp 10.000

	Jumlah
	Rp 130.000









4.2 Jadwal Kegiatan
Kegitan ini dilaksankan selama dan dimulai dengan jadwal sebagai berikut:
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Lampiran
NAMA DAN BIODATA KETUA SERTA ANGGOTA KELOMPOK
1. Ketua Pelaksana Kegiatan
Nama  :Nila Fitriya
NIM: 4211414018
Fakultas /jurusan :MIPA/ Fisika
Perguruan Tinggi : UNNES
2. Anggota Pelaksana Kegiatan
		Anggota I
		Nama : Minasari
		NIM : 2601414020
		Fakultas/Jurusan: Bahasa dan Seni /Bahasa Jawa
         		Anggota II
        		Nama :Arum Soffatin
       		 	 NIM : 3401414086
        		Fakultas/Jurusan :Ilmu Sosial/Sosiologi dan Antropologi
        		 Anggota III
			Nama :Astikah
			NIM:3401414044
			Fakultas/Jurusan:Ilmu Sosial/Sosiologi dan Antropologi







Biaya
	No
	Kegiatan
	Harga Barang
	jumlah

	
	
	Unit
	Harga@
	

	ATAHAP PELATIHAN

	
	Achievement Motivation Training

	
	Transportasi Pemateri
	1 orang
	Rp 100.000
	Rp 100.000

	
	Konsumsi
	6 orang
	Rp 15.000
	Rp 70.000

	
	Fee Pemateri
	1 orang
	Rp 350.000
	Rp 350.000

	
	Penggandaan Panduan
	5 buah
	Rp 10.000
	Rp 50.0000

	
	Jumlah
	Rp 570.000

	BTAHAP PELAKSANAAN

	1.
	Bahan Habis Pakai

	
	Semangka
	8 kg
	Rp 5.000
	Rp 40.000

	
	Gula
	5 kg
	Rp 10.000
	Rp 50.000

	
	Pasta Pandan
	2 buah
	Rp 10.000
	Rp 20.000

	
	Plastik Pembungkus
	2 bungkus
	Rp 2.500
	Rp 5.000

	
	Gram
	1 buah
	Rp 5.000
	Rp 5.000

	
	Citrun
	2 buah
	Rp  5.000
	Rp 10.000

	
	Jumlah
	Rp 130.000

	2.
	Peralatan Tetap

	
	Kompor Gas
	1 buah
	Rp 300.000
	Rp 300.000

	
	Tabung gas
	1 buah 
	Rp 150.000
	Rp 150.000

	
	Pisau
	3 buah
	Rp 10.000
	Rp 30.000

	
	Baskom
	4 buah
	Rp 5.000
	Ro 20.000

	
	Loyang
	4 buah
	Rp 5.000
	Rp 20.000

	
	Kulkas
	1 buah
	Rp 1.200.000
	Rp 1.200.000

	
	Panci
	2 buah
	Rp 100.000
	Rp 200.000

	
	Jumlah
	Rp 1.920.000

	C.PELAPORAN

	
	Pembuatan Proposal dan Penggandaan
	4 buah
	Rp 20.000
	Rp 80.000

	
	Pembuatan LPJ dan Penggandaan
	4 buah
	Rp 20.000
	Rp 80.000

	
	ATK kertas HVS
	2 Rim
	Rp 40.000
	Rp 80.000

	
	ATK Tinta Printer
	2 buah
	Rp 50.000
	Rp 100.000

	
	Fash Disk
	1 buah
	Rp 80.000
	Rp 80.000

	
	Sewa Laptop
	1x 2 bulan
	Rp 125.000
	Rp 250.000

	
	Printer
	1 buah
	Rp 500.000
	Rp 500.000

	
	Jumlah
	Rp 1.170.000

	D. DOKUMENTASI

	
	Sewa Kamera Digital
	1x 1 minggu
	Rp 100.000
	Rp 100.000

	
	Cuci Cetak Foto
	100 lembar
	Rp 1.000
	Rp 100.000

	
	Jumlah
	Rp 200.000

	E.TRANSPORTASI

	
	Distribusi Produk
	5 org X 40 hari
	Rp 10.000
	Rp 2.000.000

	
	Jumlah
	Rp 2.000.000

	F.PROMOSI

	
	Cetak brosur,pamflet, selebaran
	1 rim
	Rp 500
	Rp 125.000

	
	Cetak Label Produk
	1 rim
	Rp 120.000/rim
	Rp 120.000

	
	Jumlah
	Rp 225.000

	TOTAL BIAYA
	Rp 6.085.000
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