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Abstract

Wortel biasanya diolah menjadi sayur, tumis ataupun dibuat minuman seperti jus wortel. Namun, tidak semua orang mau atau suka mengkonsumsi wortel dalam bentuk olahan seperti ini. Untuk menambah nilai konsumsi masyarakat terhadap wortel, maka diperlukan suatu produk olahan dengan mengkreasikan wortel sebagai bahan dasar membuat camilan. Salah satunya adalah keripik. Keripik merupakan makanan ringan atau camilan yang sudah sangat familiar di masyarakat. Mengolah dan memproduksi wortel menjadi keripik akan menjadi pilihan baru bagi masyarakat. Keripik wortel ini bisa dinikmati oleh berbagai kalangan, baik anak-anak, dewasa maupun orang tua dengan harga yang terjangkau. Peluang usaha bidang kuliner terutama camilan sehat masih sangat terbuka lebar seiring dengan meningkatnya kesadaran masyarakat untuk mengkonsumsi makanan sehat dan bergizi. Memulai bisnis atau usaha kuliner dengan memproduksi dan menjual keripik wortel dimulai dengan memperkenalkan produk keripik wortel pada masyarakat melalui promosi. Usaha ini bisa dikembangkan oleh siapa saja, karena kemudahan memperoleh bahan dasar baku, yaitu wortel. Modal yang diperlukan juga terjangkau, jadi siapapun bisa berkecimpung di usaha ini.
Kata kunci : keripik wortel 
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BAB 1. PENDAHULUAN

1.1 LATAR BELAKANG 
Wortel adalah sayuran yang mempunyai kandungan nutrisi yang tinggi sehingga baik untuk kesehatan. Wortel memiliki nama ilmiah Daucus Carota sehingga masih bersaudara dengan seledri dan adas. Wortel kaya akan betakaroten dan antioksidan yang tinggi. Kandunagn nutrisi pada wortel antara lain Vitamin A, Vitamin B1, Vitamin C, Energi, Protein, Lemak, Karbohidrat, Serat, Kalsium, Fosfor, Zat Besi dan air. Wortel mempunyai banyak manfaat antara lain menjaga kesehatan mata, menurunkan kadar kolestrol, anti kanker, mengatasi sembelit, menyehatkan kulit, meningkatkan daya tahan tubuh, mencegah stroke, melancarkan dan mencegah penyakit jantung.
Wortel biasanya dikonsumsi dalam keaadaan mentah atau sebagai campuran dalam sayur seperti sup. Namun lidah orang Indonesia yang sudah terbiasa mengkonsumsi makanan dengan rasa rempah yang dominan membuat mereka enggan dan kurang tertarik untuk memakan sayur. Padahal, kandungan nutrisi pada sayuran amat dibutuhkan oleh tubuh. Oleh karenanya diperlukan inovasi dalam mengolah sayur dalam hal ini wortel agar lebih diminati oleh masyarakat.
Cemilan seperti keripik merupakan salah satu jenis makanan yang diminati oleh masyarakat Indonesia. Rasa lezat serta harga yang terjangkau membuat masyarakat sering menghadirkannya dalam setiap kesempatan. Dalam pengolahannya, keripik dapat diolah menjadi berbagai varian rasa meskipun dari bahan dasar yang sama.
Berdasarkan data dan fakta banyaknya manfaat wortel bagi kesehatan memberi peluang usaha untuk mengolahnya menjadi makanan yang diminati oleh masyarakat. Dengan berbekal keterampilan dan keuletan, wortel dapat diolah menjadi makanan ringan yang lezat, sehat dan mempunyai nilai ekonomis. Salah satu olahan wortel adalah keripik wortel. Sekarang ini banyak penjual yang menawarkan berbagai macam keripik beraneka rasa. Namunkeripik wortel belum banyak ditemukan. Keripik biasanya berbahan dasar pisang, ubi, tempe dan lain sebagainya.

1.2 RUMUSAN MASALAH
Berdasarkan latar belakang diatas, dapat ditarik suatu perumusan masalah yaitu:
1. Bagaimana cara memanfaatkan hasil pertanian lokal (khususnya wortel)  yang melimpah menjadi produk yang bernilai ekonomi tinggi?
2. Bagaimana cara pembuatan Keripik Wortel?

1.3 TUJUAN PROGRAM
Program ini bertujuan:
1. Menciptakan produk baru yang jarang ditemukan di pasaran.
2. Membuat wortel menjadi camilan yang bernilai ekonomi tinggi.
3. Meningkatkan keterampilan (softskill) berwirausaha.

1.4 LUARAN YANG DIHARAPKAN
Luaran yang diharapkan dari produk keripik wortel ini adalah adanya kesadaran masyarakat terhadap pentingnya ilmu pengetahuan bahwa wortel tidak hanya sekedar sayur yang bisa dibuat salad dan sebagainya namun, wortel bisa dibuat keripik. Supaya masyarakat memahami bahwa terdapat potensi besar dibalik keripik wortel ini, sehingga dalam jangka waktu yang panjang dapat mengatasi masalah kesulitan ekonomi dan pengangguran. 

1.5 KEGUNAAN PROGRAM
Kegunaan program kreatifitas mahasiswa dalam bidang kewirausahaan kami adalah:
1. Menumbuh kembangkan daya kreativitas mahasiswa.
2. Membuka peluang usaha baru.
3. Menambah keberagaman jenis oleh – oleh masyarakat.
4. Meningkatkan produksi wortel khususnya dalam sektor pertanian.
5. Melatih kerjasama kelompok agar bisa menjadi tim dalam mengelola sebuah usaha.









BAB 2. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
2.1 Gambaran Umum
Rencana usaha ini awalnya memiliki tujuan yang baik untuk masa depan kami. Tujuannya selain ingin mendapatkan keuntungan dan tambahan uang saku, usaha ini diharakan dapat memperbaiki kondisi gizi  masyarakat lewat jajanan ini, karena secara manusiawi, masyarakat kita  memiliki tingkat ketertarikan tinggi akan suatu inovasi jajanan.
1. Product (Produk)
Jenis produk yang ditawarkan adalah berupa produk olahan dari wortel dalam bentuk keripik.
2. Price (Harga)
Kripik wortel ini dijual dengan harga Rp 3000 per bungkus. Penentuan harga Rp 3000 per bungkus dengan pertimbangan bahwa sasaran utama produk kripik wortel adalah mahasiswa dan masyarakat sekitar kampus, sehingga harga jual yang tidak terlalu tinggi akan membantu memperlancar proses penjualan. Harga tersebut juga ditentukan berdasarkan perhitungan dengan biaya produksi Kripik wortel, sehingga telah diperhitungkan besarnya nilai keuntungan yang akan diperoleh.
3. Targetting
Target utama pemasaran produk ini adalah segmen pertama dan kedua yaitu kelompok mahasiswa dan pelajar. Hal ini didasarkan pada fakta bahwa kelompok pertama dan kedua memiliki ukuran pasar yang besar, dan perkiraan bahwa segmen ini memiliki kebutuhan atas manfaat dari produk tersebut. Sedangkan segmen yang ketiga, yaitu masyarakat umum, merupakan target jangka panjang sehingga produk ini dapat beredar dan diterima oleh masyarakat secara luas.

4. Promotion (Promosi)
Secara umum, dalam memasarkan produk yang baru, maka sektor promosi merupakan hal yang sangat penting untuk kami perhatikan. Hal-hal yang dapat dilakukan untuk mempromosikan produk kami yaitu:
a. Penyebaran Informasi secara langsung
Penyebaran informasi secara langsung dilakukan oleh kelompok “Kripik Wortel” dengan cara promosi dari mulut ke mulut. Cara promosi demikian dimulai pada teman-teman kami. Dengan begitu, diharapkan dapat memberi kejelasan produk yang lebih efektif dan setelah itu, diharapkan konsumen akan dapat menyebarkan keunggulan produk kami kepada lebih banyak orang.
b. Pemberian Informasi secara tidak langsung
Pemberian informasi secara tidak langsung dilakukan dalam beberapa bentuk kegiatan, diantaranya penyebaran brosur dan leaflet, penempelan poster, pemasangan spanduk, dan pemasangan banner produk “Keripik Wortel” akan menggambarkan keunggulan produk kami dalam media promosi tersebut yang secara otomatis juga akan menyertakan nomor telepon untuk memudahkan konsumen yang akan meminta pesanan.
c. Melalui sarana teknologi dan informasi
Semakin berkembangnya teknologi, fasilitas internet semakin mudah didapatkan.  Jadi sudah hal yang lumrah jika memanfaatkan internet sebagai media promosi. Promosi dapat dilakukan melalui jejaring sosial seperti facebook dan twitter. Selain itu promosi juga dapat dilakukan melalui blog.

2.2 Analisis Peluang Pasar
Peluang pasar untuk produk yang berbahan dasar wortel ini sangatlah besar melihat budaya masyarakat yang konsumtif dan peluang pasar yang menjanjikan. Selain itu daya beli komsumen terhadap produk ini cukup bervariasi dari konsumen elite hingga konsumen menegah bawah. Produk ini dapat dikonsumsi oleh semua golongan karena harganya yang relatif terjangkau serta memiliki nilai kepuasan yang tinggi.
Metode pemasaran “Keripik wortel” ini  adalah dengan membuat para konsumen merasa puas terhadap sajian produk dan pelayanan prima yang disuguhkan perusahaan akan mampu membuat mereka menyebarkannya pada orang sekampungnya (dari mulut kemulut).
Sasaran pasar poduk keripik singkong ini  utamanya adalah mahasiswa kampus PGSD Ngaliyan UNNES. Tempat penjualannya pertama akan dilakukan di kampus, selebihnya kami ingin menjualnya di toko atau warung-warung di sekitar perkampungan, atau bahkan jika berkembang di harapkan agar sasaran pasarnya supermarket- supermarket terdekat.
Untuk menembus tingkat pasar yang optimal, maka diperlukan sekali untuk memikirkan strategi yang akan ditempuh untuk membangun usaha agar mendapatkan respon yang bagus dari konsumen di pasar bersaing, dengan menganaliasa lingkungan internal dan eksternal yang ada di pasar domestik akan mempermudah bagi perusahaan dalam menyusun strategi yang baik dan efisien




BAB 3. METODE PELAKSANAAN
3.1 Tahap Pelaksanaan 
1. Pra Produksi
a. Tahap Perencanaan
· Hal pertama yang dilakukan pada saat tahap perencanaan yaitu survey pasar yang dilakukan sebagai langkah awal dalam memulai sebuah usaha. Tujuan dilakukannya survei  adalah untuk mengetahui kondisi pasar, minat konsumen, dan perencanaan inovasi lebih lanjut.
· Hal kedua yang perlu dilakukan pada saat tahap perencanaan yaitu melakukan studi kelayakan terhadap usaha yang akan dijalankan. Kegiatan ini dilakukan untuk mengetahui apakah kegiatan ini memiliki prospek yang menguntungkan dan memiliki prospek jangka panjang.
b.  Tahap Persiapan
· Persiapan yang perlu dilakukan adalah meliputi persiapan dalam pemilihan dan penyediaan tempat serta sarana dan prasarana untuk menunjang proses produksi.
· Persiapan dan pengadaan  bahan baku serta bumbu-bumbu untuk langkah awal memulai suatu usaha. Persiapan bahan baku yang lengkap akan memudahkan saat proses produksi seuatu usaha.
c. Tahap Pengadaan Produk
· Pembuatan sampel barang diperlukan sebagai langkah awal untuk mengetahui kualitas suatu produk sebelum nantinya dipasarkan dalam jumlah besar. Dalam pembuatan tester, hal yang perlu dilaksanakan untk mengetahui cita rasa produk, pengemasan produk, takaran produk per sajian serta penampilan produk. Sampel yang telah dibuat kemudian dibuat sebagai acuan untuk mengenali selera masyarakat dan dapat dijadikan sebagai tolak ukur produk yang bagaimana yang sesuai dengan selera masyarakat.

2. Produksi
a. Tahap pelaksanaan kegiatan
· Proses produksi merupakan kegiatan inti dari aktivitas wirausaha, kegiatan produksi memiliki beberapa tahapan, tahapapn tersebut meliputi persiapan bahan baku, kegiatan pengolahan  dan pembuatan produk, pengemasan, dan juga pemasaran kepada konsumen
· Salah satu kegiatan produksi adalah pemasaran. Pemasaran merupakan kegiatan yang sangat penting karena dengan pemasaran, produk yang dihasilkan dapat dipasarkan kepada konsumen. Pemasaran dapat dikatakan berhasil ketika terdapat suatu strategi pemasaran yang efektif dan menarik konsumen, misalnya melalui mekanisme penentuan segmentasi pasar dan pemasaran melalui media-media sosial yang atraktif dan dapat menarik konsumen. Pemasaran juga harus memperhatikan segmentasi konsumen dan segmentasi lokasi pemasaran, kegiatan promosi dan kegiatan perluasan usaha atau pangsa pasar.
· Promosi dilaksanakan dengan tujuan untuk mengenalkan produk kepada konsumen. Hal ini dilakukan dengan membuat pamflet-pamflet yang di design  dengan sedemikian rupa dan berisi informasi tentang gambaran produk, penawaran barang dan harga,  cara pemesanan, diskon yang diberikan kepada pelanggan serta mengenai lokasi penjualan produk. Sasaran pamflet  ini adalah tempat-tempat umum yang potensial untuk dikunjungi banyak orang, seperti pasar, alun-alun kota, kantor-kantor pemerintah, lembaga pendidikan, dan pada tempat-tempat strategis misalnya di daerah perempatan atau pertigaan jalan raya yang sering dilalui oleh banyak orang.

Proses Pembuatan Keripik Wortel 
Keripik merupakan salah satu makanan ringan yang memiliki peminat yang banyak. Hampir semua orang mengenal dan menyukai keripik. Adapun alat dan bahan serta cara pembuatan keripik wortel adalah sebagai berikut :
a. Alat 
Peralatan yang digunakan dalam pembuatan keripik wortel:
1. Kompor gas
2. Tabung gas
3. Baskom besar adonan
4. Mesin parut
5. Gilingan mi
6. Cetakan ring bulat
7. Wajan 
8. Serok  
9. Alat pres
10. Satu set timbangan 
b. Bahan:
Bahan yang dibutuhkan dalam pembuatan keripik wortel:
1. Wortel yang masih segar ( diparut halus )
2. Tepung meizena
3. Baking powder
4. Tepung terigu
5. Telur ayam
6. Gula halus
7. Garam halus
8. Minyak untuk menggoreng secukupnya
c. Cara Pembuatan
1. Menyiapkan alat dan bahan
2. Menyiapkan satu wadah untuk membuat adonan keripik wortel
3. Masukkan wortel yang sudah diparut, tepung terigu, baking powder, tepung meizena, gula halus, garam dan telur, aduk sampai menggumpal
4. Masukkan adonan keripik yang sudah menggumpal kedalam gilingan mi dengan ukuran yang paling besar sampai adonan licin
5. Setelah adonan licin, giling lagi adonan dengan ukuran yang lebih kecil dari ukuran nomor 7 sampai ke ukuran nomor 2
6. Setelah itu, cetak adonan dengan ring bulat ( lakukan hingga adonan habis )
7. Panaskan minyak lalu goreng adonan keripik yang sudah dibentuk bulat, tunggu sampai matang sambil dibolak-balik. Angkat, tiriskan dan dinginkan.
8. Setelah dingin, keripik wortel siap untuk dikemas.
3. Pasca Produksi
a. Tahap pelaporan
· Tahapan akhir yang dilakukan adalah kegiatan pelaporan yang berada pada tahap pasca produksi. Tahap pelaporan berisikan laporan data kegiatan mulai dari tahap pasca produksi dan tahap produksi dengan durasi waktu tertentu. Tahap pelaporan ditujukan untuk mengetahui rangkaian kegiatan usaha dan keuntungan yang didapat, sehingga diperoleh data yang akurat sebagai bahan evaluasi.




BAB 4. BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 ANGGARAN BIAYA
a. Bahan Habis Pakai
	Uraian
	Jumlah

	a. Wortel @ Rp. 8.000 ,-/kg x 10 kg
	Rp. 80.000,-

	b. Tepung maizena @ Rp.8.000 ,-/kg x 10 kg
	Rp. 80.000 ,-

	c. Baking powder @ Rp. 4.500,-/bks x 2 bks
	Rp. 9.000,-

	d. Tepung terigu @ Rp. 9.500,-/kg x 10 kg
	Rp. 95.000,-

	e. Telur ayam @ Rp. 22.000,-/kg x 10 kg  
	Rp. 220.000,-

	f. Gula halus @ Rp. 13.000,-/kg x 10 kg
	Rp.130.000 ,-

	g. Garam halus @ Rp. 1.500 ,-/bks x 10 bks
	Rp.15.000 ,-

	h. Minyak goreng @Rp. 15.000,-/ltr x 20 ltr
	Rp. 300.000,-

	Jumlah 
	Rp. 929.000,-



b. Peralatan
	Uraian 
	Jumlah 

	a. Kompor gas @ Rp. 500.000,- x 2 buah
	Rp. 1.000.000,-

	b. Pisau @ Rp. 10.000,- x 3 buah
	Rp. 30.000,-

	c. Wajan @ Rp. 75.000,- x 2 buah 
	Rp. 150.000,-

	d. Baskom besar @ Rp. 35.000,- x 2 buah
	Rp. 70.000,-

	e. Timbangan @ Rp. 350.000,- x 1 buah
	Rp. 350.000,-

	f. Serok @ Rp. 35.000,- x 2 buah
	Rp. 70.000,-

	g. Plastik kemasan @ Rp. 10.000,- x 10 pack
	Rp. 100.000,-,-

	h. Lap serbet  @ Rp. 5.000,- x 10 buah 
	Rp. 50.000,-

	i. Tabung gas 12 kg @ Rp. 600.000,- x 2 buah
	Rp. 1.200.000,-

	j. Alat pres @ Rp. 420.000,- x 1 buah
	Rp. 420.000,-

	k. Mesin pemarut @ Rp. 200.000,- x 1 buah
	Rp. 200.000,-

	l. Gilingan mi @ Rp. 300.000,- x 1 buah
	Rp. 300.000,-

	m. Cetakan ring bulat @10.000,- / bks x 1 bks
	Rp. 10.000,-

	Jumlah 
	Rp. 3.950.000 ,-



c. Biaya Lain-lain
	a. Transportasi 
	Rp. 500.000,-

	b. Sewa tempat 
	Rp. 500.000,-

	c. Dokumentasi 
	Rp. 300.000,-

	d. Laporan dan penggandaan 
	Rp. 100.000,-

	e. Promosi 
	Rp. 200.000,-

	Jumlah 
	Rp. 1.600.000,-



4.2 JADWAL KEGIATAN















LAMPIRAN 

Lampiran 1 
Biodata Ketua, Anggota dan Dosen Pendamping
1. Biodata ketua
1. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Nur Muayyadah

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar, S1

	4
	NIM
	1401414237

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Demak, 14 April 1996

	6
	E-mail
	nurmuayyadah@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085643567731

	8
	Alamat
	Grogol, RT04/03 Karangtengah, Demak


1. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN  Grogol 1
	SMP N 1 Karangtengah
	SMA N 1 Demak

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014










Ketua Pelaksana Kegiatan




Nur Muayyadah
								NIM. 1401414237




1. Biodata Anggota 1
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Alfiah Fatriani

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar, S1

	4
	NIM
	1401414086

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Purbalingga, 4 Maret 1996

	6
	E-mail
	alfiahfatriani@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP
	085795557552

	8
	Alamat
	Karang Jambe RT04/01 Padamara, Purbalingga


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 Karang Jambe
	SMP N 1 Padamara
	SMA N 1
 Purbalingga

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014








								Anggota I


Alfiah Fatriani
NIM.1401414086







1. Biodata Anggota 2
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Itsna Rahmawati

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar, S1

	4
	NIM
	1401414242

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kab. Semarang, 15 Juli 1996

	6
	E-mail
	ir.itsnarahma@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085740880510

	8
	Alamat
	Jl. Muria III No. 51 Rt03/05 Bandaran Barat, Bandarjo Ungaran


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Bandarjo 03
	SMP N 1 Ungaran
	SMA N 1 Ungaran 

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	20011-2014











								Anggota II





Itsna Rahmawati
							         	NIM. 1401414242







1. Biodata Anggota 3
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Ringgi Wulan Apriati

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar, S1

	4
	NIM
	1401414221

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kendal, 30 April 1995

	6
	E-mail
	wulanringgi@gmail.com 

	7
	Nomor Telepon/HP
	085786898656

	8. 
	Alamat
	Getas, Rt 05/07 Singorejo Kendal


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 Getas
	SMP N 2 Singorejo
	SMAN 1 Boja

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014













								Anggota III




Ringgi Wulan A
							         	NIM.1401414221







1. Biodata Dosen Pendamping 
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	

	2
	Jenis Kelamin
	

	3
	Kantor/Unit Kerja
	

	4
	NIP
	

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	7
	Nomor Telepon/HP
	

	8
	Alamat
	

















Dosen Pendamping




(....................................)
							NIP.









Lampiran  2
Justifikasi Anggaran Kegiatan
a. Bahan Habis Pakai
	Uraian
	Jumlah

	a. Wortel @ Rp. 8.000 ,-/kg x 10 kg
	Rp. 80.000,-

	b. Tepung maizena @ Rp.8.000 ,-/kg x 10 kg
	Rp. 80.000 ,-

	c. Baking powder @ Rp. 4.500,-/bks x 2 bks
	Rp. 9.000,-

	d. Tepung terigu @ Rp. 9.500,-/kg x 10 kg
	Rp. 95.000,-

	e. Telur ayam @ Rp. 22.000,-/kg x 10 kg  
	Rp. 220.000,-

	f. Gula halus @ Rp. 13.000,-/kg x 10 kg
	Rp.130.000 ,-

	g. Garam halus @ Rp. 1.500 ,-/bks x 10 bks
	Rp.15.000 ,-

	h. Minyak goreng @Rp. 15.000,-/ltr x 20 ltr
	Rp. 300.000,-

	Jumlah 
	Rp. 929.000,-



b. Peralatan
	Uraian 
	Jumlah 

	a. Kompor gas @ Rp. 500.000,- x 2 buah
	Rp. 1.000.000,-

	b. Pisau @ Rp. 10.000,- x 3 buah
	Rp. 30.000,-

	c. Wajan @ Rp. 75.000,- x 2 buah 
	Rp. 150.000,-

	d. Baskom besar @ Rp. 35.000,- x 2 buah
	Rp. 70.000,-

	e. Timbangan @ Rp. 350.000,- x 1 buah
	Rp. 350.000,-

	f. Serok @ Rp. 35.000,- x 2 buah
	Rp. 70.000,-

	g. Plastik kemasan @ Rp. 10.000,- x 10 pack
	Rp. 100.000,-,-

	h. Lap serbet  @ Rp. 5.000,- x 10 buah 
	Rp. 50.000,-

	i. Tabung gas 12 kg @ Rp. 600.000,- x 2 buah
	Rp. 1.200.000,-

	j. Alat pres @ Rp. 420.000,- x 1 buah
	Rp. 420.000,-

	k. Mesin pemarut @ Rp. 200.000,- x 1 buah
	Rp. 200.000,-

	l. Gilingan mi @ Rp. 300.000,- x 1 buah
	Rp. 300.000,-

	m. Cetakan ring bulat @10.000,- / bks x 1 bks
	Rp. 10.000,-

	Jumlah 
	Rp. 3.950.000 ,-



c. Biaya Lain-lain
	a. Transportasi 
	Rp. 500.000,-

	b. Sewa tempat 
	Rp. 500.000,-

	c. Dokumentasi 
	Rp. 300.000,-

	d. Laporan dan penggandaan 
	Rp. 100.000,-

	e. Promosi 
	Rp. 200.000,-

	Jumlah 
	Rp. 1.600.000,-



Lampiran 3
Susunan Organisasi Tim Peneliti dan Pembagian Tugas

	No
	Nama/NIM
	Progam Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	 1
	Nur Muayyadah / 1401414237
	PGSD
	Pendidikan 
	24 jam/ minggu 
	 Mengkoordinasikan usaha dan mengawasi sistem kemitraan

	 2
	Alfiah Fatriani / 1401414086
	PGSD
	 Pendidikan
	 24 jam/ minggu
	 Merinci pengeluaran, dan pendapatan yang diperoleh

	 3
	Itsna Rahmawati / 1401414242
	PGSD
	 Pendidikan
	 24 jam/ minggu
	 Produksi Keripik Wortel

	 4
	Ringgi Wulan Apriati / 1401414221
	PGSD
	 Pendidikan
	 24 jam/ minggu
	 Produksi Keripik Wortel
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Surat Pernyataan Ketua Pelaksana

	Yang bertanda tangan di bawah ini :
	Nama			: Nur Muayyadah
	NIM			: 1401414237
	Program Studi		: PGSD (Pendidikan Guru Sekolah Dasar)
	Fakultas		: FIP ( Fakultas Ilmu Pendidikan)
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM Kewirausahaan saya dengan judul KERITEL SEHATI ( Keripik Wortel Sehat dan Bergizi Tinggi)  yang diusulkan untuk tahun 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
			Semarang, 19 Agustus 2015

Pembantu Rektorat III				            Yang Menyatakan


(...................................)				(Nur Muayyadah)
NIP. 						          NIM. 1401414237
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