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RINGKASAN

Bu Coku merupakan inovasi makanan tradisional yaitu bugis rasa coklat dan keju yang mempunyai kandungan gizi yang banyak dan bermanfaat bagi tubuh. Diantaranya bernilai gizi tinggi dari kandungan coklat dan keju itu sendiri. Rumusan masalah dalam Program Kreativitas Mahasiswa (PKM) ini adalah menciptakan peluang bisnis yang inovatif berupa bugis rasa coklat dan keju. Luaran yang diharapkan dari PKM ini yaitu terciptanya produk makanan tradisional yang bergizi dan menyehatkan serta terciptanya peluang usaha mandiri bagi mahasiswa pada khususnya. Analisis kelayakan usaha bisa dilihat dari nilai BEP sebesar 35 bungkus per hari. Metode yang digunakan dalam pelaksanaan dimulai dari persiapan produksi, pelaksanaan prduksi, pengemasan, promosi, kerjasama dengan industri dan sekolah, pemasaran sampai evaluasi pelaksanaan program. 


BAB 1. PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
Kue bugis merupakan kue basah  jajanan khas Jawa Barat. Meskipun menyandang kata "bugis", kue tradisonal nusantara ini sama sekali tidak ada hubungannya dengan masyarakat Bugis di Sulawesi Selatan. Di Jawa, kue ini dikenal dengan nama kue mendut, dibungkus dengan daun pisang muda dengan dilipat segiempat sedangkan di Sumatera, terutama Sumatera Barat, kue ini disebut dengan nama "lapek bugis" atau "lepat bugis", dibungkus dengan daun pisang dan dilipat menyerupai piramida. Kue di Indonesia dapat diartikan dengan segala macam yang dapat disantap dan dimakan di samping makanan utama nasi, lauk-pauk dan buah-buahan. Kue Indonesia juga dapat diartikan sebagai penganan atau makanan kecil yang terdapat di Indonesia. Makanan kecil ini dapat dikonsumsi sebagai makanan selingan pada suatu hidangan pesta atau selamatan, dapat pula sebagai pengiring minum teh disajikan kepada tamu atau sebagai bekal ke kantor atau ke sekolah.
Kue tradisional Indonesia sangat banyak jenisnya, yang masing-masing berbeda sesuai dengan daerah asalnya dan mempunyai ciri khas masing-masing daerah. Berdasarkan karakteristiknya kue Indonesia ada dua macam yaitu kue basah dan kue kering. Bila diperhatikan karakteristik kue basah salah satunya yaitu mempunyai tekstur basah/lembab. Sehingga menyebabkan kue basah ini tidak bertahan lama. Selain itu tampilan kue yang monoton membuat para penikmatnya merasa bosan.
Di Amerika Serikat konsumsi coklat hanya memberikan kontribusi 1% terhadap intake lemak total sebagaimana dinyatakan oleh National Food Consumption Survey (1987-1998). Jumlah ini relatif sedikit khususnya bila dibandingkan dengan kontribusi daging (30%), serealia (22%), dan susu (20%). Lemak pada coklat, sering disebut cocoa butter, sebagian besar tersusun dari lemak jenuh (60%) khususnya stearat. Tetapi lemak coklat adalah lemak nabati yang sama sekali tidak mengandung kolesterol. Untuk tetap menekan lemak jenuh agar tidak terlalu tinggi, ada baiknya membatasi memakan cokelat hanya satu batang saja per hari dan mebatasi mengkonsumsi suplement atau makanan lainnya yang mengandung catechin seperti apel dan teh.
Dalam penelitian yang melibatkan subyek manusia, ditemukan bahwa konsumsi lemak coklat menghasilkan kolesterol total dan kolesterol LDL yang lebih rendah dibandingkan konsumsi mentega ataupun lemak sapi. Jadi meski sama-sama mengandung lemak jenuh tetapi ternyata efek kolesterol yang dihasilkan berbeda. Kandungan stearat yang tinggi pada coklat disinyalir menjadi penyebab mengapa lemak coklat tidak sejahat lemak hewan. Telah sejak lama diketahui bahwa stearat adalah asam lemak netral yang tidak akan memicu kolesterol darah. Mengapa? Stearat ternyata dicerna secara lambat oleh tubuh kita dan juga diabsorpsi lebih sedikit. Sepertiga lemak yang terdapat dalam coklat adalah asam oleat yaitu asam lemak tak jenuh. Asam oleat ini juga dominan ditemukan pada minyak zaitun. Studi epidemiologis pada penduduk Mediterania yang banyak mengkonsumsi asam oleat dari minyak zaitun menyimpulkan efek positip oleat bagi kesehatan jantung. Dan manfaat dari keju tidak kalah banyak. Keju adalah hasil olahan susu dengan bantuan fermentasi bakteri. Selain lezat dan gurih, keju dapat dimanfaatkan sebagai salah satu sumber zat gizi andalan serta dapat diolah menjadi berbagai jenis makanan yang menggugah selera seluruh anggota keluarga.
[bookmark: more]Beberapa manfaat zat gizi yang terkandung dalam keju yaitu:
a. Kalsium (Ca), berfungsi sebagai pembantu pertumbuhan dan pembentukan tulang serta gigi.
b. Protein, berfungsi membantu proses pertumbuhan dan perkembangan sel-sel tubuh, serta menguatkan otot-otot tubuh.
c. Asam lemak linoleat dan linolenat, berfungsi membantu perkembangan serabut-serabut sel saraf dan otak.
d. Kolesterol, berfungsi membantu pembentukan membran sel dan hormon.
e. Fosfor (P), berfungsi membantu pertumbuhan tulang dan gigi.
f. Vitamin A, berfungsi membantu menjaga fungsi mata.
g. Magnesium, seng, dan selenium, berfungsi sebagai antioksidan yang membantu menangkal radikal bebas.
h. Riboflavin dan folat, berguna membantu proses metabolisme aneka jenis zat gizi.
Manfaat-manfaat diatas yang menjadi alasan mengapa kita mengambil ide bugis rasa keju dan coklat. Seiring dengan perkembangan jaman peminat jajanan tradisional ini semakin berkurang, sehingga dikhawatirkan jajanan ini menjadi hilang bahkan tidak dilestarikan. Oleh karena itu, kami mempunyai solusi alternatif untuk membuat “Bu Coku”, yaitu bugis rasa coklat dan keju yang mempunyai kandungan gizi yang banyak dan bermanfaat bagi tubuh. Diantaranya bernilai gizi tinggi dari kandungan coklat dan keju itu sendiri. Kami berharap dengan adanya kreasi baru kami, akan menarik para konsumen untuk mencoba membuat inovasi baru mengenai makanan tradisional ini.
Berdasarkan hal itu, niat kami untuk kemudian menjadikan “Bu Coku” sebagai sumber pendapatan, didorong oleh adanya peluang untuk berwirausaha di bidang makanan di sekitar lingkungan kampus Strata 1 (S1) Pendidikan Guru Sekolah Dasar (PGSD) Universitas Negeri Semarang (Unnes) dan di lingkungan sekitar kampus. Lokasi itu dianggap strategis, karena kurangnya ketersediaan penjual makanan daerah di daerah sekitar kampus ini. Sehingga dengan adanya bugis rasa coklat dan keju ini menambah variasi makanan dilingkunan kampus S1 PGSD Unnes. Disamping itu juga dapat menyalurkan minat untuk berwirausaha bagi mahasiswa yang mandiri dan menguntungkan. 

1.2 Rumusan Masalah 
Berdasarkan uraian di atas, beberapa masalah yang dapat penulis rumuskan adalah sebagai berikut:
a. Bagaimana cara membuat  bugis rasa coklat dan keju?
b. Bagaimana cara pemasaran bugis rasa coklat dan keju?
c. Bagaimana prospek penjualan bugis rasa coklat dan keju?

1.3 Tujuan Program
Kegiatan program ini bertujuan untuk dapat:
a. Mendeskripsikan cara membuat bugis dari coklat dan keju.
b. Mengetahui cara pemasaran bugis rasa coklat dan keju.
c. Mengetahui prospek penjualan rasa coklat dan keju.

1.4 Luaran Yang Diharapkan
Luaran yang diharapkan dari terealisasinya program ini anatara lain:
a. Bagi mahasiswa
Mahasiswa pelaksana program mampu berwirausaha dan menciptakan lapangan kerja,serta menghasilkan variasi bugis dengan tampilan yang berbeda dan mendatangkan keuntungan baru hasil penjualannnya.
b. Bagi masyarakat umum
Pembuatan bugis dengan rasa coklat dan keju  menambah variasi makanan tradisional dan menambah daya tarik masyarakat terhadap makanan tradisional.

1.5 Kegunaan 
Program Kretivitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKM-K) ini diharapkan dapat diperoleh beberapa manfaat,antara lain :
a. Kegunaan program ditinjau dari segi ekonomi
1) Meningkatan variasi produk sajian  makanan daerah dengan variasi baru yang bernilai tinggi.
2) Memberikan inspirasi bagi mahasiswa dalam kesempatan dalam berwirausaha bugis rasa coklat dan keju.
3) Sebagai motivasi kita untuk melestarikan makanan tradisional serta mempromosikan.
b. Kegunaan program ditinjau dari segi kesehatan
1) Menghasilkan bugis sebagai makanan tradisional dengan citarasa yang berbeda dan kaya akan gizi. Karena coklat memiliki kandungan antioksidan yang tinggi. Coklat juga memiliki khasiat lain, yaitu untuk mengurangi kolestrol dalam darah.coklat dapat mencegah penyakit jantung, kanker, darah tinggi dan stroke.
2) Menghasilkan bugis yang kaya riboplavin karena berisikan keju yang dapat membantu metabolisme karbohidrat dan menjaga kesehatan membran mukosa. Keju juga  kaya akan vitamin A yang penting bagi indra penglihatan, kesehatan kulit, jaringan permukaan dan perlindungan terhadap infeksi. Kandungan kalori dan karbohidratnya juga sangat rendah sehingga cocok sebagai makanan diet.
3) Bugis yang kaya kalsium karena mengandung keju yang penting untuk pembentukan tulang dan gigi, pembekuan darah, menjaga fungsi saraf, otot dan irama jantung.
4) Bugis rasa coklat dan keju mampu memperlambat penuaan. Konsumsi coklat secara teratur dapat mengurangi keriput dan melindungi kulit dari terbakar sinar matahari.

BAB 2. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
2.1 Peluang dan Persaingan 
Sebagaimana telah diuraikan di atas, bahwa ada kesempatan terbuka yang terlihat di kampus S1 PGSD Unnes dan di asrama S1 PGSD Unnes yang ada di daerah Semarang bagi mahasiswa untuk bisa berwirausaha di lingkungan kampus S1 PGSD Unnes dan di asrama S1 PGSD Unnes serta dipinggir jalan-jalan yang strategis. Kami berniat mengambil peluang tersebut dengan menawarkan makanan tradisional bugis rasa coklat dan keju dengan pertimbangan untuk menarik perhatian masyarakat sekitar kampus dan mahasiswa PGSD dengan inovasi baru.

2.2 Analisis Keuangan 
a. Modal Investasi
Tabel Modal Tetap
	No
	Alat
	Jumlah
	Harga/alat
	Total

	1.
	Panci
	2
	80.000
	160.000

	2.
	Baskom
	5
	10.000
	50.000

	3.
	Kompas gas
	2
	250.000
	500.000

	4.
	Parutan 
	5
	10.000
	50.000

	5.
	Pisau 
	4
	9.000
	36.000

	6.
	Sarung tangan plastik
	2
	5.000
	10.000

	7.
	Entong 
	4
	7.500
	30.000

	8.
	Kerancang kue
	2
	32.000
	64.000

	Jumlah
	900.000


b. Biaya Penyusutan 
Nilai ekonomis peralatan:3 bulan=900.000 : 3 =Rp 300.000,00
c. Biaya Pembuatan 
	No
	Modal
	Qty
	Harga satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	1.
	Tepung beras ketan
	1 kg
	11.000
	11.000

	2.
	Daun pisang
	1 bendel 
	7.000
	7.000

	3.
	Kelapa 
	2 butir
	4.000
	8.000

	4.
	Garam 
	1
	1.500
	1.500

	5.
	Gula pasir 
	½ 
	14.000
	7.000

	6.
	Pewarna makana
	1 botol kecil
	7.000
	7.000

	7.
	Coklat 
	½ 
	40.000
	20.000

	8.
	Keju 
	½ 
	50.000
	25.000

	Jumlah 
	86.500


    Biaya produksi untuk 3 bulan :
86.500 x 30 x 3 = Rp 7.785.000,00
d. Total Modal 
Modal tetap + biaya pembuatan 
=900.000 + 7.785.000 = Rp 8.685.000,00
e. Biaya produksi
Biaya penyusutan + biaya pembuatan 
= 900.000+ 7.785.000= Rp 8.685.000,00
f. Hasil Penjualan 
Dalam satu hari target produk yang dihasilkan yaitu 80 biji. Harga per biji adalah Rp 2.500,00.
Hasil penjualan dalam 3 bulan = 80 x 2.500 x 30 x 3 = Rp 18.000.000,00
g. Pendapatan Bersih 
Hasil penjualan – biaya produksi
=18.000.000 – 8.685.000= Rp 9.315.000
 h. Break Event Point (BEP) 
BEP digunakan untuk mengetahui volume jumlah produksi dan dengan harga berapa, usaha  bugis rasa coklat dan keju tidak mendapat keuntungan juga tidak mendapat kerugian.Rumus BEP Produksi = harga produksi : harga satuan
		= 86.500 : 2.500 = 34,6= 35 bungkus perhari.
Berdasarkan perhitungan di atas, maka dengan hasil 35 bungkus tiap hari, usaha bugis rasa coklat dan keju ini tidak mendapat keuntungan maupun tidak mendapat kerugian.
i. Benefit Cost Ratio 
Benefit Cost Radio (BCR) merupakan nilai sebuah pengorbanan (input) dengan hasil yang dinikmati. 
Rumus b/c = hasil penjualan/ biaya produksi = 18.000.000  : 8.685.000 = 2,07
Berdasarkan perhitungan di atas, apabila BCR lebih dari 1, maka program kegiatan ini layak untuk dilaksanakan. 
j. Masa Pengembalian Modal 

   	Rumus =

               	=   
               
                	=  
   
                  	=  1.17 %
Dari hitungan tersebut, menunjukkan bahwa modal dapat dikembalikan dalam satu kali periode (3 bulan).

BAB 3. METODE PELAKSANAAN
a. Persiapan
Meliputi persiapan alatdan bahan pembuatan kue bugis rasa coklat dan keju. Alat-alat yang digunakan adalah kompor, panci, baskom, parutan, pisau, sarung tangan plastik, centong, keranjang kue, peralatan penunjang. Bahan–bahan yang dibutuhkan antara lain:
1) Tepung beras ketan	1 kg
2) Coklat 		 ½ kg
3) Keju			 ½ kg
4) Gula pasir		½ kg
5) Kelapa		½ kg
6) Daun pisang		secukupnya
7) Garam 		½ sdm
8) Pewarna makanan	secukupnya
b. Pembuatan
Langkah-langkah pembuatan bugis rasa coklat dan keju:

1) Tepung beras ketan diseduh dengan air panas sampai adonan menjadi lembek. 
2) Tambahkan garam dan pewarna makanan secukupnya,aduk kembali.
3) Parut keju dan iris coklat.
4) Ambil adonan,pipihkan. Kemudian sisikan keju dan coklat. Tergantung selera.
5) Bungkus dengan daun pisang,bentuk menyerupai piramida.
6) Kukus dalam selama 30 menit. 
c. Strategi pemasaran
1) Kebijakan produk
Produk difokuskan pada bugis jenis rasa coklat dan keju.
2) Harga yang ditawarkan konsumen kepada produsen terjangkau.
Dalam hal ini kami membaginya dalam dua kelompok,yaitu harga untuk penjualan biasa Rp 2.500 per bungkus. Sedangkan untuk pembelian dalam jumlah besar atau pemesanan mendapatkan potongan 5 % dari harga total pembelian.
3) Kebijakan Promosi
Agar semua produk dapat mudah diingat oleh konsumen,maka perlu adanya promosi yang efektif dan tepat sasaran. Bentuk promosi yange fektif dan tepat sasaran. Bentuk promosi yang digunakan diantaranya yaitu pamflet,brosur,facebook,dan stiker. Jenis iklan facebook yang dapat digunakan yaitu pembuatan group atau promosi lewat facebook masing-masing anggota.
4) Kebijakan distribusi
Distribusi produk dari produsen dilakukan secara door to door dan pemesanan. Pertama yaitu kami menawarkan langsung kepada pembeli. Sedangkan yang kedua yaitu pemesanan. Pembeli dapat memesan 2 hari sebelum hari H. Pemesanan dalam jumlah banyak dapat digunakan untuk acara pengajian, arisan, acara ulang tahun, atau rapat.

BAB 4. BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 Anggaran Biaya
Tabel rancangan biaya untuk waktu 3 bulan
	No.
	Jenis Pengeluaran
	Qty
	Harga satuan
(Rp)
	Jumlah (Rp)

	1.
	Kompor 
	2 buah
	250.000
	500.000

	2.
	Panci 
	2 buah
	80.000
	160.000

	3.
	Baskom 
	5 buah
	10.000
	50.000

	4.
	Parutan 
	5 buah
	10.000
	50.000

	5.
	Pisau 
	4 buah
	9.000
	36.000

	6.
	Sarung tangan plastik
	2 buah
	5.000
	10.000

	7.
	Entong(alat pengaduk)
	4 buah
	5.000
	20.000

	8.
	Kerancang kue 
	2 buah 
	32.000
	64.000

	9.
	Tepung beras ketan
	90 kg
	11.000
	990.000

	10.
	Daun pisang
	90 bendel
	7.000
	630.000

	11.
	Kelapa 
	180 buah
	4.000
	720.000

	12.
	Garam 
	90 bungkus
	1.500
	135.000

	13.
	Gula pasir
	45 kg
	14.000
	630.000

	14.
	Pewarna makanan 
	90 botol
	7.000
	630.000

	15
	Coklat 
	45 kg
	40.000
	1.800.000

	16
	Keju 
	45 kg
	50.000
	2.250.000

	
	
	
	Jumlah 
	8.685.000



4.2 Jadwal Kegiatan 
Tabel Jadwal Kegiatan
	No
	Tahap Kegiatan
	Bulan ke-

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1.
	Tahap persiapan
	
	
	
	
	

	2.
	Tahap pembuatan
	
	
	
	
	

	3.
	Tahap pemasaran
	
	
	
	
	

	4.
	Pemantauan ,evaluasi dan pembuatan laporan
	
	
	
	
	





Lampiran 1
Biodata ketua dan anggota
1. Ketua
A. Identitas Diri
	1
	NamaLengkap
	Aslich Ummaiyah Wulandari

	2
	JenisKelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar

	4
	NIM
	1401412431

	5
	TempatdanTanggalLahir
	Blora, 05 November 1994

	6
	E-mail
	Aslichummaiyahwulandari7pgsd@gmail.com

	7
	NomorTelepon/HP
	087742166491


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Wulung 01
	SMP N 1 Randublatung
	SMA N 1 Randublatung

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2006
	2006-2009
	2009-2012


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	NamaPertemuanIlmiah / Seminar
	JudulArtikelIlmiah
	Waktudantempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	JenisPenghargaan
	InstitusiPemberiPenghargaan
	Tahun

	1
	PKM-K “Gelato Di Carottes (Es Puter Wortel) sebagai Makanan Yang Sehat dan Nikmat untuk Anak-Anak”
	Dikti 
	2012


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapatdipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaiandengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratandalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa Pengabdian Kepada Masyarakat.
Semarang, 09 Juni 2015
Pengusul,


Aslich Ummaiyah Wulandari
NIM. 1401412431

2. Anggota 1
A. Identitas Diri
	1
	NamaLengkap
	Sabrina Prakasiwi

	2
	JenisKelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Guru SekolahDasar

	4
	NIM
	1401412395

	5
	TempatdanTanggalLahir
	Kendal, 28 Desember 1994

	6
	E-mail
	sabrinaprakasiwi@gmail.com

	7
	NomorTelepon/HP
	08985612636


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 01 Boja
	SMPN 01 Boja
	SMAN 01 Boja

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	NamaPertemuanIlmiah / Seminar
	JudulArtikelIlmiah
	Waktudantempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	JenisPenghargaan
	InstitusiPemberiPenghargaan
	Tahun

	-
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapatdipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaiandengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratandalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa Pengabdian Kepada Masyarakat.
Semarang, 16 Oktober 2013
Pengusul,




Sabrina Prakasiwi
NIM 1401412395



3. Anggota 2
A. Identitas Diri
	1
	NamaLengkap
	
Kharisma Pratama Putri

	2
	JenisKelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar

	4
	NIM
	1401413229

	5
	TempatdanTanggalLahir
	Semarang, 16 Desember 1994

	6
	E-mail
	Ordinarypeople16@rocketmail.com

	7
	NomorTelepon/HP
	085865121153



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Klepu 05
	SMP N 1 Bergas 
	SMAN 1 Ungaran

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	NamaPertemuanIlmiah / Seminar
	JudulArtikelIlmiah
	Waktudantempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	JenisPenghargaan
	InstitusiPemberiPenghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapatdipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaiandengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa Pengabdian Kepada Masyarakat
Semarang, 09 Juni 2015
Pengusul,



Kharisma Pratama Putri 
NIM 1401413229


Lampiran 2
Justifikasi Anggaran Kegiatan	

	No.
	Jenis Pengeluaran
	Qty
	Harga satuan
(Rp)
	Jumlah (Rp)

	1.
	Kompor 
	2 buah
	250.000
	500.000

	2.
	Panci 
	2 buah
	80.000
	160.000

	3.
	Baskom 
	5 buah
	10.000
	50.000

	4.
	Parutan 
	5 buah
	10.000
	50.000

	5.
	Pisau 
	4 buah
	9.000
	36.000

	6.
	Sarung tangan plastik
	2 buah
	5.000
	10.000

	7.
	Entong(alat pengaduk)
	4 buah
	5.000
	20.000

	8.
	Kerancang kue 
	2 buah 
	32.000
	64.000

	9.
	Tepung beras ketan
	90 kg
	11.000
	990.000

	10.
	Daun pisang
	90 bendel
	7.000
	630.000

	11.
	Kelapa 
	180 buah
	4.000
	720.000

	12.
	Garam 
	90 bungkus
	1.500
	135.000

	13.
	Gula pasir
	45 kg
	14.000
	630.000

	14.
	Pewarna makanan 
	90 botol
	7.000
	630.000

	15
	Coklat 
	45 kg
	40.000
	1.800.000

	16
	Keju 
	45 kg
	50.000
	2.250.000

	
	
	
	Jumlah 
	8.685.000





Lampiran 3
Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Aslich Ummaiyah Wulandari 1401412431
	PGSD
	Pendidikan
	10
	Ketua, mengkoordinir kelompok dan memimpin proses produksi

	2
	Sabrina Prakasiwi
140141
	PGSD
	Pendidikan
	10
	Humas, melakukan promosi dan publikasi

	3
	Kharisma Pratama Putri
1401413229
	PGSD
	Pendidikan
	10
	Bendahara, sebagai pengatur keuangan, menganalisis keuntungan. Merangkap Sekretaris, mencatat seluruh kinerja yang dilakukan kelompok. PJ menyiapkan alat dan bahan produksi







Lampiran 4
[image: 1]
SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini :
Nama			: Aslich Ummaiyah Wulandari
NIM			: 1401412431
Program studi		: Pendidikan Guru Sekolah Dasar
Fakultas		: Ilmu Pendidikan

Dengan ini menyatakan bahwa proposal Program Kreativitas Mahasiswa-Kewirausahaan saya dengan judul “Bu Coku” (Bugis Rasa Coklat dan Keju) sebagai Inovasi Baru Makanan Daerah Yang Bergizi dan Bernilai Jual Tinggi yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana dikemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian surat pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
 Semarang, 16 oktober 2013
Mengetahui, 							
Pembantu Rektor Bidang				Yang menyatakan,
Kemahasiswaan


(Prof. Dr. Masrukhi, M.Pd)				(Aslich Ummaiyah W.) 
NIP. 196205081989031002				NIM. 1401412466
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