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RINGKASAN
	Program Kreatifitas Mahasiswa yang berjudul “ KERIPIK Si GEMES (Singkong Gurih Enak Manis Pedas) “ bertujuan untuk menumbuhkan kreatifitas menciptakan sebuah peluang usaha. Pembuatan KERIPIK Si GEMES ini dapat menjadi alternatif jajanan atau camilan makanan yang banyak diminati oleh semua kalangan masyarakat yang memiiki kandungan gizi dan karbohidrat yang cukup dengan harga terjangkau. Tujuan utama dari program ini untuk mendapatkan laba yang maksimum. Selain itu dapat membuka lapangan pekerjaan bagi masyarakat yang ingin mengembangkan sebuah peluang usaha dan memiliki khasiat dalam bidang kesehatan, dianataranya baik untuk penderita autis dan diabetes karena mengandung karbohidrat yang kompleks, bebas gluten dan kandungan gizi beserta vitamin yang lengkap.
Luaran yangdiharapkan dari kegiatan ini, melalui usaha KERIPIK Si GEMES ini dapat membuka sebuah peluang usaha yang sangat bermanfaat bagi masyarakat dan utamanya memperoleh keuntungan yang besar. Sehingga kegiatan usaha KERIPIK Si GEMES ini dapat berkembang dengan baik.




i

BAB 1.PENDAHULUAN
A. JUDUL PROGRAM
“  KRIPIK SI GEMES (Keripik Singkong Gurih Enak Manis Pedas) “

B. LATAR BELAKANG MASALAH
Indonesia memiliki keanekaragaman tumbuhan seperti umbi-umbian dan tumbuhan lainnya sebagai sumber  untuk melangsungkan kehidupan. Banyak sekali keanekaragamaan tumbuhan yang dijadikan sebagai olahan makanan seperti camilan atau jajanan. Salah satu jajanan  yang banyak dijumpai yaitu jajanan yang terbuat dari singkong . Singkong merupakan tanaman yang banyak tumbuh di daerah pedesaan. Hampir di tiap daerah ada tanaman singkong. Singkong banyak dimanfaatkan sebagai camilan makanan dan sangat digemari oleh masyarakat. Singkong memiliki umbi yang berwarna putih atau kekuning-kuningan. Umbi singkong merupakan sumber energi yang kaya karbohidrat. Sedangkan sumber protein yang bagus terdapat pada daun singkong karena mengandung asam amino metionin. Selain itu singkong juga memiliki kandungan gizi yang baik untuk tubuh, kandungan gizinya meliputi :Kalori 146 kal, Air 62,50 gram, Fosfor 40,00 gram, Karbohidrat 34,00 gram, Kalsium 33,00 miligram, Protein 1,20 gram, Besi 0,70 miligram, Lemak 0,30 gram, Vitamin B1 0,01 miligram.Kaitannya dengan kandungan karbohidrat yag dimiliki oleh singkong, singkong dapat diolahan dengan berbagai resep yang banyak digemari oleh masyarakat menengah dengan harga terjangkau, diantaranya adalah kripik singkong. Kandungan gizi singkong,  baik untuk kesehatan karena singkong memiliki karbohidrat kompleks dan bebas glutein, sehingga makanan dari singkong yang diolah oleh ini bagus untuk penderita diabetes dan autis. Kandungan gizi dan beberapa kelebihan yang  lain dari singkong dapat dimanfaatkan untuk membuka peluang usaha. Dengan memanfaatkan singkong menjadi camilan makanan prospek keberhasilan usaha cukup baik dan menjanjikan. Dikarenakan harganya terjangkau dan mudah di dapatkan.

C. PERUMUSAN MASALAH
Berdasarkan latar belakang yang telah di uraikan di atas, maka permasalahan yang dibahas dalam program ini adalah:
1. Bagaimana cara memanfaatkan singkong menjadi camilan makanan dengan harga terjangkau?
2. Bagaimana cara pembuatan Keripik SI GEMES (Singkong Gurih Enak Manis) ?
3. Bagaiman cara untuk mendapatkan laba yang besar dari penjualan Keripik SI GEMES ?

D. TUJUAN PROGRAM
Tujuan yang hendak dicapai dengan adanya program kewirausahaan ini, diantaranya yaitu:
1. Memberikan pengetahuan bahwa singkong dapat dimanfaatkan menjadi camilan makanan yang bergizi dengan harga terjangkau.
2. Dapat menumbuhkan jiwa kewirausahaan di kalangan mahasiswa sebagai langkah awal menjadi wirausaha baru.
3.  Berorientasi pada profit, sebagai layaknya wirausahawan. 
4.  Untuk memanfaatkan produk-produk tanaman lokal. 

E. LUARAN YANG DIHARAPKAN
Luaran yang diharapkandalam program iniadalah : 
1. Terciptanya eskrim waluh yang memiliki gizi cukup tingi dan harganya terjangkau. 
2. Terciptanya peluang usaha mandiri yang bergerak di sektor home industry. 
3. Meningkatkan karya kreatifitas inovatif mahasiswa dalam menemukan hasil karya yang bermanfaat dan tepat guna bagi masyarakat. 

F. KEGUNAAN PROGRAM
Adapun kegunaan program yang dimaksud adalah : 
1. Meningkatkan kreatifitas mahasiswa dalam menemukan hasil karya yang dapat dimanfaatkan sebagai peluang usaha.
2. Meningkatkan nilai jual kripik singkong yang biasanya kurang diminati oleh mayarakat.
3. Memperkenalkan singkong yang dijadikan  keripik yang sehat dan bergizi untuk membuka peluang usaha. 










BAB 2.GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

1. Prospek Pengembangan Kripik Si GEMES Sebagai Camilan Makanan
Kripik Singkong GEMES ini sangat bermanfaat bagi tubuh karena memiliki kandungan gizi beserta vitamin yang lengkap. Kripik Si Gemes ini dapat menjadi peluang usaha yang menjanjikan dikarenakan harga yang terjangkau dan bahan baku mudah didapat. Sekarang ini juga sedang populer makanan berasa pedas sebagai camilan makanan untuk mengisi waktu senggang. Konsumennya pun didukung oleh para remaja khususnya mahasiswa. Sehingga Kripik Si Gemes ini dapat menjadi peluang usaha baru bagi mahasiswa.
2. Khasiat dan Kelebihan Kripik Si GEMES
Khasiat dari Kripik Si GEMES di bidang kesehatan adalah baik untuk penderita autis dan diabetes karena mengandung karbohidrat yang kompleks, bebas gluten dan kandungan gizi beserta vitamin yang lengkap.
3. Keterkaitan dengan Produk Lain Termasuk Perolehan Bahan Baku
Bahan baku Kripik Si GEMES ini sangat mudah didapatkan. Di daerah Semarang juga banyak petani yang menanam waluh. Harganya pun relatif murah, karena lokasi tempat usaha sangat dekat. Ketersediaan bahan baku menjamin keberlangsungan usaha Kripik Si GEMES.
4. Peluang Usaha
Kripik Si GEMES ini merupakan camilan yang banyak diminati oleh konsumen mulai dari kalangan elite sampai kalangan menengah bawah karena harganya yang terjangkau. Kripik Si GEMES ini juga cocok untuk menemani saat mengerjakan tugas atau menonton tv. Di daerah Ngaliyan Semarang ini juga banyak remaja yg minat terhadap camilan makanan diantaranya para mahasiswa PGSD Universitas Negeri Semarang sehingga peluangnya lebih tinggi.
5. Media Promosi yang Digunakan
Untuk menunjang proses pemasaran, ada beberapaalternatif yang bisa
digunakan untuk mempromosikan produk ini, sehingga Kripik Si GEMES lebih dikenal oleh masyarakat. Media ini berupa pamflet, spanduk, brosur yang dibagikan secara gratis.
6. Strategi Peasaran yang Akan Diterapkan
Strategi pemasaran yang digunakan dalam usaha Home Industri Kripik Si GEMES:
a. Kebijakan Produk
Usaha ini bergerak dalam bidang produksi dan  jasa penjualan. Jenis produk ini berupa Kripik Singkong. Kripik Si GEMES ini sangat baik sebagai camilan makanan dan memiliki banyak manfaat bagi tubuh. 
b. Kebijakan Harga
Harga yang diberikan kepada konsumen yaitu sebesar Rp. 8.000,- per gelas.
c. Kebijakan Promosi
Untuk meningkatkan hasil penjualan Keripik Si GEMES ini akan perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi ini diantaranya menggunakan brosur, pamflet, leaflet yang dibagikan secara gratis.
d. Kebijaakan Distribusi
Distribusi hasil produksi kepada konsumen dilakukan secara langsung di tempat usaha dan tidak langsung yaitu dengan menawarkan ke berbagai toko atau minmiarket.





























BAB 3.METODE PELAKSANAAN

Pelaksanaan program usaha Kripik Si GEMES terdiri dari tiga tahap yaitu persiapan produksi, produksi Kripik Si GEMES dan  pemasaran Kripik Si GEMES :
1. Persiapan Produksi
Sebelum meproduksi Kripik Si GEMES, langkah awal yang dilakukan adalah persiapan produksi. Dalam   persiapan produksi terdapat dua kegiatan yaitu persiapan alat dan persiapan bahan.
a. Persiapan alat
Peralatan yang digunakan untuk membuat Kripik Si GEMES adalah  sebagai berikut:
· Panci
· Spatula
· Serok 
· Kompor gas
· Wadah adonan
· Baskom 
· Wajan 
· Pisau
· Parutan kripik 
b. Persiapan bahan
Bahan yang diperlukan untuk membuat Kripik Si Gemes adalah sebagai berikut:
· 1 kg singkong dengan kualitas bagus dan masih segar
· 5 sdm garam
· 1 sdm kapur sirih
· 300 ml air
· 2 sdm gula pasir
· 5 siung bawang putih
· Minyak goreng secukupnya 
        Bumbu yang harus dihaluskan: 
·  150 gram cabai keriting
·  8 butir bawang merah
·  1,5 sdt garam





2. Tahap Produksi Kripik Si GEMES
Cara pembuatan Kripik Singkong adalah sbagai berikut :
1. Pertama kita bersihkan singkong, mulai dari kupas kulitnya dan rajang dengan alat perajang yang bisa kita beli di pasar tradisional. Pastikan pada saat merajang singkong ukurannya sama/ketebalannya sama.
2. Selanjutnya Kita campur air 300 ml dengan kapur sirih lalu aduk-aduk hingga rata.
3. Setelah itu rendam singkong yang telah dirajang dalam larutan air kapur sirih, lalu diamkan selama kurang lebih ½ jam dan angkat serta tiriskan.
4. Kemudian panaskan minyak goreng dan goreng singkong hingga kering dan matang lalu angkat.
5. Berikutnya kita panaskan minyak goreng kembali, kemudian tumis bumbu halus dan aduk aduk, lalu masukkan gula pasir aduk rata dan meletup letup.
6. Untuk selanjut nya masukkan singkong yang telah digoreng aduk aduk hingga rata berbalut dengan bumbunya.
7. Dan biarkan keripik singkong pedas manis hingga dingin dan setelah dingin siap untuk dikemas ataupun langsung disantap.

3. Tahap Pemasaran 
Setelah proses produksi selesai, maka langkah selanjutnya adalah pemasaran. Target konsumen produk ini adalah masyarakat berbagai kalangan. Mulai dai anak-ank hingga orang dewasa karena harganya yang terjangkau. Usaha ini bekerjasama dengan toko-toko di sekitarnya.













BAB 4. BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
A. Anggaran Dana

	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	
	
	Rincian
	Jumlah

	1.
	A. Peralatan Penunjang
1. Timbangan
2. Panci
3. Pisau 
4. Talenan
5. Baskom 
6. Parutan Kripik
7. Wajan 
8. Serok
9. Tabung gas
10. Kompor
11. Wadah Adonan
12. Plastik Bungkus
13. Plastik Sablon
14. Mesin Hand Sealer
15. Blender
	
1 @ Rp. 250.000,00
1 @ Rp. 50.0000,00
4 @ Rp.   10.000,00
4 @ Rp.   12.000,00
3 @ Rp.   30.000,00
3 @ Rp.   50.000,00
2 @ Rp.   50.000,00
2 @ Rp.   35.000,00
1 @ Rp. 160.000,00
1 @ Rp. 350.000,00
2 @ Rp.   30.000,00
10 @ Rp. 10.000,00
400 @ Rp     500,00
1 @ Rp. 800.000,00
1 @ Rp. 300.000,00
	
Rp. 250.000,00
Rp.   50.000,00
Rp.   40.000,00
Rp.   48.000,00
Rp.   90.000,00
Rp. 150.000,00
Rp. 100.000,00
Rp.   70.000,00
Rp. 160.000,00
Rp. 350.000,00
Rp.   60.000,00
Rp. 100.000,00
Rp. 200.000,00
Rp. 800.000,00
Rp. 300.000,00

	
	Sub Total
	Rp. 2.768.000,00

	2.
	Kas Usaha
	
	Rp. 500.000,00

	
	
	
	

	3.
	Jumlah Investasi Awal
	
	Rp. 3.268.000,00

	
	
	
	

	4.
	B. Bahan Habis Terpakai
1. Singkong 3 kg
2. Garam 
3. Kapur sirih
4. Gula Pasir1 kg
5. Bawang putih ½  kg
6. Bawang merah ½ kg 
7. Cabe keriting 5 kg
8. Minyak goreng
	
5 @ Rp.   5.000,00
1 @ Rp. 10.000,00
1 @ Rp.   7.000,00
1 @ Rp. 13.000,00
1 @ Rp. 10.000,00
1 @ Rp. 10.000,00
1 @ Rp. 45.000,00
1 @ Rp. 25.000,00
	
Rp. 15.000,00
Rp.   9.000,00
Rp.   7.000,00
Rp. 13.000,00
Rp. 10.000,00
Rp. 10.000,00
Rp. 185.000,00
Rp. 25.000,00

	
	Sub Total
	Rp. 274.000,00

	5.
	C. Beban Transportasi

	
	Rp. 400.000,00

	6.
	D. Beban Promosi
	
	Rp. 300.000,00

	7.
	E. Beban Listrik
	
	Rp. 180.000,00

	8.
	F. Lain-lain
1. Penggandaan Proposal
2. Konsumsi
	
	
Rp. 350.000,00
Rp. 250.000,00

	
	Sub Total
	Rp. 1.480.000,00

	
	Jumlah
	Rp. 5.022.000,00


Tabel 1. Alokasi Dana Dikti


B. Jadwal Kegiatan



Tabel 2. Jadwal Kegiatan









BAB 5. LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota Kelompok
Ketua Pelaksana Kegiatan
8. Nama			: Syaifiana Anjar Puspita Sari
9. Jenis Kelamin		: Perempuan
10. Warga Negara		: Indonesia
11. Tempat, tanggal lahir	: Jepara, 26 Agustus 1996
12. Alamat			: Ngabul RT 01 RW 03 Tahunan Jepara
13. Agama			: Islam	
14. Pendidikan		: SDN 1 Ngabul
  MTsN Bawu
  SMAN 1 Pecangaan
15. Status			: Mahasiswa Fakultas Ilmu Pendidikan Jurusan 
				  PGSD Universitas Negeri Semarang, semester 2
16. Email/Hp		: tatha.fahrita26@gmail.com / 085740604174


Syaifiana Anjar Puspita Sari
NIM.1401414176
Anggota 1
1. Nama			: Itsna Rahmawati
2. Jenis Kelamin		: Perempuan
3. Warga Negara		: Indonesia
4. Tempat, tanggal lahir	: Kab. Semarang, 15 Juli 1996
5. Alamat			: Jl. Muria III No.51 RT 03/V Bandarjo Ungaran
6. Agama			: Islam
7. Pendidikan		: SDN 03 Bandarjo
  SMPN 1 Ungaran 
  SMAN 1 Ungaran
8. Status			: Mahasiswa Fakultas Ilmu Pendidikan Jurusan 
				  PGSD Universitas Negeri Semarang, semester 2
9. Email/Hp		: ir.itsnarahma@gmail.com / 085740880510


Itsna Rahmawati
Nim.1401414242
Anggota 2
1. Nama			: Ika Widyaningtyas
2. Jenis Kelamin		: Perempuan
3. Warga Negara		: Indonesia
4. Tempat, tanggal lahir	: Kebumen, 03 Januari 1995
5. Alamat			: Watulawang RT 01 RW 01 Pejagoan Kebumen
6. Agama			: Islam
7. Pendidikan		: SDN Watulawang
  SMPN 2 Pejagoan
  SMK N 1 Kebumen
8. Status			: Mahasiswa Fakultas Ilmu Pendidikan Jurusan 
				  PGSD Universitas Negeri Semarang, semester 4 
9. Email/Hp		: widyatyas15@yahoo.com / 087732564401


Ika Widyaningtyas
NIM.1401413370
Anggota 3 
1. Nama			: Aliyn Nafisha
2. Jenis Kelamin		: Perempuan
3. Warga Negara		: Indonesia
4. Tempat, tanggal lahir	: Jepara, 27 Maret 1996
5. Alamat			: Kriyan RT 07 RW 02 Kalinyamatan Jepara
6. Agama			: Islam
7. Pendidikan		: SDN 04 Kriyan
  SMPN 1 Pecangaan
  SMK N 1 Pecangaan
8. Status			: Mahasiswa Fakultas Ilmu Pendidikan Jurusan 
				  PGSD Universitas Negeri Semarang, semester 2 
9. Email/Hp		: fisha.alien@gmail.com / 089605977343


  Aliyn Nafisha
NIM.1401414119

Anggota 4
1. Nama			: Sri Naimah
2. Jenis Kelamin		: Perempuan
3. Warga Negara		: Indonesia
4. Tempat, tanggal lahir	: Pati, 10 Juni 1996
5. Alamat			: Serutsadang RT 03 RW 01 Winong Pati
6. Agama			: Islam
7. Pendidikan		: SDN Serutsadang
  SMPN 1 Winong
  SMAN 1 Jakenan
8. Status			: Mahasiswa Fakultas Ilmu Pendidikan Jurusan 
				  PGSD Universitas Negeri Semarang, semester 2 
9. Email/Hp		: imahnaimah25@gmail.com / 089670358039


     Sri naimah
NIM.1401414163

Biodata Dosen Pembimbing
1. Nama				: 
2. NIP				:
3. [bookmark: _GoBack]Tanggal  lahir			: 
4. Jenis Kelamin			: 
5. Bidang Keahlian		: 
6. Jabatan Fungsional		: 
7. Jabatan Struktural		: 
8. Kantor				: 
9. Alamat kantor			: 
10. Telepon			: 
11. Waktu untuk kegiatan PKM	: 4 Bulan
            	  Dosen Pembimbing

						       Fitria Dwi Prasetyaningtyas
						        NIP.198312172009122003
Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	
	
	Rincian
	Jumlah

	1.
	A. Peralatan Penunjang
1. Timbangan
2. Panci
3. Pisau 
4. Talenan
5. Baskom 
6. Parutan Kripik
7. Wajan 
8. Serok
9. Tabung gas
10. Kompor
11. Wadah Adonan
12. Plastik Bungkus
13. Plastik Sablon
14. Mesin Hand Sealer
15. Blender
	
1 @ Rp. 250.000,00
1 @ Rp. 50.0000,00
4 @ Rp.   10.000,00
4 @ Rp.   12.000,00
3 @ Rp.   30.000,00
3 @ Rp.   50.000,00
2 @ Rp.   50.000,00
2 @ Rp.   35.000,00
1 @ Rp. 160.000,00
1 @ Rp. 350.000,00
2 @ Rp.   30.000,00
10 @ Rp. 10.000,00
400 @ Rp     500,00
1 @ Rp. 800.000,00
1 @ Rp. 300.000,00
	
Rp. 250.000,00
Rp.   50.000,00
Rp.   40.000,00
Rp.   48.000,00
Rp.   90.000,00
Rp. 150.000,00
Rp. 100.000,00
Rp.   70.000,00
Rp. 160.000,00
Rp. 350.000,00
Rp.   60.000,00
Rp. 100.000,00
Rp. 200.000,00
Rp. 800.000,00
Rp. 300.000,00

	
	Sub Total
	Rp. 2.768.000,00

	2.
	Kas Usaha
	
	Rp. 500.000,00

	
	
	
	

	3.
	Jumlah Investasi Awal
	
	Rp. 3.268.000,00

	
	
	
	

	4.
	B. Bahan Habis Terpakai
1. Singkong 3 kg
2. Garam 
3. Kapur sirih
4. Gula Pasir1 kg
5. Bawang putih ½  kg
6. Bawang merah ½ kg 
7. Cabe keriting 5 kg
8. Minyak goreng
	
5 @ Rp.   5.000,00
1 @ Rp. 10.000,00
1 @ Rp.   7.000,00
1 @ Rp. 13.000,00
1 @ Rp. 10.000,00
1 @ Rp. 10.000,00
1 @ Rp. 45.000,00
1 @ Rp. 25.000,00
	
Rp. 15.000,00
Rp.   9.000,00
Rp.   7.000,00
Rp. 13.000,00
Rp. 10.000,00
Rp. 10.000,00
Rp. 185.000,00
Rp. 25.000,00

	
	Sub Total
	Rp. 274.000,00

	5.
	C. Beban Transportasi

	
	Rp. 400.000,00

	6.
	D. Beban Promosi
	
	Rp. 300.000,00

	7.
	E. Beban Listrik
	
	Rp. 180.000,00

	8.
	F. Lain-lain
1. Penggandaan Proposal
2. Konsumsi
	
	
Rp. 350.000,00
Rp. 250.000,00

	
	Sub Total
	Rp. 1.480.000,00

	
	Jumlah
	Rp. 5.022.000,00
























Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No.
	Nama / NIM
	Program Studi
	Uraian Tugas

	1
	Syaifiana Anjar Puspita Sari (1401414176)
	PGSD
	Ketua

	2
	Alyn Nafisha (1401414119)
	PGSD
	Produksi

	3
	Itsna Rahmawati (1401414242)
	PGSD
	Produksi

	4
	Ika Widyaningtyas (1401413370)
	PGSD
	Pemasaran


	5
	Sri Naimah (1401414163)
	PGSD
	Pemasaran




















Lampiran 4. Surat Pernyataan Kegiatan
[image: F:\IMAM\unnes.jpg]
SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini :
Nama		: Syaifiana Anjar Puspita Sari
NIM		: 1401414176
Program Studi : PGSD (Pendidikan Guru Sekolah Dasar )
Fakultas	: FIP (Fakultas Ilmu Pendidikan )
	Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM Kewirausahaan saya dengan judul KERIPIK Si GEMES ( Singkong Gurih Enak Manis Pedas)  yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
	Bilamana dikemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya yang sudah diterima ke kas negara.
	Demikan pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
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     Pembantu Rektor / Bidang				Yang menyatakan,
Kemahasiswaan
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           NIP.196205081988031002			    NIM.1401414176
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