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RINGKASAN
Beras ketan putih merupakan makanan yang sudah tidak asing lagi bagi masyarakat Indonesia, Bahan makanan ini sering dimasak menjadi kue ringan maupun makanan lainnya. Biasanya beras ketan putih hanya dibuat sebagai makanan yang biasa saja. Saat ini sudah jarang orang yang mau memasak beras ketan karena sudah banyak makanan modern lainnya, sehingga beras ketan jarang diproduksi menjadi makanan yang memiliki nilai ekonomis. Padahal beras ketan merupakan bahan makanan yang mengandung banyak gizi dan memiliki manfaat bagi kesehatan. Oleh karena itu, melalui program ini kami membuat beras ketan putih menjadi makanan yang mempunyai nilai jual lebih tinggi, kami menciptakan “Tetel Rengkasa (Tetel Goreng Aneka Rasa)”.
	Produk ini merupakan produk makanan ringan yang dapat membantu bagi para konsumen yang membutuhkan makanan ringan yang praktis, enak, sehat, alami, dan harga terjangkau.
	Keunggulan produk ini yaitu tidak mengandung bahan pengawet sehingga aman di konsumsi, selain itu tetel rengkasa ini berbeda dengan kue yang ada di pasaran lainnya, baik dari segi bentuk, rasa, dan tekstur kue tetel rengkasa ini. Kami memberikan bentuk sekaligus rasa, agar lebih menarik konsumen untuk membelinya.
	Melalui Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan diharapkan dapat mendorong keinginan mahasiswa pada khususnya dan masyarakat pada umumnya untuk melakukan kegiatan berwirausaha serta mendorong untuk melakukan inovasi-inovasi baru yang dapat bermanfaat bagi masyarakat umum.















BAB I 
PENDAHULUAN

A. Latar Belakang Masalah
Beras ketan putih merupakan salah satu jenis bahan makanan yang banyak terdapat di Indonesia. Orang Indonesia mengkonsumsi beras ketan putih karena rasanya yang enak dan harganya terjangkau. Beras ketan putih juga sering digunakan sebagai pengganti nasi. Namun, saat ini beras ketan tersisihkan oleh makanan modern karena kurang menarik. Padahal beras ketan menyimpan banyak manfaat bagi kesehatan manusia. Oleh karena itu kami terdorong untuk mengolah beras ketan agar bisa bersaing dengan masakan modern lainnya. Beras ketan putih ini akan kami olah menjadi tetel goreng.
Tetel goreng merupakan kue yang terbuat dari bahan dasar beras ketan yang dicampuri santan yang kemudian melalui beberapa tahap pemasakan antara lain dikukus, ditumbuk, dibentuk, dan digoreng. Kemudian diberi perasa makanan sesuai dengan keinginan konsumen.
Berdasarkan data yang kami dapatkan, kandungan gizi pada 100 gr singkong memiliki kandungan energi 160 kalori; karbohidrat 38,06 gr; protein 1,36 gr; lemak 0,28 gr; kolesterol 10 mg; serat 1,8 gr; vitamin B9 27 mg; vitamin C 20,6 mg; kalsium 16 mg; fosfor 27 mg; kalium 271 mg; zat besi 0,27 mg; magnesium 21 mg; sodium 14mg.
Dari uraian di atas diharapkan beras ketan putih dapat diolah menjadi sumber makanan yang lezat, bergizi, mudah diolah, disukai masyarakat dan menambah nilai guna serta nilai ekonomis beras ketan putih tanpa mengurangi manfaat dari beras ketan putih itu sendiri.

B. Perumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang di atas, maka dapat dirumuskan beberapa masalah sebagai berikut:
1. Bagaimana cara pengolahan beras ketan goreng agar menjadi tetel goreng digemari masyarakat?
2. Bagaimana cara pemasaran tetel rengkasa?
3. Bagaiman cara pemanfaatan tetel rengkasa dalam bidang kesehatan?

C. Tujuan Program 
Berdasarkan latar belakang, tujuan dari program ini adalah:
a. Melatih jiwa kewirausahaan mahasiswa dan mempertimbangkan potensi tetel rengkasa di sektor pangan.
b. Memberi informasi kepada konsumen tentang manfaat beras ketan putih bagi kesehatan.
c. Memperkenalkan makanan “tetel rengkasa” kepada masyarakat.
d. Dapat meningkatkan nilai ekonomis dari beras ketan.

D. Luaran yang Diharapkan
Target luaran yang diharapkan dari program ini yaitu dapat menghasilkan produk inovasi berupa makanan yang lezat, bergizi dan kaya nutrisi sebagai upaya untuk meningkatkan nilai ekonomis sumber daya lokal. Pengembangan inovasi baru produk makanan berupa tetel rengkasa ini ditujukan untuk menyediakan produk makanan yang sehat, bergizi, murah, unik, menarik dan kaya nutrisi bagi para konsumen. Hal yang terpenting bagi mahasiswa yaitu untuk melatih jiwa kewirausahaan mahasiswa dan mengembangkan kreativitas mahasiswa dalam mengolah suatu produk yang inovatif.

E. Manfaat Program
Adapun manfaat yang dapat diperoleh dari kegiatan PKM-K ini adalah:
a. Dapat membuka peluang usaha baru bagi mahasiswa melalui pembuatan tetel goreng dengan bermacam-macam rasa.
b. Memberi alternatif makanan yang ekonomis dan memiliki kandungan gizi tinggi pengganti nasi.
c. Masyarakat diharapkan dapat mengenal produk olahan beras ketan  yang berbeda dalam bentuk tetel goreng dengan varian rasa yang berbeda.


















BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

A. Analisis Produk
a. Jenis, Nama Produk, dan Karakteristik Produk
Jenis produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini adalah jenis bahan makanan ringan yaitu berupa kue goreng. Kue yang akan di produksi adalah kue dengan bahan dasar beras ketan. Kami memilih beras ketan sebagai bahan dasar pembuatan makanan ini karena beras ketan memiliki kandungan gizi yang tinggi dan bahan baku mudah diperoleh dengan harga yang terjangkau. 
Tetel goreng ini berbeda dengan olahan beras ketan putih lainnya yang ada di pasaran, karena tetel goreng ini memiliki aneka rasa seperti pedas, jagung bakar, balado, dan saos kacang. Meskipun tetel goreng sekarang sudah tersisih oleh masakan modern, namun kami akan mengolah singkong menjadi produk makanan baru dan mempunyai nilai jual yang bersaing sehingga bisa bersaing dengan produk makanan modern lainnya. Produk olahan beras ketan ini kami beri nama “Tetel Rengkasa (Tetel Goreng Aneka Rasa)”.
b. Keunggulan Kue Tetel Rengkasa.
Keunggulan dari produk yang akan dihasilkan antara lain:
1. Produk ini merupakan makanan ringan yang bernutrisi, praktis, sehat dan tanpa bahan pengawet.
2. Produk ini merupakan produk inovasi baru yang masih jarang dikenal masyarakat.
3. Produk ini berbeda dengan produk-produk olahan beras katan putih lainnya karena terdapat beraneka macam bentuk  dan rasa seperti pedas, jagung bakar, balado, dan saos kacang
4. Produk ini dibuat dari bahan alami, sehingga aman dikonsumsi masyarakat.
5. Harga produk ini terjangkau di masyarakat, baik kalangan bawah, sedang maupun kalangan atas.

B. Analisis Pemasaran
a. Persaingan dan Peluang
Meskipun di pasar banyak produsen yang berlomba-lomba menciptakan produk yang praktis dan mudah di dapat, tidak menutup peluang untuk program ini karena produk kami memiliki berbagai macam keunggulan baik dari segi kualitas maupun dari segi harga yang terjangkau di masyarakat. Dengan menonjolkan keunggulan dan keunikan yang dimiliki produk ini, dirasa mampu bersaing dengan produk makanan sejenis lainnya yang ada di pasar.

b. Kebijakan Promosi
Dari berbagai cara mengenalkan produk kepada konsumen atau yang disebut dengan promosi kami memilih cara yang banyak digunakan di zaman modern ini seperti promosi melalui media sosial, meliputi Facebook, Twitter, BBM,Instagram, dan Website untuk perluasan pemasaran serta pengenalan produk secara langsung kepada konsumen melalui brosur yang ditempel di tempat-tempat umum dan dari mulut ke mulut.
c. Kebijakan Distribusi
Penyaluran hasil produksi dilakukan dengan cara distribusi langsung kepada konsumen dengan sistem pemesanan terlebih dahulu maupun langsung datang ke toko. Pemesanan bisa dilakukan melalui media sosial yang kita miliki, atau dengan bertemu langsung dengan konsumen. Kami juga melayani delivery order.

C. Analisis Operasional
Rencana Pembuatan Produk
Rencana pembuatan Tetel Rengkasa selama tiga bulan adalah sebagai berikut :

1 minggu		: 400 pcs 	@150 gr
1 bulan		: 1.200 pcs	@150 gr
3 bulan		: 3.600 pcs	@150 gr

Harga penjualan per pcs adalah Rp.2.500,00
Hasil penjualan tiga bulan	= Rp. 2.500,00 x 3.600 pcs
					= Rp. 9.000.000

Laba penjualan tiga bulan	= Harga – Biaya Produksi
					= Rp. 9.000.000 – Rp.7.344.000
					= Rp. 1.656.000
Perhitungan BEP
1. BEP Volume Produksi	= Total Biaya	= Rp. 7.344.000
					   Harga	      Rp. 2.500
= 3.000 pcs

Jadi pada tingkat volume produksi 3.000 pcs, usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada bulan ke tiga produksi.



2. BEP Harga Produksi	= Total Biaya Produksi
	Hasil Produksi
= Rp. 7.344.000
					       3.600 pcs
					= Rp. 2.040,00
					
Jadi pada tingkat harga Rp. 2.040,00 usaha ini berada pada titik impas.

3. B/C Ratio 		=  Hasil Penjualan   
  					    Total Biaya Produksi
					= Rp. 9.000.000
				 	   Rp. 7.344.000
					= 1,225
Karena ratio lebih besar dari satu yaitu 1,225 maka usaha ini layak untuk dijalankan.






















BAB III
METODE PELAKSANAAN

A. Tahapan Pelaksanaan
a. Suplai Bahan Baku
Mengenai perolehan bahan baku kami mendapatkan bahan baku dari pemasok beras ketan di daerah Gunung Pati.
b. Persiapan Alat dan Bahan
Persiapan Alat
1. Kompor Gas
2. Tabung Gas
3. Regulator
4. Panci Kukus
5. Panci Rebus
6. Wajan
7. Lumpang
8. Spatulla
9. Serok
10. Parutan
11. Saringan Santan
12. Baskom
13. Sendok teh
14. Sendok sayur
15. Pisau
16. Timbangan
17. Nampan
18. Serbed
19. Ember
20. Stapler
21. Staples 
Persiapan Bahan Pembuatan
1. Beras ketan
2. Garam
3. Bawang Putih
4. Ketumbar 
5. Kelapa setengah tua
6. Minyak goreng
7. Bubuk perasa makanan pedas, balado, dan jagung bakar
8. Saos kacang
9. Air Panas

c. Proses Produksi
1. Cuci bersih beras ketan hingga bening, lalu tiriskan.
2. Panaskan dandang, lalu kukus ketan selama 10 menit hingga setengah matang.
3. Angkat ketan yang telah di kukus, lalu tambahkan dengan air, kelapa parut dan garam, aduk kembali hingga rata, diamkan adonan selama 10 menit Adonan yang sudah tercampur rata dibagi menjadi 3 bagian.
4. Kukus kembali ketan benbumbu ke dalam dandang hingga matang selama 30 menit
5. Siapkan baskom lalu alasi dengan plastik, ketika ketan telah matang, segera angkat ketan dan taruh pada bakskom, lalu tumbuk hingga lembut dan tidak lengket pada alat penumbuknya.
6.	Siapakan wadah, lalu taruh dalam wadah hingga tetel mengeras.
7. Bentuk tetel yang telah mengeras dengan cetakan roti dengan bentuk yang unik.
8. Goreng tetel yang telah di bentuk.
9.	Beri bubuk perasa atau saos kacang sesuai keinginan pelanggan.

B. Pemasaran dan Promosi
Kami melakukan pemasaran dan promosi produk tetel rengkasa ini dengan menggunakan media sosial seperti Facebook, Twitter, BBM, Instagram, Website dan media sosial lainnya. Selain itu, kami juga membagikan brosurkepada masyarakat, dan ditempel di tempat-tempat umum, serta dengan cara langsung dari mulut ke mulut hingga informasi bisa tersampaikan secara langsung kepada konsumen.
C. Distribusi
Kami mendistribusikan produk kami dengan menawarkan langsung kepada konsumen maupun melalui pemesanan terlebih dahulu. Pemesanan dapat dilakukan melalui media sosial toko kami atau datang langsung ke toko. Kami akan menitipkan produk kami di beberapa toko makanan. Kami juga melayani delivery order.
D. Evaluasi
Evaluasi dilakukan untuk mengetahui perkembangan usaha yang dijalankan, minat dan permintaan konsumen terhadap produk kami. Selain itu, evaluasi dilakukan untuk dapat menindaklanjuti keluhan, kritik dan saran konsumen dalam rangka memperbaiki kualitas produk kami demi kelangsungan usaha.


BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

1. Rancangan Biaya
Rekapitulasi Rancangan Biaya
	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1.
	Peralatan
	1.504.000

	2.
	Bahan habis pakai
	4.420.000

	3.
	Perjalanan 
	660.000

	4.
	Lain-lain
	760.000

	Jumlah
	7.344.000



2. Jadwal Kegiatan
Jadwal Kegiatan Selama Lima Bulan
	Kegiatan
	Bulan

	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1. Persiapan Program
	
	
	
	
	

	a. Persiapan bahan
	X
	
	
	
	

	b. Persiapan alat
	X
	
	
	
	

	c. Pesiapan tempat
	X
	
	
	
	

	2. Pelaksanaan Program
	
	
	
	
	

	a. Produksi
	
	X
	X
	X
	

	b. Promosi 
	
	X
	X
	X
	

	c. Penjualan produk
	
	X
	X
	X
	

	3. Evaluasi 
	
	X
	X
	X
	

	4. [bookmark: _GoBack]Penyusunan Laporan
	
	
	
	X
	X



Tim Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini akan melaksanakan beberapa kegiatan pasca pelaksanaan program, sebagai tanggung jawab kami sebagai pelaksana kegiatan Program Kegiatan Mahasiswa Kewirausahaan.










LAMPIRAN-LAMPIRAN

1. Identitas Diri Ketua dan Anggota

A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Desy Widianingrum

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi S-1

	4
	NIM
	7211413013

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jakarta, 2 Desember 1994

	6
	E-mail
	desywidianingrum@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089666065391



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 2 Karangsari
	SMP Negeri 2 Kebumen
	SMK N 1 Kebumen

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



	Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
	Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.
			

			Semarang,   September 2015
			Ketua,



(Desy Widianingrum)

2. Identitas Diri Ketua dan Anggota

A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Nur Asih Subekti

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Akuntansi S-1

	4
	NIM
	7101413035

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 21Desember 1994

	6
	E-mail
	nurasihsubekti202@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP
	087737647158



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 3 jogosimi
	SMP Negeri 1 Petanahan
	SMK N 1 Kebumen

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



	Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
	Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM 2015.
			

			Semarang,   September  2015
			Anggota 2,



(Nur Asih Subekti)



3. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Ari Haryati

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi S-1

	4
	NIM
	7211413056

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Purbalinnga,18 Oktober 1995

	6
	E-mail
	wiji_ppt@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089635027739



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1Kalirejo
	SMP N 6 Kebumen
	SMK N 1 Kebumen

	Jurusan
	-
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	-


	
	Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapatdipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaiandengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
	Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratandalam pengajuan Hibah PKM 2015.
			

			Semarang,   September  2015
			Anggota 3,





							(Ari Haryati)




4. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Eva Qomariyah Mabruroh

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Kimia S-1

	4
	NIM
	4311413038

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jepara, 13 Juni 1995

	6
	E-mail
	evaqma13@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089679974529



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 2 Kampus Kelet
	Mts Muhammadiyah Kudus
	MA Muhammadiyah Kudus

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2015



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	-


	
	Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapatdipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaiandengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
	Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratandalam pengajuan Hibah PKM 2015.
			

			Semarang,   September 2015
			Anggota 4,





							(Eva Qomariyah Mabruroh)



5. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Kimia S-1

	4
	NIM
	4311413038

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jepara, 13 Juni 1995

	6
	E-mail
	evaqma13@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089691005821



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 2 Kampus Kelet
	Mts Muhammadiyah Kudus
	MA Muhammadiyah Kudus

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2015



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	-


	
	Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapatdipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaiandengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
	Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratandalam pengajuan Hibah PKM 2015.
			

			Semarang,   September 2015
			Anggota 4,





							(Eva Qomariyah Mabruroh)





0. Justifikasi Anggaran Biaya
1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan
(Rp)

	Kompor Gas
	Memasak
	1
	Rp 300.000
	Rp 300.000

	Tabung Gas
	Memasak
	1
	Rp  150.000
	Rp 150.000

	Regulator
	Memasak
	1
	Rp  110.000
	Rp 110.000

	Panci Rebus
	Memasak
	1
	Rp.  75.000
	Rp 75.000

	Panci Kukus
	Memasak
	1
	Rp 100.000
	Rp 100.000

	Wajan Besar
	Memasak
	2
	Rp 100.000
	Rp 200.000

	Lumpang
	Menumbuk Adonan
	1
	Rp 150.000
	Rp 150.000

	Spatulla
	Memasak
	3
	Rp  10.000
	Rp   30.000

	Serok
	Memasak
	3
	Rp  10.000
	Rp   30.000

	Parutan
	Memasak
	2
	Rp   30.000
	Rp   60.000

	Saringan Santan
	Menyaring 
	3
	Rp   15.000
	Rp   45.000

	Baskom
	Membuat Adonan 
	4
	Rp   15.000
	Rp   60.000

	Sendok besar
	Membuat Adonan
	5
	Rp     5.000
	Rp   25.000

	Pisau
	Memasak
	3
	Rp     5.000
	Rp   15.000

	Nampan
	Tempat
	5
	Rp   12.000
	Rp   60.000

	Serbed
	Membersihkan
	3
	Rp    8.000
	Rp   24.000

	Ember
	Mencuci 
	2
	Rp   20.000
	Rp   40.000

	Stapler
	Mengemas
	3
	Rp   10.000
	Rp   30.000

	Jumlah
	Rp 1.504.000



1. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan
(Rp)

	Beras Ketan Putih
	Bahan baku
	100 kg
	Rp   15.000
	Rp 1.500.000

	Garam
	Penyedap
	50 bks
	Rp     1.000
	Rp      50.000

	Bawang Putih
	Penyedap
	50 kg
	Rp   15.000
	Rp    750.000

	Ketumbar
	Penyedap
	120 bks
	Rp        500
	Rp      60.000

	Kelapa
	Penyedap 
	60 buah
	Rp     4.000
	Rp    240.000

	Minyak Goreng
	Memasak
	40 liter
	Rp   15.000
	Rp    600.000

	Bubuk Perasa Makanan
	Penambah rasa
	75 bks
	Rp     8.000
	Rp    600.000

	Saos Kacang
	Penambah rasa
	30 bks
	Rp     2.500
	Rp      75.000

	Isi staples
	Mengemas
	30 bks
	Rp    1.500
	Rp      45.000

	Kantong plastik
	Mengemas
	50 pak
	Rp   10.000
	Rp    500.000

	Jumlah
	Rp 4.420.000



1.  Perjalanan 
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan
(Rp)

	Transportasi
	Pembeliaan bahan baku
	12
	15.000
	180.000

	Transportasi 
	Pemasaran dan distribusi
	12
	40.000
	480.000

	Jumlah
	660.000



1. Lain-lain
	Biaya Lain-lain
	Total Biaya

	Konsumsi
	Rp 400.000

	Iklan
	Rp 110.000

	Penyusunan laporan
	Rp 125.000

	Dokumentasi dan cetak
	Rp 125.000

	Jumlah
	Rp 760.000



0. Sususan Organisasi Tim dan Pembagiannya Waktu
	No.
	Nama/ NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (Jam/ Minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Desy Widianingrum
	Akuntansi
	Ekonomi
	10 Jam/ Minggu
	Bertanggung jawab mengatur seluruh kegiatan usaha dari perencanaan hingga evaluasi.

	2
	Nur Asih Subekti
	Pendidikan Akuntansi
	Ekonomi
	10 Jam/ Minggu
	Bertanggung jawab terhadap seluruh kegiatan laporan keuangan.

	3
	Ari Haryati
	Akuntansi
	Ekonomi
	10 Jam/ Minggu
	Bertanggung jawab terhadap segala kegiatan produksi.

	4
	Eva Qomariyah Mabruroh
	Kimia
	Pengetahuan Alam
	10 Jam/ Minggu
	Mengatur keseluruhan proses pemasaran produk


0.  Surat Pernyataan Ketua Pelaksana Kegiatan
[image: ]KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran – Gunungpati – Semarang 50229
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan Email:pr3@unnes.ac.id,Telp/Fax: (024) 8508003

SURAT PERNYATAAN KETUA PENILITI/ PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama 	: Desy Widianingrum
NIM 	: 7211413013
Program Studi 	: Akuntansi S-1
Fakultas 	: Ekonomi
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-Kewirausahaan saya dengan judul:
“Tetel Rengkasa (Tetel Goreng Aneka Rasa)”yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

							Semarang,    September 2015
Pembantu Rektor III
Bidang Kemahasiswaan,				Yang Menyatakan,  



( Prof. Dr. Masrukhi, M. Pd.)			(Desy Widianingrum)
NIP. 196205081988031002			NIM. 7211413013





Daftar pustaka
www.academia.edu/10179271/Manfaat_Beras_Ketan_Putih


i
image2.png




image1.png




