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RINGKASAN
Buah pisang merupakan buah yang kaya akan manfaat dan sangat digemari oleh sebagian besar masyarakat Indonesia. Tidak hanya buahnya saja yang berkhasiat, kulit pisangpun dapat dikonsumsi dan bermanfaat untuk kesehatan. Kulit pisang dapat diolah menjadi makanan yang dapat dijadikan sebagai lauk pendamping nasi berupa dendeng kulit pisang. Produk yang dihasilkan dari kulit pisang ini memiliki kelebihan diantaranya baik untuk kesehatan, produk dendeng kulit pisang ini juga memiliki keunggulan dengan tidak adanya bahan pengawet dalam proses produksinya.
Melalui program ini diharapkan akan mampu meningkatkan jiwa wirausaha dikalangan masyarakat khususnya mahasiswa dalam rangka mengatasi masalah pengangguran, meningkatkan kesejahteraan masyarakat, dan mengoptimalkan kulit pisang dengan cara menghasilkan produk makanan yang sehat dan berbeda dari yang sudah ada sebelumnya yaitu berupa dendeng kulit pisang.
Metode promosi dendeng kulit pisang ini adalah dengan cara  promosi langsung dari mulut ke mulut, menyebarkan brosur-brosur  kepada konsumen atau pemasangan pamflet  di pinggir jalan, serta bentuk promosi lainnya yang dipasang di kawasan sekitar kampus UNNES maupun di luar UNNES. Distribusi hasil produksi kepada para konsumen dapat dilakukan dengan cara menawarkan produk langsung kepada konsumen atau bisa juga dengan melakukan kerja sama dengan berbagai toko serta bekerjasama dengan warung makan atau warteg.
Kata Kunci : Kulit pisang, dendeng, wirausaha
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BAB 1
PENDAHULUAN
1.1 LATAR BELAKANG MASALAH
Salah satu masalah yang terjadi di negara Indonesia adalah masih banyaknya pengangguran. Pengangguran yang terjadi di Indonesia disebabkan karena tidak sebandingnya jumlah lapangan pekerjaan yang tersedia dengan jumlah penduduk Indonesia yang setiap tahunnya meningkat. Untuk mengatasi masalah pengangguran ini, diperlukan suatu upaya penciptaan lapangan kerja baru bagi penduduk Indonesia. Dengan terciptanya lapangan kerja baru ini, diharapkan dapat menyerap tenaga kerja sehingga penduduk Indonesia yang awalnya pengangguran dapat memiliki pekerjaan yang dapat digunakan untuk memenuhi kebutuhan hidupnya. Penciptaan lapangan kerja baru ini dapat dilakukan dengan membuka usaha kecil terlebih dahulu. Dengan pengelolaan yang baik, usaha kecil ini dapat berkembang menjadi usaha yang lebih besar sehingga dapat menyerap tenaga kerja yang besar pula.
Salah satu peluang usaha yang masih terbuka lebar adalah usaha di bidang kuliner atau makanan. Hal ini dikarenakan tingginya tingkat konsumsi masyarakat Indonesia terhadap makanan. Supaya dapat bersaing dengan pengusaha makanan yang lainnya, maka diperlukan suatu inovasi makanan yang berbeda atau jarang ditemukan di daerah lain. Di Indonesia, terdapat banyak tanaman yang dapat diolah menjadi makanan salah satunya adalah pisang.
Buah pisang (Musa paradisiaca) merupakan salah satu buah yang sangat digemari masyarakat Indonesia. Pisang (Banana) adalah pohon jenis Terna (pohon dengan batang yang lunak dan tidak berkayu) dari suku Musaceae dengan batang yang kuat, dan daun-daun yang besar memanjang dan berwarna hijau tua. Buah pohon ini nampak dalam bentuk sisir-sisir, yang tiap sisirnya berisi (10-20) pisang, dan dalam buahnya tidak terdapat biji. Selain rasanya yang enak, buah pisang juga kaya akan air, gula, protein, lemak, vitamin, dan mineral. Sebagian besar orang mengonsumsi pisang hanya daging buahnya saja sedangkan kulitnya hanya dibuang. Mereka tidak mengetahui bahwa kulit pisang juga sangat bermanfaat karena mengandung karbohidrat, air, vitamin C, kalium, lutein, anti-oksidan, kalsium, vitamin B, lemak, protein, beragam vitamin B kompleks di antaranya vitamin B6, minyak nabati, serat, serotonin dan banyak lagi lainnya. Namun, saat ini banyak sekali makanan atau cemilan yang berbahan dasar kulit pisang yang telah dibuat, seperti keripik kulit pisang dan yogurt kulit pisang. Hal ini mengakibatkan persaingan di dunia bisnis menjadi semakin ketat. Oleh karena itu, diperlukan suatu inovasi baru dalam mengolah kulit pisang menjadi suatu lauk. Hal ini dikarenakan kebanyakan olahan makanan dari kulit pisang tersebut hanya berupa cemilan dan jarang orang yang menjadikan kulit pisang sebagai lauk pendamping nasi yang dapat menggantikan peran daging.
Berdasarkan uraian singkat di atas, kami hendak mengembangkan inovasi pengolahan kulit pisang yang tidak hanya sebagai cemilan, namun dapat dijadikan suatu lauk pendamping nasi. Inovasi pengolahan kulit pisang tersebut berupa dendeng kulit pisang. Melalui inovasi ini diharapkan mampu memunculkan peluang bisnis baru yang dapat menyerap banyak tenaga kerja Indonesia sehingga dapat mengurangi pengangguran dan dapat meningkatkan perekonomian penduduk Indonesia, menghasilkan produk makanan yang lezat, sehat, aman, harga terjangkau dan digemari oleh masyarakat, serta mampu bersaing di dunia bisnis saat ini.

1.2 RUMUSAN MASALAH
Berdasarkan latar belakang yang dipaparkan terdapat beberapa perumusan masalah, sebagai berikut: 
a. Bagaimana cara mengoptimalkan kulit pisang menjadi variasi produk yang enak dan menarik ?
b. Bagaimana cara memasarkan produk yang telah dihasilkan secara efektif dan efisien ? 

1.3 TUJUAN
Program ini dibuat dengan tujuan sebagai berikut : 
a. Mengoptimalkan manfaat dari kulit pisang dengan cara menghasilkan produk makanan yang enak, sehat serta berbeda dari yang sudah ada sebelumnya. 
b. Meningkatkan keterampilan dalam memasarkan produk dengan efektif dan efisien. 

1.4 LUARAN YANG DIHARAPKAN
Berdasarkan uraian diatas maka luaran yang diharapkan adalah sebagai berikut: 
a. Menghasilkan produk baru berupa DENGKUL PISANG (Dendeng Kulit Pisang).
b. Mampu memasarkan produk dengan efektif dan efisien. 

1.5 KEGUNAAN PROGRAM
Kegunaan dari program kreativitas ini adalah : 
a. Meningkatkan jiwa wirausaha dalam diri mahasiswa. 
b. Mampu mendorong mahasiswa untuk berfikir kreatif, inovatif, dan mampu melihat serta memanfaatkan peluang yang ada.
c. Mampu mengurangi jumlah pengangguran di Indonesia dengan membuka lapangan pekerjaan.
d. Meningkatkan kesejahteraan dan taraf hidup masyarakat dengan membuka lapangan pekerjaan. 
























BAB 2
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1 ANALISIS PRODUK
2.1.1 Jenis, Nama Produk Dan Karakteristik Produk
Jenis produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini adalah makanan dari kulit pisang berupa dendeng. Kami memilih kulit pisang sebagai bahan dasar pembuatan dendeng ini adalah karena kulit pisang memiliki kandungan gizi yang cukup tinggi dan mudah untuk didapatkan. Produk ini kami namakan DENGKUL PISANG (Dendeng Kulit Pisang).
Adapun karakteristik produk yang akan dihasilkan dari usaha ini adalah produk berupa dendeng kulit pisang. Karakteristik dendeng kulit pisang ini hampir sama dengan dendeng daging sapi, hanya saja yang membedakan adalah bahan dasar yang digunakan dalam pembuatan dendeng yaitu kulit pisang. Dendeng kulit pisang ini akan dikemas dengan kemasan plastik. Setiap kemasan berisi tiga buah dendeng yang sudah digoreng dengan harga Rp 2.000,00/kemasan.
2.1.2 Keunggulan DENGKUL PISANG (Dendeng Kulit Pisang)
Keunggulan DENGKUL PISANG (Dendeng Kulit Pisang) antara lain :
1. Produk ini merupakan makanan yang sehat karena tidak mengandung bahan pengawet.
2. Produk ini berbahan dasar kulit pisang yang bergizi tinggi dan mudah didapat.

2.2 ANALISIS PEMASARAN
2.2.1 Pesaing dan Peluang Pasar
Meskipun banyak sekali para wirausahawan yang menjalankan usaha di bidang kuliner tetapi tidak menutup peluang untuk pelaksanaan program ini karena adanya berbagai keunggulan dari produk ini baik dari segi kualitas maupun dari segi harga yang cukup terjangkau bagi kalangan ekonomi menengah ke bawah. Banyaknya konsumen yang menyukai produk dendeng ini juga akan menambah peluang pasar dari produk ini.
2.2.2 Kebijakan Promosi
Promosi merupakan suatu kegiatan mengenalkan produk kepada masyarakat dalam rangka untuk meningkatkan hasil penjualan. Untuk dapat meningkatkan hasil penjualan DENGKUL PISANG (Dendeng Kulit Pisang) ini maka perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi yang dapat dilakukan antara lain promosi langsung dari mulut ke mulut, menyebarkan brosur-brosur  kepada konsumen atau pemasangan pamflet  di pinggir jalan, serta bentuk promosi lainnya yang dipasang di kawasan sekitar kampus UNNES maupun di luar UNNES.
2.2.3 Kebijakan Distribusi 

Distribusi hasil produksi kepada para konsumen dapat dilakukan dengan cara menawarkan produk langsung kepada konsumen atau bisa juga dengan melakukan kerja sama dengan berbagai toko untuk mendistribusikan kepada konsumen serta bekerjasama dengan warung makan atau warteg.

2.3 ANALISIS OPERASIONAL
2.3.1 Rencana Pembuatan Produk 
Rencana pembuatan produk dendeng kulit pisang selama tiga bulan adalah sebagai berikut :
a. 1 minggu	: 1375 buah
b. 1 bulan	: 4 x 1375 buah = 5500 buah
c. 3 bulan	: 3 x 5500 buah = 16500 buah
Harga penjualan per kemasan (3 buah) adalah Rp 2.000,00
3 bulan : 16500/3 = 5500 kemasan
Harga penjualan 3 bulan	= Rp 2.000,00 x 5500
= Rp 11.000.000,00
Laba penjualan 3 bulan	= Harga Jual – Biaya Produksi
= Rp11.000.000,00 – Rp 9.573.000,00
= Rp 1.427.000,00

2.3.2 Perhitungan BEP
1. BEP Volume Produksi	= Total Biaya = Rp 9.573.000,00
       Harga	    Rp 2.000,00
= 4786,5
= 4787
Jadi pada tingkat volume produksi 4787 kemasan, usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada bulan ke tiga produksi.
2. BEP Harga Produksi	=  Total Biaya Produksi
        Harga Produksi
= Rp 9.573.000,00
	5500
= Rp 1.741,00
Jadi, pada tingkat harga Rp 1.741,00 usaha ini  berada pada titik impas.
3. B/C Ratio			=      Hasil Penjualan   .
   Total Biaya Produksi  
= Rp 11.000.000,00
     Rp 9.573.000,00
= 1,15
Karena ratio lebih besar dari satu yaitu 1,15 maka usaha ini layak untuk dijalankan.
















BAB 3
METODE PELAKSANAAN PROGRAM
Metode pelaksanaan program terbagi dalam tiga tahap, yaitu pra kegiatan, kegiatan usaha, dan pasca kegiatan. Pra kegiatan terdiri dari kegiatan penyusunan proposal dan melakukan kerjasama dengan berbagai pihak seperti penjual gorengan, pedagang warung makan/warteg, dan penjual toko cemilan, penentuan lokasi kegiatan dan bahan baku, pembuatan produk trial and error, dan persiapan alat dan bahan. Setelah pra kegiatan, dilanjutkan kegiatan usaha yang terdiri dari kegiatan produksi dengan difokuskan pada penyediaan alat dan bahan, pembuatan produk, serta pemasaran dan penjualan produk di tempat-tempat seperti toko makanan, warung makan/warteg, serta pemasaran melalui media pamflet dan internet. Setiap kegiatan usaha yang dilaksanakan, dilakukan evaluasi untuk menilai keefektifan dan keefisienan kegiatan usaha mulai dari produksi, pembuatan produk, serta pemasaran dan penjualan produk. Setelah kegiatan usaha dan evaluasi, kemudian dilakukan penyusunan laporan akhir dalam bentuk laporan kegiatan.
Metode pelaksanaan yang digunakan dalam program kreatifitas mahasiswa bidang kewirausahaan ini adalah sebagai berikut :
1. Persiapan
a. Persiapan Alat
· Kompor gas
· Tabung gas
· Wajan
· Panci 
· Dandang 
· Pisau
· Baskom
· Talenan 
· Cobek
· Munthu 
· Susuk wajan
· Centong 
· Nampan 
· Sorok 
b. Persiapan Bahan dan bumbu untuk dendeng kulit pisang
Bahan 
· 50 kg kulit pisang 
· 25 kg butir telur 
· 5 kg tepung tapioka 
· 100 kg minyak goreng 
· Kemasan
Bumbu : 
· 1 kg kencur
· 1 kg ketumbar
· 5 kg bawang merah 
· 5 kg bawang putih 
· 5 kg cabe merah
· 5 bungkus garam 
· 5 lembar daun jeruk 
· 2 kg gula pasir 
· 5 bungkus penyedap rasa 

2. Pelaksanaan
· Tahap pelaksanaan untuk membuat dendeng kulit pisang :
a. Persiapan alat dan bahan
b. Tahap pengolahan :
1. Kulit pisang direbus, setelah empuk diangkat, kemudian ditiriskan dan diperas.
2. Kulit pisang diiris halus. 
3. Semua bumbu dihaluskan. 
4. Irisan kulit pisang, bumbu halus, telur, dan tepung tapioka dicampur jadi satu, bila sudah tercampur dimasukkan kantong plastik, dikukus ± ½ jam , lalu diangkat. 
5. Setelah dingin, diiris sesuai selera, kemudian dipipihkan menyerupai dendeng daging.
6. Jemur dendeng hingga kering
7. Setelah kering, dendeng digoreng sampai berubah warna.

3. Promosi
Promosi dilakukan dengan cara menawarkan produk ke konsumen langsung dari mulut ke mulut, menyebarkan brosur-brosur  kepada konsumen atau pemasangan pamflet di pinggir jalan, serta bentuk promosi lainnya. 

4. Pemasaran
Pemasaran produk dendeng ini akan dilakukan dengan cara menawarkan produk secara langsung kepada konsumen, menitipkan dendeng kulit pisang ini ke toko-toko makanan dan warung makan/warteg, serta menitipkannya ke kantin kejujuran di daerah kampus.

5. Evaluasi
Evaluasi dilakukan untuk mengetahui perkembangan usaha yang dijalankan, mengetahui tingkat daya beli masyarakat terhadap produk yang dihasilkan, mengevaluasi komentar-komentar konsumen terhadap produk yang dijual, dan memperbaiki produk sesuai dengan selera yang diinginkan konsumen.



































BAB 4
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1 ANGGARAN BIAYA
Tabel 1 Anggaran Biaya PKM-K
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1.
	Peralatan penunjang (tabung gas, panci, wajan, sewa tempat, plastik kemasan dan pita)
	Rp 2.637.000,00

	2.
	Bahan habis pakai (kulit pisang, telur, tepung tapioka, gas, minyak goreng)
	Rp 4.186.000,00

	3.
	Perjalanan
1) Pasar : pembelian alat dan bahan
2) Tempat pemasaran produk
	Rp 750.000,00

	4.
	Lain-lain (Laporan)
	Rp 2.000.000,00

	Jumlah 
	Rp 9.573.000,00



4.2 JADWAL KEGIATAN
	No
	Jenis Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1.
	Persiapan Program
	
	
	
	
	

	
	a. Persiapan bahan
	
	
	
	
	

	
	b. Persiapan alat
	
	
	
	
	

	
	c. Persiapan tempat
	
	
	
	
	

	2.
	Pelaksanaan program
	
	
	
	
	

	
	a. Produksi
	
	
	
	
	

	
	b. Promosi
	
	
	
	
	

	
	c. Penjualan produk
	
	
	
	
	

	3.
	Evaluasi
	
	
	
	
	

	4.
	Penyusunan laporan
	
	
	
	
	



Tim Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan akan melakukan beberapa kegiatan paska pelaksanaan program, sebagai rasa tanggung jawab kami dari kegiatan Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan ini.
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Lampiran 2
Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp)
	Jumlah
(Rp)

	Kompor gas
	Memasak
	1
	500.000,00
	500.000,00

	Sewa Tempat
	Tempat usaha
	1
	800.000,00
	800.000,00

	Tabung gas
	Memasak
	1
	100.000,00
	100.000,00

	Gas 
	Memasak 
	6
	20.000,00
	120.000,00

	Panci 
	Merebus 
	1
	180.000,00
	180.000,00

	Cobek batu
	Menghaluskan bumbu
	1
	300.000,00
	300.000,00

	Munthu 
	Meghaluskan bumbu
	1
	20.000,00
	20.000,00

	Wajan besar
	Menggoreng 
	1 
	200.000,00
	200.000,00

	Dandang susun
	Mengukus 
	1
	230.000,00
	230.000,00

	Pisau
	Memotong kulit pisang
	3
	5.000,00
	15.000,00

	Susuk
	Menggoreng 
	1
	14.000,00
	14.000,00

	Serok 
	Alat pengangkat dendeng
	1
	15.000,00
	15.000,00

	Baskom
	Tempat mengaduk
	3
	20.000,00
	60.000,00

	Talenan 
	Alas untuk memotong
	3
	7.000,00
	21.000,00

	Nampan 
	Tempat menjemur dendeng
	3
	10.000,00
	30.000,00

	Centong 
	Alat pengaduk
	2
	5.000,00
	10.000,00

	Buku Tulis
	Menulis 
	1
	12.000,00
	12.000,00

	Alat Tulis
	Menulis 
	5
	2.000,00
	10.000,00

	SUB TOTAL (Rp)
	2.637.000,00



2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp)
	Jumlah
(Rp)

	Kulit pisang
	Bahan baku
	50 kg
	30.000,00
	1.500.000,00

	Telur 
	Bahan baku
	25 kg
	22.000,00
	550.000,00

	Tepung tapioka
	Bahan baku
	5 kg
	8.000,00
	40.000,00

	Gula pasir
	Bumbu  
	2 kg
	13.000,00
	26.000,00

	Garam 
	Bumbu 
	5 bungkus
	2.000,00
	10.000,00

	Cabai merah
	Bumbu 
	5 kg
	49.000,00
	245.000,00

	Bawang merah
	Bumbu 
	5 kg
	21.000,00
	105.000,00

	Bawang putih
	Bumbu 
	5 kg
	24.000,00
	120.000,00

	Kencur 
	Bumbu 
	1 kg
	10.000,00
	10.000,00

	Ketumbar 
	Bumbu 
	1 kg
	25.000,00
	25.000,00

	Daun jeruk
	Bumbu 
	1 kg
	10.000,00
	10.000,00

	Penyedap rasa
	Bumbu 
	5 bungkus
	5.000,00
	25.000,00

	Minyak goreng
	Menggoreng dendeng
	100 kg
	12.000,00
	1.200.000,00

	Staples 
	Pengemas 
	2 buah
	25.000,00
	50.000,00

	Plastik kemasan
	Kemasan dendeng
	30 pack
	9.000,00
	270.000,00

	SUB TOTAL (Rp)
	4.186.000,00



3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi
Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp)
	Jumlah
(Rp)

	Biaya transportasi
	Pembelian bahan baku dan pemasaran produk
	5
	150.000,00
	750.000,00

	SUB TOTAL (Rp)
	750.000,00



4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp)
	Jumlah
(Rp)

	Biaya konsumsi
	Konsumsi 
	135 buah
	Rp 4.000,00
	540.000,00

	Biaya pembuatan cap
	Biaya pembuatan cap pada kemasan
	5500 bungkus
	Rp 36,00
	200.000,00

	Biaya iklan
	Biaya untuk mempromosikan produk
	1000 buah
	Rp 150,00
	150.000,00

	Penyusunan laporan
	penyusunan laporan kegiatan
	
	
	150.000,00

	Dokumentasi + cetak
	Foto kegiatan
	30 buah
	Rp 5.000,00
	150.000,00

	SUB TOTAL (Rp)
	2.000.000,00



Lampiran 3
Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas   
	No
	Nama / NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Dewi Ernawati
	IKM
	Kesehatan
	10 Jam/minggu
	Mengkoordinasikan semua anggota, membantu tugas masing-masing anggota

	2
	Umiyatun Hanifah
	Akuntansi 
	Ekonomi
	10 Jam/minggu
	Melakukan manajemen keuangan

	3
	Rofiqoh Ratna Cahyaningtyas
	IKM
	Kesehatan 
	10 Jam/minggu
	Mengkoordinasi pembuatan produk 

	4. 
	Sandra Dewi Lestari
	IKM
	Kesehatan
	10 Jam/minggu
	Mengatur pemasaran produk
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f. Alamat email
4. Anggota Pelaksana Kegiatan/Penulis
5. Dosen Pendamping

a. Nama Lengkap dan Gelar

b. NIDN

¢. Alamat Rumah dan No Tel/HP

6. Biaya Kegiatan Total

a. Dikti

b. Sumber lain (sebutkan...)
7. Jangka Waktu Pelaksanaan

writag [lmu Kesehatan Masyarakat,

: DENGKUL PISANG (Dendeng Kulit Pisang): Inovasi

Makanan LESEHAN (Lezat, Sehat, dan Aman)

: PKMK - Kesehatan

: Dewi Emawati

: 6411413013

: Kesehatan Masyarakat

: Universitas Negeri Semarang

: Tegalharja RT 01 RW 06 Warungpring Pemalang, telp. -,

hp. 087774063423

: dewiernawati26@yahoo.com
: 3 orang

: GALUH NITA PRAMESWARI S KM.,M.Si.
: 0013068008
: Graha Mandiri Resid Blok D7 P, Gi Pati

Semarang, telp. 024-70134758, hp. 085712887679

: Rp 9.573.000,00
: Rp 0,00; Sumber lain: -
: 5 bulan.

Semarang, 29 - 9 - 2015

Ketua Pelaksana Kegiatan,

A

(Dewi Ernawati)
NIM. 6411413013

Dosen Pendamping,

(GALUH NITA\PRAMESWARI S KM.,M.Si.)
NIDN. 0013068008
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Lampiran 1

1. Ketua Kelompok
A. Identitas diri

LAMPIRAN

Biodata Ketua, Anggota, dan Dosen Pendamping

11

1 | Nama lengkap Dewi Ernawati
2 | Jenis Kelamin P
3 | Program Studi Ilmu Kesehatan Masyarakat
4 | NIM/NIDN 6411413013
5 | Tempat dan Tanggal lahir Pemalang, 28 Desember 1995
6 | E-mail dewiernawati26@yahoo.com
7 | Nomer Telepon/HP 087774063423
B. Riwayat Pendidikan
SD SMP SMA
Nama Institusi SDN 08 SMP N 02 SMAN 1
Warungpring Warungpring | Randudongkal
Jurusan - - IPA
Tahun Masuk-Lulus 2001-2007 2007-2010 2010-2013
C. Pemakalah Seminar Ilmiah ( Oral Presentation )
N Nama Pertemuan Judul Artikel ‘Waktu dan
° IImiah/Seminar Ilmiah Tempat
1 = - -

D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau

institusi lainnya)

No Jenis Penghargaan

Institusi Pemberi
Penghargaan

Tahun

1
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Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan
dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari
ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima
sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu
“persyaratan dalam pengajuan Hibah.

Semarang, 29 September 2015

Pengusul

ot

(Dewi Erawati)
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2. Anggota Kelompok 1
A. Identitas diri
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1 | Nama lengkap Umiyatun Hanifah

2 | Jenis Kelamin P

3 | Program Studi Akuntansi

4 | NIM/NIDN 7211414040

5 | Tempat dan Tanggal lahir Tegal, 20 Oktober 1996

6 | E-mail Umiyatun.hanifah@yahoo.co.id
7 | Nomer Telepon/HP 08988093312

B. Riwayat Pendidikan

SD SMP SMA

Nama Institusi SDN 1 SMPN 1 SMK N 1
Adiwerna Adiwerna Dukuhturi
Jurusan - - Akuntansi
Tahun Masuk-Lulus 2002-2008 2008-2011 2011-2014

C. Pemakalah Seminar Ilmiah ( Oral Presentation )

Nama Pertemuan

L llmiah/Seminar

Judul Artikel Waktu dan
Iimiah Tempat

1 -

D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau

institusi lainnya)

No Jenis Penghargaan

Institusi Pemberi

Penghargaan Tahun

1 -

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan
dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari
ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima

sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu

persyaratan dalam pengajuan Hibah.

Semarang, 29 September 2015

Pengusul

(Umiyatun Hanifah)
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3. Anggota Kelompok 2
A. Identitas diri
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1 | Nama lengkap Rofigoh Ratna Cahyaningtyas
2 | Jenis Kelamin P

3 | Program Studi Ilmu Kesehatan Masyarakat
4 | NIM/NIDN 6411413014

5 | Tempat dan Tanggal lahir Rembang, 24 Januari 1995

6 | E-mail ratnaningtyas24@gmail.com
7 | Nomer Telepon/HP 085743325680

B. Riwayat Pendidikan

SD SMP SMA
Nama Institusi SDN 1 Sumber | SMPN 1 SMAN 2
Sumber Rembang
Jurusan - - IPA
Tahun Masuk-Lulus 2001-2007 2007-2010 2010-2013
C. Pemakalah Seminar [lmiah ( Oral Presentation )
No Nama Pertemuan Judul Artikel ‘Waktu dan
Tlmiah/Seminar Ilmiah Tempat
1 - - -

D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau

institusi lainnya)

No

Jenis Penghargaan

Institusi Pemberi
Penghargaan

Tahun

1 -

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan
dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari
ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima

sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu
persyaratan dalam pengajuan Hibah.

Semarang, 29 September 2015

engusul

(Rofigoh

na Cahyaningtyas)
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4. Anggota Kelompok 3
A. Identitas diri
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1 | Nama lengkap Sandra Dewi Lestari
2 | Jenis Kelamin P
3 | Program Studi IImu Kesehatan Masyarakat
4 | NIM/NIDN 6411413005
5 | Tempat dan Tanggal lahir Pati, 13 Maret 1995
6 | E-mail Sandradewilestaril3@gmail.com
7 | Nomer Telepon/HP 087700192940
B. Riwayat Pendidikan
SD SMP SMA
Nama Institusi SDN 1 SMPN 1 SMAN 1
Pagendisan Winong Jakenan
Jurusan - - IPA
Tahun Masuk-Lulus 2001-2007 2007-2010 2010-2013
C. Pemakalah Seminar Ilmiah ( Oral Presentation )
No Nama Pertemuan Judul Artikel Waktu dan
Ilmiah/Seminar IImiah Tempat
1 : = -

D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau

institusi lainnya)

No Jenis Penghargaan

Institusi Pemberi

Penghargaan .

1 e

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan
dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari
ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima

sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu
persyaratan dalam pengajuan Hibah.

Semarang, 29 September 2015
Pengusul

(Sandra Dewi Lestari)

S
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5. Dosen Pendamping

A. Identitas diri
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Nama lengkap Galuh Nita Prameswari, S. KM, M. Si
Jenis Kelamin P
Program Studi IKM

NIP/NIDN

198006132008122002/ 0013068008

Tempat dan Tanggal lahir

Semarang, 13 Juni 1980

E-mail

nitagisela@yahoo.com

NN ufo]—

Nomer Telepon/HP

085712887679

B. Riwayat Pendidikan

S1

S2

Nama Institusi

Universitas Diponegoro

Universitas Diponegoro

Jurusan Kesehatan Masyarakat Gizi Masyarakat

Tahun Masuk-Lulus | 1998-2003 2003-2005

Judul Tesis/Skripsi | Hubungan Lama Pemberian | Perbedaan Kadar
ASI Eksklusif dan Kondisi | Yodium Dalam Urin
Rumah Terhadap Frekuensi | (YEI) Pada Anak

Kejadian ISPA Pada Anak

Usia 1-2 Tahun

Sekolah Dasar Yang
Ascariasis dan Tidak
Ascariasis

C. Pemakalah Seminar Ilmiah ( Oral Presentation )

No

Nama Pertemuan
IImiah/Seminar

Judul Artikel Ilmiah

Waktu dan
Tempat

Seminar

Mendukung

Epidemiologi  Sosial

Kesehatan Primer

Nasional
dalam
Pelayanan

Potensi Budaya Lokal
dalam Rangka Usaha
Meningkatkan Status
Gizi Balita (Dengan
Pemanfaatan Ikan Sisa
Hasil Sortir untuk MP
ASI Balita)

Surakarta, 8
November
2012

Developing  standar
operating producedure

Semarang, 2

, | First Internatioal Seminar on (SOtP) fm matemlt); September
= | Public Health and Education | SSm€t 0T SUCCESS O g1
exclusive
breastfeeding
Total number of
The 2™ International Seminar | bacteria and  the Sapan S5
3. |on  Public Health and | acceptance of chicken e M
. : April 2015
Education nuggets with galangl

addition
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D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau
institusi lainnya)

§ Institusi Pemberi
No Jenis Penghargaan Penghargaan Tahun

1 : :

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan
dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari
ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima
sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu
persyaratan dalam pengajuan Hibah.
Semarang, 29 September 2015
Dosen Pendamping,

NIDN. 0013068008
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UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran — Gunung Pati — Semarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
Qﬂuﬁé E-mail: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (028) 8508003

\6 r KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN

SURAT KETERANGAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini :

Nama : Dewi Emawati

NIM 16411413013

Program Studi : Ilmu Kesehatan Masyarakat
Fakultas : Ilmu Keolahragaan

Dengan ini menyatakan bahwa PKM-Kewirausahaan saya dengan judul :
DENGKUL PISANG (Dendeng Kulit Pisang) : Inovasi Pangan LESEHAN
(Lezat, Sehat, dan Aman) yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat
original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana dikemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini,
maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku
dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.

Demikian pemyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-
benarnya.

Semarang, 29 September 2015

Mengetahui, Yang menyatakan,

\E\XNES / ' A .
Dr. Bambang-Budi Raharjo, M. Si Dewi Ernawati

NIP. 196012171986011001 6411413013
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SURAT PERNYATAAN KESEDIAAN KERJASAMA DARI MITRA
USAHA DALAM PELAKSANAAN PROGRAM KREATIVITAS
MAHASISWA

Yang bertandatangan di bawah ini,

Nama : Rohman

Pimpinan Mitra Usaha : Pemilik usaha gorengan

Bidang Usaha : Makanan

Alamat : Jalan Taman Siswa Gang Sirandu No. 76 RT 03

RW 04 Sekaran Gunung Pati Semarang

Dengan ini menyatakan Bersedia untuk Bekerjasama dengan Pelaksana
Kegiatan Program Kreativitas Mahasiswa — Kewirausahaan (PKM-K)

Nama Ketua Tim Pengusul : Dewi Ernawati

Nomor Induk Mahasiswa ~ : 6411413013

Program Studi : llmu Kesehatan Masyarakat

Nama Dosen Pembimbing  : Galuh Nita Prameswari, S. KM, M. Si
Perguruan Tinggi : Universitas Negeri Semarang

Guna menerapkan dan/atau mengembangkan IPTEKS pada tempat usaha kami.

Bersama ini pula kami nyatakan dengan sebenarnya bahwa di antara Pihak Mitra
Usaha dan Pelaksana Kegiatan Program tidak terdapat ikatan kekeluargaan dan
ikatan usaha dalam wujud apapun juga.

Demikian Surat Pernyataan ini dibuat dengan penuh kesadaran dan
tanggungjawab tanpa ada unsur pemaksaan di dalam pembuatannya untuk dapat
digunakan sebagaimana mestinya.

Semarang, 29 September 2015

_Yang menyatakan,
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