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HALAMAN PENGESAHAN

1. Judul Kegiatan   	: Cake Beton Cabe-Cabean Cinta Indonesia Cinta Makanannya

2. Bidang Kegiatan 	 : PKM-Kewirausahaan 

3. Ketua Pelaksana Kegiatan/Penulis Utama 

	a.
	Nama Lengkap
	: Fiki Malikatun

	b.
	NIM
	: 7311414090

	c.
	Jurusan
	: Manajemen

	d.
	Universitas
	: Universitas Negeri Semarang

	e.
	Alamat Rumah
	: Ds. Klampok Lor, RT/RW 01/01, Kec.Kebonagung, Kab.Demak

	f.
	Handphone 
	: 081212735901

	g.
	Alamat email
	: fikimalikatun11@gmail.com


4. Anggota Pelaksana Kegiatan/Penulis : 3 orang 

5. Dosen Pendamping 
	a.    Nama Lengkap dan Gelar
	: 

	b.
	NIDN
	: 

	c.
	Alamat Rumah
	: 

	d.
	No Tel./HP
	: 

	6.  Biaya Kegiatan Total :
	

	a.
	Dikti
	: Rp11.750.000,00

	b.
	Sumber lain
	: -


7.  Jangka Waktu Pelaksanaan	: 4  bulan


Semarang, 1 Juni 2015

Menyetujui,

A.n Pembantu Dekan bid. Kemahasiswaan,	Ketua Pelaksana Kegiatan,





_____________________	Fiki Malikatun
NIP.	NIM.7311414090


Pembantu Rektor Bidang	Dosen Pendamping,
	Kemahasiswaan,
	
	

	_____________________
	
	_________________

	NIP.
	
	NIDN.
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RINGKASAN
Cake adalah sejenis kue yang digemari banyak orang karena rasanya yang legit dan menggugah selera. Makanan ini bisa dijadikan pengganjal lapar atau sebagai makanan pengganti karena bahan dasarnya yang terbuat dari tepung gandum. Oleh penulis terpikirkan ide untuk membuat cake dari bahan campuran yaitu beton (dalam bahasa jawa artinya biji nangka). Olahan ini dibuat agar menambah varian rasa dari cake serta memanfaat biji nangka yang sering dibuang percuma. Karena beton teksturnya keras, kami akan mengolahnya agar menjadi lunak atau halus. Sehingga bila dibuat  menjadi bolu akan terasa empuk dan legit seperti bantal.
Adapun kegiatannya adalah untuk membuka peluang usaha bagi kami mahasiswa, serta mampu mengasah kemampuan berwirausaha. Karena, yang kami tahu saat berwirausaha, kita mampu menolong sesama yang membutuhkan pekerjaan. Selain itu gagasan yang kami buat itu untuk memanfaat biji nangka.
Untuk penjualannya dimulai dari kantin-kantin yang terdapat pada fakultas-fakultas di Unnes. Serta kawasan warung atau toko di sekitar Unnes. Dengan demikian kami berharap “CAKE BETON” yang kami jual mampu berkembang dan menjadi jajanan favorit di daerah sekitar Unnes atau mungkin bisa berkembang lebih jauh lagi.















Kata kunci : cake, beton, biji, nangka

BAB I
PENDAHULUAN

I.1 Latar Belakang
Sebagai mahasiswa yang peduli dengan keadaan sekitar karena semboyan dari fakultas kami adalah kita sebagai mutiara peradaban, mewajibkan kami untuk berkreatifitas. Salah satunya dengan mengikuti PKM-K ini.
Nangka adalah buah tropis yang tumbuh di musim tertentu. Saat pohon nangka berbuah, maka semua tempat yang memiliki banyak pohon nangka akan menjadi produsen buah nangka. Karena terlalu banyak buah nangka yang ada, maka banyak juga biji nangka yang terbuang. Karena rasa buah nangka yang manis, maka banyak yang menyukainya. Oleh karena itu melihat peluang usaha di dalamnya, yaitu banyaknya biji nangka yang terbuang itulah yang menjadi sumber dari gagasan kami. Dari biji nangka tersebut kami membuat olahan kue, yaitu cake. Dalam bahasa jawa  biji nangka disebut beton. Karena namanya yang unik, maka kami memberi nama gagasan kami dengan nama “CAKE BETON”.
Kami membahas tentang pemanfaatan beton karena biasanya beton tersebut dibuang percuma. Sehingga kami mempunyai gagasan untuk membuat beton tersebut menjadi cake yang mempunyai harga jual. Selain memiliki harga jual, kami bisa memberdayakan masyarakat bila usaha ini mampu berkembang dengan baik.
Melihat kenyataan sekarang banyak anak kecil yang lebih suka membeli makanan ringan yang mengandung bahan pengawet membuat kami sangat prihatin. Selain itu kami ingin mengenalkan makanan yang dari biji nangka kepada anak-anak kecil, agar olahan makanan tradisional ini menjadi makanan kecil yang di sukai anak-anak zaman sekarang.
Dan keprihatinan mahasiswa waktu musim nangka berbuah, bijinya dibuang begitu saja. Padahal dengan sedikit ide, biji nangka tersebut mampu menjadi makanan yang menggugah selera. Olahan tersebut dapat di makan dari anak kecil, remaja, orang dewasa bahkan manula, karena cake beton ini empuk dan legit.
Kebanyakan bolu terbuat dari coklat, karena gulanya terlalu banyak maka tidak baik untuk anak-anak serta untuk masyarakat yang mempunyai kadar gula darah tinggi. Oleh karena itu mahasiswa membuat cake yang legit dari bahan dasar biji nangka.


I.2 Rumusan Masalah
Banyaknya penjual cake yang memiliki langganan karena cita rasa yang mereka gunakan kebanyakkan dari almond, coklat dan rasa buah. Kami berusaha menggunakan beton sebagai bahan dasar, karena teksturnya yang keras kami akan mengolahnya agar menjadi olahan yang lembut untuk dimakan. Kemudian rasa beton yang hambar akan kami rubah menjadi makanan yang beraneka rasa.
I.3 Tujuan
Tujuan yang kami harapkan adalah tercapainya mahasiswa yang kreatif dalam pengembangan kewirausahaan, karena roda ekonomi masyarakat kebanyakan dari kewirausahaan. Kemudian, pemanfaatan beton agar mempunyai harga jual.
I.4 Luaran yang Diharapkan
Diharapkan masyarakat menerima dengan baik, kreasi dari kami. Serta kami berharap proposal yang kami ajukan diterima oleh dikti, agar kami mampu mengembangkan usaha yang kami gagas. Serta kami berharap usaha yang kami buat menjadi suatu gagasan baru di masyarakat agar menjadi suatu lapangan pekerjaan yang mampu mengangkat roda ekonomi di daerah kami. 
I.5  Kegunaan Program
Manfaat yang diharapkan dari terlaksanakanya program ini adalah:
a. Bagi Pemerintah
1.  Dapat mengurangi pengangguran di Indonesia dengan cara berwirausaha.
2. Menjadikan makanan ini sebagai makanan khas Indonesia.
b. Bagi Masyarakat
1. Mampu membantu perekonomian rumah tangga.
2. Dapat mengolah beton dengan baik dan memiliki harga jual.
3. Mengembangkan jiwa kewirausahaan dalam masyarakat.
c. Bagi Mahasiswa
1. Mahasiswa menjadi lebih mandiri dengan berwirausaha.
2. Mahasiswa menjadi bermanfaat bagi orang di sekitarnya






BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
Gagasan usaha tentang pengolahan biji nangka atau beton ini, dilihat dari banyaknya biji nangka yang terbuang saat musim buah nangka berbuah. Dan itu membuat kami bergerak untuk mengolah biji nangka tersebut. Dan gagasan kami adalah membuat cake, karena di lingkungan sekitar Unnes jarang yang berjualan semacam kue atau cake. 
Kami akan menjual cake ini dengan harga yang terjangkau untuk kalangan mahasiswa dan masyarakat. Kami mengambil keuntungan yang relatif sedikit tetapi sasaran kami adalah percepatan penjualan. Jika penjualan banyak maka untung kami juga banyak. Dengan sifat yang konsumtif dari masyarakat Indonesia, kami berharap dengan kami menjual cake beton ini dengan harga murah akan menarik konsumen yang banyak.



















BAB III
METODE PELAKSANAAN
1. Perencanaan
a. Menyusun jadwal kegiatan
b. Menyebar brosur
c. Meyiapkan alat dan bahan
d. Membuat cake beton
e. Penjualan cake beton
f. Dokumentasi
g. Evaluasi
2. Pembuatan
· Resep:
a. Beton yang dihaluskan	100gr
b. Tepung Tapioka		250 gr
c. Telur 				4 butir
d. Gula				100 gr
e. Selai Nangka/strawberrry/nanas
f. Margarin			250 gr
g. Vanilli				1 sdt
h. Soda Kue			½ sdt
· Cara Pembuatan:
a. Aduk telur dengan mixer hingga mengembang. Masukan gula, margarin, vanilli dan soda kue.
b. Masukkan tepung tapioka dan beton yang telah di haluskan ke dalam adonan telur, kemudian aduk rata.
c. Masukkan adonan ke dalam loyang yang telah di olesi margarin.
d. Oven adonan selama 30 menit.
e. Angkat bolu tersebut, kemudian lepaskan dari loyang.
f. Potong bolu jadi dua, kemudian olesi selai sesuai selera. Kemudian gulung.
3. Penjualan
Penjualan bolu ini dititipkan di kantin-kantin fakultas yang ada di Unnes.
4. Dokumentasi
5. Evaluasi




BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
1. Anggran Biaya

	NO.
	JENIS PENGELUARAN
	BIAYA (Rp)

	1.
	Peralatan penunjang
	3.000.000

	2.
	Bahan habis pakai
	6.000.000

	3.
	Perjalanan
	750.000

	4.
	Lain-lain
	2.000.000

	
	JUMLAH
	11.750.000



2. Jadwal Kegiatan

	No.
	Kegiatan
	
	
	Bulan
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	1
	2
	
	3
	4
	5

	
	
	
	
	
	
	
	

	  1.
	Persiapan
	
	√
	
	√
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	  2.
	Survei Kondisi Sekitar Masyarakat
	√
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	  3.
	Pembuatan Olahan 
	
	√
	
	√
	√
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	4.
	Penjualan Olahan
	
	√
	√
	√
	

	
	
	
	
	
	
	

	5.
	Evaluasi
	
	
	√
	√
	

	
	
	
	
	
	
	

	6.
	Penyusunan Laporan
	
	
	
	√
	

	
	
	
	
	
	
	

	7.
	Pengadaan
	
	
	
	√
	

	
	
	
	
	
	
	

	8.
	Laporan Akhir
	
	
	
	
	√

	
	
	
	
	
	
	











[bookmark: page19][bookmark: page27]LAMPIRAN-LAMPIRAN

Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota 
A. Identitas Ketua
	[bookmark: page23]1
	Nama Lengkap
	Fiki Malikatun

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Manajemen / Fakultas Ekonomi

	4
	NIM
	7311414090

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Demak, 31 Maret 1996

	6
	E-mail   
	Fikimalikatun11@gmail.com 

	7
	Nomor Telepon/HP   
	081212735901


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN Klampok Lor
	SMPN 1 Dempet
	SMAN 1  Godong

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


A. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemua01n Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	Indonesia Ready For Asean Economic Comunity 
	-
	6 Juni 2015 /  UNDIP


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K.
						Semarang, 10 Juni 2015
							 Pengusul,
							
						          ( Fiki Malikatun)





A. Identitas Diri Anggota 1
	1
	Nama Lengkap
	Ayu Kristina Handayani

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Ilmu Hukum / Fakultas Hukum

	4
	NIM
	  8111414149

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	  Kudus, 20  Oktober 1995

	6
	E-mail
	Ayukristina503@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085741891034


B. Riwayat Pendidikan

	
	
	SD
	
	
	SMP
	
	SMA
	

	Nama Institusi
	SDN 1 MENAWAN
	
	
	
	SMPN 1 GEBOG
	
	SMAN 1 GEBOG
	

	Jurusan
	
	
	
	
	
	
	IPA
	

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	
	
	
	2007-2010
	
	2010-2013
	

	C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	
	
	

	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah /
	
	
	Judul Artikel
	
	Waktu dan

	
	Seminar
	
	
	Ilmiah
	
	Tempat

	1
	Seminar Kesehatan
	Kesehatan Reproduksi Remaja
	
	24 September 2011
AKBID PEMKAB KUDUS

	2
	Seminar Jilbab
	
	
	Bersama Asma Nadia
	
	16 Februari 2014
STIKES Muhammadiyah KUDUS

	3
	Seminar Anti Korupsi
	
	
	Ikhtiarr Menggagas Indonesia Bebas Korusi Mewujudkan Amanah Konstitusi
	
	6 Juni 2015
Universitas Negeri Semarang

	D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	
	
	

	No.
	Jenis Penghargaan
	
	Institusi Pemberi Penghargaan

	1. 
	 
	
	
	-
	
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K.

Semarang, 10 Juni 2015

Pengusul,


( Ayu Kristina Handayani )
A. Identitas Diri Anggota 2
	[bookmark: page21]1
	Nama Lengkap
	Annisa Eka Luffiani

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Pendidikan Akuntansi / Fakultas Ekonomi

	4
	NIM
	7101412288

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Kendal, 11 Desember 1994

	6
	E-mail   
	Annisaluffiani@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085713661022


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN 2 Ketapang
	SMPN 2 Kendal
	SMAN 1  Kendal

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus       
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	-
	-


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1
	
	- 
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K.
						Semarang, 10 Juni 2015
							 Pengusul,
							
						          (Annisa Eka Luffiani)













Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan

1. Peralatan penunjang

	
	
	Justifikasi
	
	Harga Satuan
	
	Jumlah

	Material
	
	Pemakaian
	Kuantitas
	(Rp)
	
	(Rp)

	Kertar HVS
	Pembuatan Brosur
	1 rim
	100.000
	
	100.000

	Kompor Gas
	
	Pembuatan cake
	1
	300.000
	
	300.000

	Tabung Gas + isi
	
	Pembuatan cake
	1
	250.000
	
	250.000

	Baskom
	
	Pembuatan cake
	20
	30.000
	
	600.000

	Mixer
	
	Pembuatan cake
	1
	250.000
	
	250.000

	Oven
	
	Pembuatan cake
	1
	250.000
	
	250.000

	Sarung Tangan
	
	Pembuatan cake
	40
	15.000
	
	600.000

	Serbet
	
	Pembuatan cake
	40
	5.000
	
	200.000

	Loyang
	
	Pembuatan cake
	20
	12.500
	
	250.000

	Pisau
	
	Pembuatan cake
	20
	10.000
	
	200.000

	SUBTOTAL 
	
	3.000.000

	2.  Bahan Habis Pakai
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Justifikasi
	
	Harga Satuan
	
	Jumlah

	Material
	
	Pemakaian
	Kuantitas
	(Rp)
	
	(Rp)

	Biji Nangka
	
	Pembuatan cake
	50 Kg
	2.000
	
	100.000

	Tepung Tapioka
	
	Pembuatan cake
	60 Kg
	20.000
	
	1.200.000

	Telur 
	
	Pembuatan cake
	50 Kg
	20.000
	
	1.000.000

	Gula
	
	Pembuatan cake
	50 Kg
	13.000
	
	650.000

	Vanilli
	
	Pembuatan cake
	2 Kg 
	50.000
	
	100.000

	Soda Kue
	
	Pembuatan cake
	2 Kg
	50.000
	
	100.000

	Margarin
	
	Pembuatan cake
	50 Kg
	15.000
	
	750.000

	Selai Nangka
	
	Pembuatan cake
	15 Kg
	30.000
	
	450.000

	Selai Nanas
	
	Pembuatan cake
	15 Kg
	40.000
	
	600.000

	Selai Strawbery
	
	Pembuatan cake
	15 Kg
	40.000
	
	600.000

	Box Mika
	
	Pembungkusan cake
	30 pc
	15.000
	
	450.000

	SUBTOTAL 
	
	6.000.000

	3.  Perjalanan
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Justifikasi
	
	Harga Satuan
	
	Jumlah

	Material
	
	Perjalanan
	Kuantitas
	(Rp)
	
	(Rp)

	Bensin
	
	 Pasar, Toko, Penyebaran brosurr
	30 Liter
	8.000
	
	240.000

	Pulsa 
	
	 Komunikasi 
	100.000 x 3
	 102.000
	
	306.000

	Makanan 
	
	 Konsumsi 
	 204.000
	-
	
	204.000

	SUBTOTAL
	
	750.000

	







4.  Lain-lain
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Justifikasi
	
	Harga Satuan
	
	

	Material
	
	Pemakaian
	Kuantitas
	(Rp)
	
	Keterangan

	Listrik 
	
	Pembuatan produk
	500.000
	-
	
	500.000

	Rental Brosur
	
	Pengenalan Produk
	1.000
	500
	
	500.000

	Air 
	
	Pembuatan Produk
	600.000
	-
	6
	600.000

	Konsumsi 
	
	Tenaga Kerja
	4 x 100.000
	100.000
	
	400.000

	SUBTOTAL 
	
	2.000.000




Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No
	Nama /
	Program
	Bidang
	AlokasiWaktu
	Uraian Tugas

	
	NIM
	Studi
	Ilmu
	(jam/minggu)
	

	1
	Fiki Malikatun
(7311414090)
	Manajemen
	Manajemen
	-
	Perlengkapan

	2
	Ayu Kristina Handayani (8111414149)
	Ilmu Hukum
	Hukum
	-
	Bendahara 

	3
	[bookmark: _GoBack]Annisa Eka Luffiani
(7101412288)
	Pendidikan Akuntansi
	Pendidikan Ekonomi
	-
	Dokumentasi 


[bookmark: page29]

















Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
[image: ]
KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN

UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG

Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Semarang

Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan

Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003



SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:

Nama	: Fiki Malikatun

NIM	: 7311414090

Program Studi	: S1-Manajemen

Fakultas	: Ekonomi

Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-K saya dengan judul “CAKE BETON CABE-CABEAN CINTA INDONESIA CINTA MAKANANNYA”  yang diusulkan untuk tahun anggaran  2015  bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.

Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

Semarang, 10 Juni 2015

Menyetujui,

Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan	Ketua Pelaksana Kegiatan,





_________________________	Fiki Malikatun

NIP.	NIM.7311414090
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