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RINGKASAN
Sebagian besar masyarakat beranggapan bahwa biji nangka adalah sisa buah nangka yang tidak berguna. Masyarakat juga belum banyak mengetahui mengenai kandungan biji nangka. Biji nangka memiliki kandungan amilum sebanyak  83,73% amilopektin dan 16,23% amilosa, sedangkan kadar amilosa pada tapioka 17,41%.
Kerupuk Sehat Biji Nangka ini tidak memiliki efek samping, melainkan dapat menyehatkan tubuh dan dapat mencegah anemia, melancarkan aliran darah, menjaga kesehatan rambut, menyehatkan mata, mengganti sel-sel yang rusak, melembutkan kulit, menyehatkan tubuh, mencegah sembelit, mengeluarkan racun tubuh, mengatasi penyakit kulit, menghilangkan stress, melawan keriput, menangkal radikal bebas, menghambat sel kanker, menghilangkan flek hitam, menguatkan tulang dan gigi serta meningkatkan sistem imun.

Melalui program ini kami mengharapkan dapat menciptakan cemilan  kesehatan yang ekonomis dan tidak menimbulkan gangguan kesehatan pada manusia serta bersifat aman dan ramah lingkunagan.

Kata Kunci : Biji Nangka; Pencegahan Penyakit; Kerupuk Sehat
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BAB I
PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
Tanaman nangka (Artocarpus heterophyllus, Lmk) termasuk dalam genus tanaman Artocarpus, famili Moraceae, ordo urticales dan subklas Dicotyledoneae. Tanaman nangka mempunyai struktur perakaran tunggang berbentuk bulat panjang, menembus tanah cukup dalam. Akar cabang dan bulu akarnya tumbuh ke segala arah. Batang tanaman nangka berbentuk bulat panjang, berkayu keras, dan tumbuhnya lurus dengan diameter (garis tengah) antara 30 cm-100 cm, tergantung pada umur tanaman. Kulit batang umumnya agak tebal dan berwarna keabu-abuan.
Tanaman nangka memiliki daun berbentuk bulat telur dan panjang, tepinya rata, tumbuh secara berselang-seling, dan bertangkai pendek. Buah nangka memiliki biji berbentuk bulat sampai lonjong, berukuran kecil dan berkeping dua. Biji terdiri dari tiga lapis kulit, yakni kulit luar berwarna kuning agak lunak, kulit liat berwarna putih, dan kulit ari berwarna cokelat yang membungkus daging biji. (Haris, 2001)
	Biji nangka mengandung komponen yang sangat bermanfaat bagi tubuh seperti karbohidrat, lemak, protein, lemak dan lain sebagainya. Banyak  sekali penelitian yang dilakukan untuk mengetahui kadar kandungan dalam biji nangka. Irwansyah (2010) menyatakan amilum biji nangka mengandung 83,73% amilopektin dan 16,23% amilosa, sedangkan kadar amilosa pada tapioka 17,41%. Sementara ada penelitian lain yang menyatakan disetiap 100 gram biji nangka mengandung karbohidrat 21 gram protein, 4,7 gram, lemak 1,3 gram, pati 1,3 gram, dan amilosa 5,4 gram. ( Irwansyah, Hettiaratchi, Ekanayake dan Welihinda, 2011)
Menurut hasil Analisis Tepung Biji nangka dilaksanakan oleh Departemen Perindustrian Republik Indonesia Riset Dan Standardisasi Industri Medan pada tahun 2008, kadar komponen yang terkandung dalam tepung biji nangka yaitu seperti yang tertera pada tabel.
	Komponen
	Kadar (%)

	Air (%b/b) 
	10.30

	Protein (%b/b) 
	11.70

	Karbohidrat (% b/b ) 
	53.77

	Lemak (% b/b ) 
	3.78

	Abu (% b/b ) 
	3.31

	Gula.
	2.01


Tabel 1. Hasil analisis komposisi kimia Tepung Biji Nangka
Sayangnya dengan kandungan dalam biji nangka yang sangat tinggi tersebut, tidak atau kurang dimanfaatkan secara maksimal. Banyak orang yang memakan buah nangka, namun tidak memanfaatkan bijinya. Biji nangka tersebut langsung dibuang dan tidak dimanfaatkan atau diolah lagi. Ada sebagian yang memanfaatkan biji nangka, namun olahannya hanya olahan biasa dan kurang menarik.
	Produk Kerupuk Sehat Biji Nangka “RuSBiKa” merupakan terobosan terbaru sebagai upaya pengolahan biji nangka yang praktis. Disamping itu, kerupuk juga merupakan makanan yang sangat digemari oleh masyarakat sebagai pelengkap makan atau sebagai cemilan sehingga mempunyai prospek yang dapat dikembangkan sebagai kegiatan usaha.
1.2 Rumusan Masalah
Berdasarkan permasalahan yang telah kami paparkan, maka dapat dirumuskan masalah-masalah yang dihadapi sebagai berikut :
1. Bagaimana cara meningkatkan nilai tambah biji nangka agar menjadi cemilan bergizi yang digemari masyarakat ?
2. Bagaimanakah memproduksi kerupuk sehat biji nangka “RuSBiKa” ?
3. Bagaimana prospek usaha produk RuSBiKa ini agar dapat menjadi usaha yang berkembang?
1.3 Tujuan
Tujuan dari Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini adalah sebagai berikut :
1. Meningkatkan nilai tambah biji nangka agar menjadi cemilan yang menyehatkan dan digemari masyarakat.
2. Mengoptimalkan pemanfaatan biji nangka sebagai cemilan sehat yang murah meriah
3. Menumbuhkan dan meningkatkan jiwa berwirausaha sebagai wadah untuk kegiatan mandiri dan berguna di masa depan.
1.4 Luaran yang Diharapkan
Luaran yang diharapkan dari kegiatan ini adalah :
1. Terciptanya peluang usaha mandiri yang bergerak di bidang kesehatan dan keseimbangan lingkungan yang berbasis alami dan aman digunakan.
2. Meningkatnya kreativitas mahasiswa dalam menciptakan inovasi yang bermanfaat bagi masyarakat.
3. Termanfaatkanya sesuatu yang belum dimanfaatkan secara optimal menjadi barang baru yang bernilai jual tinggi.
1.5 Manfaat Program
Program ini diharapkan dapat diperoleh beberapa manfaat antara lain :
1. Memberikan inovasi kepada masyarakat dalam kesempatan berwirausaha   untuk menambah daya saing dengan dunia luar.
2. Memacu mahasiswa untuk berpeluang membuka usaha baru.
3. Membangun kreatifitas, kemampuan dan keterampilan mahasiswa dalam menciptakan produk yang kreatif dan inovatif.







































BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1 Kapasitas Produk
Produksi Kerupuk Sehat Biji Nangka “RuSBiKa” yang akan dilakukan dalam kegiatan ini adalah produk dengan kuantitas skala kecil terlebih dahulu, dengan mencoba membaca keinginan pasar dan mengembangkan kualitas produk sesuai dengan permintaan pasar.
Kerupuk Sehat Biji Nangka akan diproduksi 2 kali dalam seminggu. Dengan produksi sebanyak 500 bungkus/minggu @Rp 1.000,00. Jadi jumlah uang yang didapatkan per minggunya sebanyak Rp 500.000,00
2.2 Keunggulan Produk
Produk Kerupuk Sehat Biji Nangka dapat mencegah anemia, melancarkan aliran darah, menjaga kesehatan rambut, menyehatkan mata, mengganti sel-sel yang rusak, melembutkan kulit, menyehatkan tubuh, mencegah sembelit, mengeluarkan racun tubuh, mengatasi penyakit kulit, menghilangkan stress, melawan keriput, menangkal radikal bebas, menghambat sel kanker, menghilangkan flek hitam, menguatkan tulang dan gigi serta meningkatkan sistem imun.
2.3 Perolehan Bahan Baku
Bahan baku yang digunakan dalam produksi Kerupuk Sehat Biji Nangka diperoleh dengan membeli biji Nangka ke pasar tradisional atau langsung ke rumah masyarakat yang memiliki pohon nangka dan memiliki biji nangka.
2.4 Perencanaan Tempat Produksi
Pembuatan produk Kerupuk Sehat Biji Nangka “RuSBiKa” akan dilaksanakan di Sakura Kos, Jalan Taman Siswa Gang Pisang No.2 Desa Sekaran Gunungpati Semarang. Lokasi tersebut dipilih karena dekat dengan lingkungan kampus Universitas Negeri Semarang.
2.5 Perencanaan Tempat Pemasaran
Perencanaan tempat pemasaran Kerupuk Sehat Biji Nangka “RuSBiKa” akan dilakukan di area kampus dan kos-kos terlebih dahulu, setelah itu untuk memperkenalkan produk ke masyarakat dengan menitipkan ke warung-warung terdekat. Metode yang digunakan dalam pemasaran produk Kerupuk Sehat Biji Nangka “RuSBiKa” ini dilakukan dengan metode pemasaran yang baik dan tepat sasaran. Produk akan di kenalkan kepada masyarakat umum melalui brosur dan pemanfaatan media online facebook dan twitter.





BAB III
METODE PELAKSANAAN

Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan dalam pelaksanaannya terbagi menjadi 3 tahap yaitu: (1) tahap persiapan, (2) tahap pelaksanaan dan (3) tahap monitoring.
Pada tahap yang pertama, yaitu tahap persiapan, meliputi persiapan tempat untuk usaha dan persiapan alat serta bahan untuk pembuatan.
1.Alat dan bahan yang digunakan meliputi :
a. Alat : Panci rebus, Pisau, Baskom, Nampan, Mesin Penghalus
b. Bahan: Biji Nangka, Tepung Aci, Bumbu(garam, bawang putih, kemiri, ketumbar, penyedap rasa)
2.Cara kerja
Langkah-langkah pembuatan Biji Nangka menjadi Kerupuk Sehat Biji Nangka adalah sebagai berikut :
1. Menyiapkan alat dan bahan
2. Mencuci biji nangka lalu mengukusnya sampai matang.
3. Setelah itu meniriskan biji nangka yang dikukus dan mengupas kulit biji nangkanya.
4. Menghaluskan biji nangka dengan menggunakan alat penghalus (mesin giling).
5. Memasukkan biji nangka yang sudah halus dengan tepung aci dan bumbu-bumbu lainnya ke dalam baskom dan dicampurkan hingga merata sehingga membentuk adonan yang dapat dibentuk.
6. Membentuk adonan tersebut berupa silinder/ persegi panjang.
7. Mengukus atau merebus adonan tersebut hingga matang (sekitar 1 jam). Setelah matang, diangkat dan ditiriskan. 
8. Setelah mengeras, adonan diiris tipis-tipis dan kemudian dijemur hingga mengering di bawah matahari.
9. Setelah dikeringkan, kerupuk langsung digoreng hingga matang dan renyah. Kemudian dikemas ke dalam plastic kemasan dan diberi label di setiap kemasan.
 
Pada tahap kedua, yaitu tahap pelaksanaan meliputi produksi dan pemasaran produk. Lokasi pembuatan Kerupuk Sehat Biji Nangka akan diproduksi di Sakura Kos, Jalan Taman Siswa, Gang Pisang No. 2 Desa Sekaran Gunungpati Semarang. Lokasi tersebut dipilih karena tidak terlalu jauh dari lingkungan Universitas Negeri Semarang. Produk Kerupuk Sehat Biji Nangka akan di pasarkan melalui brosur, stand, warung, dan media online facebook dan twitter.
Pada tahap ketiga adalah tahap monitoring, rekan kerja tim dipantau cara kerjanya oleh tim pelaksana atau evaluator dari pusat dalam hal pembuatan dan pengenalan produk kepada sasaran, serta evaluasi kecil yang telah dilakukan selama proses perjanjian kontrak dan pemasaran setelah dilakukan penyusunan dan penyerahan laporan oleh tim pelaksana kepada tim pemantau atau evaluator dari pusat.























BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1 Analisis Biaya
a. Fixed Cost
Tabel 1.Fixed Cost
	No.
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1.
	Kompor Gas
	 1 buah
	 Rp. 350.000,00
	 Rp 350.000,00

	2.
	Panci
	 3 buah
	 Rp 50.000,00
	 Rp 150.000,00

	3.
	Pisau
	 5 buah
	 Rp 10.000,00
	 Rp 50.000,00

	4.
	Regulator
	 1 buah
	 Rp 40.000,00
	 Rp 40.000,00

	5.
	Label Produk
	 1 rim
	 Rp 100.000,00
	 Rp 100.000,00

	6.
	Nota
	 2 buah
	 Rp 10.000,00
	 Rp 20.000,00

	7.
	Buku Keuangan
	 1 buah
	 Rp 20.000,00
	 Rp 20.000,00

	8.
	Nampan
	 10 buah
	 Rp 20.000,00
	 Rp 200.000,00

	9.
	Pengaduk
	 5 buah
	 Rp 20.000,00
	 Rp 100.000,00

	10.
	Baskom
	 5 buah
	 Rp 20.000,00
	 Rp 100.000,00

	11.
	Mesin Penggiling
	 2 buah
	 Rp 200.000,00
	 Rp 400.000,00

	12.
	Streples
	2 buah
	Rp 10.000,00
	Rp 20.000,00

	Jumlah
	 Rp 1.550.000,00

	Penyusutan 10 %
	 Rp 155.000,00



b. Variable Cost
Tabel 2. Variable Cost
	No.
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuaan
	Harga Total

	1.
	Biji Nangka
	 300 kg
	 Rp   5.000,00
	 Rp 1.500.000,00

	2.
	Tepung Aci
	 100 kg
	Rp 10.000,00
	 Rp 1.000.000,00

	3.
	Garam
	 5 bungkus
	 Rp 4.500,00
	 Rp 22.500,00

	4.
	Bawang Putih
	 30 kg
	 Rp 23.000,00
	 Rp 460.000,00

	5.
	Kemiri
	 30 kg
	 Rp 28.000,00
	 Rp 840.000,00

	6.
	Ketumbar
	 30 kg
	 Rp 32.000,00
	 Rp 960.000,00

	7.
	Plastik
	 80 pak
	 Rp 1.700,00
	 Rp 136.000,00

	8.
	Isi Ulang Gas Elpiji 3 kg
	 20 tabung
	 Rp 18.000,00
	Rp 360.000,00

	9.
	Isi Streples
	 15 tabung
	 Rp 5.000,00
	 Rp 75.000,00

	 Jumlah
	 Rp 3.353.500,00



Penjualan per minggu = 500 x Rp 1.000,00 = Rp 500.000,00
Renjualan 4 bulan = 16 x Rp 500.000,00 = Rp 8.000.000,00
c. Uji Kelayakan Produksi
1) Biaya produksi	 = Fixed Cost + Variable Cost
			 = Rp 1.550.000,00 +  Rp 3.353.500,00
			 = Rp 4.903.500,00
2) Keuntungan 		 = Pendapatan- Biaya Produksi
	         		 = Rp 8.000.000,00 - Rp 4.903.500,00
			 = Rp 3.096.500,00
3) B/C rata-rata 		 = pendapatan/ investasi
			 = Rp 8.000.000,00/ Rp 4.903.500,00
			 = 1,63
4) Proceed 		 = net Profit + penyusutan
			 = Rp 3.096.500,00 + Rp 155.000,00
			 = Rp 3.251.500,00
5) Payback periode 	 = biaya produksi/ proses
			 = Rp 4.903.500,00 / Rp 3.251.500,00
			 = 1,52 (1,5 bulan modal kembali)
6) BEP volume produksi  = Total Biaya/ Harga
			 = Rp 4.903.500,00 / Rp 1.000,00
			 = 4.903,5
7) BEP biaya produksi 	 = total biaya/ volume produksi
			 = Rp 4.903.500,00 / (500 x 16)
			 = 612,94
8) Rate of Return on Investasi 	= (Proceed/Biaya Produksi) x 100%
			= (Rp 3.251.500,00/ Rp 4.903.500,00) x 100 %
			= 66,31 %
9) Rasio keuntungan terhadap pendapatan 
= (keuntungan/ produksi) x 100%
= (Rp 3.096.500,00 / Rp 4.903.500,00) x 100%
= 63,15 %
Berdasarkan analisis keuangan di atas, maka usaha “Kerupuk Sehat Biji Nangka” layak untuk dijadikan usaha yang mempunyai prospek kedepan yang baik apabila dikelola dengan benar dan sesuai rancangan yang dibuat.	

Tabel 4. Ringkasan Anggaran Biaya
	No.
	Pengeluaran
	Total

	1.
	 Peralatan Penunjang
	 Rp 1.550.000,00

	2.
	 Bahan Habis Pakai
	 Rp 3.353.500,00

	3.
	Perjalanan
	 Rp 450.000,00

	4.
	Lain-lain
	 Rp 220.000,00 

	Jumlah
	 Rp 5.573.500,00



4.2 Jadwal Kegiatan

Tabel 5. Rencana Kegiatan
	No.
	Rencana Kegiatan
	Bulan ke

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1.
	Pengumpulan bahan baku dan
	 
	 
	 
	 
	 

	
	tambahan serta persiapan peralatan
	
	
	
	
	

	2.
	Proses Produksi dan Pengemasan
	 
	
	
	
	

	3.
	Pengenalan dan Pemasaran Produk
	 
	
	
	
	

	4.
	Analisa Hasil Pengembangan
Produk
	 
	
	
	
	

	5.
	Pelaporan
	
	
	
	
	

	6.
	Seminar Hasil
	 
	 
	 
	 
	
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LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota
A. Identitas Diri Ketua
	1.
	Nama Lengkap
	 Eti Ofriani

	2.
	Jenis Kelamin
	 P

	3.
	Program Studi/ Fakultas
	 Pendidikan Kimia/ MIPA

	4.
	NIM
	 4301413014

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	 Banyumas, 5 Februari 1996

	6.
	E-mail
	 etiofriani07@gmail.com

	7.
	Nomor Telepon/HP
	 085647641658


B. Riwayat Pendidikan
	 
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	 SD N 3 Pliken 
	SMP N 1 Sokaraja
	 SMA N 5 Purwokerto

	Jurusan
	 
	 
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	 2001-2007
	2007-2010 
	 2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	 -
	- 
	- 


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi
Penghargaan
	Tahun

	1.
	 -
	- 
	- 


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Pemanfaatan Biji sebagai Kerupuk Sehat Biji Nangka “RuSBiKa”.

Semarang, 25 Agustus 2015
Pengusul,



(Eti Ofriani)
NIM. 4301413014

A. Identitas Diri Anggota 1
	1.
	Nama Lengkap
	 Siti Aminah

	2.
	Jenis Kelamin
	 P

	3.
	Program Studi/ Fakultas
	 Pendidikan Biologi/ MIPA

	4.
	NIM
	 4401414013

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	 Pati, 28 Agustus 1996

	6.
	E-mail
	 sitaammy3@gmail.com

	7.
	Nomor Telepon/HP
	 08963268527


B. Riwayat Pendidikan
	 
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	 SD N Sendangsoko
	MTS N Winong
	 SMA N Jakenan

	Jurusan
	 
	 
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	 2002-2008
	2008-2011 
	 2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	 -
	- 
	- 


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi
Penghargaan
	Tahun

	1.
	 -
	- 
	- 


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Pemanfaatan Biji sebagai Kerupuk Sehat Biji Nangka “RuSBiKa”.

Semarang, 25 Agustus 2015
Pengusul,





(Siti Aminah)
NIM. 4401414013

A. Identitas Diri Anggota 2
	1.
	Nama Lengkap
	Fita Candra Sari

	2.
	Jenis Kelamin
	[bookmark: _GoBack]P

	3.
	Program Studi/ Fakultas
	Pendidikan Kimia/ MIPA

	4.
	NIM
	4301413046

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Batang, 1 April 1995

	6.
	E-mail
	fitacandras@gmail.com

	7.
	Nomor Telepon/HP
	085718968886


B. Riwayat Pendidikan
	 
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	 SD N 1 Rejosari 
	SMP N 1 Limpung
	 SMA N 1 Kendal

	Jurusan
	 
	 
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	 2001-2007
	2007-2010 
	 2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	 -
	- 
	- 


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi
Penghargaan
	Tahun

	1.
	 -
	- 
	- 


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Pemanfaatan Biji sebagai Kerupuk Sehat Biji Nangka “RuSBiKa”.

Semarang, 25 Agustus 2015
Pengusul,





(Fita Candra Sari)
NIM. 4301413046

Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan penunjang
	Material
	Justiifkasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Jumlah

	Kompor gas
	Memasak bahan baku
	1 buah
	Rp350.000,00 
	Rp350.000,00 

	Panci
	Wadah merebus bahan baku
	3 buah
	Rp50.000,00 
	Rp150.000,00 

	Pisau
	Memotong adonan kerupuk
	5 buah
	Rp10.000,00 
	Rp50.000,00 

	Regulator
	Pelengkap kompor gas
	1 buah
	Rp40.000,00 
	Rp40.000,00 

	Label Produk
	Memberi label pada kemasan
	1 rim
	Rp100.000,00 
	Rp100.000,00 

	Nota
	Mencatat semua hal selama pelaksanaan program
	2 buah
	Rp10.000,00 
	Rp20.000,00 

	Buku Keuangan
	Mencatat keuangan
	1 buah
	Rp20.000,00 
	Rp20.000,00 

	Nampan
	Wadah mengeringkan kerupuk di panas matahari
	10 buah
	Rp20.000,00 
	Rp200.000,00 

	Pengaduk
	Mengaduk bahan dengan bumbu
	5 buah
	Rp20.000,00 
	Rp100.000,00 

	Baskom
	Wadah campuran atau adonan
	5 buah
	Rp20.000,00 
	Rp100.000,00 

	Mesin Penggiling
	Menggiling biji nangka
	2 buah
	Rp200.000,00 
	Rp400.000,00 

	Streples
	Merekatkan bungkus kerupuk
	2 buah
	Rp10.000,00 
	Rp20.000,00 

	SUBTOTAL
	Rp1.550.000,00 







2.  Bahan Habis Pakai
	Nama Barang
	Pemakaian
	Jumlah
	Harga Satuaan
	Harga Total

	Biji Nangka
	Bahan baku
	 300 kg
	 Rp   5.000,00
	 Rp 1.500.000,00

	Tepung Aci
	Bahan Tambahan
	 100 kg
	Rp 10.000,00
	 Rp 1.000.000,00

	Garam
	Bumbu
	 5 bungkus
	 Rp 4.500,00
	 Rp 22.500,00

	Bawang Putih
	Bumbu
	 30 kg
	 Rp 23.000,00
	 Rp 460.000,00

	Kemiri
	Bumbu
	 30 kg
	 Rp 28.000,00
	 Rp 840.000,00

	Ketumbar
	Bumbu
	 30 kg
	 Rp 32.000,00
	 Rp 960.000,00

	Plastik
	Wadah produk
	 80 pak
	 Rp 1.700,00
	 Rp 136.000,00

	Isi Ulang Gas Elpiji 3 kg
	Sumber energy gas
	 20 tabung
	 Rp 18.000,00
	Rp 360.000,00

	Isi Streples
	Bahan pelengkap kemasan
	 15 tabung
	 Rp 5.000,00
	 Rp 75.000,00

	 Jumlah
	 Rp 3.353.500,00



3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Jumlah

	Membeli bahan baku ke pasar Johar 
	Penting, mengetahui kedaan pasar
	2x pp (3 orang)
	 Rp 25.000,00
	 Rp 150.000,00

	
	
	
	
	

	Membeli peralatan penunjang ke Toerba di Semarang
	Penting, memperoleh bahan baku
	3x pp (3 orang)
	 Rp 25.000,00
	 Rp 150.000,00

	Melakukan promosi dan pemasaran produk di sekitar kampus dan kota Semarang
	Penting, karena untuk memperoleh konsumen dan promosi produk 
	 3x pp (3 orang)
	 Rp 25.000,00
	 Rp 150.000,00

	SUBTOTAL
	Rp450.000,00 



4. Lain-Lain
	Material
	Justifikasi Penggunaan
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Jumlah

	Penyusunan proposal dan laporan
	Pembuatan, penggandaan
	5 kali
	Rp 20.000,00 
	Rp 20.000,00 

	Dokumentasi
	Pembutan foto, cetak, dan editing
	1 paket
	Rp 100.000,00 
	Rp 100.000,00 

	Publikasi/ Promosi
	Pembuatan brosur, web, diskon dll
	1 paket
	Rp 100.000,00 
	Rp 100.000,00 

	SUBTOTAL
	Rp 220.000,00 






















Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No.
	Nama/NIM
	Program Studi
	Jabatan
	Uraian Tugas

	1.
	Eti Ofriani
	Pendidikan Kimia
	Ketua
	Perizinan, Produksi, Pengerjaan Laporan

	2.
	Siti Aminah
	Pendidikan Biologi
	Anggota Pelaksana I
	Pembelian alat dan bahan untukproduksi, produksi

	 3.
	 Fita Candra Sari
	Pendidikan Kimia
	Anggota Pelaksana II
	Pembelian alat dan bahan untuk produksi, produksi
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