

[image: ]





USULAN PEMBUATAN PROGRAM KREATIVITAS MAHASISWA
CRISPYZZA
 ALA ITALIANO NUSANTARA MAKANAN ALTERNATIF PENUNDA LAPAR

PKM – KEWIRAUSAHAAN
Diusulkan oleh
	Nina Widarini 		(7211412157)
	Nindy Anggriani 		(7211412146)
	Qodriyah			(7211412143)


UNIVERSITAS NEGERI  SEMARANG
SEMARANG
2015

BAB I
PENDAHULUAN
A. Latar Belakang
	Pizza merupakan makanan cepat saji yang berasal dari tanah Eropa, yakni Italia. Makanan ini bercita rasa lidah barat, sehingga kurang menggelitik lidah orang Indonesia yang bercita rasa timur. Sehingga makanan ini kurang digemari dan dirasa masih asing pada masyarakat kita. Meskipun makanan cepat saji, tapi makanan ini mempunyai nilai gizi cukup tinggi, dengan penggunaan bahan bahan baku dan pengolahan yang benar. Dalam satu porsi sajian pizza, sudah bisa mencukupi gizi yang dibutuhkan tubuh untuk sementara waktu. Karena dalam satu pizza sudah mengandung karbohidrat yang tinggi, karena terbuat dari terigu dan gandum, mengandung sayur-sayuran dan protein hewani maupun nabati. Untuk orang Indonesia, pizza bisa dijadikan sebagai makanan penunda lapar yang bergizi, karena makanan pokok orang Indonesia adalah nasi. 
	Pada kesempatan ini, kami akan membuat alternatif lain untuk olahan pizza agar lebih merakyat di lidah masyarakat Indonesia dengan mengolah dengan tambahan bumbu rempah-rempah pilihan nusantara  tanpa menghilangkan rasa asli dari pizza itu sendiri. Olahan yang kami maksud ini bisa disebut Crispyzza. Kami menyebut Crispyzza karena pengolahannya yang sederhana yaitu dengan cara digoreng. Crispyzza yang kami buat ibi telah dimodivikasi, sehingga cocok untuk lidah orang Indonesia, yang tentu saja tidak menghilangkan rasa asli dari pizza tersebut. Crispyzza yang kami buat adalah modovikasi pertama pizza dengan cara digoreng, sehingga kami yakin bahwa olahan yang akan kami pasarkan akan mendapat respon yang positif, dan mampu bersaing di pasaran karena belom ada produk serupa yang menyaingi.

B. Rumusan Masalah
	Bedasarkan latar belakang diatas dapat dirumuskan dapat dirumuskan beberapa masalah penting sebagai berikut,
1. Bagaimana kami  membuat  pizza dengan cara di goreng?
2. Bagaimana pemasaran Crispyzza agar menarik selera konsumen?
3. Bagaimana prospek usaha Crispyzza?
C. Tujuan
Tujuan dari pelaksanaan kegiatan wirausaha ini adalah,
1. Menciptakan olahan barat yang dimodivikasi agar sesuai dengan cita rasa nusantara.
2. Menciptakan pasar baru dengan produk modivikasi.
3. Mengembangkan olahan Crispyzza untuk mendapatkan pendapatan.
D. Luaran yang diharapkan
	Luaran yang kami harapkan dalam kegiatan ini adalah mampu menghasilkan pizza yang diolah sesuai dengan selera Indonesia yang bernilai gizi tinggi dan cocok sebagai makanan penunda lapar, bedasarkan rencana kami, yaitu
1. Dapat terus mengembangkan bisnis yang kreatif dan inovatif.
2. Dapat menarik selera masyarakat Indonesia terhadap makanan yang diadopsi dari budaya barat dengan 3300 porsi perbulan.
3. Menciptakan makanan praktis yang bergizi.

E. Kegunaan
	Kegunaan dari adanya produk ini adalah,
1. Mengubah presepsi masyarakat terhadap pizza yang selama ini dianggap sebagai makanan mahal dan kurang cocok dilidah.
2. Mengenalkan produk olahan modivikasi yang enak dan terjangkau.
3. Menjadi inspirasi bagi masyarakat untuk berlomba membuat produk yang kreatif dan inovatif.

BAB II
GAMBARAN UMUM
A. Analisis Produk
1. Jenis dan Nama Produk, Karakteristik Produk
Produk yang dibuat dalam program ini adalah pizza olahan modivikasi dengan beberapa rasa, vegetable chili sauce, vegetable tomato sauce, chiken chili sauce, chiken tomato sauce, beeff chili sauce dan beeff tomato sauce. Karakteristik produk ini dibandingkan yang lain adalah bahan baku dan proses pengolahan. Pizza ini mempunyai rasa yang sedikit berbeda dari pizza aslinya karena pengolannya dengan cara digoreng dan bahan baku yang sudah disesuaikan dengan lidah orang Indonesia.
2. Keunggulan 
Keunggulan Crispyzza disbanding dengan pizza pada umumnya adalah,
· Harga yang kami tawarkan jauh lebih murah daripada pizza pada umumnya.
· Bahan baku yang kami gunakan adalah bahan pilihan yang ramah dilidah orang Indonesia.
· Produk yang kami buat tentunya mengandung gizi yang cukup tinggi sebagai makan penunda lapar.
3. Keterkaitan dengan Produk Lain dan Perolehan Bahan Baku
Pizza yang akan kami olah adalah berbahan dasar roti tawar kualitas tinggi yang sangat mudah di dapat dipasaran. Bahan baku yang kami gunakan jauh lebih murah dibandingkan dengan roti pizza yang mahal, sehingga harga jual yang kami  tawarkan juga jauh lebih murah. 

B. Analisi Pasar
1. Profil Konsumen
Target konsumen dari produk yang kami buat adalah seluruh masyarakat Indonesia tidak terbatas umur, ekonomi dan tempat. Karna produk yang kami buat telah kami sesuaikan, sehingga dapat dinikmati oleh siapapun dari balita sampai dewasa. 
2. Potensi dan Segmentasi Pasar
Pembuatan Crispyzza ini menggunakan bahan dasar roti tawar kualitas tinggi, sehingga mudah dicari dan harga yang jauh lebih murah dibandingkan roti pizza. Dimana harga satu bungkus roti tawar kualitas tinggi sebesar Rp 8500 per bungkus. Selain itu kami juga membuat porsi yang lebih kecil, jadi harga yang kami tawarkan sangat murah dan diharapkan Crispyzza ini dapat dinikmati oleh masyarakat seluruh kalangan.
3. Pesaing dan Peluang Pasar
Meskipun di masyarakat telah banyak olahan pizza yang bermacam-macam, tidak menutup kemungkinan bahwa produk inovatif yang tidak ada satupun di pasaran ini dapat menciptakaan pasar baru dan selera baru bagi masyarakat Indonesia. Sehingga produk kami mampu bertahan dan berkembang di era yang serba  praktis. 
4. Media Promosi yang Digunakan
Untuk memperkenalkan produk kami ini, kami menggunakan media brosur, pamflet dan website sebagai srana pengenalan kepada publik secara luas.
5. Rencana Penjualan Satu Tahun
Rencana penjualan produk Crispyzza adalah sebagai berikut,
1 hari = 110 porsi semua rasa
dengan rincian : 

vegetable tomato souse	: 15		1 bulan : 3300 porsi
vegetable chilli souse		: 15		4 bualan : 132000 porsi
chicken tomato souse		: 20
chicken chili souse		: 20
beef tomato souse 		: 20
beef chilli souse		: 20
6. Strategi Pemasaran yang Akan Diterapkan
Strategi pemasaran yang digunakan dalam memasarkan Crispyzza ini, memiliki analisis bauran sebagi berikut,
a. Kebijakan Produk
Produksi ini bergerak di bidang kuliner, yaitu pembuatan jajanan Crispyzza dengan beberapa rasa, vegetable tomato souse, vegetable chilli souse, chicken tomato souse, chicken chilli souse, beef tomato souse, beef chilli souse. Diolah dengan citarasa nusantarayang murah dan sehat.
b. Kebijakan Harga
Harga yang ditawarkan untuk setiap porsi Crispyzza adalah 5000/porsi.
c. Kebijakan Promosi
Promosi yang akan kami jalani yaitu dengan cara menyebarkan brosur-brosur dan pamflet disekitaran sekaran gunung pati, dan akn berkembang sampai pada pembuatan website sebagai sarana pemasaran selanjutnya.
d. Kebijakan Distribusi
Distribusi produk kami akan dilakukan secara langsung yakni pertemuan antara produsen dan konsumen serta secara pesan antar dalam skala besar.

C. Analisi Keuangan
Table 1. Rincian Biaya Investasi Awal
	Nama
	Banyak
	Harga Satuan
	Jumlah

	Kompor
	1
	Rp 350.000
	Rp 350.000

	LPG lengkap
	1
	Rp 250.000
	Rp 350.000

	Wajan
	1
	Rp 120.000
	Rp 120.000

	Teflon
	1
	Rp 80.000
	Rp 80.000

	Sendok besar
	2
	Rp 15.000
	Rp 30.000

	Sendok dan Garpu
	2
	Rp 20.000
	Rp 40.000

	Sendok penggorengan
	2
	Rp 15.000
	Rp 30.000

	Tempat bumbu
	5
	Rp 10.000
	Rp 50.000

	Pisau
	2
	Rp 20.000
	Rp 40.000

	Baskom
	2
	Rp 5.000
	Rp 10.000

	Talenan
	2
	Rp 7.500
	Rp 15.000

	Serbet
	4
	Rp 5.000
	Rp 20.000

	Tempat sampah
	2
	Rp 15.000
	Rp 30.000

	Ember
	2
	Rp 20.000
	Rp 40.000

	Rol kabel
	1
	Rp 30.000
	Rp 30.000

	Tempat topping
	2
	Rp 30.000
	Rp 60.000

	Tempat simpan roti
	1
	Rp 25.000
	Rp 50.000

	Meja 
	1
	Rp 70.000
	Rp 70.000

	Timbangan
	1
	Rp 200.000
	Rp 200.000

	Kursi plastik
	3
	Rp 40.000
	Rp 120.000

	Total biaya investasi keseluruhan
	Rp 1.735.000





Tabel 2. Rincian Biaya Habis Pakai
	Nama Bahan
	Banyak
	Harga Satuan
	Jumlah

	Roti tawar
	500 bungkus
	Rp 8.500
	Rp 4.250.000

	Saus sambal
	5 liter
	Rp 30.000
	Rp 150.000

	Saus tomat
	5 liter
	Rp 30.000
	Rp 150.000

	Sayuran
	20 kg
	Rp 4.000
	Rp 80.000

	Daging
	3 kg
	Rp 100.000
	Rp 300.000

	Ayam
	5 kg
	Rp 30.000
	Rp 150.000

	Garam
	½ kg
	Rp 10.000
	Rp 5.000

	Merica
	½ kg
	Rp 40.000
	Rp 20.000

	Bawang putih
	2 kg
	Rp 20.000
	Rp 40.000

	Bawang Bombay
	4 kg
	Rp 35.000
	Rp 140.000

	Gula pasir
	1 kg
	Rp 12.000
	Rp 12.000

	Terigu
	2 kg
	Rp 15.000
	Rp 30.000

	Tepung beras
	15 kg
	Rp 8.000
	Rp 120.000

	Minyak goreng
	20 liter
	Rp 12.000
	Rp 240.000

	Total biaya habis pakai/bulan
	Rp 5.447.000

	Total biaya investasi
	Rp 1.735.000

	Total biaya 
	Rp 7.182.000



Analisis pendapatan
1. Produksi 1 bulan : 3300 porsi
2. Produksi 4 bulan : 
	4 bulan X 3300 porsi = 13200  porsi per 4 bulan
	Harga yang ditawarkan 5000/porsi
	Hasil penjualan 4 bulan 13200 porsi X 5000 = Rp 66.000.000
	Total biaya produksi : 4 bulan X Rp 5.447.000 = Rp 21.788.000
	Keuntungan 4 bulan : Rp 66.000.000 – Rp 21.788.000 = Rp 44.212.000

Analisis kelayakan usaha
a. BEP (Break Event Poin)
BEP volume produksi 	= total biaya / harga
				= Rp 5.535.000 / Rp 5.000
				= 1107
Jadi, pada tingkat produksi 1107 porsi usaha ini berada pada titik impas, yaitu ketika produksi <1 bulan.
b. B/C Rasio = hasil penjualan / total biaya
		= Rp 66.000.000 / Rp 21.788.000
		= 3,02
c. ROI (Return Of Investment)
ROI = Keuntungan / total biaya X 100 %
	    = Rp44 .212.000 / Rp 21.788.000 X 100 %
	    = 2.02 %
	Jadi, usaha ini layak dijalankan karena mampu memperoleh keuntungan 2.02%
BAB III
METODE PELAKSANAAN
A. Persiapan
Pada tahan ini akan dilakukan pemantapan pelaksaan dengan mengumpulkan materi mengenai pembuatan pizza goreng. Pemantapan konsep meliputi pembagian kerja dan waktu kerja kelompok. Dilakukan pila analisis pasar, tempat usaha, dan perijinan usaha. 
B. Pelaksaan Program
a. Tahap persiapan
Menyiapkan semua peralatan dan bahan untuk membuat Crispyzza, yaitu
· Alat-alat yang digunakan
· Bahan-bahan yang diperlukan
· Tempat produksi dan pemasaran
b. Tahap pelaksanaan
	Pembuatan topping
· Bawang putih dan bawang Bombay dicincang
· Daging, ayam, sayuran dicincang halus
· Tumis bawang putih, bawang Bombay, merica halus, dan garam
· Tambahkan saus sambal / tomat, lalu tambahkan gula pasir
Pembuatan Crispyzza
· Ambil dua lembar roti tawar, olesi dengan topping
· Tutup roti tawar, kmudian masukkan dalam adonan tepung
· Goreng roti tawar yang telah dicelupkan ke adonan tepung
· Tiriskan, kemudian potong simetris
C. Evaluasi
	Seluruh kegiatan yang telah dilaksanakan akan dilakukan evaluasi guna mengetahui sejauh mana keberhasilan dari tahap persiapan dan pelaksanaan kegiatan ini.
D. Penyusunan Laporan
	Penyusunan laporan akan dibuat ketika kegiatan ini selesai dilakukan.

BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
A. Anggaran Biaya
Tabel 3. Ringkasan anggaran biaya
	No
	Jenis Pengeluaran
	Jumlah

	1
	Peralatan investasi awal
	Rp 1.735.000

	2
	Bahan Habis Pakai
	Rp 5.447.000

	3
	Biaya Perjalanan
1. Biaya perjalanan pencarian tempat usaha Rp  40.000
2. Pembelian Peralatan penunjang	            Rp  30.000
	



Rp    77.000,00

	4
	Biaya Lain-Lain
1. Biaya pembuatan brosur dan pamflet Rp  150.000
2. Penyusunan laporan
Kertas A4 2 rim@ Rp 40.000	      Rp  80.000
Tinta print 2 buah @ Rp 40.000         Rp  80.000
Penggandaan			      Rp  100.000
Pengarsipan		                  Rp  150.000



	











Rp    560.000,00

	Total Biaya
	Rp 7.819.000,00



B. Jadwal Kegiatan
    Tabel 4. Jadwal Kegiatan
	Kegiatan
	Bulan ke

	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1. Persiapan 
	X
	
	
	
	

	2. Pelaksanaan
	
	X
	X
	X
	X

	3. Evaluasi
	
	
	
	
	X

	4. Penyususnan Laporan
	
	
	
	
	X
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