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RINGKASAN 

Di zaman yang semakin modern ini industri makanan di Indonesia makin berevolusi menjadi industri kreatif yang berperan penting dalam perkembangan ekonomi kreatif negara. Telah banyak tumbuh usaha-usaha kuliner yang memiliki cirri khas masing-masing. Singkong yang merupakan bahan alam yang memiliki kandungan nutrisi yang sangat tinggi. Singkong juga sangat diminati oleh masyarakat. Dalam perkembangannya, singkong kini telah banyak dimanfaatkan untuk membuat berbagai macam penganan, atau diambil patinya untuk berbagai macam keperluan. 
Dengan bahan dasar singkong, kami hendak mengembangkan inovasi sebuah produk makanan yakni rengginang. Rennginang merupakan makanan tradisional khas Indonesia yang biasanya berasal dari beras ketan, namun kami mencoba membuat rengginang dengan bahan baku singkong. Melalui inovasi tersebut, kami berharap dapat menghasilkan produk yang sehat dan digemari masyarakat serta dapat bersaing dalam dunia usaha makanan. 
Produk ini memiliki keunggulan yang tidak perlu diragukan kembali, yakni rengginang singkong merupakan produk yang aman untuk dikonsumsi, bermanfaat bagi kesehatan tubuh, dan rengginang yang berbeda dari biasanya karena terbuat dari singkong. 
Melalui program ini, diharapkan akan mampu menumbuhkan jiwa wirausaha khususnya pada mahasiswa dan masyarakat secara umum, serta dapat ikut berperan dalam meningkatkan perekonomian Indonesia. 

























BAB  I
	PENDAHULUAN 	


A. JUDUL PROGRAM 

Pada Program Kreatifitas Mahasiswa ini, kami mengusulkan program dengan judul “RENGGINAS” (Rengginang Singkong) Sehat, Gurih, dan Lezat sebagai Bentuk Inovasi Makanan Tradisional. 

B. LATAR BELAKANG MASALAH 

Industri kreatif adalah kelompok industri yang terdiri dari berbagai jenis industri yang masing-masing memiliki keterkaitan dalam proses pengeksploitasian ide atau kekayaan intelektual (intellectual property) menjadi nilai ekonomi tinggi yang dapat menciptakan kesejahteraan dan lapangan pekerjaan. Seperti yang kita ketahui Indonesia merupakan negeri yang memiliki segudang makanan dari berbagai daerah dengan ciri khasnya masing-masing. Di zaman yang semakin modern ini industri makanan di Indonesia kini berevolusi menjadi industri kreatif yang berperan penting dalam perkembangan ekonomi kreatif negara.
Hidup sehat menjadi impian banyak orang, oleh karenanya ini membuka membuka celah usaha yang menarik. Yang paling marak adalah usaha seputar makanan sehat atau yang menggunakan bahan-bahan yang mendukung kesehatan tubuh. Salah satu bahan dari alam yang memiliki khasisat yang banyak bagi tubuh manusia adalah singkong. 
Singkong atau sering juga disebut ubi kayu, tentu sudah sangat akrab dalam kehidupan sehari-hari. Secara tradisional, singkong sangat diminati sebagai pengganti dari makanan pokok yaitu nasi. Hal itu tak salah, karena singkong memang mengandung cukup tinggi kalori dan sumber energi yang baik. Dalam perkembangannya, singkong kini telah banyak dimanfaatkan untuk membuat berbagai macam penganan, atau diambil patinya untuk berbagai macam keperluan. 
Seperti halnya dengan ubi jalar, singkong juga sangat tinggi mengandung nutrisi yang sangat bermanfaat bagi kesehatan kita. Singkong menyediakan Energi sebesar 160 Kcal, jumlah Karbohidrat 38.06 g, Protein 1,36 g 2,5, Total Lemak 0.28 g, Kolesterol 0 mg, dan Serat 1,8 g. Berikut kandungan gizi  per 100g singkong mentah menurut USDA: Vitamin: Kandungan vitamin tertinggi ubi kayu adalah Folat (vitamin B9) 27 mg, Vitamin C 20,6 mg, dan Vitamin K 1,9 mg. Selebihnya adalah Niacin 0.854 mg, Pyridoxine 0.088 mg, Riboflavin 0.048 mg, Thiamin 0,087 mg, Vitamin A 13 IU <, dan Vitamin E 0,19 mg. Mineral: Sodium 14 mg, Kalium 271 mg, Kalsium 16 mg 1,6, Zat Besi 0,27 mg, Magnesium 21 mg, Mangan 0,383 mg, Fosfor 27 mg, dan Zinc 0.34 mg. 
Namun, jika kita lihat di pasar telah banyak makanan olahan yang berbahan dasar dari singkong yang mengakibatkan persaingan pada usaha makanan.  Untuk terus bisa berkembang dalam menjalankan usaha dan bisa menghadapi persaingan tersebut, perlu adanya inovasi terhadap produk-produk makanan yang berbahan dasar singkong serta tetap menjaga untuk menghasilkan produk yang sehat dan aman bagi masyarakat. 
Berdasarkan latar belakang tersebut, kami hendak mengembangkan inovasi sebuah produk makanan yakni rengginang yang berasal dari singkong. Rengginang merupakan makanan tradisional khas Indonesia yang biasanya berasal dari beras ketan, namun kami mencoba membuat rengginang dengan bahan baku singkong. Melalui inovasi tersebut, kami berharap dapat menghasilkan produk yang sehat dan digemari masyarakat serta dapat bersaing dalam dunia industri kreatif khususnya pada industry atau usaha makanan. 

C. RUMUSAN MASALAH 

Berdasarkan latar belakang masalah yang telah diuraikan, berikut beberapa rumusan masalah yang dapat kami uraikan, sebagai berikut: 
1. Bagaimana cara mengoptimalkan singkong menjadi produk yang sehat, menarik, dan lezat?
2. Bagaimana mengembangkan usaha rengginang singkong untuk tetap bertahan dan bisa bersaing dalam dunia usaha makanan. 

D. TUJUAN

Adapun tujuan dilakukannya usaha ini adalah: 
1. Tujuan Umum 
Melestarikan warisan budaya bangsa khususnya pada makanan tradisional yakni rengginang di masa dimana begitu banyak makanan barat dan luar yang telah masuk dan juga digemari oleh masyarakat Indonesia. 
2. Tujuan Khusus 
a. Menumbuhkan semangat kewirausahaan.
b. Meningkatkan kreativitas mahasiswa.

E. LUARAN YANG DIHARAPKAN

Diharapkan mampu menghasilakan produk yang berupa rengginang dari singkong yang sehat, menarik, dan lezat serta diterima oleh masyarakat. 

F. KEGUNAAN 

Program kreativitas ini bermanfaat untuk: 
1. Menumbuhkan semangat jiwa kewirausahaan bagi mahasiswa dan masyarakat sekitar. 
2. Mendorong mahasiswa untuk berpikir kreatif, inovatif, dan dapat memanfaatkan peluang yang ada. 
3. Membuka lapangan pekerjaan bagi masyarakat sekitar sehingga meningkatkan kesejahteraan dan taraf hidup masyarakat. 




BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA


A. ANALISIS PRODUK

1. Jenis dan Nama Produk 
Jenis produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini adalah jenis makanan ringan yaitu berupa rengginang, rengginang adalah salah satu jenis makanan tradisional yang telah dikenal oleh masyarakat, sejenis kerupuk tebal yang biasanya terbuat dari nasi atau beras ketan. Namun rengginang yang akan kami hasilkan terbuat dari singkong, kami pilih singkong karena kandungan gizinya yang tidak jauh berbeda dengan nasi atau beras ketan. Selain itu singkong juga mudah untuk didapat dan digemari oleh masyarakat umum. Rengginang yang berbeda dari biasanya ini yakni berasal dari singkong, kami harap nantinya bisa diterima oleh masyarakat. Rengginang singkong ini kami beri nama “RENGGINAS” (Rengginang Singkong).

2. Keunggulan Rengginang Singkong 
Keunggulan dari produk yang akan dihasilkan adalah: 
a. Produk ini merupakan produk yang aman untuk dikonsumsi karena tidak mengandung bahan kimia dalam memproduksinya. 
b. Produk ini sehat untuk dikonsumsi karena dari bahan bakunya sendiri yakni singkong telah terbukti mengandung banyak nutrisi yang bermanfaat bagi kesehatan manusia yang mengkonsumsinya. 
c. Rengginang yang berbeda dari biasanya karena terbuat dari singkong. 

B. ANALISIS PEMASARAN 

1. Pesaing dan Peluang Pasar 
Tidak kami pungkiri bahwa begitu banyak para wirausahawan yang menjalankan usaha di bidang kuliner atau makanan karena usha kuliner memang memberikan prospek yang bagus. Tetapi kami tidak menutup peluang untuk tidak ikut andil dalam pelaksanaan program kreatifitas ini. Karena dari keunggulan yang telah kami paparkan dan dengan niat mengembangkan jiwa wirausaha,  kami memberanikan diri untuk ikut andil dalam program ini. Serta rengginang yang merupakan makanan ringan atau camilan tradisional, namun keberadaan rengginang masih selalu dicari dan dinanti para pecintanya. Rengginang merupakan salah satu makanan ringan tradisional dari zaman dulu dan tidak pernah tergerus perkembangan zaman.

2. Kebijakan Promosi
Promosi merupakan kegiatan pemasaran dan penjualan dalam rangka menginformasikan dan mendorong permintaan terhadap produk, jasa, dan ide dari perusahaan dengan cara memengaruhi para konsumen agar mau membeli produk dan jasa yang dihasilkan oleh perusahaan. Adapun kebijakan promosi yang akan kami lakukan adalah:
a. Dari mulut ke mulut
b. Dengan media Internet atau Social Media seperti Facebook, Twitter, Blogspot, dan Blackberry Messenger.
c. Pengembangan pasar
d. Pengembangan produk
e. Menyebar brosur atau pamphlet
f. Member diskon atau potongan harga

3. Kebijakan Distribusi
Distribusi hasil produksi yang akan kami lakukan kepada para konsumen, kami lakukan dengan cara menawarkan produk langsung kepada konsumen atau bisa juga dengan melakukan kerja sama dengan berbagai took atau warung untuk mendistribusikan kepada konsumen. 

C. ANALISIS OPERASIONAL 

1. Rencana Pembuatan Produk
Rencana pembuatan produk selama sembilan minggu adalah sebagai berikut: 

1 minggu	: 135 bungkus 
9 minggu	: 135 x 9 = 1.215
Harga Jual per bungkus adalah Rp 10.000,00 

Harga Jual Total	= Rp 10.000,00 x1.215
			= Rp 12.150.000,00 

Laba Penjualan 	= Harga Jual – Biaya Produksi
			= Rp 12.150.000,00 – Rp 11.102.000,00
			= Rp 1.048.000,00 

2. Perhitungan BEP 
a. BEP Volume Produksi =  

=  =  

Jadi pada tingkat volume produksi  bungkus, usaha ini berada pada titik impas. 
b. BEP Harga Produksi 	=  

= 

=  

Jadi pada titik harga  usaha ini berada pada titik impas. 
c. B/C Ratio	=  

=  

= 

Ratio sebesar  maka usaha ini layak untuk dijalankan.


	



































BAB III
METODE PELAKSANAAN PROGRAM


Pelaksanaan Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan ini di lakukan dengan cara mempraktekan langsung membuat “RENGGINAS” (Rengginang Singkong) dengan cara sebagai berikut:

1. Persiapan Program
Program yang telah kita rancang, terlebih dahulu kita persiapkan komponen-komponen dalam pelaksanaan program.

2. Pengadaan Alat-alat
Pengadaan alat dilakukan guna melancarkan jalannya kegiatan proses pelaksanaan kegiatan.

3. Pengadaan Bahan
Bahan yang perlu digunakan dalam melaksanakan program, kami persiapkan dengan melihat dan mengecek apakah sudah tepat sesuai yang telah diprioritaskan, guna mendapatkan hasil yang baik dan maksimal.

4. Koordinasi Seluruh Bagian
Kordinasi seluruh bagian dilakukan sebagai dasar dan langkah awal dalam persiapan pelaksanaan program kegiatan.

5. Pelaksanaan Kegiatan
Kegiatan dilakukan dengan mempraktekkan langsung kegiatan usaha baik produksi, promosi maupun distribusi. 
a. Persiapan Alat
1) Kompor 
2) Mesin Parut 
3) Alat Pres
4) Ember Bak
5) Dandang Subluk
6) Cetakan
7) Seler 
8) Tempat Jemur
9) Pisau 
10) Baskom 
11) Wajan Penggorengan
12) Blender
b. Persiapan Bahan 
1) 400 kg Singkong
2) 100 kg Minyak Goreng 
3) 4 kg Bawang Putih
4) 4 ons Garam
5) 2 pack Royco
6) 2 ons Penyedap Rasa 
c. Cara Pembuatan 
1) Kupas singkong sampai kulit terlepas lalu cuci hingga bersih. Kemudian parut singkong tersebut. 
2) Cuci parutan singkong hingga bersih untuk menghilangkan kandungan Asam Sianida lakukan pencucian hingga 3 kali. 
3) Kemudian pre sampai tuntas sehingga didapat sari pati dan ampas. 
4) Ampas yang didapat difermentasikan selama kurang lebih 12 jam. 
5) Hamparkan ampas singkong ditambah dengan sari pati yang sebelumnya dikeringkan dan bumbu-bumbu (bahan no. 3 hingga no. 6), aduk hingga rata. 
6) Cetak dengan cirri butiran dan bentuk dengan cetakan. 
7) Jemur di bawah sinar matahari langsung hingga kering. 
8) Kemas jika akan dijual dalam bentu mentah atau goring jika akan dijual dalam bentuk matang diatas minyak yang telah panas. 

6. Evaluasi
Evaluasi dilakukan untuk mengetahui apakah produk yang dibuat dapat diterima oleh masyarakat, mengetahui tingkat daya beli masyarakat terhadap produk yang dihasilkan, mengevaluasi komentar-komentar konsumen terhadap produk yang dijual, dan memperbaiki produk sesuai dengan selera yang diinginkan konsumen, dan untuk membuat strategi ke depannya guna mengembangkan usaha. 
 
7. Penyusunan Laporan 
Melaporkan hasil dari program yang telah dilakukan.




























BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN


A. ANGGARAN BIAYA

Rekapitulasi Anggaran Biaya

	No
	Keterangan
	Total

	1
	Peralatan Penunjang
	 Rp   6,755,000.00 

	2
	Bahan Habis Pakai
	 Rp   3,347,000.00 

	3
	Perjalanan
	 Rp      400,000.00 

	4
	Lain-lain
	 Rp      600,000.00 

	 
	Jumlah
	 Rp 11.102.000,00 



B. JADWAL KEGIATAN

	Rincian Kegiatan
	Bulan ke I
	Bulan Ke II
	Bulan ke III

	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1. Persiapan Program

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2. Pengadaan Alat-alat

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3. Pengadaan Bahan

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4. Persiapan Tempat

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5. Koordinasi Seluruh Bagian

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6. Pelaksanaan Kegiatan

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7. Evaluasi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	8. Penyusunan Laporan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	



	Rincian Kegiatan
	Bulan ke IV

	
	1
	2
	3
	4

	1. Persiapan Program

	
	
	
	

	2. Pengadaan Alat-alat

	
	
	
	

	3. Pengadaan Bahan

	
	
	
	

	4. Persiapan Tempat

	
	
	
	

	5. Koordinasi Seluruh Bagian

	
	
	
	

	6. Pelaksanaan Kegiatan

	
	
	
	

	7. Evaluasi
	
	
	
	

	8. Penyusunan Laporan
	
	
	
	



LAMPIRAN

Biodata Ketua dan Anggota

A. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap
	Iftitah Anggraeni

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Akuntansi (S1)

	4
	NIM
	7101414134

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 08 Desember 1996

	6
	E-mail
	iftytah.anggra41@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089611791696



B. Riwayat Pendidikan 

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 4 Bumirejo
	MTs N Kebumen 1
	SMK N 1 Kebumen

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pembekalan Seminar Ilmiah 

	No
	Nama Pertemuan
Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel
Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari Pemerintah, Asosiasi. atau Institusi lainnya) 

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	Juara 3 LCC 4 Pilar Berbangsa dan Bernegara se-Karesidenan Kedu
	Dinas Pendidikan Kota Magelang
	2013

	2
	Finalis LCC 4 Pilar Berbangsa dan Bernegara se-Jawa Tengah
	Majelis Permusyawaratan Rakyat RI
	2013

	3
	Juara 3 LCC Perpajakan se-Karesidenan Banyumas
	Kantor Wilayah Direktorat Jendral Pajak Jawa Tengah II
	2013

	4
	Finalis Economics Brain Competition 2015
	Fakultas Ekonomi Universitas Negeri Semarang
	2015






Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Program Kreatifitas Mahasiswa.


Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul 



(Iftitah Anggraeni) 


































A. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap
	Ni’ma Ulul Mustafidah

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi (S1)

	4
	NIM
	7211414080

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 11 September 1996

	6
	E-mail
	ululmustafi@gmail.com 

	7
	Nomor Telepon/HP
	085728493485



B. Riwayat Pendidikan 

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 5 Panjer
	SMP N 3 Kebumen
	SMK N 1 Kebumen

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pembekalan Seminar Ilmiah 

	No
	Nama Pertemuan
Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel
Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari Pemerintah, Asosiasi. atau Institusi lainnya) 

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	Juara 3 LCC 4 Pilar Berbangsa dan Bernegara se-Karesidenan Kedu
	Dinas Pendidikan Kota Magelang
	2013

	2
	Finalis LCC 4 Pilar Berbangsa dan Bernegara se-Jawa Tengah
	Majelis Permusyawaratan Rakyat RI
	2013



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Program Kreatifitas Mahasiswa.

Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul 



(Ni’ma Ulul Mustafidah) 
A. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap
	Siti Kholipah

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi (S1)

	4
	NIM
	7211414081

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 05 September 1995

	6
	E-mail
	Skhalifah15@yahoo.com 

	7
	Nomor Telepon/HP
	089611791696



B. Riwayat Pendidikan 

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Soka
	MTs Khaudlul Ulum
	SMK N 1 Kebumen

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pembekalan Seminar Ilmiah 

	No
	Nama Pertemuan
Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel
Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari Pemerintah, Asosiasi. atau Institusi lainnya) 

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Program Kreatifitas Mahasiswa.

Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul 



(Siti Kholipah) 




Rincian Anggaran Biaya 
	
1. Peralatan Penunjang

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Sewa Tempat
	 Tempat Usaha
	1 tempat
	 Rp   300,000.00 
	 Rp   300,000.00 

	Kompor
	 Memasak
	1 set
	 Rp   700,000.00 
	 Rp   700,000.00 

	Tempat Jemur (Rigen)
	 Menjemur
	4 buah
	 Rp     10,000.00 
	 Rp     40,000.00 

	Alat Press
	 Mengepress
	1 buah
	 Rp   750,000.00 
	 Rp   750,000.00 

	Mesin Parut
	 Memarut
	1 buah
	 Rp3,000,000.00 
	 Rp3,000,000.00 

	Wajan Penggorengan
	 Menggoreng
	1 buah
	 Rp   200,000.00 
	 Rp   200,000.00 

	Dandang Subluk
	 Mengukus
	1 buah
	 Rp   200,000.00 
	 Rp   200,000.00 

	Blender
	 Menghaluskan
	1 buah
	 Rp   450,000.00 
	 Rp   450,000.00 

	Seler (Las Plastik)
	 Mengemas
	1 buah
	 Rp   750,000.00 
	 Rp   750,000.00 

	Cetakan
	 Mencetak
	60 buah
	 Rp       1,000.00 
	 Rp     60,000.00 

	Pisau
	 Mengupas
	4 buah
	 Rp       5,000.00 
	 Rp     20,000.00 

	Ember
	 Tempat  
	3 buah
	 Rp     70,000.00 
	 Rp   210,000.00 

	Baskom
	 Tempat
	5 buah
	 Rp     15,000.00 
	 Rp     75,000.00 

	Total
	 Rp6,755,000.00 



2. Bahan Habis Pakai 

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Singkong
	 Bahan Baku
	400 kg
	 Rp       3,000.00 
	 Rp1,200,000.00 

	Minyak Goreng
	 Menggoreng
	100 kg
	 Rp     15,000.00 
	 Rp1,500,000.00 

	Gas
	 Memasak
	5 buah
	 Rp     18,000.00 
	 Rp     90,000.00 

	Garam
	 Bumbu
	4 ons
	 Rp       7,500.00 
	 Rp     30,000.00 

	Listrik
	 Memasak
	3
	 Rp   120,000.00 
	 Rp   360,000.00 

	Plastik Kemasan
	 Merngemas
	5 pack
	 Rp     15,000.00 
	 Rp     75,000.00 

	Bawang Putih
	 Bumbu
	4 kg
	 Rp     20,000.00 
	 Rp     80,000.00 

	Royco
	 Bumbu
	2 pack
	 Rp       3,000.00 
	 Rp       6,000.00 

	Penyedap Rasa
	 Bumbu
	2 ons
	 Rp       3,000.00 
	 Rp       6,000.00 

	Total
	 Rp3,347,000.00 



3. Perjalanan 

	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Biaya Transportasi
	Pembelian Bahan Baku, Pendistribusian Produk & Pemasaran Produk
	4
	Rp100,000.00
	Rp 400,000.00

	Total
	Rp 400,000.00



4. Biaya Lain-lain 

	Keterangan
	Jumlah

	Biaya Konsumsi
	 Rp         150,000.00 

	Biaya Pembuatan Cap
	 Rp         100,000.00 

	Biaya Promosi
	 Rp         150,000.00 

	Penyusunan Laporan
	 Rp         100,000.00 

	Dokumentasi & Cetak
	 Rp         100,000.00 

	Total
	 Rp         600,000.00 

	TOTAL KESELURUHAN
	 Rp    11,102,000.00 
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