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HALAMAN PENGESAHAN

	1.
	Judul Kegiatan
	: Pacar, Pangsit Crispy Abon Ayam Rasa-Rasa sebagai makanan ringan banyak mengandung gizi

	2.
	Bidang Kegiatan
	: PKM-K

	3.
	Ketua Pelaksana Kegiatan
	

	
	a. Nama Lengkap
	: Rani Vannesa

	
	b. NIM
	: 7211414051

	
	c. Jurusan
	: Akuntansi

	
	d. Universitas
	: Universitas Negeri Semarang

	
	e. Alamat Rumah / No. Telp./HP
	: Desa Balekambang Rt 04/01, Selomerto, Wonosobo

	
	f. Alamat email
	: Vannesarani@gmail.com

	4.
	Anggota Pelaksana Kegiatan / Penulis
	: 4 orang

	5.
	Dosen Pendamping
	

	
	a. Nama Lengkap
	:

	
	b. NIDN
	:

	
	c. No. Telp/HP
	:

	6.
	Biaya Kegiatan Total
	

	
	a. Dikti
	: Rp 8.280.000

	
	b. Sumber Lain
	: -

	7.
	Jangka Waktu Pelaksanaan
	: 3bulan
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RINGKASAN
Makanan ringan adalah jenis makanan yang selalu memiliki banyak penggemar di seluruh jagad raya. Makanan ini banyak di gemari karena cita rasanya yang membuat ketagihan dan bisa di makan kapan saja kita inginkan. Macam-macam makanan ringan saat ini dapat kita jumpai dimana saja dan dengan keunikan yang dibawanya. Banyak inovasi telah dilakukan pada produk makanan ringan, baik menciptakan jenis makanan ringan baru maupun memodifikasi produk makanan yang telah ada. Hal ini dilakukan seiring dengan perkembangan permintaan pasar akan makanan ringan yang memiliki kuantitas permintaan yang tinggi.
Di Indonesia sendiri khususnya di daerah jawa tengah makanan ringan seperti Pangsit sangat digemari oleh masyarakat. Pangsit sering dijadikan teman makan di makanan bakso, di dalam mie ayam, siomay dan jenis makanan lainnya. Selain di jadikan campuran makanan pangsit juga dapat berdiri sendiri sebagai camilan. Seperti contohnya kulit pangsit yang di goreng kering kemudian dimakan dengan di beri saus sambal. 
Kami mulai muncul inovasi untuk memodifikasi pangsit yang sudah ada sejak dulu di masyarakat dengan cara membuat pangsit goreng yang lebih krispi, dan pangsit tersebut kami beri isian di dalamnya. Kulit pangsit ini kami buat sendiri kemudian di bentuk persegi lalu diberi isian kemudian di lipat lagi kulit pangsit yang telah di beri isian. Isian di dalamnya berupa abon ayam. Sehingga dengan adanya modifikasi yang kami lakukan diharapkan dapat menarik perhatian permintaan pangsit dan konsumen juga akan merasa senang dengan adanya modifikasi tersebut, sehingga konsumen tidak akan bosan dengan makanan ringan pangsi yang seperti itu-itu saja.
Permintaan pangsit selalu banyak entah di kalangan masyarakat apa saja. Seperti contohnya di kalangan mahasiswa. Seperti yang kita tahu bahwa mahasiswa memiliki jadwal kuliah yang padat, jadwal untuk berorganisasi yang padat dan juga waktu untuk mengerjakan tugas-tugas yang diberikan oleh dosen yang juga tak kalah banyaknya. Oleh karena itu waktu luang mereka sedikit, bahkan untuk makan sekali pun. 
Pangsit krispi isi abon atau yang kami beri nama “PACAR” hadir sebagai makanan ringan yang juga dapat menjadi makanan penunda lapar, karena bahan kulit pangsit itu sendiri dibuat dari bahan dasar tepung terigu yang mengandung karbohidrat dan isian pangsit berupa ayam juga memiliki protein yang baik. Sehingga pangsit krispi isi abon ayam ini juga dapat menunjang kebutuhan protein dan karbohidrat kita. Pacar juga kemudian akan kami jual dengan harga yang terjangkau di kalangan mahasiswa khususnya, karena sasaran pasar yang utama dari produk ini adalah mahasiswa. Makanan ringan yang ekonomis namun tetap terjaga kandungan gizinya.
Kedepannya produk pangsit krispi ini juga akan memiliki varian lain dalam hal isian pangsit goreng seperti abon yang kami buat dari bakso dan sosis. Selain mengedepankan rasa yang gurih dan enak, pangsit krispi yang kami buat juga mengedapankan nilai gizi yang dikandung dari makanan ringan itu sendiri.

BAB I PENDAHULUAN
1.1. Latar Belakang

Produk jenis makanan merupakan salah satu produk yang tak lekang oleh waktu, baik dulu, sekarang, maupun esok produk ini tetap dibutuhkan karena memang sudah menjadi kebutuhan asupan nutrisi bagi manusia. Dalam bisnis produk makanan yang paling berpeluang tinggi untuk dikembangkan dan di pasarkan pada lingkup yang luas adalah makan ringan. Produk ini memiliki kelebihan tersendiri dibandingkan produk makanan lain. Makanan ringan atau lebih dikenal masyarakat dengan sebutan snack / jajanan yang biasanya kering, ringan dan dapat dikemas dengan berbagai bentuk wadah yang menarik, entah plastik maupun kertas yang dapat dihias dengan berbagai desain produk yang menarik. Plastik dan kertas juga bahan yang mudah didapat dan murah dipasaran, sehingga dapat menekan pengeluaran dalam proses produksi.
Pangsit goreng merupakan salah satu makanan yang sudah dikenal oleh masyarakat Indonesia. Makanan ringan ini sering dijadikan sebagai tambahan pada bakso yang menambah kenikmatan saat memakannya. Selain sebagai tambahan untuk bakso, pangsit juga bisa dijadikan camilan nikmat yang dinikmati bersama sama maupun dinikmati sendiri.
Salah satu kelebihan  pangsit goreng yaitu dapat dijadikan camilan ringan dapat bertahan lebih lama sehingga dapat di pasarkan ke wilayah pada area yang luas. Sifat ringan dan tidak terlalu mengenyangkan di perut membuat produk ini dapat di konsumsi dalam jumlah yang banyak dan membuat seseorang ketagihan. Selain itu produk yang kami ciptakan memiliki kandungan gizi yang cukup baik, dilihat dari kulit pangsit dan isian pangsit itu sendiri. Berikut adalah informasi gizi dari 1 porsi pangsit kecil :
	Informasi Gizi 1 Porsi Kulit Pangsit Kecil

	No.
	Gizi
	Jumlah Kandungan

	1.
	Energi
	22Kkal

	2.
	Lemak
	0,58gr

	3.
	Lemak Jenuh
	0,14gr

	4.
	Karbohidrat
	3,64gr

	5.
	Serat
	0,13gr

	6.
	Gula
	0,23mg

	7.
	Protein
	0,59gr


Tabel 1. Kandungan gizi dari kulit pangsit
	Informasi Gizi 100gram prosi ayam

	No.
	Gizi
	Jumlah Kandungan

	1.
	Lemak
	4gr

	2.
	Lemak jenuh
	1gr

	3.
	Kolesterol
	85mg

	4.
	Sodium
	74mg

	5.
	Protein
	31gr

	6.
	Vitamni B6
	36% dari kebutuhan tubuh

	7.
	Vitamin B3 (niacin)
	72% dari kebutuhan tubuh

	8.
	Selenium
	40% dari kebutuhan tubuh

	9.
	Fosfor
	36% dari kebutuhan tubuh

	10.
	Kalium
	300mg/4ons daging ayam



Tabel 2. Kandungan gizi dan vitamin dalam 100gram ayam 

1.2. Rumusan Masalah

Berdasarkan latar belakang yang telah diuraikan maka dirumuskan :
1. Bagaimana cara memproduksi PACAR sebagai makanan ringan yang sehat dan banyak mengandung gizi ?

2. Bagaimana cara memproduksi PACAR agar kandungan gizinya tetap terjaga sesuai dengan kandungan aslinya ?

3. Bagaimana prospek wirausaha dari PACAR dan bagaimana cara mempromosikan PACAR sebagai makanan ringan yang kaya akan kandungan gizi ?

1.3. Tujuan 

Tujuan dari penyusunan proposal ini adalah sebagai berikut :

1. Mengetahui cara memproduksi makanan ringan yang sehat dan banyak mengandung gizi.
2. Mengetahui bagaimana kandungan gizi dan vitamin tetap terjaga pada saat proses pengolahan makanan ringan.

3. Prospek wirausaha PACAR dan cara mempromosikan serta memasarkan produk pacar sebagai makanan ringan yang sehat dan mengandung banyak gizi.

1.4. Luaran
Kami selaku penulis mengharapkan luaran usaha makanan ringan ini menjadi salah satu produk makanan ringan yang sehat dan banyak mengandung gizi dan vitamin yang dapat bermanfaat bagi tubuh, bukan hanya sekedar memberikan rasa kenyang saja. Kami juga berharap usaha makanan ini dapat berkembang melalui sistem waralaba, produk konsinyasi maupun secara langsung dengan produk unggulan berupa makanan ringan yang sehat dan banyak mengandung gizi dan vitamin serta memiliki banyak inovasi varian isian di masa yang akan datang.
1.5. Kegunaan Program

a) Bagi Masyarakat 

Melalui kegiatan PKM-Kewirausahaan ini diharapkan dapat memberikan kontribusi pengetahuan yang mendidik bagi masyarakat akan pentingnya memilih makanan ringan yang memberikan asupan gizi yang baik, bukan hanya sekedar makanan ringan yang memberikan rasa kenyang saja. Kemudian melalui kegiatan PKM ini masyarakat dapat mengetahui bagaimana cara mengoleh makanan agar tetap terjaga dengan baik kandungan gizinya, memasarkan pacar sebagai makanan ringan yang sehat dan banyak memiliki kandungan gizi serta mengetahui prospek pacar yang kemudian diharapkan dapat memberikan peluang usahan kepada masyarakat sekitar.
b) Bagi Mahasiswa

Kegiatan PKM-K ini diharapkan dapat membangkitkan semangat para mahasiswa untuk mengasah kreativitasnya di bidang kewirausahaan, mampu memberikan kontribusi penciptaan lapangan usaha bagi masyarakat sebagai peran aktif mahasiswa di masyarakat.

c) Bagi Pemerintah

Melalui kegiatan PKM-K ini diharapkan dapat membantu pemerintah dalam program ikut meningkatkan kepedulian masyarakan akan makanan yang mengandung gizi dan vitamin sehingga generasi penerus bangsa mempunya jiwa dan raga yang sehat. Membantu pemerintah dalam meningkatkan pendapatan negara sekaligus turut serta berperan mengurangi angka pengangguran.

BAB II GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
2.1 Gambaran Produk
Produk makanan ringan pacar berasal dari modifikasi kulit pangsit yang digoreng krispi kemudian diberikan isian berupa abon ayam yang dibuat sendiri dan berasal dari daging ayam yang segar dan diambil dari daging ayam bagian dada saja. Kulit pangsit yang digunakan juga dibuat sendiri sehingga kualitas bahan terjaga sekali. 

Pangsit krispi isi abon ayam disajikan dalam kemasan plastik yang dikemas menarik dilengkap dengan stiker dan brosur yang ditempel di luar kemasan yang menunjukan komposisi dari pacar itu sendiri dan memperhatikan kebersihan pada saat pengemasan. Pengemasan dilakukan dengan melakukan pengepresan menggunakan mesin press sehingga udara yang berada di dalam kemasan terdorong keluar semuanya.
Pacar merupakan makanan ringan yang sehat dan memiliki kandungan gizi yang layak untu dikonsumsi. Mengapa sehat ? Pacar tidak menggunakan bahan pengawet dalam proses pengolahannya, juga tidak menggunakan penyedap makanan, karena rasa sedap itu kita ambil menggunakan bahan alami yaitu air kaldu dari proses perebusan daging ayam dalam pembuatan abon ayam dan penggunaan bumbu dapur yang banyak.  Pacar dapat bertahan hingga seminggu walaupun tanpa pengawet karena pengemasan dan proses pengolahan yang sehat. Minyak yang digunakan untuk menggoreng Pacar adalah minyak kemasan yang bermerek yang tidak banyak mengandung kolesterol. Proses penggorengan pacar menggunakan minyak sekali pakai, jadi tidak menggunakan minyak bekas menggoreng sebelumnya karena minyak habis untuk sekali penggorengan saja. Pacar merupakan makanan ringan yang mengedapankan gizi dan vitamin bukan hanya rasa kenyang saja serta memiliki harga yang ekonomis, itulah yang membedakan pacar dengan produk makanan ringan yang lainnya.

2.2 Perencanaan Tempat Produksi dan Penjualan
Tempat merupakan hal yang sangat berperan penting bagi produksi, dengan adanya tempat produksi yang bersih, sehat, mudah dijangkau dapat memberikan dampak yang positif terhadap produk yang dihasilkan. Tempat produksi pacar yaitu terletak di dapur rumah kos kami. Dengan asumsi tempat dilingkungan sendiri, kebersihan terjaga, perlatan sudah ada dan nyaman.
Penjualan adalah ujung tombak dari kegiatan produksi. Sebanyak apapun produk diproduksi tidak akan berarti apa-apa dan tidak akan dapat memberikan timbal balik berupa laba kalau semua produk itu tidak dijual. Penjualan di lakukan di kos-kos mahasiswa dengan metode barang konsiyasi (titipan), di gazebo-gazebo tempat perkuliahan, di kantin perkuliahan serta pada event-event tertentu seperti Car Free Day.

2.3 Sistematika Penjualan
Sistematika penjualan Pacar pada tahap awal dilakukan di sekitar daerah kampus UNNES. Pengenalan dapat dilakukan dengan mengikuti UKM, Food Truck, dan pameran lainnya, dari peluan itulah kami manfaatkan untuk mempromosikan dan kemudian mejual produk kami. Sebelum produk di jual secara langsung, pada saat proses produksi kami juga menerapkan sistem pre-order sehingga para konsumen dapat memesan terlebih dahulu. Jumlah yang dipesan juga dapat menyesuaikan. Tentunya kualitas tetap sama walaupun sistem pembeliannya berbeda.
Promosi penjualan selain dilakukan dengan person-to-person kami juga memanfaatkan media sosial seperti Facebook, BBM, Line, Instagram dll. Dengan sistem on-line shop namun khusus untuk produk makanan ringan. Media sosial dirasa mudah untuk digunakan, lebih efisien dan cukup memberikan respon yang sangat baik. Sehingga masyarakat dari daerah manapun dapat mengetahui produk kami, dan kemudian sistem pengiriman pesanan juga akan kami layani semaksimal mungkin.
2.4 Target Pasar
Untuk pemasaran, semua lapisan masyarakat adalah target pasar dari produk kami. Dari anak-anak, remaja hingga orang-orang dewasa sangat menggemari makanan ringan. Namun dalam hal ini yang menjadi target utama adalah mahasiswa yang berada di wilayah sekitar UNNES.

2.5 Rencana Kebijakan Harga
Harga dari produk yang kami pasarkan sudah kami tekan sedemikian mungking hingga harga yang terbentuk adalah harga yang dapat menyesuaikan kantong mahasiswa khususnya. Namun dengan harga yang relative terjangkau, kami akan tetap menjaga kualitas gizi, mutu dan rasa dari produk yang kami produksi. Untuk pembelian di daerah wilayah UNNES tidak akan dikenai biaya tambahan seperti ongkos kirim, namus untuk pembeli yang berasal dari luar daerah dapat kami kenai biaya tambahan tersebut dengan mempertimbangkan jarak yang dituju.
BAB III METODE PELAKSANAAN

3.1 Survei Penjual

Survei penjual dilakukan agar kami dapat menemukan tempat dimana menjual bahan baku pacar yang berkualitas namun memilki harga yang terjangkau, dan juga memiliki jarak tempuh yang relatif dekat.

3.2 Pembuatan Pacar
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Gambar 1. Blok Diagram Pembuatan Pacar
3.3 Penentuan Harga dan Pemasaran
Setelah produk siap untuk di pasarkan, sebelumnya telah dilakukan kajian ekonomi terhadap proses pembuatan pacar. Proses ini dilandasi dengan peroses perhitungan menurut kajian-kajian ekonomi dan keuatan pasar yang saat ini sudah ada. Sehingga diharapkan keuntungan dapat didapat lebih maksimal setelah dilakukan perhitungan penetapan harga produk yang akan di pasarkan.
Pemasaran pertama kali akan dilakukan di kalangan mahasiswa dan jika berhasil akan meluas ke masyarakat sekitar, toko-toko sekitar tempat tinggal. Dengan mempertimbangkan daya tahan pacar, supply ke toko-toko akan dibatasi dalam jumlah tertentu agar barang habis sebelum masa layak konsumsinya berakhir, lalu kemudian dilakukan survei untuk penambahan jumlah supply dengan mempertimbangkan terjadi adanya peningkatan permintaan pasar atau tidak.

BAB IV BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 Anggaran Biaya 
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Kwali, 1unit
	100.000

	
	Penggorengan sedang, 2unit
	150.000

	
	Spatula, 4unit
	25.000

	
	Sorok, 2unit
	20.000

	
	Pisau, 4unit
	40.000

	
	Talenan, 4unit
	20.000

	
	Baskom, 4unit
	50.000

	
	Sendok, 5buah
	15.000

	
	Kompor 1unit
	130.000

	
	Alat Pengepres, 1unit
	200.000

	
	Alat Penggiling, 1unit
	300.000

	
	Panci, 2buah
	120.000

	
	Cobek, 1buah
	10.000

	2
	Tepung Terigu, 90kg
	1.440.000

	
	Tepung Kanji, 45kg
	180.000

	
	Korfet, 27kg
	270.000

	
	Telur Ayam, 11 ¼ kg
	225.000

	
	Ayam, 72kg
	2.160.000

	
	Bumbu kulit pangsit
	315.000

	
	Bumbu abon ayam
	360.000

	
	Saos kemasan, 4500pcs
	450.000

	
	Plastik kemasan, 4500pcs
	495.000

	
	Kertas merk, 4500pcs
	450.000

	
	Gas LPG, 3tbg
	65.000

	3
	Transport ke penjual, 2 orang

	200.000

	
	Transport ke tempat penjualan 2 orang
	200.000

	4
	Paket Pulsa untuk promosi
	190.000

	
	X Banner
	100.000

	Total
	8.280.000


Tabel 3. Anggaran Biaya
4.2 Analisis Kelayakan Usaha
1. Beban Penyusutan Aktiva Tetap

Tabel 4. Biaya Penyusutan Aktiva Tetap per Bulan
	No
	Nama Ativa Tetap
	Umur Ekonomis
	Penyusutan per Bulan (Rp)

	
	Kwali, 1ps
	3tahun
	2.800

	
	Penggorengan sedang, 2pcs
	3tahun
	4.200

	
	Spatula, 4pcs
	1tahun
	2.100

	
	Sorok, 2pcs
	1tahun
	1.700

	
	Pisau, 4pcs
	1tahun
	3.400

	
	Talenan, 4pcs
	1tahun
	1.700

	
	Baskom, 4pcs
	1tahun
	4.200

	
	Sendok, 5pcs
	1tahun
	1.250

	
	Kompor 
	3tahun
	3.700

	
	Alat Pengepres, 1pcs
	3tahun
	5.500

	
	Alat Penggiling, 1pcs
	3tahun
	8.400

	
	Panci, 2pcs
	2tahun
	10.000

	
	Cobek, 1pcs
	1tahun
	850

	Biaya Penyusutan per Bulan
	
	49.800


2. Biaya Operasional per Bulan
	Tepung Terigu, 90kg
	480.000

	Tepung Kanji, 45kg
	60.000

	Korfet, 27kg
	90.000

	Telur Ayam, 11 ¼ kg
	75.000

	Ayam, 72kg
	720.000

	Bumbu kulit pangsit
	105.000

	Bumbu abon ayam
	120.000

	Saos kemasan, 4500pcs
	150.000

	Plastik kemasan, 4500pcs
	165.000

	Kertas merk, 4500pcs
	150.000

	Gas LPG, 3tbg
	21.700

	Beban biaya penyusutan per bulan
	49.800

	Biaya Transportasi
	50.000

	Biaya Pemasaran
	(+) 96.600

	Total biaya operasional per bulan
	2.333.100

	Total investasi 3 bulan
	6.999.300
	

	
	


3. Analisis Pendapatan dan Keuangan
Produksi 1 bulan 1500 bungkus 

Produksi 3 bulan


= 3 x 1.500 bungkus






= 4500 bungkus

Harga jual Pacar adalah Rp 3.000,- per bungkus

Total Pendapatan/bulan

= 1500 bungkus x Rp 3.000






= Rp 4.500.000

Total Pendapatan 3 bulan

= 4500 bungkus x Rp 3.000





= Rp 13.500.000

Total Biaya 3 bulan

= Rp 13.500.000 – Rp 8.280.000

Total Keuntungan 3 bulan

= Rp   5.220.000

Keuntungan per bulan

= Rp   1.740.000
4. Analisis Kelayakan Usaha
· BEP (Break Event Point)
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Jadi, pada tingkat volume produksi 418 unit, usaha ini berada pada titik impas. BEP ini akan terjadi setelah 3 bulan.
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Jadi, pada tingkat harga rata-rata Rp 3.000, usaha ini berada pada titik impas.

· B/C Ratio
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Karena B/C Ratio >1 maka usaha ini layak untuk dijalankan.
· ROI (Return on Investment)
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  x 100% = 0,63%
Pada usaha ini setiap pembiayaan Rp 100,- memperoleh keuntungan sebesar Rp 0,63%
· Perhitungan Pengembalian Modal
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      = 0,64%

Artinya modal usaha ini aka terlunasi sebesar 0.64% setiap 3 bulan. Berdasarkan analisis kelayakan usaha diatas, maka usaha ini layak untuk dikembangkan.

4.3 Jadwal Kegiatan


Tabel 5. Jadwal Kegiatan

	No
	Kegiatan
	Bulan 1
	Bulan 2
	Bulan 3

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1.
	Survey bahan baku
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2.
	Persiapan produksi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	Pengadaan alat dan bahan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4.
	Pengenalan produk kepada masyarakat
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5.
	Pemasaran Produk
	
	
	
	
	

	6.
	Analisa Pengembangan Produk
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7.
	Laporan akhir bulan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


LAMPIRAN-LAMPIRAN

Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota dan Dosen Pembimbing

1. Biodata Ketua

a. Identitas Diri

	1.
	Nama Lengkap
	Rani Vannesa

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Akuntansi

	4.
	NIM
	7211414051

	5.
	Tempat, Tanggal Lahir
	Banjarnegara, 28 Maret 1996

	6.
	E-mail
	Vannesarani@gmail.com

	7.
	No Tel./HP
	081322081062


b. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA/SMK

	Nama Institusi
	SD Negeri Balekambang
	SMP N 1 Selomerto
	SMK Negeri 1 Wonosobo

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


c. Pemakalahan Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel
	Waktu dan Tempat

	
	
	
	


d. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	Juara III Pidato Bahasa Inggris
	Pemerintah Kabupaten Wonosobo
	2009


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah PKM-Kewirausahaan.

                                                                                  Semarang, 10 Juni 2015

 






       Pengusul,



Rani Vannesa

2. Biodata Anggota 1

a. Identitas Diri

	1.
	Nama Lengkap
	Bulan Karima Nurani

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Akuntansi

	4.
	NIM
	72114141202

	5.
	Tempat, Tanggal Lahir
	Kab.Semarang, 26 Juli 1995

	6.
	E-mail
	bulankarima@yahoo.co.id

	7.
	No Tel./HP
	085842388633


b. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA/SMK

	Nama Institusi
	SD N Ungaran 03
	SMP N 1 Ungaran 
	SMA N 1 Salatiga

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


c. Pemakalahan Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel
	Waktu dan Tempat

	
	
	
	


b. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah PKM-Kewirausahaan.

 





                 Semarang, 10 Juni 2015

                                                Pengusul,




Bulan Karima Nurani
3. Biodata Anggota 2

a. Identitas Diri

	1.
	Nama Lengkap
	Sofi Amanatun Khasanah

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Akuntansi

	4.
	NIM
	7211414203

	5.
	Tempat, Tanggal Lahir
	Magelang, 11 Maret 1997

	6.
	E-mail
	sofiekhasanah11@gmail.com

	7.
	No Tel./HP
	085726817505


b. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	MIM II Bumirejo
	SMP N 2 Mertoyudan
	SMA Negeri 1 Muntilan

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


c. Pemakalahan Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	-
	-


d. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah PKM-Kewirausahaan.

Semarang, 09 April 2015


Pengusul,





Sofi Amanatun Khasanah


4. Biodata Anggota 2

a. Identitas Diri

	1.
	Nama Lengkap
	Adhe Eva Andriana

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Akuntansi

	4.
	NIM
	7211414209

	5.
	Tempat, Tanggal Lahir
	Kulon Progo, 12 September 1996

	6.
	E-mail
	Alfandy.rio@gmail.com

	7.
	No Tel./HP
	085782022723


b. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Doyong 1
	SMP N 5 Tanggerang
	SMA Negeri 2 Tanggerang

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


c. Pemakalahan Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	-
	-


d. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah PKM-Kewirausahaan.

Semarang, 09 April 2015


Pengusul,





Adhe Eva Andriana
5. Biodata Anggota 2

e. Identitas Diri

	1.
	Nama Lengkap
	Putri Srita Fatima

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Akuntansi

	4.
	NIM
	7211414200

	5.
	Tempat, Tanggal Lahir
	Semarang, 03 Agustus 1996

	6.
	E-mail
	putrisf1996@gmail.com

	7.
	No Tel./HP
	082133129449


f. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Peleburan 01-02
	SMP N 8 Semarang
	SMA Negeri 03 Semarang

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


g. Pemakalahan Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	-
	-


h. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah PKM-Kewirausahaan.

Semarang, 09 April 2015


Pengusul,





Putri Srita Fatima
3. Biodata Dosen Pembimbing

a. Identitas Diri

	1.
	Nama Lengkap
	

	2.
	Jenis Kelamin
	

	3.
	Program Studi
	

	4.
	NIDN
	

	5.
	Tempat, Tanggal Lahir
	

	6.
	E-mail
	

	7.
	No Tel./HP
	


b. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	\

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	


c. Pemakalahan Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel
	Waktu dan Tempat

	
	
	
	


d. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah PKM-Kewirausahaan.

Semarang 10, Juni 2015

Pembimbing,
Lampiran 2 Susunan Organisasi, Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/Minggu)
	Uraian Tugas

	1.
	Rani Vannesa / 7211414051
	Akuntansi
	Ekonomi
	4 minggu bulan ke-1, 1 minggu di setiap akhir bulan
	Persiapan awal, mengatur jalannya bisnis

	2.
	Bulan Karima Nurani / 72114142--
	Akuntansi
	Ekonomi
	4 minggu bulan ke-2
	Pembukuan, dan menjaga alur bisnis

	3.
	Sofi Amanatun Khasanah / 7211414203
	Akuntansi
	Ekonomi
	4 minggu bulan ke-3
	Menjaga alur bisnis

	4.
	Adhe Eva Andriana / 7211414209
	Akuntansi
	Ekonomi
	4 minggu bulan ke-3
	Menjaga alur bisnis

	5.
	Putri Srita Fatima / 7211414200
	Akuntansi
	Ekonomi
	4 minggu bulan ke-3
	Menjaga alur bisnis


Lampiran 3 Surat Pernyataan Ketua

	
	KEMENTIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN

UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG

Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang

Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 

Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003


SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI / PELAKSANA

Yang bertanda tangan dibawah ini :

Nama

: Rani Vannesa
NIM

: 7211414051
Program Studi
: Akuntansi

Fakultas
: Fakultas Ekonomi

Dengan ini menyatakan bahwa proposal PKM-Kewirausahaan saya dengan judul

PACAR, PANGSIT CRISPY ABON AYAM RASA-RASA MAKANAN RINGAN BANYAK MENGANDUNG GIZI
Yang diusulkan untuk tahun anggaran 2014 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana dikemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.

Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan sebenar-benarnya.

Semarang, 09 April 2015

Mengetahui,






Yang menyatakan,


	Pembantu Rektor III


	Ketua Pelaksana

	Dr. Bambang Budi Raharjo M. Si
	Rani Vannesa

	NIP. 196012171986011001
	NIM. 7211414051


Persiapan Alat dan Bahan Baku





Persiapan Kulit Pangsit





Persiapan Abon Ayam





Pencampuran bahan kulit pangsit





Bersihkan daging dan rebus hingga lunak





Meng-uleni adonan hingga Kalis





Iris daging ayam hingga halus





Penggilingan Adonan





Persiapkan bumbu, tumis, campur dengan daging halus





Masukan abon kedalam kulit pangsit, rekatkan dengan putih telur





Pemotongan Adonan Pangsit





Campur air, kaldu ayam, garam, daging sampai kering





Kulit Pangsit





Abon Ayam





Goreng Pangsit hingga renyah





Siap Dikemas








