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ES KRIM UJAL (UBI JALAR)

Okta Fitriani, 
Universitas Negeri Semarang

RINGKASAN

Indonesia merupakan Negara agraris yang memiliki potensi sumber daya alam yang melimpah untuk produk pertanian. Di sektor pertanian Indonesia memiliki beragam jenis tanaman, hal ini didukung kondisi iklim tropis yang berbeda, dibidang tanaman pangan di Indonesia memiliki tanaman unggul seperti padi, kedelai, kacang tanah, ketela pohon dan berbagai jenis faritas yang lain. Salah satu hasil pertanian yang melimpah di Indonesia adalah ketela pohon atau ubi jalar atau singkong. Ubi jalar atau sering disebut dengan ketela mempunyai banyak kandungan yang bermanfaat bagi tubuh, jumlah yang masih melimpah di Indonesia dan harga yang tergolong murah. Pengolahan ubi jalar di Indonesia sejauh ini hanya di buat sebagai kripik, dan berbagai macam makanan tradisional. Kami ingin berinovasi menciptakan “Es Krim Ubi Jalar” sebagai alternative pengolahan ubi jalar agar lebih menarik minat konsumen, memanfaatkan hasil pertanian di Indonesia, dan sebagai makanan yang rendah lemak. 
























BAB I
PENDAHULUAN
A. LATAR BELAKANG
Es krim merupakan makanan yang tidak asing bagi masyarakat Indonesia. Rasa es krim yang manis, lembut, dan menyegarkan pasti sangat disukai oleh banyak orang. Pembuatan es krim sangat sederhana yakni mencampurkan bahan yag dibutuhkan lalu didinginkan. Bahan utama kebanyakan dari es krim yang beredar yakni berbahan dasar utama susu. Peran susu sebagai bahan dasar utama es krim dapat diganti dengan bahan yang lain, seperti ubi jalar. Ubi jalar merupakan salah satu tanaman ubi-ubian yang mengandung banyak nutrisi seperti vitamin A,C, dan E, beta karoten, magnesium, kalium dan juga kaya oksidan. Berbagai nutrisi yang terkandung dalam ubi jalar tersebut sangat bermanfaat bagi kesehatan tubuh manusia.
Kebanyakan dari masyarakat kita mengolah ubi jalar dengan direbus, digoreng, dibuat minuman kolak atau olahan gorengan seperti timus. Sebuah terobosan baru dilakukan dengan menggunakan ubi jalar sebagai bahan dasar es krim yang diharapkan dapat menambah nilai ekonomis dari ubi jalar dan dapat dijadikan alternative pilihan makanan yang lezat dan bernilai gizi tinggi.

A. RUMUSAN MASALAH
1. Bagaimana cara pengolahan es krim ubi jalar sehingga meningkatkan nilai jual ubi jalar?
2. Bagaimana cara pemasaran es krim ubi jalar?
3. Bagaimana cara pemanfaatan ubi jalar dalam bidang pangan sebagai kesehatan?

B. TUJUAN PROGRAM
1. Dapat menumbuhkan jiwa berwirausaha pada mahasiswa.
2. Memberi informasi kepada konsumen tentang manfaat susu dalam es krim dan ubi jalar bagi kesehatan
3. Dapat memanfaatkan ubi jalar sebagai bahan tambahan dalam pembuatan es krim

C. LUARAN YANG DIHARAPKAN
Luaran yang diharapkan dari usaha ini , yaitu dapat menghasilkan produk makanan yang berkualitas berupa es krim ubi jalar, sebagai upaya pemanfaat hasil sumber daya lokal berupa ubi jalar sehinngga dapat meningkatkan nilai jual dari ubi jalar tersebut. Pengembangan inovasi produk es krim ubi jalar dimaksudkan agar produk olahan yang berbahan dasar ubi jalar dapat lebih bervariasi dan lebih modern.


D. KEGUNAAN PROGRAM
1. Melatih jiwa berwirausaha mahasiswa dan dapat membuka peluang usaha baru
2. Memberi alternative makanan yang ekonomis dan memilikikandungan gizi yang bermanfaat bagi tubuh
3. Mengenalkan produk olahan ubi jalar berupa es krim kepada masyarakat.


BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
1. Analisis Produk
1.1. Jenis Nama Produk dan Analisis Produk
Jenis produk yang akan dihasilkan adalah es krim. Es krim merupakan jenis makanan yang memiliki rasa manis, lembut dan menyegarkan. Es krim yang beredar dibuat menggunakan bahan utama susu. Dalam produk makanan es krim kali ini akan dibuat menggunakan ubi jalar agar tampak berbeda. Pemilihan ubi jalar sebagai bahan dasar karena ubi jalar mengandung banyak nutrisi yang baik untuk kesehatan, serta dengan adanya produk es krim ubi jalar ini, dapat menambah variasi pengolahan ubi jalar yang lebih modern. 

1.2. Prospek
Usaha dengan menciptakan produk baru melalui inovasi adalah usaha yang banyak digeluti oleh wirausaha sekarang ini, dimulai dari nama yang unik serta bahan yang jarang digunakan oleh wirausahawan lain. Melalui inovasii produk baru, wirausahawan selalu berusaha meningkatkan mutu dan kualitas produknya agar bisa menghadapi persaingan pasar yang semakin ketat. Selama ini kita hanya mengenal produk es krim yang terbuat hanya dari susu. Oleh karena itu, kami membuat inovasi baru berupa es krim dari ubi jalar Bahan baku yang tergolong murah dan mudah di dapat akan memiliki prospek yang cukup memungkinkan untuk keberlangsungan usaha nanti. 

1.3. Keunggulan Hasil Produk
Keunggulan dari produk yang akan dihasilkan antara lain:
1. Jenis produk merupakan makanan yang lezat yang memiliki gizi yang tinggi.
2.  Produk yang dihasilkan ini berbeda dari produk jenang yang telah ada sebelumnya.
3. Dengan nama es krim UJAL, maka konsumen akan tertarik dan mencoba membeli untuk mengetahui kualitas rasa dari es krim tersebut.





2. Analisis Pemasaran
2.1. Pesaing dan Peluang Pasar
Meskipun banyak sekali wirausahawan, tidak menutup kemungkinan peluang untuk melaksanakan program ini karena adanya beberapa keunggulan dari produk ini baik dari segi kualitas maupun dari segi harga yang cukup terjangkau bagi kalangan menengah ke bawah apalagi menengah atas. Tidak menutup kemungkinan pula untuk mengembangkan usaha ini karena bahan baku mudah didapat. Banyaknya kosumen yang menyukai es krim dari anak-anak, remaja hingga dewasa  akan menambah peluang pasar produk ini.
2.2. Media Promosi yang akan digunakan
Agar produk ini lebih cepat dikenal oleh masyarakat maka kita akan menggunakan media untuk promosi yaitu dengan pemasangan pamflet dipinggir jalan, bekerjasama dengan toko oleh-oleh terdekat, selain itu juga akan membuat wab serta promosi melalui media sosial. 


3. Analisis Operasional
3.1. Rencana Pembuatan Produksi
1. 5kg ubi jalar
2. 12kg Gula pasir
3. 3liter susu cair
3.2. Bahan Baku dan Bahan Penolong
Untuk membuat Jekengu diperlukan Bahan Baku dan Bahan Penolong sebagai berikut :
1. Bahan Baku
a. Ubi jalar
b. Susu cair
c. Gula Pasir
2. Bahan Penolong
a. Vanili 
b. Garam 
3.3. Peralatan yang digunakan
1. Alat kukus
2. Alat tumbuk
3. Blender
4. Cup es krim 
5. Freezer
6. Hand mixer
7. Baskom


BAB III
METODE PELAKSANAAN
Metode pelaksanaan yang digunakan :
1. Persiapan
1.1. Persiapan Alat
1. Alat kukus
2. Aalat tumbuk
3. Blender 
4. Cup es krim
5. Sendok es krim
6. Freezer 
7. Hand mixer
8. Baskom 
1.2. Bahan yang digunakan antara lain
1. Ubi jalar
2. Susu cair
3. Gula Pasir
4. Garam 
5. Vanili 
2. Pelaksanaan
Tahap pembuatan Jelangu ini antara lain :
2.1. Persiapan bahan dan alat yang digunakan
2.2. Pengelolahan bahan
1. Kupas ubi lalu cuci bersih, kukus dan haluskan.
2. Panaskan susu cair dan gula. Aduk hingga gula larut.
3. tambahkan vanili dan garam, aduk hingga mendidih. Kemudian dinginkan.
4. setelah dingin, blender susu dan ubi sedikit-sedikit sampai susu dan ubi habis.
5. Tuang dalam cup dan simpan dalam freezer.
6. Es krim cub ubi jalar siap di pasarkan.
2.3. Pengemasan
Tahap pengemasan jenang ketela ungu : 
1. Es krim dikemas dalam cup disertai sendok es krim.
2. Cup diberi label agar lebih menarik.




3. Pemasaran
Sasaran pemasaran ini adalah untuk semua golongan yaitu dari golongan ekonomi bawah hingga atas. Tempat pemasarannya yaitu dengan menitipkan ke toko-toko dan menjualnya kepada konsumen secara langsung.
4. Promosi
Promosi dilakukan dengan cara menawarkan produk kekonsumen langsung, membuat brosur, menempel pamflet di pinggir-pinggir jalan, membuat web dan pengenalan serta promosi langsung lewat media social.
5. Evaluasi
Evaluasi ini dilakukan untuk mengetahui tingkat daya beli masyarakat terhadap produk yang dihasilkan, mengevaluasi kritik dan saran konsumen terhadap produk yang dipasarkan, dan memperbaiki produk sesuai dengan selera konsumen.

BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 Anggaran Biaya

Tabel Rekapitulasi Biaya
	No.
	Keterangan
	Total

	1.
	Peralatan penunjang
	Rp  3.540.000

	2.
	Biaya Habis Pakai
	Rp  2.370.000

	3.
	Biaya Perjalanan
	Rp     800.000

	4.
	Biaya Lain-lain
	Rp     150.000

	
	Total
	Rp  6.860.000






Rincian Peralatan Penunjang
	No.
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga

	1. 
	Kompor gas
	1 buah
	Rp 400.000,00

	2.
	Blender 
	1 buah
	Rp    150.000

	3.
	Baskom 
	10 buah
	Rp    150.000

	4.
	Freezer
	1 buah
	Rp      2.500.000

	5.
	Cup es krim
	10pack
	Rp 150.000

	6.
	sendok es krim
	45pack
	Rp  90.000

	7.
	Perlengkapan Masak 
	
	Rp    100.000

	
	JUMLAH
	
	Rp. 3.540.000



	
Biaya Habis Pakai Alokasi Untuk Satu Bulan
	Biaya Operasional
	Keterangan
	Jumlah
	Harga

	Bahan Baku Dasar
	Ubi 
	150 kg @ Rp  5.000
	Rp    750.000

	Overhead Pabrik
	Biaya Air, Listrik, dan Telepon
	Satu Bulan

	Rp      150.000


	
	Gas
	6 kali @ Rp 20.000
	Rp   120.000

	Bahan Tambahan
	Gula Pasir
	60 kg  @ Rp 10.000
	Rp   600.000

	
	Garam
	60bks @ Rp  1.500
	Rp     90.000

	
	Vanili 
	60bks@1000
	Rp     60.000

	
	Susu cair
	60klng@10000
	Rp    600.000

	Total
	
	
	Rp 2.370.000








Biaya Perjalanan
	No.
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga

	1.
	Transportasi
	4bln
	Rp       400.000,00

	2.
	Pemasaran dan promosi
	4bln
	Rp       400.000,00

	
	JUMLAH
	
	Rp      800.000,00




Biaya Lain-lain
	No.
	Keterangan
	Total

	1.
	Print Brosur
	Rp.      50.000,00

	2.
	Print Proposal
	Rp.    100.000,00

	
	TOTAL
	Rp.    150.000,00



	JADWAL KEGIATAN
1. Tabel 1. Jadwal Kegiatan Selama Enam Bulan 
	Kegiatan
	Bulan
	

	
	I
	II
	III
	IV
	V
	VI

	1. Persiapan Program
	
	
	
	
	
	

	a. Persiapan Bahan 
	X
	
	
	
	
	

	b. Persiapan Alat
	X
	
	
	
	
	

	c. Persiapan Tempat
	X
	
	
	
	
	

	2. Pelaksanaan Program
	
	
	
	
	
	

	a. Produksi
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	b. Promosi
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	c. Penjualan Produk
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	3. Evaluasi
	
	X
	X
	X
	X
	X

	4. Penyusunan Laporan
	X
	X
	X
	X
	X
	X


Kelompok Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan akan melakukan beberapa kegiatan pasca pelaksanaan program sebagai tanggung jawab kami dari kegiatan Program Kreativitas Mahasiswa ini. Penghitungan hasil dan pemantauan terjadwal akan kami lakukan meskipun masa pelaksanaan Program Kreativitas Mahasiswa ini telah selesai.
Setelah pelaksanaan Program Kreativitas Mahasiswa ini selesai, kami berharap bisnis jekengu ini dapat meningkatkan taraf hidup individu atau kelompok sebagai peluang usaha untuk menghasilkan keuntungan secara berkelanjutan.   































LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota dan Dosen Pembimbing
A.  Identitas Diri Ketua
	1
	Nama Lengkap
	Okta Fitriani

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Akuntansi / Fakultas Ekonomi

	4
	NIM
	7211413089

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Semarang, 14 Oktober 1994

	6
	E-mail   
	eunri10@gmail.com  

	7
	Nomor Telepon/HP   
	089667427129


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN Karangayu 01
	SMPN 30 Semarang
	SMKN 2 Semarang

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus       
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	
	

	2   
	
	
	

	3       
	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Proposal Kegiatan Mahasiswa Kewirausahaan (PKM-K) Tahun 2015.
						Semarang, ………… 2015
						Pengusul,
							

						Okta Fitriani
						NIM. 7211413089




A. Identitas Diri Anggota 1
	1
	Nama Lengkap
	Ayu Retnowati

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Akuntansi/ Fakultas Ekonomi

	4
	NIM
	7211413091

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Temanggung, 8 Agustus 1995

	6
	E-mail   
	Ayuretno33@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP   
	089695305262


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN Tambakrejo 01-03 Semarang
	SMP Islam Sultan Agung 4 Semarang
	SMKN 2 Semarang

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus       
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	
	

	2   
	
	
	

	3       
	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Proposal Kegiatan Mahasiswa Kewirausahaan (PKM-K) Tahun 2015.
						Semarang, ……………. 2015
						Pengusul,
							

Ayu Retnowati
					NIM. 7211413091





A. Identitas Diri Anggota 2
	1
	Nama Lengkap
	Sri Rahayu

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Akuntansi/Fakultas Ekonomi

	4
	NIM
	7211413090

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Semarang, 7 Agustus 1995

	6
	E-mail   
	Hayu_chan123@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	089628479648


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN Patemon 2 Semarang
	SMPN 24 Semarang
	SMKN 2 Semarang

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus       
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	
	

	2   
	
	
	

	3       
	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Proposal Kegiatan Mahasiswa Kewirausahaan (PKM-K) Tahun 2015.
						Semarang, ………………..
						Pengusul,							

Sri Rahayu
						NIM. 7211413090






A. Identitas Diri Anggota 3
	1
	Nama Lengkap
	Riris Andriyani

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Akuntansi / Fakultas Ekonomi

	4
	NIM
	7211413064

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Wonosobo, 11 Desember 1994

	6
	E-mail   
	ririsandriyanii@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085647478161


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN 1 Kertek
	SMPN 1 Kertek 
	SMKN 1 Wonosobo

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus       
	
	
	


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	
	

	2   
	
	
	

	3       
	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Proposal Kegiatan Mahasiswa Kewirausahaan (PKM-K) Tahun 2015.
						Semarang, ………….
						Pengusul,							


Riris Andriani
NIM. 7211413064




Lampiran 2. Justifikasi Anggaran

Rincian Peralatan Penunjang
	No.
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga

	1. 
	Kompor gas
	1 buah
	Rp 400.000,00

	2.
	Blender 
	1 buah
	Rp    150.000

	3.
	Baskom 
	10 buah
	Rp    150.000

	4.
	Freezer
	1 buah
	Rp      2.500.000

	5.
	Cup es krim
	10pack
	Rp 150.000

	6.
	sendok es krim
	45pack
	Rp  90.000

	7.
	Perlengkapan Masak 
	
	Rp    100.000

	
	JUMLAH
	
	Rp. 3.540.000



Biaya Habis Pakai Alokasi Untuk Satu Bulan
	Biaya Operasional
	Keterangan
	Jumlah
	Harga

	Bahan Baku Dasar
	Ubi 
	150 kg @ Rp  5.000
	Rp    750.000

	Overhead Pabrik
	Biaya Air, Listrik, dan Telepon
	Satu Bulan

	Rp      150.000


	
	Gas
	6 kali @ Rp 20.000
	Rp   120.000

	Bahan Tambahan
	Gula Pasir
	60 kg  @ Rp 10.000
	Rp   600.000

	
	Garam
	60bks @ Rp  1.500
	Rp     90.000

	
	Vanili 
	60bks@1000
	Rp     60.000

	
	Susu cair
	60klng@10000
	Rp    600.000

	Total
	
	
	Rp 2.370.000


[bookmark: _GoBack]

Biaya Perjalanan
	No.
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga

	1.
	Transportasi
	4bln
	Rp       400.000,00

	2.
	Pemasaran dan promosi
	4bln
	Rp       400.000,00

	
	JUMLAH
	
	Rp      800.000,00







Biaya Lain-lain
	No.
	Keterangan
	Total

	1.
	Print Brosur
	Rp.      50.000,00

	2.
	Print Proposal
	Rp.    100.000,00

	
	TOTAL
	Rp.    150.000,00






 

Lampiran 2. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No.
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/
minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Okta Fitriani/
7211413064
	Akuntansi S1
	Ekonomi
	35 jam
	· Koordinator pembuatan PKM
· Menemukan ide
· Koordianator pengelolaan usaha

	2
	Ayu Retnowati/ 7211413091
	Akuntansi S1
	Ekonomi
	20 jam
	· Membantu Penyusunan PKM
· Membantu proses penjualan dan pemasaran.

	3
	Sri Rahayu/ 7211413090
	AkuntansiS1
	Ekonomi
	20 jam
	· Membantu Penyusunan PKM
· Membantu proses penjualan dan pemasaran..

	4
	Riris Andriyani/ 7211413064
	Akuntansi 
S1
	Ekonomi
	20 jam
	· Membantu Penyusunan PKM
· Membantu proses penjualan dan pemasaran..




















Lampiran 3. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan

	[image: ]
	KEMENTIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003



SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama			: Okta Fitriani
NIM			: 7211413089
Program Studi   	: Akuntansi
Fakultas   		: Ekonomi

Dengan ini menyatakan bahwa usulan (PKM - KEWIRAUSAHAAN) saya dengan judul: “ES KRIM UBI JALAR (UJAL)” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 
Semarang, ………………….
Mengetahui,       					 
Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan,		Yang menyatakan,

	
			
	
Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si.			Okta Fitriani
NIP. 196012171986011001				NIM. 7211413089
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