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RINGKASAN


Banyak yang tidak mengetahui jika ternyata pancake yang biasanya disukai masyarakat untuk sarapan dan cemilan ternyata mengandung manfaat bagi kesehatan. Bahan-bahan yang digunakan untuk membuat pancake memiliki manfaat tersendiri untuk kesehatan. Selain bahan-bahan yang digunakan untuk membuat pencake, topping yang digunakan juga biasanya memiliki manfaat tersendiri.

Pancake kacang ini adalah suatu inovasi dari pancake yang biasanya dibuat masyarakat untuk dijadikan sarapan maupun cemilan. Pancake ini memiliki inovasi di dalam bahannya. Dalam bahan pembuatan pancake ini ditambahkan kacang tanah yang memiliki manfaat yang tak terkira di dalamnya. Manfaat lainnya, pancake bisa membuat Anda merasa 3 tahun lebih muda.
Segala jenis pancake biasanya akan disukai semua kalangan, baik anak-anak maupun orang dewasa. Namun, seperti yang kita tahu jika belum terlalu banyak usaha yang mngembangkannya. Jadi, pancake merupakan salah satu pilihan tepat untuk melakukan inovasi dan pilihan usaha.
Untuk target pemasaran yang dibidik adalah semua masyarakat, terutama mahasiswa dan anak-anak yang biasanya disibukkan berangkat pagi untuk belajar sehingga mengabaikan sarapan yang merupakan hal penting untuk mengawali hari. Sehingga pancake bisa dijadikan sebagai pengganti nasi sarapan.

Dalam upaya promosi, akan dilakukan dengan cara memberikan informasi mouth to mouth, media sosial maupun selebaran yang nantinya akan disebar. Hal-hal tersebut akan dilakukan untuk memperluas informasi.
BAB I

PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang Masalah

Sarapan adalah suatu hal yang sangat penting untuk mengawali hari. Sarapan berguna untuk menambah energi dalam melakukan aktivitas. Dengan sarapan, kita akan melalui hari dengan energi yang cukup. Namun hal itu malah seringkali diabaikan oleh kita. Sehingga tidak jarang masyarakat yang terkena penyakit maag karenanya.
Untuk sarapan biasanya kita ingin sesuatu yang dapat tersaji dengan cepat tanpa terlalu lama menunggu masakan matang. Oleh karena itu, pancake bisa menjadi salah satu pilihan yang tepat untuk dijadikan sarapan. Adonan pancake dapat kita buat dengan sederhana, namun masih tetap menggugah selera dan memberikan energi untuk memulai hari.
Adonan pancake dibuat dengan bebarapa bahan utama, diantaranya adalah tepung terigu, susu, telur, dan baking powder. Bahan makanan ini menyimpan banyak nutrisi penting untuk meningkatkan energi. Seperti kalsium, karbohidrat dan vitamin D. Untuk toppingnya dapat menggunakan madu. Seperti yang kita tahu bahwa madu memiliki banyak sekali manfaat seperti membantu meningkatkan daya tahan tubuh dan mengurangi kelelahan pada otot. Sedangkan kandungan gulanya dapat berubah menjadi energi setelah terserap oleh tubuh.
Dalam kehidupan sehari - hari kacang tanah sering dianggap oleh sebagian orang sebagai biang keladi penyebab munculnya jerawat. Namun, kacang tanah mengandungi protein yang tinggi, zat besi, vitamin E dan kalsium, vitamin B kompleks dan Fosforus, vitamin A dan K, lesitin, kolin dan kalsium. Kandungan protein dalam kacang tanah adalah jauh lebih tinggi dari daging, telur dan kacang soya.

Kandungan serat yang tinggi pada kacang tanah sangat baik untuk kelancaran fungsi usus. Kacang tanah bisa membantu menurunkan risiko kanker usus besar dan pembentukan batu empedu. Kacang tanah dikenal sebagai lemak baik yang menurunkan risiko penyakit jantung dengan cara menurunkan kolesterol jahat (LDL) dalam tubuh, karena kandungan resveratrol.

Pancake kacang adalah salah satu pilihan tepat untuk dijadikan sarapan. Selain mengandung manfaat yang baik untuk kesehatan tubuh, pembuatan pancake cukup sederhana. Sehingga dapat dijadikan alternatif yang tepat untuk mengurangi resiko penundaan sarapan yang nantinya akan berakibat fatal seperti maag akut.
1.2 Perumusan Masalah

Berdasarkan rumusan masalah tersebut, kami merumuskan beberapa masalah :

1. Bagaimana memperkenalkan pancake yang memiliki manfaat kesehatan kepada masyarakat?
2. Apa manfaat yang diperoleh dari mengonsumsi pancake untuk sarapan?

3. Bagaimana menumbuhkan jiwa wirausaha para mahasiswa yang masih dapat dibilang masih sedikit?

1.3 Tujuan Program

1. Memberikan pemahaman kepada masyarakat mengenai pentingnya untuk sarapan di pagi hari.

2. Mendorong masyarakat untuk membiasakan diri untuk sarapan di pagi hari sebelum memulai aktivitas.
3. Melatih serta menumbuhkan jiwa wirausaha kepada para mahasiswa untuk bekal di kemudian hari

1.4 Luaran yang Diharapkan

1. Dapat membuat suatu produk inovasi yang lebih bermanfaat.

1.5 Kegunaan Program
1. Menumbuhkan kreativitas mahasiswa untuk menciptakan inovasi produk terbaru.
2. Menambah semangat jiwa kewirausahaan dan pengalaman mahasiswa.

3. Memberi peluang usaha bagi mahasiswa.
BAB II

GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
2.1 Prospek Pengembangan Usaha

Seperti makanan sehat lainnya, Puding juga memiliki banyak manfaat yang baik bagi kesehatan tubuh. Dengan topping yang bervariasi, tentunya akan menambah minat para konsumen untuk membeli produk.
Bahan-bahan yang terkandung dalam pancake juga sangat bermanfaat bagi tubuh. Selain membantu memberi energi untuk memulai aktivitas, juga membantu kelancaran pencernaan. Topping yang digunakan untuk pancake juga akan menambah selera konsumen untuk mengonsumsi produk ini.

Selain bahan-bahan yang mengandung manfaat bagi kesehatan, bahan-bahan untuk pancake tersebut juga sangat mudah diperoleh di lingkungan sekitar kita. Oleh karena itu kami memutuskan untuk mengembangkan produk ini dengan berbagai variasi. Hal ini dikarenakan :

· Pancake merupakan makanan yang mampu menarik konsumen karena rasanya yang sesuai dengan lidah masyarakat.

· Pancake biasanya dijadikan sebagai pengganti sarapan.

· Dengan mengedepankan rasa dan bentuk, membuat kesan berbeda dan tentu saja bermanfaat bagi pembeli.
· Sasaran pemasaran kami adalah warung-warung sekitar, area kampus, serta rumah kos mahasiswa, sehingga semua kalangan dapat menjangkaunya dengan mudah.
2.2 Analisa Pasar dan Bisnis

Pemilihan target pasar didasarkan pada ketertarikan dan selera pasar terhadap produk yang dihasilkan. Sasaran yang menjadi target utama adalah para masyarakat. Karena biasanya di pagi hari masyarakat sering terburu-buru untuk berangkat beraktivitas sehingga melupakan sarapan yang disediakan.
Kendala yang dihadapi mungkin pancake ini tidak bertahan lama karna tidak menggunakan bahan pengawet kimia. Karena itulah pancake ini merupakan salah satu makanan sehat untuk sarapan pagi.

Tempat penjualan atau pemasarannya adalah dimasukkan pada warung-warung masyarakat sekitar, area kampus, serta rumah kos para mahasiswa. Sehingga menjangkau semua kalangan yang dibidik sebagai konsumen.

Untuk media pemasaran akan dilakukan dengan beberapa cara diantaranya dengan penyebran informasi mouth to mouth, media sosial, maupun melalui selebaran yang akan diedarkan.

BAB III
METODE PELAKSANAAN
3.1 Strategi Pemasaran

Target utama untuk produk kami adalah masyarakat sekitar sekaran, khususnya para pelajar dan mahasiswa yang seringkali mengabaikan sarapan paginya.

· Informasi mouth to mouth
Mempromosikan secara personal kepada teman, dengan menunjukkan berbagai keunggulan produk, seperti kualitas rasa, kualitas manfaat, mendapatkan barang yang mudah, harga yang terjangkau. Biasanya masyarakat lebih mempercayai rekomendasi dari teman dan keluarga pada saat memutuskan untuk membeli sebuah produk.

· Media Sosial

Melalui media sosial, dapat kita gunakan facebook, twitter, maupun blog yang memuat informasi mengenai produk yang kita buat. Biasanya melalui media sosial akan lebih efektif jika kita tinjau dari jumlah pengguna media sosial yang kini semakin menjamur di masyarakat.

· Selebaran

Selebaran yang digunakan akan berisi mengenai informasi dan gambaran produk yang tersedia. Selebaran tersebut dapat kita edarkan saat kita tengah mengikuti suatu event di kampus kepada para mahasiswa. Selain itu, selebaran juga dapat ditempelkan di tempat strategis agar masyarakat dapat melihat informasi produk kita.
3.2 Proyeksi Pemasaran
	Produk
	Harga Produksi
	Harga Jual

	Pancake kacang topping keju
	Rp 2.100,-
	Rp 2.500,-

	Pancake kacang topping madu
	Rp 2.100,-
	Rp 2.500,-


BAB IV

BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 Anggaran Biaya

1. Peralatan yang diperlukan

	No.
	Keperluan
	Harga

	1
	Teplon 
	      30.000 

	2
	Baskom 2
	      10.000 

	3
	Hand mixer 
	      40.000 

	4
	Isi gas   
	      18.000 

	5
	Nampan  
	        5.000 

	
	Jumlah
	    103.000 


2. Bahan Baku 
	Bahan Baku 
	Selama 2 Minggu
	Selama 4 Bulan

	Tepung terigu 2 kg segitiga biru
	25.000
	225.000

	Gula pasir 1 kg
	12.500
	112.500

	Telur 1,5 kg 
	30.000
	270.000

	Susu cair 4 L 
	68.000
	612.000

	Margarin 1 bungkus
	5.000
	45.000

	Baking powder 100gr
	10.000
	90.000

	Madu 20 bungkus
	20.000
	180.000

	Keju 2 buah
	20.000
	180.000

	Garam
	500
	4.500

	Plastik
	3.000
	27.000

	Jumlah
	191.000
	1.746.000


3. Perjalanan

	Bensin 4 bulan
	240.000
	Penjualan dilakukan 2 kali seminggu


4.2 Jadwal Kegiatan

	No
	Kegiatan
	Bulan I
	Bulan II
	Bulan III
	Bulan IV

	1
	Persiapan bahan dan barang
	X
	
	
	

	2
	Uji coba pembuatan dan pembuatan
	X
	
	
	

	3
	Promosi
	
	X
	X
	

	4
	Pemasaran
	
	X
	X
	

	5
	Laporan
	
	
	
	X

	6
	Penyerahan laporan akhir
	
	
	
	X
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