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A. Latar Belakang Masalah


Kersen atau talok (Muntingia carabura) adalah sejenis tanaman perdu yang mampu mencapai tinggi 12 meter walaupun rata-rata tingginya hanya 1-4 meter, berbuah bulat kecil, jika masak buah berwarna merah dan jika masih muda buahnya berwarna hijau,berasa manis dan memiliki biji-biji kecil. Buah kersen disukai terutama oleh anak-anak, burung, dan kelelawar. Tanaman kersen ini banyak ditemukan di Indonesia yang beriklim tropis, banyak tumbuh di pinggir selokan, retakan dinding, bahkan di tebing yang curam. Dikarenakan ketahanannya, tanaman ini juga disebut tanaman pionir, namun tanaman ini kurang mendapatkan perhatian dari masyarakat dan pemanfaatannya masih belum  maksimal.

Sudah banyak dilakukan penelitian-penelitian ilmiah yang menghasilkan data-data ilmiah tentang kandungan yang dihasilkan oleh tanaman kersen, setiap 100 gram buah kersen terkandung : air (77,8 gram),protein (0,384 gram), Lemak (1,56 Gram), karbohidrat (17,9 gram), serat (4,6 gram), abu (1,14 gram), kalsium (124,6 mg), fosfor (84mg), Besi (1,18 mg), karoten (0,019g), tianin (0,065g), ribofalin (0,037g), niacin (0,554 g) dan kandungan vitamin C (80,5 mg) nilai energi yang dihasilkan adalah 380KJ/100 gram. Serta adanya zat Kolkisin atau Allopurinol, salah satu obat bagi asam urat terutama di peradangan tulang adalah kolkisin. Di Indonesia secara tradisional buah kersen telah digunakan untuk mengobati asam urat dengan cara mengkonsumsi buah kersen sebayak 9 butir 3 kali sehari. Hal ini terbukti dapat mengurangi rasa nyeri yang ditimbulkan dari penyakit asam urat tersebut. sumber ;Dra Wiwied Ekasari, Apt, MSi dari departemen farmakognosi dan Fitokimia fakultas farmasi Univ airlangga.

Melihat fenomena tersebut penulis tertarik untuk mengetahui dan mencoba mengolahnya menjadi bahan makanan olahan yang lebih bermanfaat dengan rasa yang lebih enak serta berguna bagi kesehatan dan digemari lidah masyarakat.

Jenang kudus yang mirip dodol  adalah makanan yang sudah menjadi oleh-oleh khas dari kota Kudus. Rasanya kenyal, manis dengan berbagai rasa. Secara garis besar, perbedaan antara jenang kudus dan dodol garut terletak pada testurnya. Dodol garut cenderung keras, sebaliknya jenang kudus cenderung empuk. Jenang ini biasanya dijual dalam potongan-potongan kecil,  dibungkus plastik, dan dimasukkan ke dalam kemasan dus. Jenang kudus memiliki aneka rasa, seperti rasa original, mocca, cokelat, tiramisu, kismis, jahe susu dan rumput laut. Semua jenis jenang ini bisa bertahan hingga 6 bulan dan sangat cocok dihidangkan pada acara pertemuan, lebaran, sebagai oleh-oleh atau camilan sehari-hari. Jenang Kudus sudah sangat terkenal di beberapa daerah, bahkan sudah di ekspor ke luar negeri.

Adanya inovasi baru menjadi penting untuk mempertahankan keberadaan makanan tradisional dan menambah keberagamannya. Makanan tradisional yang awalnya hanya bersifat biasa saja akan menjadi lebih menarik karena selain sebagai camilan juga bisa menjadi alternatif pengobatan. Sehingga, masyarakat yang akan mengonsumsinya juga akan memperoleh manfaat dari segi kesehatan. 

B. Perumusan Masalah
Berdasarkan uraian di atas, beberapa masalah yang dapat penulis rumuskan adalah sebagai berikut:
1. Bagaimana  cara memanfaatkan buah kersen?

2. Bagaimana proses pengolahan buah  kersen sebagai bahan pembuat  permen jenang  yang laku dipasaran ?
3. Bagaimana menciptakan makanan khas sebagai alternatif obat asam urat ?

C. Tujuan
Tujuan yang hendak dicapai dari program ini adalah:
1. Dapat mengetahui cara pemanfaatan buah kersen.
2. Dapat mengetahui proses pengolahan buah kersen sebagai bahan pembuat jenang kudus yang laku dipasaran.
3. Dapat menciptakan makanan khas sebagai alternatif obat asam urat.
D. Luaran yang diharapkan 

Dengan adanya pemasaran  produk kreatifitas mahasiswa berupa inovasi makanan variasi ”MENJENGSEN” ini diharapkan dapat diperoleh luaran sebagai berikut: 

1. Makanan khas berupa jenang berbahan buah kersen yang diminati konsumen.

2. Managemen pemasaran MENJENGSEN yang baik dan tepat sasaran.
3. Peningkatan pendapatan bagi mahasiswa sehingga bisa menjadi insan yang mandiri.

E. Kegunaan

1. Melatih mahasiswa dalam berwirausaha melalui pemanfaatan buah kersen.

2. Membangun kemandirian mahasiswa dalam memenuhi seluruh kebutuhan sebagai konsekuensi dari keberhasilan membangun usaha.

3. Mendapatkan laba dari jerih payah usaha yang dirintis.

4. Membuat inovasi makann khas yang diminati oleh masyarakat umum.
F.
Gambaran Umum Rencana Usaha
1
.Kondisi Lingkungan 

Indonesia merupakan negara agraris dengan berbagai macam sumber daya alam yang melimpah dan potensial untuk dikembangkan. Kersen merupakan sejenis tanaman perdu yang dapat tumbuh dimana saja baik yang tumbuh secara tidak sengaja maupun yang sengaja dibudidayakan. Jika kersen tersebut dimaksimalkan pengolahannya maka akan menambah nilai ekonomis dari produk kersen tersebut.

Di dalam pertumbuhannya, tanaman kersen tidak menuntut syarat tumbuh yang khusus. Tanaman kersen ini banyak ditemukan di Indonesia yang beriklim tropis, dapat tumbuh di pinggir selokan, retakan dinding, bahkan di tebing yang curam.
2. Sumber Bahan Baku

Dalam pendirian usaha ini, sumber bahan baku utama adalah kersen. Kersen mudah ditemukan karena tanamannya mudah tumbuh dimana saja sehingga dalam pengembangan usaha ini kita tidak akan mengalami kesulitan untuk mencari sumber bahan bakunya.
3.  Analisis Keuangan
Modal Tetap
	No
	Nama
	Jumlah
	Harga Satuan
	Jumlah Harga

	1
	Wajan Besar
	2
	Rp.      200.000,00
	Rp.       400.000,00

	2
	Spatula Kayu
	5
	Rp.        25.000,00
	Rp.       125.000,00

	3
	Kompor 
	2
	Rp.      500.000,00
	Rp.   1.000.000,00

	4
	Baskom Besar
	3
	Rp.        50.000,00
	Rp.       150.000,00

	5
	Parutan
	5
	Rp.        20.000,00
	Rp.       100.000,00

	6
	Pisau
	5
	Rp.        15.000,00
	Rp.        75.000,00

	7
	Loyang
	5
	Rp.        20.000,00
	Rp.      100.000,00

	8
	Blender
	1
	Rp.      600.000,00
	Rp.      600.000,00

	Jumlah
	Rp.   2.600.000,00


Tabel 1
b. Biaya Penyusutan


Nilai ekonomis peralatan: 2 tahun 2.600.000/24= Rp. 108.000,00
c. Biaya Pembuatan

Tabel Biaya produksi 30 kardus tiap minggu
	No
	Nama
	Jumlah
	Harga Satuan
	Jumlah Harga

	1
	Buah Kersen
	3 kg
	Rp.  10.000,00
	Rp.   30.000,00

	2
	Tepung Beras
	4 kg
	Rp.  15.000,00
	Rp.   60.000,00

	3
	Tepung Ketan
	5 kg
	Rp.  15.000,00
	Rp.   75.000,00

	4
	Gula Jawa
	 5 kg
	Rp.  20.000,00
	Rp.   100.000,00

	5
	Gula Pasir
	 4 kg
	Rp.  15.000,00
	Rp.   60.000,00

	6
	 Kelapa
	 15 butir
	Rp.   5.000,00
	Rp.   75.000,00

	7
	Sarung Tangan plastik
	 5 buah
	Rp.  4.000,00
	Rp.    20.000,00

	8
	Plastik Pembungkus
	 1 kg
	RP.   20.000,00
	Rp.     20.000,00

	9
	Kotak Pembungkus
	 30 kotak
	Rp.   1.500,00
	Rp.    45.000,00

	10
	Gas LPG 3kg
	2  tabung
	Rp. 18.000,00
	Rp.     36.000,00

	
	Jumlah
	  Rp.   521.000,00


Tabel 2
Biaya pembuatan untuk 2 bulan dengan jumlah produk 240 kardus (setiap kardus berisi 25 jenang sebesar telunjuk orang dewasa) dengan berat bersih per kotaknya sebesar 400 gram.
= Rp. 521.000,00 x 8






    
  = Rp. 4.168.000,00
d. Total Modal

Modal tetap + Biaya pembuatan = Rp. 2.600.000,00 + Rp. 521.000,00
=Rp. 3.121.000,00
e. Biaya Produksi
Biaya penyusutan + Biaya pembuatan = Rp. 108.000,00 + Rp. 4.168.000,00 
= Rp. 4.276.000,00
f. Pendapatan 
Dalam dua bulan target produk yang dihasilkan yaitu 240 kardus. Harga yang diberikan tiap kardus Rp. 30.000,00

Pendapatan 
= 240 x Rp. 30.000,00 = Rp. 7.200.000,00
g. Pendapatan Bersih


Hasil penjualan – Biaya produksi = Rp. 7.200.000,00 – Rp. 4.276.000,00






= Rp. 2.924.000,00
h. BEP (break even point)

BEP volume produksi aplikasi pengaman laptop = total biaya

harga








  = Rp. 4.276.000,00








     Rp. 30.000,00








  =    143 buah

Jadi pada tingkat volume produksi 143 keping, usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi setelah berproduksi selama 5 minggu.

i. B/C Ratio

B/C Ratio
=  hasil penjualan


total biaya produksi


= Rp. 7.200.000,00


    Rp. 4.276.000


= 1,68

Karena ratio lebih besar dari satu, maka usaha ini layak untuk dijalankan. Artinya satuan biaya yang dikeluarkan diperoleh dari hasil penjualan sebesar 1,68 kali lipat.

j. ROI (Returm Of Invention)


ROI 
=  Keuntungan 

     Total biaya



= Rp. 2.924.000,00


   Rp. 4.276.000


= 0,68 %

Usaha ini banyak dikembangkan karena setiap pembiayaan Rp.1.000.000, diperoleh keuntungan sebesar 0,68 %

k. Perhitungan pengembalian modal (masa kerja 2 bulan)
Pengembalian
= keuntungan + penyusutan x 100 %


     Jumlah total investasi awal



= Rp. 2.924.000 + Rp. 108.000 x 100 %



Rp. 6.768.000



=     44,79 %


Artinya modal usaha ini akan terlunasi sebesar 44,79% setiap tahun. Berdasarkan analisis kelayakan diatas maka investasi tersebut layak untuk dilaksanakan. Gambaran usaha yang direncanakan benar-benar menjanjikan untuk memperoleh hasil atau profit ini berpeluang bagi kalangan mahasiswa untuk menciptakan keterampilan berwirausaha yang berorientasi pada profit.
G.
Metode Pelaksanaan Program
1. Proses Pembelajaran dan Pelatihan 

Untuk melaksanakan program kewirausahaan ini, perlu dilakukan pembekalan berupa pelatihan untuk membentuk team work yang solid dan profesional dalam pengembangan usaha jenang kudus kersen tersebut. Adapun proses pelatihan tersebut berupa :
a) Social Skills

Substansi pembelajaran social skills berbentuk materi pelatihan motivation training, komunikasi efektif, team building, organisasi dan manajemen. Tujuan pembelajaran social skills yang diselengggarakan adalah untuk membentuk dan memupuk kemampuan untuk melakukan komunikasi yang efektif dan efisien dalam bisnis, meemahami peran kerjasama dan organisasi dalam kelompok untuk membangun dan mengelola usaha/ bisnis. Materi ini disampaikan dengan metode ceramah interaktif, diskusi dan tanya jawab, serta simulasi penerapan untuk pemahaman materi team work kepada pelaku usaha/ pelaksana program.
b. Vocational Skills

Subtansi pembelajaran vocational Skills berbentuk pelatihan keterampilan praktis yang akan dilaksanakan sebagai usaha kelompok melalui simulasi (praktek) dengan materi mencakup dasar- dasar membuat produk.
c. Perencanaan Operasi dan Produksi

Adapun alat-alat yang akan digunakan antara lain:
1. Peralatan umum:
a) Wajan Besar

b) Spatula Kayu

c) Kompor

d) Baskom Besar                                                                                       
e) Parutan

f) Pisau

g) Loyang

h) Blender

2. Bahan baku

a. Kersen.                                                                               
b. Tepung Beras

c. Tepung Ketan

d. Gula Pasir

e. Gula Aren

f. Kelapa
3. Proses pembuatan Jensen (Jenang Kudus Kersen) adalah sebagai berikut :
a.
Cuci buah kersen hingga bersih.
b.
Haluskan buah kersen menggunakan blender.

c. Kelapa yang telah dikupas kemudian diserut untuk diambil santannya
d. Campur tepung beras dan tepung ketan, aduk dengan santan hingga 
rata.
e. 
Masukkan gula merah, gula pasir yang sudah dicairkan.

f. 
Setelah itu masukkan kersen yang sudah di haluskan.
g.
 Aduk adonan selama 4 jam secara terus menerus hingga kental
h.
Tunggu hingga warna berubah menjadi kecokelatan..

i.
Tuang dan dinginkan adonan dalam Loyang.

j. Jenang diiris sesuai kebutuhan.

k. Bungkus jenang menggunakan plastik pembungkus.

l. Masukkan jenang ke dalam kardus
2. Promosi dan Penjualan


Adapun untuk pengenalan produk ini kepada masyarakat kami awali di lingkungan kampus  PGSD Universitas Negeri Semarang yaitu dengan memberi sampel produk kepada MENJENGSEN Mahasiswa di sekitar kampus, selanjutnya kami akan menitipkan produk ini di kantin – kantin sekitar kampus dan asrama PGSD. Kami juga akan menawarkan produk ini kepada konsumen – konsumen yang ditemui oleh kami selaku pelaku usaha dimanapun berada atau didekat tempat produksi. Produk ini juga akan dipublikasikan menggunakan pamflet, brosur dan leaflet bahwa kami menerima pesanan kepada masyarakat luas, dan informasi dari mulut ke mulut.

H.
Jadwal Kegiatan
	No
	Tahap Kegiatan
	Waktu Pelaksanaan

	
	
	Bulan ke-1
	Bulan ke-2
	Bulan ke-3
	Bulan ke-4
	Bulan ke-5

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	
	
	
	

	1.
	Persiapan Kegiatan
	A
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Observasi Tanaman Kersen
	B
	B
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Observasi Obyek Wisata
	
	
	A
	B
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Persiapan Alat dan Bahan
	
	
	
	
	A
	A
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Pembuatan Pamflet, Brosur, Leaflet
	
	
	
	
	
	A
	A
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	Pembuatan Jenang Kersen
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	C
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	Penjualan Produk dan Promosi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4.
	Evaluasi 

Kegiatan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	D
	D
	
	
	
	
	
	
	

	5. 
	Penyusunan 

Laporan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	A
	
	
	
	
	
	


Tabel 3
Keterangan:
A = Asrama PGSD

B = Daerah Sekitar Kampus PGSD
C = 

D = Auditorium Unnes
I. Rancangan Biaya
Rekapitulasi Rancangan Biaya

	No
	Uraian
	Jumlah (Rp)

	1
	Bahan habis pakai
	   353 .000

	2
	Peralatan penunjang PKM
	 800.000

	3
	Perjalanan
	  2.070.000

	4
	Biaya produksi 2 bulan
	  6.768.000

	5
	Lain-lain
	 915.000

	
	Jumlah
	10.906.000


Tabel 4
J. Lampiran
1. BIODATA KETUA serta ANGGOTA KELOMPOK
Ketua Pelaksana Kegiatan

1. Nama


: Devi Supriyani
2. Jenis Kelamin

: Perempuan

3. Warga Negara

: Indonesia

4. Tempat, tanggal lahir
: Semarang, 18 Juni 1994
5. Alamat Asal

: Jl. Bendungan 1145 RT.05 RW.05 , Semarang
6. Agama


: Islam

7. Pendidikan

: SDN Tegalrejo 03 Salatiga
  SMP N 40 Semarang
        SMAN 7 Semarang
8. Status
: Mahasiswa Fakultas Ilmu Pendidikan Jurusan

  PGSD Universitas Negeri Semarang, semester 1

9. E-mail / HP

: devisupriyani@ymai.com/ 085727271455
Devi Supriyani








NIM.1401412366
1. Nama


: Tri Nur Aisyah
2. Jenis Kelamin

: Perempuan
3. Warga Negara

: Indonesia

4. Tempat/tanggal lahir
: Semarang, 26 juli 1994
5. Alamat


: Jl. Borobudur Utara IV/73, Semarang
6. Agama


: Islam

7. Pendidikan


: SDN 1 Margosari 01-02
  SMPN N 19 Semarang
 SMAN 7 Semarang
8. Status


: Mahasiswa Fakultas Ilmu Pendidikan Jurusan

  PGSD Universitas Negeri Semarang, semester 3

9. E-mail / HP

: trinuraisyah@yahoo.com /085640885684
Tri Nur Aisyah








NIM.1401412358
Anggota

1. Nama


: Kurnia Ratna Saputri
2. Jenis Kelamin

: Perempuan 
3. Warga Negara

: Indonesia

4. Tempat/tanggal lahir
: Kudus, 25 November 1993
5. Alamat


: Mijen Rt.05 Rw. 04 Kaliwungu, Kudus
6. Agama


: Islam

7. Pendidikan


: SDN 1 Mijen
  SMPN 1 Kudus
 SMAN 1 Kudus
8. Status


: Mahasiswa Fakultas Ilmu Pendidikan Jurusan
  PGSD Universitas Negeri Semarang, semester 1
9. E-mail / HP

: kurnia.ratna@rocketmail.com / 08562746448
  Kurnia Ratna Saputri







    NIM. 1401412324
Anggota

10. Nama


: Gilang Trisya Amalia
11. Jenis Kelamin

: Perempuan

12. Warga Negara

: Indonesia

13. Tempat/tanggal lahir
: Semarang, 7 Febuari 1994
14. Alamat


: Jl. Sugriwo XI/26 RT.02 RW.03, Semarang
15. Agama


: Islam

16. Pendidikan


: SDN Purwoyoso 10 Semarang
  SMPN 18 Semarang
 SMAN 7 Semarang
17. Status


: Mahasiswa Fakultas Ilmu Pendidikan Jurusan

  PGSD Universitas Negeri Semarang, semester 1

18. E-mail / HP

: gilangtrisya@gmail.com /085641996919
Gilang Trisya Amalia







 NIM.1401412329
Anggota
1. Nama


: Intan Febriana
2. Jenis Kelamin

: Perempuan 

3. Warga Negara

: Indonesia

4. Tempat, tanggal lahir
: Klaten, 7 Febuari 1995
5. Alamat Asal

: Perum Godhang Manis, Jl. Dwarawati 5 RT.9 RW.6, Kudus
6. Agama


: Islam

7. Pendidikan


: SDN 1 Bae
  SMPN 2 Kudus
  SMAN 1 Bae
8. Status


: Mahasiswa Fakultas Ilmu Pendidikan Jurusan

  PGSD Universitas Negeri Semarang, semester 5

9. E-mail / HP

: a.idontcare@ymail.com   / 085866869580
Intan Febriana
       NIM. 1401413018
2. BIODATA DOSEN PEMBIMBING 

Nama   


:  

NIDN    


: 

Tempat, Tanggal Lahir  
:  

Jenis Kelamin   

:  
Bidang Keahlian  

:  

Jabatan Fungsional   
:  

Jabatan Struktural   
:  
Kantor/Unit Kerja  

:  Jurusan Pendidikan Guru Sekolah Dasar 

  Fakultas Ilmu Pendidikan 

  Universitas Negeri Semarang 

Alamat Kantor/Unit Kerja 
: 

Telepon/Faksimile/E-mail 
: 

Faksimile


: 

Waktu untuk Kegiatan PKM :  

Pendidikan (S1 ke atas) 

	No
	Perguruan Tinggi
	Kota & Negara
	Tahun Lulus
	Bidang Studi

	1.
	
	
	
	

	2.
	
	
	
	


Pengalaman riset dalam 10 tahun terakhir

	No
	Judul Riset
	Tempat

	1
	
	


Dosen Pendamping

(nama )

NIDN.
3. Rincian Biaya 

a. Barang Habis Pakai

	No
	Nama
	Jumlah
	Harga satuan (Rp)
	Jumlah harga (Rp)

	1
	Kertas A4
	2 rim
	 50.000
	   100.000 

	2
	Tinta Print warna
	2 pack
	  25.000 
	     50.000 

	3
	Tinta Print hitam
	3 pack
	  25.000 
	     75.000 

	4
	Materai
	4
	      7.000 
	     28.000 

	5
	Lain-lain
	
	
	   100.000

	Jumlah
	  353 .000 


Tabel

b. Peralatan Penunjang Pkm

	No
	Nama
	Jumlah
	Harga satuan (Rp)
	Jumlah harga (Rp)

	1
	Sewa printer
	1
	 100.000
	     100.000 

	2
	Kalkulator
	1
	  100.000 
	     100.000 

	3
	Sewa handycam
	 
	 
	     400.000 

	6
	Lain-lain
	
	
	     200.000

	Jumlah
	    800.000 

	Tabel

c. Biaya Produksi
	

	Modal Tetap

	No
	Nama
	Jumlah
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah Harga (Rp)

	1
	Wajan Besar
	2
	200.000
	400.000

	2
	Spatula Kayu
	5
	25.000
	125.000

	3
	Kompor
	2
	500.000
	1.000.000

	4
	Baskom Besar
	3
	50.000
	150.000

	5
	Parutan
	5
	20.000
	100.000

	6
	Pisau
	5
	15.000
	 75.000

	7
	Loyang
	5
	30.000
	150.000

	8
	Blender
	1
	600.000
	600.000

	
	Jumlah
	2.600.000

	
	
	Tabel


	
	

	
	Bahan Pembuatan

	No
	Nama
	Jumlah
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah Harga (Rp)

	1
	Buah Kersen
	3 kg
	10.000
	30.000

	2
	Tepung Beras
	4 kg
	15.000
	60.000

	3
	Tepung Ketan
	5 kg
	15.000
	75.000

	4
	Gula Jawa
	5 kg
	20.000
	100.000

	5
	Gula Pasir
	4 kg
	15.000
	60.000

	6
	Kelapa
	15 butir
	5.000
	75.000

	7
	Sapu Tangan Plastik
	5 buah
	4.000
	20.000

	8
	Plastik Pembungkus
	1 kg
	20.000
	        20.000

	9
	Kardus Pembungkus
	30 buah
	1.500
	  45.000

	10 
	Gas LPG 3kg
	2 tabung
	18.000
	36.000

	Jumlah
	  521.000

	Jumlah Biaya 2 Bulan Produksi
	4.168.000

	Tabel


	

	d. Perjalanan  

	1
	Transportasi Sebelum, Selama dan Setelah Kegiatan 
	 1.600.000 

	2
	Pengadaan Pamflet,Brosur dan Spanduk
	470.000

	 
	Jumlah
	
	 2.070.000


Tabel

	e.   Lain-lain

	No
	Keperluan
	Jumlah
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah Harga (Rp)

	1
	Pembuatan Laporan
	
	200.000
	200.000

	22
	Penggandaan, 
	
	150.000
	150.000

	33
	Pengarsipan 
	
	150.000
	150.000

	44
	Dokumentasi
	
	
	415.000

	Jumlah
	915.000


Tabel

ii
i

