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RINGKASAN
Chicken merupakan salah satu lauk favorit yang banyak beredar di masyarakat.Selama ini Chicken biasanya dibuat dari daging ayam. Harga chickenmemang tidak murah seperti lauk lainnya. Hal ini salah satunya disebabkan oleh harga bahan baku yang tidak murah. Harga ayam saat ini berkisar Rp25.000,-/kg. Mahalnya bahan baku serta kurang terjaminnya ayam yang dijadikan chicken membuat perasaan khawatir dalam diri konsumen. Maka kami memutuskan membuat chicken dari bahan lain, yaitu terong.

Saat ini pemanfaatan terong masih kurang dirasa. Kebanyakan terong hanya dibuat masakan dalam bentuk balado ataupun lalapan. Disini kita membuat inovasi dengan berbahan dasar terong yang kurang diminati masyarakat . dengan inovasi baru ini diharapkan masyarakat dapat menikmati terong yang berbeda yaitu chicken terong.
Chicken identik dengan harga yang mahal tapi dengan berbahan dasar terong yang harga pasarannya tergolong murah,diharapkan chicken terong ini dapat dinikmati oleh semua kalangan baik kalangan bawah,menengah dan atas. Dengan tidak menghilangkan rasa dari terongnya tetapi dengan tampilan yang modern .
Manfaat terong bagi kesehatan tubuh datang berkat kandungan nutrisi-nutrisinya. Terong kaya akan vitamin C, K, B6, tiamin, niasin, magnesium, fosfor, tembaga, serat, asam folat, kalium, dan mangan. Selain itu, terong hanya sedikit sekali mengandung kolesterol atau lemak jenuh.Terong menawarkan segudang manfaat yang cukup vital dalam membantu menjaga kesehatan tubuh diantaranya menjaga kesehatan jantung, mengontrol gula darah, meningkatkan kinerja otak hingga mencegah kanker.












BAB 1
PENDAHULUAN
LATAR BELAKANG MASALAH
Untuk memenuhi kebutuhan pangan bagi penduduk Indonesia yang kian meningkat jumlahnya serta sumber daya yang spesifik, strategi pengembangan pangan perlu diarahkan pada potensi sumber daya wilayah. Banyak bahan makanan lokal Indonesia yang mempunyai potensi gizi dan komponen bioaktif yang baik namun belum termanfaatkan secara optimal. Hal tersebut sangat disayangkan mengingat banyaknya komoditas bahan pangan yang secara langsung bisa bermanfaat bila diolah dengan baik dan profesional. Salah satu penyebabnya adalah keterbatasan pengetahuan yang dimiliki masyarakat akan manfaat komoditas pangan tersebut.
Terong menjadi salah satu makanan yang sudah tidak asing di semua lapisan masyarakat Indonesia. Harganya yang sangat terjangkau menjadikan terong menjadi salah satu makanan yang paling merakyat. Namun ketidak tahuan kandungan dan khasiat terong menjadikan sayuran ini mulai tersisih dari daftar atau jajaran makanan favorit kita.Terong merupakan salah satu jenis sayuran bewarna ungu yang memiliki kandungan nutrisi yang sangat luar biasa. Ini dikarenakan, terong mengandung kalsium, mineral, kaya serat, bioflavonoid serta vitamin K. Kita mungkin sudah sering mengkonsumsi sayuran ini tanpa mengetahui begitu besarnya khasiat sayuran terong tersebut.
Terong mengandung fitonutrien yang telah lama dikenal sebagai pemacu untuk aktivitas kognitif dan kesehatan mental secara umum. Nutrisi ini tidak hanya sebagai pelindung terhadap datangnya radikal bebas dan racun yang masuk ke dalam tubuh, namun juga dapat meningkatkan aliran darah ke otak. Dengan banyaknya pasokan darah yang kaya oksigen ke otak, maka hal tersebut dapat meningkatkan kekuatan memori dan daya pikir. Kalium dalam terong juga diketahui bertindak sebagai vasodilator dan penguat otak, sehingga secara keseluruhan, sayuran ini bisa disebut sebagai makanan untuk otak.
Sebelumnya, para ahli di Amerika telah merekomendasikan terong sebagai bagian dari makanan penderita diabetes tipe 2. Sayuran ini memiliki serat yang tinggi dan rendah karbohidrat larut. Sayuran ini juga kaya akan fenol, antioksidan yang benar-benar membantu mengontrol kadar gula darah pada penderita diabetes. Fenol mengatur metabolisme karbohidrat tubuh. Hal ini memberikan insulin lebih banyak waktu untuk memecah karbohidrat, terutama dari makanan olahan yang tidak mengandung serat atau vitamin.
Pemanfaatan terong (solanum melongena) masih sangat minor sekali karena rasanya yang kurang diminati masyarakat jaman sekarang yang lebih menyukai makanan yang serba instans. Oleh karena itu diperlukan inovasi-inovasi baru dalam mengembangkannya agar menjadi salah satu produk yang bermutu dan bernilai ekonomis tinggi.
RUMUSAN MASALAH 
Berdasarkan permasalahan yang telah kami paparkan diatas, maka dapat dirumuskan beberapa permasalahan yang dihadapi, antara lain :
a.Bagaimana cara meningkatkan nilai tambah terong agar menjadi bahan makanan yang    digemari masyarakat?
b.Apa manfaat dan keunggulan dari terong sehingga pantas diolah menjadi produk baru ?
c.Bagaimana  prospek  ke  depan  dari  terciptanya  produk  chicken terong bagi mahasiswa Universitas Negeri Semarang ?

TUJUAN PROGRAM
a.  Mengoptimalkan potensi yang ada dalam terong yang sampai saat ini belum termanfaatkan secara optimal menjadi produk yang berkualitas.
b. Mengetahui manfaat yang terkandung dalam terong sehingga dapat dijadikan bahan makanan yang berkhasiat dalam bidang sosial dan kesehatan.
c.  Terciptanya oleh-oleh khasbaru bagi mahasiswa Universitas Negeri Semarang.

LUARAN YANG DIHARAPKAN
a. Produk chicken dari terong dengan rasa enak dan menfaat yang unik bagi para pengonsumsinya.
b.  Teroptimalisasikan fungsi/kegunaan dari terong yang sampai saat ini belum termanfaatkan.
c.  Terciptanya produk oleh-oleh khas mahasiswa  Universitas Negeri Semarang.

KEGUNAAN PROGRAM
a. Terciptanya produk baru dari pengolahan terong dalam bentuk chicken yang berkhasiat sebagai peningkatan kinerja otak.
b. Memberikan sumbangan pemikiran untuk mengoptimalkan potensi yang terdapat dalam terong bagi mahasiswa dan masyarakat.
c. Adanya alternatif oleh-oleh sebagai ciri khas dari Universitas Negeri Semarang.








BAB 2
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

a. Terong
Usaha yang bergerak dibidang pengolahan makanan yang berupa inovasi chicken terong.Chicken terong ini kaya akan serat yang bermafaat yang membantu proses pencernaan serta kandungan nutrisi  phyto pada terong merupakan salah satu nutrisi yang sangat di butuhkan oleh organ otak. Jadi, bagi anda yang bingung untuk memilih jenis makanan yang mampu menutrisi otak, maka terong akan menjadi salah satu solusinya. 
Selain itu Terong dapat menurunkan tingkat kolesterol dan juga membantu menstabilkan tingkat tekanan darah. Hal ini pada gilirannya akan menurunkan risiko penyakit jantung. Tubuh juga terus terhidrasi dengan baik berkat kandungan kalium dalam sayuran ini. Hal ini memastikan bahwa tidak ada retensi cairan yang mencegah penyakit jantung koroner.Dalam hal ini terong yang jarang sekali peminatnya dikemas sebagai makanan yang modern tetapi tetap berharga murah,selain itu chicken terong ini juga menyehatkan dan mengenyangkan.
Keterkaitan dengan Produk Lain Termasuk Perolehan Bahan Baku.Terong yang diolah sebagai chicken dan memiliki kandungan karbohidrat yang cukup bagi tubuh dapat menggantikan fungsi terong yang lain. Terong ini memiliki kandungan gizi yang lebih dibandingkan dengan terong yang telah beredar di masyarakat. Bahan baku juga mudah di dapat di daerah pedesaan, khususnya dipedesaan sering dijumpai pohon terong, sehingga kami dapat bekerjasama dalam perolehan bahan baku tersebut. Jadi selain memproduksi chicken terong kami juga membantu meningkatkan omset penjualan terong di pedesaan.

B. Peluang pasar
Walaupun di pasaran sudah banyak beredar chicken dengan berbagai merk dan rasa, chicken terong ini tidak kalah saing dengan chicken-chicken yang sudah ada. Selain itu chicken terong ini juga mampu member asupan gizi yang baik bagi kesehatan masyarakat. Kebanyakan chicken yang beredar di pasaran sebagian hanya dikonsumsi oleh masyarakat kalangan atas tetapi chicken terong ini bias untuk masyarakat kalangan bawah karena harga bahan baku yang murah, oleh karena itu kami menciptakan inovasi terhadap terong dengan memanfaatkannya menjadi chicken yang menyehatkan dan harganya yang sangat merakyat.

C. Media Promosi yang Akan Digunakan
Untuk menunjang proses pemasaran, ada beberapa alternatif yang bisa digunakanuntuk mempromosikan produk ini, sehingga lebih dikenal oleh masyarakat.Media promosi yang kami gunakan dengan sosialisasi langsung, yaitu denganmenawarkan door to door, dengan menitipkan pada pedagang atau warung terdekat, dan bila memungkinkan dapat mempromosikan sampai ke tempat yang lebih jauh.

D. Strategi Pemasaran yang Akan Diterapkan

Dalam halini strategi pemasaran yang digunakan :
• Kebijakan produk
Usaha ini bergerak dalam bidang produksi dan distribusi.Jenis produk ini berupa chicken terong yang menyehatkan.
• Kebijakan Harga 
Harga yang diberikan kepada pelanggan yaitu sebesar ± Rp 1500,00 per potong,dengan profit margin yang ditetapkan perusahaan sebesar 10%.
• Kebijakan Promosi
Untuk meningkatkan hasil penjulan kroket sukun maka perlu dilakukan promosi.Bentuk promosi ini diantaranya yaitu dengan pamflet,menawarkan door to door,dengan menitipkan pada pedagang atau warung terdekat, dan bila memungkinkan dapat mempromosikan ke tempat yang lebih jauh.
• Kebijakan distribusi
Distribusi hasil produksi kepada para konsumen dilakukan secara langsung di tempat usaha maupun secara tidak langsung yaitu dengan menawarkan kerjasama dengan toko-toko di daerah sekitar.


















BAB III
METODA PELAKSANAAN

Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini terbagi menjadi tiga tahap, yaitu (1) tahap persiapan, (2) tahap pelaksanaan, dan (3) tahap monitoring. Pada tahap pertama meliputi perijinan usaha, persiapan tempat untuk usaha, dan persiapan bahan dan perlengkapan untuk usaha. Untuk tempat usaha dilakukan perizinan kepada tempat yang memiliki potensi besar untuk memasarkan produk mulai dari kost, kampus, pertokoan bila memungkinkan, untuk usaha baik produksi maupun pemasaran dan persiapan alat dan bahan. Adapun alat dan bahan,dan cara pembuatan produk :

a) Alat dan Bahan
Alat-alat : Kompor gas, tabung gas, wajan, pisau, baskom, susuk, spatula, siruk, 
tampah,dandang telenan,serbet.
Bahan-bahan yang dibutuhkan :
1. 1 buah Terong 
2. 500 ml Minyak Goreng
3. 2 butir Telur Ayam
4. 1 sdm Tepung Maizena
5. 250 gr Tepung Terigu
6. ½ sdt Garam
7. 150 ml Air Putih
8. ½ sdt Lada Putih bubuk
9. 1 sdm Penyedap rasa (rasa apa saja)
10. 5 sdm Makan kecap manis pedas gurih
Cara Membuat :
· Iris buah terong tipis dan miring
· Pecahkan 2 butir telur ayam dan tuang dalam mangkuk
· Balur terong dengan telur hingga merata
· Siapkan mangkuk besar, dan campur tepung terigu, tepung maizena, garam, lada puith bubuk, dan penyedap rasa lalu aduk rata.
· Balur terong yang sudah dilumuri telur dengan campuran tepung tadi
· Goreng hingga matang dan berubah warna
· Sajikan dengan kecap manis pedas

Pada tahap yang kedua, yaitu tahap pelaksanaan, meliputi produksi dan pemasaran produk chicken terong.
Lokasi pembuatan chicken terong ini berada di daerah Desa Banaran, Gunungpati, Semarang selanjutnya akan dipasarkan di tempat yang telah ditentukan.




Pada tahap ketiga adalah tahap monitoring, rekan kerja tim dipantau cara kerjanya oleh tim pelaksana atau evaluator dari pusat dalam hal pembuatan dan pengenalan produk kepada sasaran, serta evaluasi kecil yang telah dilakukan selama proses perjanjian kontrak dan pemasaran  setelah dilakukan penyusunan dan penyerahan laporan oleh tim pelaksana kepada tim pementau atau evaluator dari pusat.



































BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

Anggaran biaya

	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya

	1
	Peralatan Penunjang
	Rp 2.625.000,00

	2
	Barang Habis Pakai
	Rp    843.500,00

	3
	Transpot
	Rp    400.000,00

	4
	Lain-lain
	Rp    320.000,00

	Jumlah
	Rp 4.188.500,00




Rencana laporan rugi laba
a. Rencana Produksi Dan Penjualan Selama Satu Semester
Produk yang akan dihasilakan (rencana produksi) selama satu semester adalah sebagai berikut:
Produksi   : 50 buah/hari x 20
= 1000 buah/hari x 6
= 6000 buah
Penjualan  : harga perbuah x jumlah produksi
= Rp. 1.500,00 x 6000 buah
= Rp. 9.000.000,00
b. Analisis pendapatan dan keuangan
Produksi 1 bulan
Harga Chicken Terongyang akan dipasarkan adalah Rp. 1.500,00 perbuah
Hasil penjualan 1 semester    = Rp.1.500,00 x 6000 buah
= Rp. 9.000.000,00
Total biaya operasional 1 semester   = 6 x Rp. 843.500,00
= Rp. 5.061.000,00
Keuntungan   = Rp. 9.000.000,00 - Rp. 5.061.000,00
= Rp. 3.939.000,00

	No
	Keterangan
	Jumlah

	1
	Pendapatan
	Rp 9.000.000,00

	2
	Pengeluaran
	Rp 5.061.000,00

	
	Laba Bersih = Pendapatan – Pengeluaran
	Rp 3.939.000,00








2.  Jadwal Kegiatan
	No
	Kegiatan
	Bulan

	
	
	
	
	
	

	1
	Perijinan dari terkait , persiapan kontrak kerja, dan 
Perlengkapan
	V
	
	
	

	2
	Pencarian bahan baku dan pengolahan bahan 
hingga menjadi produk jadi
	V
	
	
	

	3
	Produksi chicken terong
	
	V
	V
	

	4
	Penghitungan hasil, Evaluasi dan penyusunan 
laporan.
	
	V
	V
	V























LAMPIRAN LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota, dan Dosen Pembimbing
Ketua
	1
	Nama  Lengkap
	Nur Rizqi

	2
	Jenis  Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Pancasila dan Kewarganegaraan

	4
	NIM
	3301414069

	5
	Tempat, dan tanggal lahir
	Purbalingga, 2 Maret 1996

	6
	E 	Email
	Nurrizqi752@yahoo.com

	7
	No Hp
	087737326795


A. RiwayatPendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Karanganyar
	SMP N 1 Bobotsari
	SMA N 1 Bobotsari

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun masuk-lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


B. Pemakalah seminar ilmiah
	NO
	Nama pertemuan ilmiah
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


C. Penghargaandalam 10 tahunterakhir
	NO
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapatdipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaiandengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratandalam pengajuan Program Kreativitas mahasiswa.
Semarang,  1 Juni 2015

NurRizqi


























Anggota
	1
	Nama  Lengkap
	FajarNugraheni

	2
	Jenis  Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan LuarSekolah

	4
	NIM
	1201414045

	5
	Tempat, dan tanggal lahir
	Purbalingga, 16 Agustus 1996

	6
	E 	Email
	fajar.nugraheni168@gmail.com

	7
	No Hp
	085693209159


D. RiwayatPendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 2 Bobotsari
	SMP N 1 Bobotsari
	SMA N 1 Bobotsari

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun masuk-lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


E. Pemakalah seminar ilmiah
	NO
	Nama pertemuan ilmiah
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


F. Penghargaandalam 10 tahunterakhir
	NO
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapatdipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaiandengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.




Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratandalam pengajuan Program Kreativitas mahasiswa.
Semarang,  1 Juni2015


FajarNugraheni





































Anggota
	1
	Nama  Lengkap
	Tyas AyuWidyawati

	2
	Jenis  Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Pancasila dan Kewarganegaraan

	4
	NIM
	3301414067

	5
	Tempat, dan tanggal lahir
	Sukoharjo, 26 Desember 1996

	6
	E 	Email
	tyasayuwidyawati@gmail.com

	7
	No Hp
	085700035244


G. RiwayatPendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Kedungan
	SMP N 3 Pedan
	SMA N 1 Klego

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun masuk-lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


H. Pemakalah seminar ilmiah
	NO
	Nama pertemuan ilmiah
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


I. Penghargaandalam 10 tahunterakhir
	NO
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapatdipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaiandengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.


Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratandalam pengajuan Program Kreativitas mahasiswa.
Semarang,  1 Juni2015


Tyas Ayu Widyawati



























Anggota
	1
	Nama  Lengkap
	Amalia Putri Budiarti

	2
	Jenis  Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Pancasila dan Kewarganegaraan

	4
	NIM
	3301413047

	5
	Tempat, dan tanggal lahir
	Semarang, 04 Desember 1995

	6
	E 	Email
	amaliaputriba@gmail.com

	7
	No Hp
	089638753734


J. RiwayatPendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N BendanNgisor 01-02 Semarang
	SMP Ksatrian 1 Semarang 
	SMA N 12 Semarang

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun masuk-lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


K. Pemakalah seminar ilmiah
	NO
	Nama pertemuan ilmiah
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


L. Penghargaandalam 10 tahunterakhir
	NO
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapatdipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaiandengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.


Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratandalam pengajuan Program Kreativitas mahasiswa.
Semarang,  1 Juni 2015


Amalia Putri Budiarti

























Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
· Peralatan penunjang yang diperlukan
	No
	Rincian Biaya
	Keterangan
	Jumlah (Rupiah)

	1
	Sewa tempat
	Rp 1.500.000,00
	Rp 1.500.000,00

	2
	Kompor gas
	Rp    300.000 ,00
	Rp    300.000,00

	3
	Wajan
	Rp      75.000,00 x 2 buah
	Rp    150.000,00

	4
	Spatula
	Rp        7.500,00 x 4 buah
	Rp      30.000,00

	5
	Baskom
	Rp      15.000,00 x 2 buah
	Rp      30.000,00

	6
	Pisau
	Rp      15.000,00 x 3 buah 
	Rp      45.000,00

	7
	Susuk
	Rp      10.000,00 x 2 buah
	Rp      20.000,00

	8
	Tampah
	Rp      20.000,00 x 2 buah
	Rp      40.000,00

	9
	Talenan
	Rp        7.500,00 x 4 buah
	Rp      30.000,00

	10
	Serbet
	Rp      10.000,00 x 3 buah
	Rp      30.000,00

	11
	Tabung gas
	Rp    400.000,00
	Rp    400.000,00

	12
	Ember
	Rp      20.000,00 
	Rp      20.000,00

	13
	Stoples
	Rp      15.000,00 x 2 buah 
	Rp      30.000,00

	Jumlah
	Rp 2.625.000,00


· bahan habis pakai yang digunakan  per bulan
	No
	Nama Barang
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Harga Total

	1
	Plastik mika
	5 pak
	Rp   25.000,00 
	Rp   125.000,00

	2
	Tepung terigu
	8 kg
	Rp   10.000,00
	Rp     80.000,00

	3
	Lada
	300 gram
	Rp     8.000,00/ons
	Rp     18.000,00

	4
	Garam
	1 bungkus
	Rp     2.500,00
	Rp       2.500,00

	5
	Terong
	10 kg
	Rp   10.000,00
	Rp   100.000,00

	6
	Telur ayam
	3 kg
	Rp   20.000,00
	Rp     60.000,00

	7
	Tepung roti
	8 kg
	Rp   25.000,00
	Rp   200.000,00

	8
	Bawang merah
	1 kg
	Rp   30.000,00
	Rp     30.000,00

	9
	Bawang putih
	1 kg
	Rp   25.000,00
	Rp     25.000,00

	10
	Bawang bombay
	1 kg
	Rp   25.000,00
	Rp     25.000,00

	11
	Gula pasir
	1 kg
	Rp   20.000,00
	Rp     20.000,00

	12
	Minyak goreng
	10 liter
	Rp   20.000,00
	Rp   200.000,00

	13
	Gas LPG 3 kg
	2 buah
	Rp   20.000,00
	Rp     40.000,00

	14
	Penyedap rasa
	1 pak
	Rp     8.000,00
	Rp       8.000,00

	15
	Kecap manis
	3 bungkus
	Rp   10.000,00
	Rp     30.000,00

	16
	Kecap asin
	3 bungkus
	Rp   10.000,00
	Rp     30.000,00

	17
	Saos sambal
	3 bungkus
	Rp   10.000,00
	Rp     30.000,00

	Jumlah
	Rp   843.500,00



· transportasi   
	No
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1
	Transportasi
	4 orang
	Rp 100.000,00
	Rp 400.000,00

	Jumlah 
	Rp 400.000,00



· Lain-lain
	Investasi Awal

	No
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1
	Penyusunan laporan perkembangan
	1 buah
	Rp  30.000,00
	Rp   30.000,00

	2
	Penyusunan laporan akhir
	3 buah
	Rp  30.000,00
	Rp   90.000,00

	3
	Dokumentasi
	2 rol
	Rp  50.000,00
	Rp  100.000,00

	4
	Cap merk
	1 buah
	Rp 100.000,00
	Rp  100.000,00

	Jumlah
	Rp  320.000,00




















Lampiran 3
Susunan Organisai Tim Kegiatan Pembagian Tugas
	No
	Nama/NIM
	Prodi
	AlokasiWaktu
	UraianTugas

	1
	Nur Rizqi
	PPKn
	5 jam/ minggu
	Mengkoordinasi semua anggota dan membantu tugas masing-masing anggota.

	2
	Fajar Nugraheni
	Pendidikan Luar Sekolah
	5 jam/ minggu
	Menjalin relasi untuk memasarkan hasil produksi

	3
	Tyas Ayu Widyawati
	PPKn
	5 jam/ minggu
	Mengatur manajemen keuangan

	4
	Amalia Putri Budiarti
	PPKn
	5 jam/ minggu
	Memantau proses produksi dan pemasaran
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	Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-K saya dengan judul : CHICKEN TERONG SEBAGAI SOLUSI MENINGKATKAN KINERJA OTAK 
Yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
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Semarang,  1 Juni 2015

Mengetahui, 							Yang menyatakan, 
Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan, 



Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si.				Nur Rizqi
NIP 196012171986011001					NIM 3301414069
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