3


[image: ]

PROPOSAL PROGRAM KREATIVITAS MAHASISWA

JUDUL PROGRAM
PENURUNAN KANDUNGAN TIMBAL (Pb) PADA KERANG HIJAU (Mytilus viridis ) DENGAN PEREBUSAN ASAM PADA KAJIAN JENIS DAN KONSENTRASI ASAM

BIDANG KEGIATAN:
PKM PENELITIAN



Diusulkan Oleh:
SITI KHOMSATUN		4311413033 Angkatan 2013
UTAMI NOFITA SARI	4311413016 Angkatan 2013
AMMA AISYAH		4311413035 Angkatan 2013
REZA FAIZAL		4211412063 Angkatan 2012
	



UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
SEMARANG
2015i

PENGESAHAN PROPOSAL PKM-PENELITIAN

1. Judul Kegiatan		: PENURUNAN KANDUNGAN TIMBAL (Pb) PADA KERANG HIJAU (Mytilus viridis ) DENGAN PEREBUSAN ASAM PADA KAJIAN JENIS DAN KONSENTRASI ASAM
2. Bidang Kegiatan					 : PKM-P
3. Ketua Pelaksana Kegiatan
a. Nama Lengkap			: Siti Khomsatun
b. NIM					: 4311413033
c. Jurusan				: Kimia
d. Universitas				: Universitas Negeri Semarang 
e. Alamat Rumah dan No. Tel/HP	: Desa Mojosimo Rt.7 Rw.1  Demak Jawa Tengah
f. Alamat email			: Sitikhomsatun3347@yahoo.co.id
4. Anggota Pelaksana Kegiatan/Penulis	: 3 orang
5. Dosen Pendamping
a. Nama Lengkap dan Gelar		: 
b. NIDN					: 
c. Alamat Rumah dan No. Tel/HP	: 
6. Biaya Kegiatan Total : 
a. Dikti					: Rp. 8.060.000
b.  Sumber lain				: Rp. -
7. Jangka Waktu Pelaksanaan		: 5 bulan
	
	Semarang,  10 Juni 2015

Mengetahui,
Ketua Jurusan	Ketua Pelaksana Kegiatan

		
	
Dra. Woro Sumarni, M.Si		Siti Khomsatun
NIP.19050723 199303 2 001		NIM. 4311413033
	
 Pembantu Rektor				
Bid. Kemahasiswaan Unnes,				Dosen Pembimbing,



(Dr. Bambang Budi Raharjo)	
NIP. 196012171986011001		
	
			  
ii

DAFTAR ISI
	
	HALAMAN SAMPUL..................................................................................iii

HALAMAN PENGESAHAN .......................................................................
DAFTAR ISI .................................................................................................
RINGKASAN ................................................................................................
BAB I PENDAHULUAN
A. Latar Belakang ...................................................................................
B. Rumusan Masalah ..............................................................................
C. Tujuan................. ...............................................................................
D. Luaran yang diharapkan......................................................................
E. Manfaat................ ..............................................................................
BAB II TINJAUAN PUSTAKA..................................................................
A. Logam Timbal.....................................................................................
B. Kerang Hijau....................................................................
C. Perebusan Asam............................................................
BAB III METODOLOGI PENELITIAN...................................................
BAB IV ANGGARAN BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
A. Anggaran Biaya……………………………………………………..
B. Jadwal Kegiatan…………………………………………………….
DAFTAR PUSTAKA ..................................................................................
LAMPIRAN-LAMPIRAN
LAMPIRAN 1. Biodata Ketua dan Anggota ...............................................
LAMPIRAN 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan.............................................
LAMPIRAN 3. Susunan Organisasi Tim Peneliti dan Pembagian tugas......
LAMPIRAN 4. Surat Pernyataan Ketua Peneliti...........................................





PENURUNAN KANDUNGAN TIMBAL (Pb) PADA KERANG HIJAU (Mytilus viridis ) DENGAN PEREBUSAN ASAM PADA KAJIAN JENIS DAN KONSENTRASI ASAM

	I
ii
iii
iv
1
1
2
3
3
3
4
4
4
5
6
9
9
9
10

11
19
24
25



RINGKASAN

Salah satu permasalahan pada kerang hijau adalah kadar logam berat yang tinggi terutama timbal (Pb) yaitu sebesar 4,01 ppm. Kandungan logam Pb melebihi batas maksimum cemaran logam berat berdasarkan Peraturan Kepala  Badan  Pengawas Obat  dan  Makanan (BPOM) yaitu  1,5  ppm.  Tujuan penelitian ini mengetahui pengaruh konsentrasi dari jenis asam  terhadap penurunan kadar Pb serta mengetahui hasil terbaik dalam menurunkan kadar Pb terendah dari kedua asam. Rancangan percobaan yang digunakan adalah RAT (Rancangan Acak Tersarang) dengan 2 faktor yaitu jenis asam dan konsentrasi. Asam sitrat (0,11 M, 0,18 M dan 0,25 M) dan EDTA (0,05 M, 0,075 M dan 0,1 M). Analisa data menggunakan ANOVA (Analysis of Variance). Untuk mengetahui kadar penurunan Pb menggunakan AAS (Atomic Absorpitivity Spectrofometer).


Kata Kunci : Asam sitrat, EDTA, Kerang hijau, Perebusan asam, Timbal (Pb)
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BAB I
PENDAHULUAN

1.1 LATAR BELAKANG MASALAH .
Kerang hijau merupakan salah satu hasil perikanan laut yang masuk dalam kelompok kerang-kerangan dan memiliki kandungan gizi yang cukup tinggi. Masyarakat khususnya daerah Jawa Timur banyak menggemari kuliner berbahan dasar kupang, dengan sentra produksi kupang di wilayah Sidoarjo, Surabaya, Gresik, dan Pasuruan. Potensi produksi kerang di Sidoarjo berkisar 10.664.600 kg pada tahun 2010 (Anonymous, 2010). 
Menurut Irawan (2012) salah satu permasalahan pada kerang hijau adalah kadar logam berat yang tinggi terutama timbal (Pb) yaitu sebesar 4,01 ppm. Kandungan logam Pb melebihi batas maksimum cemaran logam berat dalam makanan berdasarkan Peraturan Kepala Badan Pengawas Obat dan Makanan (BPOM) yaitu 1,5 ppm.  
Menurut Sudarwin (2008), adanya pengkonsumsian produk kerang hijau dengan kadar Pb tinggi akan mengakibatkan resiko kerusakan pada sistem percernaan seperti perut mulas dan ganggaguan pencernaan dan keracunan pada tubuh salah satunya pada otak dan gangguan pada ginjal. Sumber utama cemaran timbal yang terdapat pada perairan adalah 40% limbah rumah tangga dan 60% adalah limbah industri (Anonymous, 2012).   
Berbagai upaya penurunan kadar timbal pada kerang hijau telah dilakukan. Penurunan kadar timbal dapat dilakukan dengan menggunakan pengikat logam atau yang disebut chelating agent yaitu asam sitrat (Agustini, 2008). Asam sitrat juga dapat bersifat sebagai chelating agent atau sekuestran, sehingga ion pada asam sitrat atau ion sitrat dapat berikatan dengan  ion logam karena asam sitrat memiliki tiga gugus COOH (Alpatih et al, 2010). EDTA (Etilen Diamin Tetra Asetat) merupakan pengikat logam dan pertukaran logam yang baik untuk beberapa perbedaan ion logam. EDTA dapat membentuk senyawa kompleks yang stabil dan larut dalam logam berat, hal tersebut dapat meningkatkan penghilangan logam berat secara ekstensif (Zhang et al., 2008).
 Penurunan kadar timbal dengan metode perendaman dalam asam lemah cukup efektif. Namun proses ini kurang efisien waktu karena proses perendaman asam untuk menurunkan kadar timbal membutuhkan waktu 30 – 180 menit. Perlakuan perebusan kedua dilakukan perebusan kerang hijau dengan larutan asam, maka akan mengurangi waktu proses. Perebusan kerang hijau dalam larutan asam diketahui lebih efektif pada pH rendah. Karena ikatan logam dengan protein melemah akibatnya terjadinya deneturasi protein. Sehingga ikatan logam merenggang pada protein yang berikatan dengan asam (Widiyanti, 2004).
 	Oleh karena itu pada penelitian ini digunakan metode perebusan yang menggunakan dua jenis asam yang berbeda yaitu asam sitrat dan EDTA untuk mendapatkan penurunan kadar timbal yang tinggi.

1.2 RUMUSAN MASALAH

1. Bagaimana penurunan kadar Timbal (Pb) pada kerang hijau dengan perendaman asam?
2. Bagaimana pengaruh variasi kajian jenis dan konsentrasi pada perebusan asam?

1.3 TUJUAN PENELITIAN 
1. Menganalisis penurunan kadar Timbal (Pb) pada kerang hijau dengan perendaman asam.
2. Menganalisis pengaruh variasi kajian jenis dan konsentrasi pada perebusan asam.
.
1.4 LUARAN YANG DIHARAPKAN
Luaran yang diharapkan dalam PKM penelitian ini adalah dapat menghasilkan suatu penelitian yang bermanfaat bagi orang lain, selain itu hasil penelitian akan menghasilkan makalah yang diseminarkan, publikasi dalam bentuk jurnal ilmiah.

1.5 MANFAAT PENULISAN 
1. Bagi Masyarakat
Penelitian inovatif ini diharapkan dapat dijadikan sebagai suatu terobosan riset aplikatif yang mudah dalam penggunaannya, 
2. Bagi Lingkungan dapat menyumbangkan ide kreatif dan inovatif yang dapat digunakan untuk menjaga  dan memberdayakan kelestarian lingkungan, khususnya dalam mengurangi dampak pencemaran lingkungan dari segi biologi, fisika maupun kimia dalam rangka mewujudkan terobosan terbaru yang sederhana implementatif berwawasan lingkungan dan berkelanjutan.
3. Bagi peneliti lain
Dapat digunakan sebagai bahan penelitian lebih lanjut










BAB II
TINJAUAN PUSTAKA

2.1 KERANG HIJAU ( Perna viridis L.)
Kerang hijau (Perna viridis) termasuk binatang lunak (Moluska) yang hidup di laut terutama pada daerah litoral, memiliki sepasang cangkang (bivalvia), berwama hijau egak kebiruan. Insangnya berlapis-lapis (Lamelii branchia) dan berkaki kapak (Pelecypoda) serta memiliki benang byssus. Kerang hijau adalah "suspension feeder", dapat berpindah-pindah tempat dengan menggunakan kaki dan benang "byssus", hidup dengan baik pada perairan dengan kisaran kedalaman 1 m sampai 7 m, memiliki toleransi terhadap perubahan salinitas antara 27-35 per mil (POWER et al., 2004).
Klasifikasi Perna viridis Linnaeus 1758 adalah sebagai berikut: 
Kerajaan (Kingdom)	 : Animalia 
Filum (Phylum)		 : Moluska 
Kelas (Class) 		: Bivalvia 
Sub klas (Sub Class)	 : Lamellibranchiata 
Bangsa (Ordo) 		: Anisomyria 
Induk suku(Superfamily)	: Mytilacea 
Suku (Family) 		: Mytilidae 
Anak suku (Sub family) 	: Mytilinae 
Marga (Genus) 		: Perna 
Jenis (species) 		: Perna viridis  L. (Linnaeus 1758)

Kerang hijau (Perna viridis) atau dikenal sebagai "green mussels" adalah jenis yang tersebar luas di perairan Indonesia dan ditemukan melimpah pada perairan pesisir, daerah mangrove dan muara sungai. Di Indonesia jenis ini ditemukan melimpah pada bulan Maret hingga Juli pada areal pasang surut dan subtidal, hidup bergerombol dan menempel kuat dengan menggunakan benang bysusnya pada benda-benda keras seperti kayu, bambu, batu ataupun substrat yang keras. 
Kerang hijau memiliki sebaran yang luas yaitu mulai dari laut India bagian barat hingga Pasifik Barat, dari Teluk Persia hingga Filipina, bagian utara dan timur Laut China, Taiwan hingga Indonesia (CARPENTER et al., 1998). Kerang hijau merupakan salah biota laut yang mampu bertahan hidup dan berkembang biak pada tekanan ekologis yang tinggi tanpa mengalami gangguan yang berarti. Dengan sifat dan kemampuan adaptasi tersebut, maka kerang hijau telah banyak digunakan dalam usaha budidaya. perikanan. Dengan hanya menggunakan/menancapkan bambu/kayu ke dalam perairan yang terdapat banyak bibit kerang hijau, maka kerang tersebut dengan mudah menepel dan berkembang tanpa harus memberi makan.
[image: https://lh4.googleusercontent.com/-rwuoEDGBzm4/TXO-auRmDLI/AAAAAAAAAFY/wVp_kvraoIU/s200/New+Picture.jpg]
Gambar 3. Cangkang Kerang Hijau (Siddall 2006)
Telah diketahui bahwa cangkangkerang memiliki kandungan kalsium karbonat, kalsium fosfat, Ca(HCO3)2, Ca3S, dan kalsium aktif yang terbuat dari sumber kulit kerang dan jenis-jenis kalsium yang termasuk kalsium non-organik (Gregoire 1972). Kandungan mineral kalsium tersebut dapat dimanfaatkan sebagai  bahan elektrolit bada batu baterai. Komponen serbuk kulit kerang disajikan pada tabel 2.
Tabel 2. Komposisi Serbuk Kulit Kerang (Maryam 2006)
	Komposisi
	Kadar (% berat)

	CaCl2
SiO2
Fe2O3
MgO
Al2O3
MnO2
	66,70
7,88
0,03
22,28
1,25
0,66



2.2 TIMBAL
        Timbal atau dalam keseharian lebih dikenal dengan nama timah hitam. Dalam bahasa ilmiahnya dinamakan Plumbum, dan logam ini disimbolkan dengan Pb. Logam ini termasuk kedalam kelompok logam-logam golongan IV-A pada tabel periodik unsur kimia. Mempunyai unsur atom (NA)82 dengan bobot atau berat atom (BA)207,2. 
Timbal merupakan bahan alami yang terdapat dalam kerak bumi. Timbal sering kali digunakan dalam industri kimia seperti pembuatan baterai, industri pembuatan kabel listrik dan industri pewarnaan pada cat.
Sifat Logam Timbal (Pb): 
a. Merupakan logam yang lunak, sehingga dapat dipotong dengan menggunakan pisau atau tangan dan dapat dibentuk dengan mudah
b. Tahan terhadap korosi atau karat, sehingga logam timbal sering digunakan sebagai coating
 c. Titik lebur rendah, hanya 327,5 derajat C. 
d. Merupakan penghantar listrik yang tidak baik.
 e. Mempunyai kerapatan yang lebih besar dibandingkan dengan logam- logam biasa, kecuali emas dan mercuri.
Kegunaan Timbal (Pb):
 a. Digunakan dalam pembuatan kabel telepon 
b. Digunakan dalam baterai
 c. Sebagai pewarnaan cat
[bookmark: _GoBack] d. Sebagai pengkilapan keramik dan bahan anti api 
e. Sebagai aditive untuk bahan bakar kendaraan 

2.3 PERENDAMAN ASAM
Penelitian ini dilaksanakan dengan
perebusan asam yang berbeda yaitu asam sitrat dan EDTA. Berikut adalah tahapan- tahapan perebusan kupang dalam larutan asam yaitu :
1.   Penanganan bahan baku
Penanganan daging kupang selama perjalanan menggunakan cold box agar daging kupang tidak mudah busuk dan rusak. Daging kupang dilakukan penimbangan sebanyak 125 gram, kemudian ditimbang 20 gram untuk analisa kadar Pb dan 5 gram untuk analisa kadar air, serta dianalisa nilai pH.
2.   Perebusan Asam
Larutan  asam  yang  dilarutkan dalam  aquades  150  ml  untuk  asam sitrat   sebanyak   0,11M;   0,18M   dan
0,25M   dan   untuk   EDTA   sebanyak
0,05M; 0,075M dan 0,10M. Perebusan asam dengan  waktu 30  menit setelah larutan asam mendidih dan suhu perebusan 900 C - 1000 C, kemudian dilakukan perebusan daging kupang merah dalam larutan asam.
3.   Penirisan dan Pendinginan
Daging kupang setelah direbus, kemudian  didinginkan  dengan direndam air pada tempat atau baskom kemudian   ditiriskan   agar   kadar   air asam pada daging berkurang, pada proses  ini  dihasilkan  daging  kupang dan  filtrat.  Filtrat  disaring menggunakan  kertas  saring  sebanyak
50 ml yang digunakan untuk mengetahui kadar Pb pada daging kupang setelah perebusan asam.
4.   Pencucian
Pencucian   pada   daging   kupang tidak   lebih   dari   3   kali   pencucian. Tujuan pencucian ini dilakukan agar rasa  asam  pada daging  kupang dapat berkurang dan tidak menambah rasa asam apabila daging tersebut diaplikasikan pada produk.
5.   Persiapan analisis
Setelah perebusan asam dan pencucian dengan aquades daging kupang menjadi daging kupang rendah kadar timbal yang di ukur dengan AAS (Atomic   Absorption Spectrophotometry)   dan   di   analisa kadar air, rendemen dan nilai pH.



















BAB III
METODE PENELITIAN
3.1. Waktu dan Tempat Penelitian 

Penelitian dilakukan di laboratorium Kimia Fisika dan Instrumentasi Jurusan Kimia dan Fakultas MIPA Universitas Negeri Semarang untuk sintesis dan perebusan asam selama bulan April sampai Juni 2016.

3.2. Populasi, Sampel, dan Variabel Penelitian 
Populasi dalam penelitian ini adalah kerang. Sedangkan sampel dalam penelitian ini adalah kerang hijau. Sampel adalah sebagian diambil dari populasi, sehingga sampel dalam penelitian ini adalah Asam sitrat (0,11 M, 0,18 M dan 0,25 M) dan EDTA (0,05 M, 0,075 M dan 0,1 M). Analisa data menggunakan ANOVA (Analysis of Variance). Untuk mengetahui kadar penurunan Pb menggunakan AAS (Atomic Absorpitivity Spectrofometer).. Untuk variabel terikat pada percobaan ini adalah analisa ragam ANOVA (Analysis of Variance) untuk mengetahui adanya pengaruh antar perlakuan dengan selang kepercayaan 0,05%, Uji BNT. Untuk variabel terkontrol adalah kadar pH serta rendemen.
		
3.3. Alat dan Bahan 
Alat yang digunakan pada penelitian ini adalah antara lain coldbox, spektrofotometer serapan atom (Shimidzu AA-6200)  lengkap  dengan  lampu  katoda Pb BCG-02 panjang gelombang 283,3 nm lebar  celah  0,7  mm,  lemari  asam,    hot plate, tanur pengabuan (Furnance 6000), oven, peralatan gelas seperti (labu ukur, corong,  pipet  ukur,  pipet  tetes,  beaker glass, pengaduk, gelas arloji, erlenmeyer), bola hisap, pH meter (Orion), cawan porselen dan timbangan analitik (Ohaus). Bahan yang digunakan dalam penelitian ini adalah kerang hijau  yang diperoleh dari daerah Desa Bonang, Kecamatan Demak, Kabupaten Demak. Untuk menghindari kerusakan kerang selama perjalanan maka kerang dimasukkan ke dalam cold box yang diberi hancuran es. Asam sitrat (teknis) EDTA (teknis) digunakan sebagai sumber asam. 
Bahan-bahan untuk analisa kadar Pb antara lain HNO3 (p.a), HCl (p.a), dan larutan strandart timbal 1000ppm b/v (p.a) MERCK dan aquades. 
 (
6
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3.4. Prosedur Kerja 
Penelitian ini dilaksanakan dengan
perebusan asam yang berbeda yaitu asam sitrat dan EDTA. Berikut adalah tahapan- tahapan perebusan kupang dalam larutan asam yaitu :
1.   Penanganan bahan baku
Penanganan daging kupang selama perjalanan menggunakan cold box agar daging kupang tidak mudah busuk dan rusak. Daging kupang dilakukan penimbangan sebanyak 125 gram, kemudian ditimbang 20 gram untuk analisa kadar Pb dan 5 gram untuk analisa kadar air, serta dianalisa nilai pH.
2.   Perebusan Asam
Larutan  asam  yang  dilarutkan dalam  aquades  150  ml  untuk  asam sitrat   sebanyak   0,11M;   0,18M   dan
0,25M   dan   untuk   EDTA   sebanyak
0,05M; 0,075M dan 0,10M. Perebusan asam dengan  waktu 30  menit setelah larutan asam mendidih dan suhu perebusan 900 C - 1000 C, kemudian dilakukan perebusan daging kupang merah dalam larutan asam.
3.   Penirisan dan Pendinginan
Daging kupang setelah direbus, kemudian  didinginkan  dengan direndam air pada tempat atau baskom kemudian   ditiriskan   agar   kadar   air asam pada daging berkurang, pada proses  ini  dihasilkan  daging  kupang dan  filtrat.  Filtrat  disaring menggunakan  kertas  saring  sebanyak
50 ml yang digunakan untuk mengetahui kadar Pb pada daging kupang setelah perebusan asam.
4.   Pencucian
Pencucian   pada   daging   kupang tidak   lebih   dari   3   kali   pencucian. Tujuan pencucian ini dilakukan agar rasa  asam  pada daging  kupang dapat berkurang dan tidak menambah rasa asam apabila daging tersebut diaplikasikan pada produk.
5.   Persiapan analisis
Setelah perebusan asam dan pencucian dengan aquades daging kupang menjadi daging kupang rendah kadar timbal yang di ukur dengan AAS (Atomic Absorption Spectrophotometry)   dan   di   analisa kadar air, rendemen dan nilai pH.



BAB 4
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1 RANCANGAN BIAYA
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1.
	Peralatan Penunjang
	2.500.000

	2.
	Bahan Habis Pakai
	3.400.000

	3.
	Perjalanan
	1.400.000

	4.
	Lain-lain: administrasi, publikasi, seminar, laporan
	1.387.000

	
	Jumlah Total
	8.060.000



4.2 JADWAL KEGIATAN
	No
	Jenis Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	 Penyusunan rencana penelitian dan instrumen penelitian
	
	
	
	
	

	2
	Perijinan laboratorium
	
	
	
	
	

	3
	Persiapan alat dan bahan
	
	
	
	
	

	4
	Sintesa kerang hijau
	
	
	
	
	

	5
	Tahap penelitian karakterisasi dan uji bioaterai 
	
	
	
	
	

	6
	Pengambilan data penelitian
	
	
	
	
	

	7
	Analisa data penelitian
	
	
	
	
	

	8
	Pembahasan penelitian
	
	
	
	
	

	9
	Penyusunan laporan dan artikel ilmiah
	
	
	
	
	

	10
	Seminar dan publikasi
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LAMPIRAN –LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota

LAMPIRAN
A. Identitas Diri Ketua
	1
	Nama Lengkap
	Siti Khomsatun

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Kimia, S1/Fakultas Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam

	4
	NIM
	4311413033

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Demak, 12 Agustus 1994

	6
	E-mail   
	Sitikhomsatun3347@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP   
	081914027913



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP	
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Mojosimo
	SMP N 1 Gajah 
	SMAN 2 Demak

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	Seminar Penelitian paralel Pekan Ilmiah Fisika Tingkat Mahasiswa Nasional
	Pengaruh Penambahan Konsentrasi Kitosan-PVA Terhadap Nilai
Konduktivitas Ion Pada Elektrolit Polimer Amonium Klorida (NH4Cl)
	12 September 2014








D. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	Juara I LKTI
	IKIP PGRI Semarang
	2012

	2
	Juara 1 Lokarina (Lomba Karya Cipta maritim nasional) 2014
	Insttut Teknologi 10 Nopember
	2014



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-P.

Semarang,  8 juni 2015
Pengusul,
							
Siti Khomsatun
							
C. Biodata anggota 1
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Amma A’isyah

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Kimia, S1/Fakultas Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam

	4
	NIM
	4311413036

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Kudus, 16 September 1995

	6
	E-mail   
	ilfamma@gmail.com   

	7
	Nomor Telepon/HP   
	08970038125




B. Riwayat Pendidikan
		
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD 4 Klaling 
	SMPN 01 JEKULO
	MAN 01 KUDUS

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001/2002 – 2006/2007
	2007/2008 – 2009/2010
	2010/2011 - 2012/2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	
	
	

	
	

	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat  dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreativitas Mahasiswa
Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul,



(Amma A’isyah)


D. Biodata anggota 2
E. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Utami Nofitasari

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Kimia, S1/Fakultas Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam

	4
	NIM
	4311413011

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Jepara , 12 Juli 1995

	6
	E-mail   
	Utami.nofitasari@gmail.com   

	7
	Nomor Telepon/HP   
	08970038125




F. Riwayat Pendidikan
		
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD 4 mayong
	SMPN 01 jepara
	SMAN 1 Jepara

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001/2002 – 2006/2007
	2007/2008 – 2009/2010
	2010/2011 - 2012/2013



G. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	
	
	

	
	

	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat  dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreativitas Mahasiswa
Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul,



(Utami Nofitasari)


H. Biodata anggota 3

	1
	Nama Lengkap
	Reza Faizal

	2
	Jenis Kelamin  
	Laki-laki

	3
	Program Studi   
	Fisika, S1/Fakultas Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam

	4
	NIM
	4211412063

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Bandung , 12 Desember 1993

	6
	E-mail   
	Reza_f487@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085642662145




D. Riwayat Pendidikan
		
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 03 Kebondalem

	SMP N 2 Pemalang
	SMA N 1 Pemalang

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2000/2001 – 2005/2006
	2006/2007 – 2008/2009
	2009/2010 - 2011/2012



E. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	Lomba Karya Tulis Ilmiah Mahasiswa Tingkat Nasional

	Smart B-Cell (Banana Skin Dry Cell) Sebagai Elektrolit Pada Batu Baterai Bekas Berbahan Dasar Mix  N-Carboxybutyl KitosanDanLimbah Kulit Pisang (Musa Parasidiaca L.) Yang Ramah Lingkungan
	6 September 2013 di Universitas Indonesia

	2
	Seminar Penelitian paralel Pekan Ilmiah Fisika Tingkat Mahasiswa Nasional
	Pengaruh Penambahan Konsentrasi Kitosan-PVA Terhadap Nilai
Konduktivitas Ion Pada Elektrolit Polimer Amonium Klorida (NH4Cl)
	12 September 2014



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	Juara 3 Lomba Karya Tulis Ilmiah Mahasiswa Nasional
	Universitas Jember
	2013

	2
	Juara Favorit Lomba Karya Tulis Ilmiah Mahasiswa Nasional
	Universitas Pendidikan Indonesia
	2013

	3
	Finalis Konferensi Ilmuan muda Indonesia (MUN UI)
	Universitas Indonesia
	2013

	4
	Finalis Lomba Karya Tulis Inovatif Produktif
	Dinas Pendidikan Pemprov Jateng
	2013

	5
	Peserta Lomba Karya Tulis Ilmiah Nasional
	Universitas Negeri Semarang
	2013

	6
	Juara 3 Lomba Karya Tulis  Ilmiah Bidikmisi FMIPA
	Keluarga Mahasiswa Bidikmisi FMIPA
	2013



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat  dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Progam Kreativitas Mahasiswa
Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul,



(Reza Faizal)



LAMPIRAN 3. JUSTIFIKASI ANGGARAN KEGIATAN

1. PERALATAN PENUNJANG
	Material
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Alat-alat gelas
	Menempatkan bahan
	10 buah
	35.000,00
	35.000,00

	Corong pisah
	Pembuatan kitosan
	1 buah
	100.000,00
	100.000,00

	Magnetic stirrer
	Pembuatan kitosan
	1 buah
	100.000,00
	50.000,00

	Termometer
	Untuk Mengukur suhu pada beberapa tahap penelitian
	1 buah
	25.000,00
	25.000,00

	Analisis X-Ray Disfraction (XRD)
	Uji karakterisasi matrix polimer elektrolit
	6 sampel
	200.000,00
	1.200.000,00

	Pemeliharaan alat laboratorium
	Biaya pemeliharaan alat
	1 kali
	200.000,00
	200.000,00

	Ayakan 100 mesh
	Pengayakan bahan
	1 buah
	100.000,00
	100.000,00

	LCR meter
	Mengukur konduktivitas
	1 buah
	350.000,00
	350.000,00

	SUB TOTAL 1 (RP)
	2.060.000,00

	
2. BAHAN HABIS PAKAI

	Material
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Cangkng kerang hijau
	Untuk bahan baku elektrolit
	20 kg
	7.000,00
	140.000,00

	pH indikator universal
	Pengukuran pH
	1 buah
	140.000,00
	135.000,00

	HCl 
	Demineralisasi kitosan
	p.a 2 Liter
	100.000,00
	200.000,00

	polivinil alcohol (PVA)
	Stabilisator kitosan
	50 gram
	3.000,00
	150.00 0,00

	CMC
	Bahan komposit elektrolit
	50 gram
	2.000,00
	100.000,00

	NaOH 
	Deasetilasi kitin menjadi kitosan
	p.a 2 liter
	130.000,00
	260.000,00

	CH3COOH 
	Bahan polimerisasi
	p.a 2 Lt
	135.000,00
	270.000,00

	Akuades 
	Pelarut
	5 Lt
	1.000,00
	5.000,00

	NaCl
	Komposit serbuk kerang hijau
	50 gram
	500,00
	25.000,00

	H2SO4
	Pembuatan kitosan
	p.a 1 Lt
	130.000,00
	130.000,00

	Aseton (Merck)
	Deproteinasi kitosan
	1 liter
	100.000,00
	100.000,00

	Etanol 70%
	Distilasi kitin
	1 liter
	60.000,00
	60.000,00

	NH4Cl
	Komposit bahan elektrolit
	50 gram
	2.000,00
	100.000,00

	Iodium 
	Deproteinasi kitin
	10 gr
	3.500,00
	35.000,00

	AgNO3 
	Demineralisasi kitin
	1 Lt
	210.000,00
	210.000,00

	KI 
	Deproteinasi kitin
	10 gr
	3.000,00
	30.000,00

	Glutaraldehid
	Bahan campuran elektrolit
	50 gram
	3.000,00
	150.000,00

	SUB TOTAL II (RP)
	2.110.000,00

	
3. PERJALANAN

	Material
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Perjalanan Gunungpati-Semarang PP
	Untuk survey pembelian alat dan bahan 
	1 kali @ 2 orang
	15.000,00
	60.000,00

	Perjalanan Gunungpati-Semarang
	Perjalanan untuk pembelian alat dan bahan
	2 kali @ 3 orang
	15.000,00
	180.000,00

	Perjalanan Semarang-Gunungpati PP
	Pembelian alat dan bahan penelitian
	2 kali @ 4 orang
	10.000,00
	160.000,00

	Perjalanan Semarang- Jepara PP
	Pengambilan bahan baku cangkang kerang darah
	1 kali @4 orang
	50.000,00
	200.000,00

	Perjalanan Semarang- Yogyakarta PP
	Pengujian Karakterisasi elektrolit di Fakultas Teknik FT UGM
	4 orang @ 1 kali
	200.000,00
	800.000,00

	SUB TOTAL III (RP)
	1.400.000,00

	4. LAIN-LAIN

	Material
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Kertas 
	Pencetakan laporan penelitian
	2 rim
	30.000,00
	60.000,00

	Tinta printer
	Untuk mencetak laporan
	1 botol
	30.000,00
	30.000,00

	Biaya print laporan
	Untuk biaya print laporan penelitian
	3 rangkap
	30.000,00
	 90.000,00

	Penggandaan dokumen 
	Fotokopi laporan penelitian 
	4 kali
	20.000,00
	80.000,00

	Dokumentasi: cetak film
	Dokumentasi hasil penelitian
	1 album
	200.000,00
	200.000,00

	Cetak Leaflet, pamphlet
	Publikasi Hasil penelitian
	100 lembar
	200.000,00
	200.000,00

	Cetak Banner
	Melengkapi presentasi monev akhir, publikasi
	1 buah
	100.000,00
	100.000,00

	Buku Catatan Logbook kegiatan harian penelitian
	Catatan kegiatan penelitian 
	3 buah
	10.000,00
	30.000,00

	Seminar penelitian
	Untuk publikasi hasil penelitian
	1 kali
	1.700.000,00
	1.700.000,00

	SUB TOTAL IV (RP)
	2.490.000,00

	TOTAL (RP)
	8.060.000,00



Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama /NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi (Jam/Minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Siti Khomsatun
	Kimia
	MIPA
	8 jam
	Ketua Peneliti, mengkoordinasi selama penelitian, sisntesis data, pembahasan, membuat baner, media presentasi

	2
	Utami Nofitasari
	Kimia
	MIPA
	8 jam
	Bendahara penelitian, humas laboratorium, pembahasan penelitian, poster, leaflet, 

	3
	Amma Aisyah
	Kimia
	MIPA
	8 jam
	Sekretaris, membuat logbook laporan harian penelitian, laporan kemajuan, laporan akhir

	4
	Reza Faizal
	Fisika
	MIPA
	8 jam
	Mencari bahan penelitian, analisis data penelitian, dokumentasi penelitian, transportasi 














Lampiran 4.Surat Pernyataan Ketua Peneliti/Pelaksana
[image: unnnes]LAMPIRAN 4. SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H Kampus Sekaran – Gunungpati – Semarang 50229
Telp. (024)8508081, Fax. (024) 8508082
Laman: www.unnes.ac.id, email: unnes@unnes.ac.id

SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama   		: Siti Khomsatun
NIM 			: 4311413033
Program Studi		: Kimia
Fakultas		: MIPA
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-P saya dengan judul:
“ PENURUNAN KANDUNGAN TIMBAL (Pb) PADA KERANG HIJAU (Mytilus viridis ) DENGAN PEREBUSAN ASAM PADA KAJIAN JENIS DAN KONSENTRASI ASAM”  yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015-2016 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. 
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.						
Semarang, 10 Juni 2015

Mengetahui							yang menyatakan,
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan			Ketua Pelaksana





Dr.Bambang Budi Raharjo,M.Si				Siti Khomsatun
NIP.196012171986011001					NIM. 4311413033
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