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A. JUDUL PROGRAM
Kegiatan Program kreatifitas Mahasiswa kewirausahaan ini kami berjudul :”Mie Tek Tek Areng”
B. Latar Belakang Masalah
	Mi (atau  juga sering ditulis mie) adalah adonan tipis dan panjang yang telah digulung, dikeringkan, dan dimasak dalam air mendidih. Istilah ini juga merujuk kepada mi kering yang harus dimasak kembali dengan dicelupkan dalam air. Kami akan membuat mie tektek, mie tek tek adalah salah satu makanan yang enak berasal dari bandung, kali ini kami akan membuat mie tek tek berbeda dari daerah tersebut yang lebih enak, gurih dan lezat. Untuk jenis mie tek tek yang akan kami sajikan adalah dua macam mie tek tek yaitu mie tek tek kuah dan goreng. Mie tek tek dapat dikreasikan sesuai dengan selera masing-masing pembeli. Disini kami akan menyediakan berbagai macam level yaitu dimulai dari level 1-5. 
Mie tek tek merupakan makanan yang banyak digemari oleh semua kalangan. Target kami dalam penjualan mie tek tek yaitu kalangan mahasiswa dan masyarakat gunung pati Metode yang akan kami gunakan selama penjualan dengan cara, penjualan akan berlangsung pada pukul 18.30-23.00 WIB. Kami akan memperkerjakan satu orang karyawan untuk membantu berlangsungnya proses penjualan. Dan untuk karyawan akan kami kasih gaji atau upah 175.000 ribu dalam waktu seminggu yang berarti perharinya 25.000 ribu. Proses pembuatan  mie tek tek ini kami akan memasaknya dengan menggunakan areng tidak menggunakan kompor agar rasa lebih sedap, merasuk aromanya dan mempunyai ciri khas tersendiri. Tujuan kami memilih mie tek tek untuk kami jadikan usaha karena mie salah satu kebutuhan pengganti kedua manusia selain nasi dan semua kalangan banyak yang menyukainya. Kami akan menjual mie tek tek dengan harga 5.000 ribu satu porsinya, dan kami juga menyiapkan sate ayam untuk pelengkap mie tek tek yang harganya 1.000 ribu per tusuk. Program ini menurut kami layak untuk di jalankan karena setelah kami survei di tempat wilayah sekaran gunung pati belum kami temukam yang menjual mie tek tek.
.		Mie adalah salah satu makanan yang tidak asing di Indonesia dan salah satunya makanan yang banyak di gemari oleh semua kalangan, mulai dari kalangan bawah sampai keatas dan kalangan anak-anak sampai orang tua. Dalam kehidupan kita sekarang ini hampir semua makanan yang kita konsumsi merupakan makanan yang diproduksi dengan cara yang instan, makanan yang kita konsumsi juga sedikit mengabaikan unsure proses pembuatannya. Masyarakat lebih mengutamakan kepraktisan baik itu sendiri ataupun dari sisi citarasa makanan. Kami disini akan memilih mie yang sehat alami untuk di jadikan bahan mie tek tek, mie yang sehat alami merupakan konsep produk konsumsi yang ditawarkan dengan konsep sehat dari bahan bakunya serta proses produksinya. Bahan baku merupakan bahan yang tidak menggunakan  unsure pewarna sintesis, penambah rasa sintesis dan juga tidak dijalankan dengan proses yang instan. Semua proses memerlukan ketepatan takaran, waktu produksi serta bumbu alami yang diracik untuk menghasilkan citarasa yang tinggi. Citarasa yang sempurna dapat terwujud dengan kesempurnaan bahan yang diproses dengan takaran yang tepat.
Disini kami akan membuat mie tek tek yang menarik pelanggan dengan tampilan yang cantik dan bahan mie yang sehat alami. Untuk menghasilkan hasil yang berkualitas , ada beberapa hal yang harus di perhatikan. Bahan dasar yang berkualitas, bahan dasar yang bersih dari unsure lain,proses yang tepat dari sisi jumlah serta waktu pengolahan, dan takaran yang tepat. 
Adapun alasan memilih Pembuatan mie tek tek yang sehat alami dalam program ini yaitu :
1. Ingin mengenalkan mie yang sehat alami dan tidak mengganggu kesehatan manusia.
2. Banyak diminati oleh semua kalangan dari kalangan bawah sampai menengah keatas.
3. untuk menambah penghasilan keseharian
C. PERUMUSAN MASALAH
Berdasarkan Latar belakang diatas, Maka dapat dirumuskan beberapa masalah sebagai berikut :
1. Bagaimana cara membuat mie tek tek yang enak dan yang menarik pelanggan ?
2. Bagaimana cara penjualan mie tek tek yang akan dilakukan ?
3. Bagaimana membuat mie yang sehat alami ?
D. TUJUAN PROGRAM
Tujuan dari Latar Belakang diatas adalah :
1. Untuk mengenalkan mie yang sehat alami yang dapat di konsumsi dengan baik oleh manusia
2. Dapat melatih jiwa kewirausahaan dan kreatifitas mahasiswa
3. Untuk mendapatkan penghasilan sampingan.

E. Luaran yang diharapkan
Target luaran yang diharapkan dari usaha ini, yaitu dapat menghasilkan produk yang sehat alami dan mie yang berkualitas. Dan tau tidak semua mie tidak baik untuk di konsumsi. Agar masyarakat tau kelemahan dan kelebihan mie. Mie ini boleh di konsumsi tapi tidak dianjurkan untuk setiap hari memproduksi mie ,mie ini hanya sebagai bahan pokok kedua setelah nasi.
F. KEGUNAAN PROGRAM
Adapun Kegunaan yang dapat diperoleh dari kegitan PKM-K ini adalah :
1. Dapat membuka peluang usaha bagi mahasiswa pembuatan mie tek tek.
2. Dapat mengerti mana mie yang harus di konsumsi atau yang tidak.
3. Dapat menambah kreatifitas mahasiswa dan penghasilan mahasiswa
G. GAMBARAN UMUM MASYARAKAT SASARAN
1. Masyarakat Gunung pati yang menyukai makanan mie
2. Masyarakat kampus yang menyukai makanan mie
H. METODE PELAKSANAAN PROGRAM
	Metode yang akan kami gunakan nantinya adalah metode ”partisipan” yang mana nantinya kami akan turun langsung dalam pelaksanaan program kegiatan tersebut.





I. RANCANGAN BIAYA
1. Tabel Rancangan Biaya

	JenisBarang
	HargaSatuan
	Jumlah

	GerobakBaru
	
	Rp.  2.500.000,00

	Mie dan daging ayam
	
	Rp      200.000,00

	Bahan-bahanpendukung
	
	Rp.     200.000,00 

	Konsumsi
	
	Rp.     100.000,00

	PeralatanMasak (kompor gas, tabung gas, panic, Bascom, sendok, mangkuk, piringdll)
	
	Rp.  1.500.000,00

	Lain-lain
	
	Rp.     300.000,00

	Jumlah
	Rp.  480.000.00










J. LAMPIRAN
1) Biodata anggota dan ketua kelompok
a. Ketua Pelaksana Kegiatan
Nama			: Laili Nurkhakimah
NIM			: 1511414039
Tempat, tanggal lahir	: 28 Juli 1996
Fakultas			: FIP
Jurusan/Semester		: Psikologi/2
Alamat Rumah		: Ds. Harjowinangun Rt 03 Rw 02
Alamat semarang		: Jl.Kyai ketrik Rt 02 Rw 03
No Telepon		: 082115565580
b. Anggota 1
Nama			: Atika Setyaningrum
NIM			: 1511414030
Tempat, Tanggal Lahir	: Kudus, 20 Juli 1996
Fakultas			: FIP
Jurusan/ Semester		: Psikologi/2
Alamat Rumah		: Ds. Gulang Rt.03 Rw.02 Kec. Mejobo Kab. Kudus
Alamat Semarang		: Kost Al Khasanah no 11, jalan kalimasada 1
Alamat Email		: Atikas558@gmail.com
c. Anggota 11		
Nama			: Devi Iriyani
NIM			: (4101414026)
Tempat Tanggal Lahir	: 19 Desember 1995
Fakultas			: FIP
Jurusan/Semester		: Matematika/2
Alamat Rumah		: Ds. Paseban Kec.Kebonangung Kab. Demak 
Alamat Semarang		: Jl. Kyai ketrik Rt. 02 Rw. 03 (BANARAN)
Alamat Email		: iriyanidevi@gmail.com
K. GAMBAR RANCANGAN PROGRAM KEGIATAN
Bertikut adalah gambar rancangan program kegiatan kami, gerobak mie yang akan digunakan untuk berjualan dan berbagai macam produk olahan makanan berbahan baku mie sebagai jualan nanti
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