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RINGKASAN
Biji durian seringkali tidak dimanfaatkan untuk sumber bahan pangan. Sebenarnya kandungan karbohidrat dalam biji durian cukup tinggi sehingga baik untuk dijadikan sebagai bahan pengganti sumber karbohidrat yang ada dalam bentuk tepung. Oleh karena itu, tujuan program ini adalah untuk memanfaatkan biji durian dengan cara menjadi kannya sebagai produk brownies biji durian. Luaran yang diharapkan antara lain terciptanya peluang usaha yang bergerak di sektor usaha kecil serta meningkatkan nilai guna biji buah durian di kalangan masyarakat.  Target pemasaran dari produk olahan pangan Brojidu ini adalah kalangan mahasiswa dan masyarakat sekitar kampus Unnes dan Gunungpati. Media promosi yang digunakan adalah dengan brosur dan leaflet.  Strategi pemasaran juga  meliputi kerjasama dengan toko-toko makanan  dan kerjasama antarmahasiswa. Keuntungan yang didapat membuat usaha ini layak dikembangkan.  Pelaksanaan kegiatan mencakup analisa situasi, tahap persiapan, pelaksanaan, evaluasi, dan penyusunan laporan. 
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BAB I
PENDAHULUAN

A. Latar Belakang 
Saat ini durian menjadi buah yang cukup digemari masyarakat. Rasanya yang lezat serta daging buah yang tebal dan manis membuat orang semakin tertarik dengan buah ini. Saat itu pula semakin banyak biji durian yang dihasilkan. Biasanya orang hanya tertarik pada kenikmatan buahnya saja, kemudian hanya membiarkan biji durian itu teronggok manis sebagai tumpukan sampah. Biji durian tersebut  tidak dimanfaatkan dengan baik oleh masyarakat dan dianggap sebagai limbah lingkungan. Mungkin hanya beberapa orang saja yang mau atau dapat mengolahnya. Sebagian kecil masyarakat mengkonsumsi bijinya dengan cara dibakar, dikukus atau direbus. Padahal jika diolah lebih lanjut biji durian dapat bermanfaat lebih sebagai bahan baku berbagai olahan makanan yang tentunya akan memberikan nilai tambah.
Biji durian mentah tidak dapat dimakan karena mengandung asam lemak siklopropena yang beracun, sehingga perlu pengolahan lebih lanjut agar bisa dikonsumsi.  Pada biji durian ditemukan kandungan karbohidrat sebesar 43,6 gram. Kandungan karbohidrat tersebut cukup tinggi sehingga baik untuk dijadikan sebagai bahan pengganti sumber karbohidrat yang ada dalam bentuk tepung. Untuk mengatasi permasalahan limbah durian dapat dilakukan dengan mengolah biji durian menjadi variasi makanan yang bernilai ekonomis tinggi. Selama ini masyarakat beranggapan bahwa biji durian hanya dapat diolah dengan cara direbus, namun kenyataannya biji durian dapat  menjadi bahan dasar pembuatan makanan lain,  salah satunya brownies. Hal itu berdasar pada kandungan karbohidrat yang selama ini kurang diketahui oleh masyarakat pada umumnya.  Oleh sebab itu apabila biji durian dapat diolah dengan baik dan banyak dikonsumsi oleh masyarakat, hal ini akan menjadi sumber energi pengganti yang berguna bagi tubuh serta mengurangi biji durian yang dianggap sebagai limbah lingkungan.

B. Rumusan Masalah
Dari latar belakang tersebut, dapat dirumuskan permasalahan yaitu:
1.  Bagaimana cara membuat brownies biji durian?
2.  Bagaimana pemasaran  produk brownies biji durian ?
3.  Bagaimana keberlangsungan produksi brownies biji durian?

C. Tujuan 
Tujuan dari program yang hendak dicapai adalah sebagai berikut:
1.  Mengolah biji durian menjadi produk olahan brownies biji durian
2.  Memasarkan produk brownies biji durian
3.  Melanjutkan program wirausaha brownies biji durian 

D. Luaran yang Diharapkan
Luaran yang diharapkan dengan adanya program ini adalah :
1.  Memberikan pengalaman kepada mahasiswa dalam bidang kewirausahaan
2.  Terciptanya peluang usaha yang bergerak di sektor usaha kecil
3. Meningkatkan nilai guna biji buah durian di kalangan masyarakat

E. Manfaat 
Manfaat program ini adalah :
1.  Untuk penulis / team
Kegiatan ini merupakan cara meningkatkan kreativitas mahasiswa dalam menumbuhkan jiwa kewirausahaan
2. Untuk masyarakat
Produk ini mengandung nilai gizi yang baik sehingga mampu menjadi alternative jajanan sehat bagi masyarakat. Selain itu hal ini juga akan dapat membuka peluang lapangan kerja bagi masyarakat sehingga dapat meningkatkan penghasilan. Sedangkan manfaat bagi lingkungan adalah mengurangi limbah biji durian yang dihasilkan sehingga ikut memberikan kontribusi nyata bagi pelestarian lingkungan.


BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

A. ANALISIS PRODUK
1. Prospek Pengembangan Brojidu
Brojidu merupakan inovasi pengolahan biji durian menjadi suatu makanan bernilai ekonomis tinggi yaitu brownies, di mana brojidu ini belum banyak beredar di kalangan masyarakat. Oleh sebab itu pembuatan brownies ini merupakan salah satu peluang usaha baru serta memanfaatkan secara maksimal sumber produksi yang terdapat di dalam biji durian.
Brojidu mempunyai peluang yang baik jika diproduksi secara berkelanjutan, terutama di kalangan mahasiswa karena dapat dijadikan sebagai salah satu makanan cemilan. Brojidu ini dapat juga dijadikan sebagai makanan suguhan dalam suatu acara, serta dapat dijadikan sebagai oleh-oleh. 
2. Keunggulan 
a. Bahan baku yang digunakan dalam memproduksi Brojidu mudah didapatkan dengan harga yang relatif murah.
b. Brojidu merupakan makanan yang mengandung gizi cukup baik, sebagai sumber pengganti energy tubuh.
c. Pembuatan Brojidu ini tanpa menggunakan bahan-bahan yang berbahaya.
3. Perolehan Bahan Baku
Bahan baku berupa biji buah durian mudah didapat karena banyak warga yang menanam pohon durian dan banyak pula yang mengonsumsinya. Bahan baku diperoleh dari pedagang buah durian. 

B. ANALISIS PASAR
1. Target Konsumen
Target pemasaran dari produk olahan pangan Brojidu ini adalah kalangan mahasiswa dan masyarakat sekitar kampus Unnes dan Gunungpati. Program ini ke depannya juga diharapkan akan memperoleh target pemasaran yang lebih luas lagi.

2. Peluang Pasar
Brojidu  ini mempunyai prospek usaha yang bagus karena masih jarang brownies yang terbuat dari biji durian, hal ini akan menjadikan masyarakat berkeinginan untuk mencobanya. Brojidu merupakan sebuah inovasi makanan ringan yang baru dan berbeda dengan jenis makanan lainnya.
3. Media Promosi yang Akan Digunakan
Untuk menunjang proses pemasaran hasil produksi, ada beberapa alternatif cara yang dapat digunakan untuk mempromosikan produk tersebut, sehingga mudah dikenal oleh masyarakat. Beberapa diantaranya yaitu melalui penyebaran brosur dan leaflet yang disebar kepada target pemasaran (mahasiswa dan masyarakat). 
4. Strategi Pemasaran yang Akan Diterapkan
Strategi pemasaran yang akan diterapkan dalam usaha home industri brojidu:
a. Kebijakan Produk
Usaha ini bergerak dalam bidang industri dan distribusi. Jenis produk yang dihasilkan yaitu Brojidu.
b. Kebijakan Harga
Harga untuk pemasaran produk yaitu sebesar Rp. 5000,00 per bungkus (netto 150 g).
c. Kebijakan Promosi
Promosi yang akan ditempuh yaitu dengan cara penyebaran brosur dan leaflet kepada target pemasaran (mahasiswa dan masyarakat).
d. Kebijakan Distribusi
Distribusi hasil produksi dilakukan melalui kerjasama dengan toko-toko dan melalui kerjasama antar mahasiswa.

5. Rencana Produksi 
Rencana produksi brojidu selama 4 bulan sebagai berikut:
1. 1 bulan     	: 300 bungkus, dengan berat bersih 150 g setiap bungkus
2. 4 bulan          : 1200 bungkus

C. ANALISIS KEUANGAN
Analisis pendapatan 
 Produksi 1 bulan 
45 kg	= 45.000 g
   			= 45000 g / 150 g
			= 300 bungkus
 Produksi 4 bulan
4 bulan x 300 bungkus     = 1200 bungkus 
Harga brojidu ditawarkan dengan harga Rp 5000,00 per bungkus dengan berat bersih 150 g
Hasil penjualan selama 4 bulan = 1200 bungkus x Rp 5.000,00 
				       = Rp 6.000.000,00
Total biaya produksi	      = 4 bulan x Rp 751.000,00
				      = Rp 3.004.000,00
Keuntungan 		 = Rp 6.000.000,00 – Rp 3.004.000,00
				 = Rp 2.996.000,00
Analisa Kelayakan Usaha
a. BEP (Break Event Point)
BEP volume produksi = Total biaya / harga
				     = Rp 3.004.000,00 / Rp 5.000,00
				     = 600,8
	Jadi pada tingkat volume produksi 600 bungkus usaha ini berada pada titik impas. 
b. B/C Ratio  = Hasil penjualan / total biaya
= Rp 6.000.000,00 / Rp 3.004.000,00
= 1,99
Karena B/C Ratio > 1 maka usaha ini layak untuk dijalankan. Artinya tiap satuan biaya yang dikeluarkan diperoleh hasil penjualan sebesar 1,99 kali lipat.
c. ROI (Return On Investment)
ROI     	= Keuntungan / total biaya x 100%
		 = Rp 2.216.000,00 / 3.004.000,00 x 100%
		  = 73,76 %
Usaha ini layak untuk dikembangkan karena diperoleh keuntungan 73,76 %.



BAB III
METODE PELAKSANAAN

A. Persiapan
Pada tahap ini dilakukan pengumpulan materi dari berbagai sumber dan literatur tentang kandungan dan profil biji durian, komposisi produk yang akan dibuat, dan pematangan konsep kegiatan. Pematangan konsep kegiatan meliputi pembagian kerja anggota dan pembuatan time schedule kegiatan.

B. Pelaksanaan Kegiatan
a. Analisa situasi
Pada tahap ini dilakukan kegiatan yang meliputi persiapan tempat untuk membuat Brojidu dan penyediaan alat serta bahan.
b. Tahap persiapan pembuatan Brojidu yaitu menyiapkan:
1. Alat-alat yang digunakan
2. Bahan-bahan yang diperlukan
3. Tempat pembuatan brownies
c. Tahap pelaksanaan
Tim pelaksana mengadakan pembuatan Brojidu dengan cara sebagai berikut:
Bagan cara pembuatan:
Pemilihan biji durian yang baik


Perebusan biji durian



Biji durian dijemur




Biji dibelah kemudian dibuang kulitnya dan diiris tipis 



Penggilingan biji durian



Tepung biji durian



Pembuatan adonan




Pencetakan brownies



cetakan brownies dioven




Pengemasan brownies



Pemasaran 



Keterangan :
1. Biji durian dicuci kemudian direbus dalam air mendidih selama 10 menit lalu tiriskan
2. Kulit biji durian dikupas kemudian biji durian diiris tipis dengan ketebalan
2-3 mm
3. Taburi garam 6% untu menghilangkan lendir pada biji durian, campur dan aduk  di bawah air mengalir sampai keluar busa, kemudian cuci dengan air mengalir sampai lendir
berkurang dan tiriskan
4.  Biji durian dioven/ dijemur sampai kering. Hasil pengeringan kemudian dihaluskan dengan mesin penggiling dan diayak hingga diperoleh tepung biji durian.
5. siapkan bahan-bahan 
6. Panaskan terlebih dahulu margarin di atas penggorengan sampai meleleh. 
7. Lalu masukkan potongan cokelat, gula pasir serta garam, aduk -aduk hingga cokelat dan gula larut dan leleh, kemudian angkat.
8. Setelah itu tuangkankan tepung biji durian pada adonan telur sedikit demi sedikit, sambil diaduk -aduk sampai merata. Pastikan tidak ada yang menggumpal
9. Tuangkankan adonan ke dalam loyang yang sudah dialasi kertas roti dan diolesi margarin
10. Panggang ke dalam oven selama kurang lebih 45 menit. Tusukkan lidi pada kue untuk memastikan adonan sudah matang. Jika tak ada adonan yang lengket menandakan kue brownies sudah siap makan
11. Angkat dan potong-potong kue menjadi beberapa bagian ( 10 sampai 15 bagian )
12. Dinginkan sebentar dan kue siap dikemas


C. Evaluasi 
Pada tahap evaluasi, seluruh program kegiatan yang telah dilaksanakan dilakukan evaluasi agar diketahui sejauh mana tingkat keberhasilan, dari  tahap persiapan sampai dengan pelaksanaan kegiatan.

D. Penyusunan Laporan
Penyusunan laporan dilakukan setelah seluruh program selesai dilaksanakan.


BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

A. Anggaran Biaya
Tabel 1. Ringkasan Anggaran Biaya
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan Penunjang
	3.085.000

	2
	Bahan Habis Pakai
	3.004.000

	3
	Perjalanan
	   420.000

	4
	Lain-lain
	1.510.000

	
	Jumlah
	8.019.000



B. Jadwal Kegiatan
Kegiatan ini dilaksanakan selama empat bulan, adapun rincian jadwal kegiatan adalah sebagai berikut :
Tabel 2.  Jadwal  Kegiatan
	No.
	Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4

	1.
	Persiapan:
	
	
	
	

	
	a. persiapan tempat dan perlengkapan 
	√
	
	
	

	2. 
	Pelaksanaan
	
	
	
	

	
	0.  Persiapan bahan dan peralatan 
	√
	√
	
	

	
	0.  Proses pembuatan produk
	
	√
	√
	√

	
	0. Pemasaran
	
	√
	√
	√

	3.
	Evaluasi
	
	
	
	√




LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota
A. Identitas Diri Ketua
	1
	Nama Lengkap
	Alfiatun Nurfitriah

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Bahasa dan Sastra Jawa

	4
	NIM
	2601412114

	5
	Tempat Tanggal Lahir
	Purworejo, 26 Maret 1995

	6
	E-mail
	alfiatun.nurfitriah@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085712398965



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Piji
	SMP N 36 Purworejo
	SMK N 2 Purworejo

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012



Semarang, 01 November 2015
Pengusul,
		

(Alfiatun Nurfitriah)	     
A. Identitas Diri Anggota 1
	1
	Nama Lengkap
	Hanif Rahma

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan 

	3
	Program Studi
	Pendidikan Bahasa dan Sastra Jawa

	4
	NIM
	2601412106

	5
	Tempat Tanggal Lahir
	Magelang, 26 April 1994

	6
	E-mail
	h.niphrahma@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085729534177



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Wringinputih 2
	SMP N 1 Borobudur
	SMA N 1 Mungkid

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012



Semarang, 01 November 2015
Pengusul,
		

(Hanif Rahma)	
Identitas Diri  Anggota 2
	1
	Nama Lengkap
	Ngasri

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan 

	3
	Program Studi
	Pendidikan Bahasa dan Sastra Jawa

	4
	NIM
	2601412116

	5
	Tempat Tanggal Lahir
	Kudus, 11 Januari 1994

	6
	E-mail
	bngasri@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	087746546615



C. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 3 Bulungcangkring
	SMP  1 Jekulo Kudus
	SMA 1 Jekulo Kudus

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012



Semarang, 01 November 2015
Pengusul,
		
     (Ngasri)	  


Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan 
1. Paralatan Penunjang
	Material
	Kuantitas
	Harga per satuan (dalam Rp)
	Ket.

	Alat pengaduk (mixer)
	1
	500.000
	500.000

	Kompor	
	1
	700.000
	700.000

	LPG lengkap
	1
	200.000
	200.000

	Baskom
	5
	15.000
	75.000

	Pisau
	3
	5.000
	15.000

	Sendok centong
	5
	5.000
	25.000

	Timbangan
	1
	200.000
	200.000

	Plastik pembungkus
	4 pak
	5.000
	20.000

	Label produk
	
	
	50.000

	Pembakar (oven)
	1
	750.000
	750.000

	Cetakan brownies
	4
	50.000
	200.000

	Kain / lap	
	2
	5000
	10.000

	Rol kabel	
	1
	40.000
	40.000

	Sewa penggilingan
	
	
	200.000

	Nampan
	10
	10.000
	100.000

	JUMLAH
	
	
	3.085.000



2. Bahan Habis Pakai (satu bulan)
	Material
	Justifikasi Pemakaian 
	Kuantitas
	Harga Per Satuan (Dalam Rp)
	Keterangan

	Biji durian
	Bahan utama
	20 kg
	5000
	100.000

	Mentega
	
	3 kg
	45.000
	135.000

	Dark cooking coklat
	
	3 kg
	50.000
	150.000

	Gula pasir halus
	
	10 kg
	14.000
	140.000

	Telur
	
	10 kg
	20.000
	200.000

	Garam
	
	1 bungkus
	6000
	6000

	Vanili
	
	
	20.000
	20.000

	JUMLAH
	
	
	
	751.000





3. PERJALANAN  (1 bulan)
	Material
	Justifikasi
Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Bensin
	Pembelian bahan baku dan perlengkapan
	 4 hari
 x 3 orang
	10.000
	120.000

	Bensin
	Pemasaran 
	10 hari x 3 orang 
	10.000
	300.000

	SUBTOTAL
	420.000





4. LAIN-LAIN
	Material
	Justifikasi
Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Leaflet dan brosur
	Penyebaran informasi produk
	 
	10.000
	300.000

	Kamera digital
	Dokumentasi 
	1 buah
	1.000.000
	1.000.000

	Laporan
	Laporan Pelaksanaan Program
	3 buah
	70.000
	210.000

	SUBTOTAL
	1.510.000
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