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RINGKASAN
	
Keripik adalah irisan buah atau umbi yang digoreng sampai kering dan garing. Keripik merupakan salah satu cemilan yang banyak digemari masyarakat indonesia. Cemilan yang renyah ini biasanya dibuat dari berbagai jenis bahan. Mulai dari umbi-umbian, buah-buahan, dan daun daunan. Meskipun di pasaran banyak dijumpai berbagai jenis keripik, namun keripik daun pepaya belum dikenal oleh masyarakat dan kurang tersedia di pasaran. Asumsi masyarakat yang menganggap daun pepaya rasanya pahit dan tidak enak menjadi salah satu faktor penyebab keripik ini tidak terlalu dikenal. Masyarakat masih enggan untuk mencoba keripik daun pepaya ini. Maka kami memutuskan membuat cemilan keripik dari bahan lain, yaitu daun pepaya.
Saat ini pemanfaatan daun pepaya masih kurang dirasa.  Daun pepaya umumnya hanya disajikan dalam bentuk sayur dalam beberapa masakan khas di Indonesia. Disini kita akan membuat inovasi dengan berbahan dasar daun pepaya yang kurang diminati masyarakat. Dengan inovasi baru ini diharapkan masyarakat tertarik dan mau mengkonsumsi daun pepaya yang disajikan dalam bentuk yang berbeda yaitu keripik daun pepaya. Keripik daun pepaya ini akan kami buat dengan varian rasa yaitu gurih dan pedas.  
Ketersediaan bahan baku yang melimpah dan relatif murah, cara pengolahan yang sederhana serta daya simpan yang lama menjadikan usaha pembuatan keripik daun pepaya ini patut dijadikan sebagai peluangusaha yang berprospek cerah.  
Selain itu manfaat dari daun pepaya yang sangat baik untuk kesehatan sangat menambah nilai guna dari keripik daun pepaya ini. Keripik daun pepaya sangat baik untuk sistem pencernaan dan mempunyai komponen yang menonjol yaitu serat pangan. Serat pangan inilah yang menjadikan daun pepaya mempunyai banyak manfaat.









17

BAB I
PENDAHULUAN
LATAR BELAKANG MASALAH
Usaha keripik daun pepaya varian rasa gurih dan pedas ini berdiri atas dasar keinginan mahasiswa untuk memanfaatkan bahan baku yang sangat banyak ditemukan dilingkungan kami. Ketersediaan bahan baku yang melimpah dan kurangnya pemanfaatan daun pepaya ini menjadi ide awal kami untuk membuat sebuah inovasi keripik berbahan dasar daun pepaya. Keripik ini dibuat dengan dua macam varian rasa yaitu gurih dan pedas. 
Usaha ini menyajikan suatu alternatif dari hasil olahan daun pepaya yang ada di sekitar pekarangan rumah sebagai suatu cemilan yang memiliki nilai higenies dan ekonomi yang tinggi. Usaha pembuatan keripik daun pepaya yang sehat dan alami ini perlu dibuat untuk memperkenalakan kepada kaum muda bahwa tak selamanya dedaunan herbal ini rasanya pahit dan tidak enak. Karena bisa kita konsumsi sebagai cemilan sehari hari yang rasanaya tak kalah enak dengan keripik lain yang sering beredar di masyarakat.
Kondisi pasar di sekitar Universitas Negeri semarang juga mendukung hal ini disebabkan karena selain warung makanan juga terdapat beberapa grosir dan pedagang asongan. Kegemaran masyarakat akan konsumsi cemilan instan ini masih banyak dirasa, namun sayangnya cemilan keripik yang mereka konumsi tak jarang merupakan makanan makanan yang tidak sehat. Mkanan makanan hasil alahan industri tersebut banyak mengandung bahan-bahan kimia seperti zat pengawet maupun zat pewarna. Oleh karena itu, usaha ini mengambil daun pepya sebagai produknya, karena daun pepya mengandung serat pangan yang tiggi yang banyak mempunyai manfaat bagi tubuh kita. 
Selama ini daun pepaya hanya dimanfaatkan hanya untuk jamu, atau diolah menjadi masakan (oseng-oseng, sayur santan) sehingga tidak bisa bertahan dalam waktu yang lama. Hal ini menjadi motivasi kai dalam membangun dan mengembangkan usaha dibidang makanan yang sehat dan alami. Bisnis keripik daun pepaya yang akan dikembangkan ini adalah keripik daun pepaya dengan beraneka rasa. Sehingga meberikan kepuasaan tersendiri bagi para konsumen, terutama dalam hal kualitas rasa yang tinggi dan jaminan kebersihan serta harga yang sangat terjangkau sehingga konsumen dapat menjadi pelanggan setia keripik daun pepaya ini.





RUMUSAN MASALAH
Berdasarkan pada uraian latar belakang diatas, maka dapat dirumuskan beberapa permasalahan, antara lain:
a. Bagaimana cara membuat keripik daun pepaya dengan varian rasa gurih dan pedas? 
b. Apa manfaat dan keunggulan dari daun pepaya sehingga pantas diolah menjadi produk baru? 
c. Bagaimana prospek ke depan dari terciptanya produk keripik daun pepaya berbagai varian rasa?
TUJUAN PROGRAM
Adapun tujuan usaha ini antara lain sebagai berikut:
a. Mengoptimalkan potensi yang ada dalam daun pepaya yang sampai saat ini belum termanfaatkan secara optimal menjadi produk yang berkualitas. 
b. Mengetahui manfaat yang terkandung dalam daun pepaya sehingga dapat dijadikan bahan makanan yang berkhasiat dalam bidang sosial dan kesehatan. 
c. Mampu memenuhi kebutuhan masyarakat dibidang jajanan murah, sehat, dan bergizi.  
LUARAN YANG DIHARAPKAN
a. Produk keripik daun pepaya dengan rasa enak dan mempunyai banyak manfaat bagi para pengonsumsinya. 
b. Teroptimalisasikan fungsi/kegunaan dari daun pepaya yang sampai saat ini belum termanfaatkan. 
c. Membentuk masyarakat sehat meskipun sering membeli makanan ari luar dan bersifat instan, namun tetap sehat dan higienis.
KEGUNAAN PROGRAM
a. Terciptanya produk baru dari pengolahan daun pepaya dalam bentuk keripik yang bermanfaat sebagai serat pangan tinggi.
b. Meningkatkan kreativitas mahasiswa dalam menemukan hasil karya yang dapat dimanfaatkan sebagai peluang usaha.







BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
A. Daun Pepaya
Usaha yang bergerak dibidang pengolahan makanan yang berupa inovasi keripik daun pepaya ini mengandung kaya akan serat yang bermafaat yang membantu proses pencernaan. Dalam hal ini daun pepaya yang masih jarang sekali peminatnya dan dioalh sebagai makanan yang modern tetapi tetap berharga murah, padahal daun pepaya ini menyehatkan dan banyak dijumpai di mana saja.  
Keterkaitan dengan Produk Lain Termasuk Perolehan Bahan Baku. Daun pepaya yang diolah sebagai keripik dan memiliki kandungan serat yang cukup bagi tubuh dapat menggantikan fungsi keripik yang lain. Keripik ini dibuat dengan dua macam varian rasa yaitu gurih dan pedas. Bahan baku daun pepaya juga mudah di dapat di daerah pedesaan, khususnya dipedesaan sering dijumpai pohon pepaya, sehingga kami dapat bekerja sama dalam perolehan bahan baku tersebut. Jadi selain memproduksi keripik daun pepaya, kami juga membantu memanfaatkan dan dapat pula meningkatkan omset penjualan daun pepaya di pedesaan.
B. Peluang Pasar
Walaupun di pasaran sudah banyak beredar keripik dengan berbagai bahan dan rasa, Keripik daun pepaya ini tidak kalah saing dengan keripik-keripik yang sudah ada. Selain itu keripik daun pepaya ini juga mampu memberi asupan gizi yang baik bagi kesehatan masyarakat. Kebanyakan masyarakat mengenal daun pepaya ini rasanya pahit dan tidak enak untuk dikonsumsi terutama dikalangan pemuda, oleh karena itu kami menciptakan inovasi terhadap daun pepaya dengan memanfaatkannya menjadi keripik yang menyehatkan dan disajikan dalam berbagai varian rasa gurih dan pedas.
C. Media Promosi yang Akan Digunakan
Untuk menunjang proses pemasaran, ada beberapa alternatif yang bisa digunakan untuk mempromosikan produk ini, sehingga lebih dikenal oleh masyarakat. Media promosi yang kami gunakan dengan sosialisasi langsung, yaitu dengan menawarkan door to door, dengan menitipkan pada pedagang atau warung terdekat, dan bila memungkinkan dapat mempromosikan sampai ke tempat yang lebih jauh.
D. Strategi Pemasaran yang Akan Diterapkan
Dalam halini strategi pemasaran yang digunakan : 
a) Kebijakan produk Usaha ini bergerak dalam bidang produksi dan distribusi.Jenis produk ini berupa keripik daun pepaya yang menyehatkan. 
b) Kebijakan Harga yang diberikan kepada pelanggan yaitu sebesar ± Rp 3000,00 per bungkus, dengan profit margin yang ditetapkan perusahaan sebesar 10%. 
c) Kebijakan Promosi Untuk meningkatkan hasil penjulan kroket sukun maka perlu dilakukan promosi.Bentuk promosi ini diantaranya yaitu dengan pamflet, menawarkan door to door, dengan menitipkan pada pedagang atau warung terdekat, dan bila memungkinkan dapat mempromosikan ke tempat yang lebih jauh. 
d) Kebijakan distribusi Distribusi hasil produksi kepada para konsumen dilakukan secara langsung di tempat usaha maupun secara tidak langsung yaitu dengan menawarkan kerjasama dengan toko- toko di daerah sekitar.































BAB III
METODE PELAKSANAAN

Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini terbagi menjadi tigatahap, yaitu (1) tahap persiapan, (2) tahap pelaksanaan, dan (3) tahap monitoring.  
Pada tahap pertama meliputi perijinan usaha, persiapan tempat untuk usaha, dan persiapan bahan dan perlengkapan untuk usaha. Untuk tempat usaha dilakukan sewa tempat untuk usaha baik produksi maupun pemasaran dan persiapan alat dan bahan. Adapun alat dan bahan, dan cara pembuatan produk :
a) Alat dan Bahan
Alat-alat: Kompor gas, tabung gas, wajan, pisau, baskom, sendok pengaduk, spatula, siruk, panci, pemarut kelapa, tampah,penjepit, cobek+muntu,serbet. 
Bahan untuk pelunak dan penghilang rasa pahit daun pepaya: 
Daun pepaya agak tua secukupnya
Tanah liat/ampo secukupnya
Garam secukupnya 
Bahan untuk membuat keripik daun pepaya:
Daun pepaya yang sudah di rebus atau dilunakkan
Daun Jeruk secukupnya
Tepung beras secukupnya
50 gr Kemiri 
5 siung Bawang putih 
Garam secukupnya
10 gr Tumbar 
1 butir Kelapa (ambil santan kentalnya)
1,5 kg Minyak goreng 

b) Cara kerja  
Cuci daun pepaya dengan air hingga bersih. Rebus daun pepaya tersebut dalam air mendididh yang telah diberi tanah liat dan garam secukupnya. Setelah kira-kira lunak atau matang angakat dan tiriskan (jangan terlalu lunak ataupun keras, diusahan teksturnya tepat). Gulung setiap helai daun dalam bentuk memanjang. 
Sambil menunggu daun pepaya siap untuk dibuat keripik, siapkan adonan yang terdiri dari: irisan daun jeruk purut, telur ayamyang sudah dikocok, dan tepung beras. Aduk adonan tersebut hingga merata.  Setelah itu masukkan santan, lalu aduk lagi sampai rata. Jika perlu tambah air (secukupnya). Panaskan minyak dalam wajan. Masukkan gulungan daun pepaya ke dalam adonan. Lalu goreng. Setelah matang, angkat, tiriskan hingga dingin, lalu kemas.
 
 (
DAUN PEPAYA
)Pada tahap yang kedua, yaitu tahap pelaksanaan, meliputi produksi dan pemasaran produk keripik daun pepaya. Lokasi pembuatan keripik daun pepaya ini berada di daerah yang sudah disewa tempatnya di Desa Sekaran, Gunungpati, Semarang selanjutnya akan dipasarkan di tempat yang telah ditentukan. Proses produksi  Bagan cara membuat keripik daun pepaya dapat dilihat pada gambar:
 (
PENCAMPURAN BAHAN
)
 (
PEREBUSAN
)

 (
PENGGORENGANA
)

 (
PENGEMASAN
)
Pada tahap ketiga adalah tahap monitoring, rekan kerja tim dipantau cara kerjanya oleh tim pelaksana atau evaluator dari pusat dalam hal pembuatan dan pengenalan produk kepada sasaran, serta evaluasi kecil yang telah dilakukan selama proses perjanjian kontrak dan pemasaran setelah dilakukan penyusunan dan penyerahan laporan oleh tim pelaksana kepada tim pementau atau evaluator dari pusat.












BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
Anggaran biaya
	No
	Jenis pengeluaran
	Biaya 

	1.
	Peralatan penunjang
	Rp.2.665.000,00

	2.
	Bahan habis pakai
	Rp1.028.000,00

	3.
	Transport
	Rp.300.000,00

	4.
	Lain-lain
	Rp.400.000,00

	Jumlah
	Rp.4.393.000,00



Rencana laporan rugi laba  
a. Rencana Produksi Dan Penjualan Selama Satu Semester  Produk yang akan dihasilakan (rencana produksi) selama satu semester adalah sebagai berikut:  
Produksi  : 30 bungkus/hari  x 26 
= 780 bungkus/bulan  x 6    
=  4680 bungkus 
Penjualan : harga perbuah x  jumlah produksi      
= Rp. 3000,00 x 4680 buah      
= Rp. 14.040.000,00  
b. Analisis pendapatan dan keuangan 
Produksi 1 bulan 
Harga keripik daun pepaya yang akan dipasarkan adalah Rp.3.000,00 perbuah 
Hasil penjualan 1 semester    =  Rp.3.000,00 x 4680 buah            
= Rp. 14.040.000,00  
Total biaya operasional 1 semester  = 6 x Rp. Rp1.028.000,00
= Rp. 6.168.000,00 
Keuntungan  = Rp. 14.040.000,00 - Rp. 6.168.000,00
= Rp.7.872.000,00 
	No
	Keterangan
	Jumlah

	1.
	Pendapatan
	Rp. 14.040.000,00  

	2.
	Pengeluaran
	Rp. 6.168.000,00

	Laba bersih = pendapatan – pengeluaran
	Rp.7.872.000,00





2. Jadwal Kegiatan 
	NO
	KEGIATAN
	BULAN

	
	
	1
	2
	3
	4

	1.
	Perijinan dari terkait, persiapan kontrak kerja, dan perlengkapan
	
	
	
	

	2.
	Pencarian bahan baku dan pengolahan bahan hingga menjadi produk jadi
	
	
	
	

	3.
	Produksi keripik daun pepaya
	
	
	
	

	4.
	Penghitungan hasil, Evaluasi dan penyusunan laporan
	
	
	
	
































LAMPIRAN LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota, dan Dosen Pembimbing
Ketua
A. IdentitasDiri
	1
	Nama Lengkap 
	Fitrotul Mufida

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Luar Sekolah/S-1

	4
	NIM
	1201414050

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Magelang, 6 Februari 1996

	6
	E-mail
	Fitrotulmufida050@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085722195422



B. RiwayatPendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Muh Tamanagung
	SMP N 2 MUNTILAN
	SMA MUH 1 MUNTILAN

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahunTerakhir 
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Perhargaan
	Tahun

	1
	
	
	



Semua data yang isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benardan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.
Semarang, 20 September 2015 
Pengusul



						Fitrotul Mufida
Anggota 1
A. IdentitasDiri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Annisak Maulani

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	P. Bahasa dan Sastra Jawa/S-1

	4
	NIM
	2601414061

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Magelang, 23 Juli 1996

	6
	E-mail
	Annisakmaulani05@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085729673670



B. RiwayatPendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	MI MUH NGAWEN
	SMPN 3 MUNTILAN
	SMA MUH 1 MUNTILAN

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir 
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Perhargaan
	Tahun

	1
	
	
	



Semua data yang isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.
Semarang, 20 September 2015 
Pengusul
						

						Annisak Maulani
		
			
Anggota 2
A. IdentitasDiri
	1
	Nama Lengkap 
	Nor Asiyah Yuliani

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Luar Sekolah/S-1

	4
	NIM
	1201414011

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jepara , 5 maret 1996

	6
	E-mail
	yuliania88@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089669267674



B. RiwayatPendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 02 kal-wet welahan  
	SMPN 01 welahan
	SMAN 1 weahan

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahunTerakhir 
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Perhargaan
	Tahun

	1
	
	
	



Semua data yang isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benardan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.
Semarang, 20 September 2015 
Pengusul
						

Nor Asiyah Yuliani

Lampiran 2. Justifikasi anggaran biaya
a.  Peralatan penunjang yang diperlukan  
	No
	Rincian Biaya
	Keterangan
	Jumlah
(Rupiah)

	1.
	Sewa tempat
	1 semester 
	1.500.000,00

	2.
	Kompor gas
	1 buah
	300.000,00

	3.
	Tabung gas
	1 buah
	400.000,00

	4.
	Baskom
	3 buah x @ Rp.10.000,00
	30.000,00

	5.
	Wajan
	2 buah x @ Rp.50.000,00
	100.000,00

	6.
	Pisau
	2 buah x @ Rp.10.000,00
	20.000,00

	7.
	Spatula 
	2 buah x @ Rp.15.000,00
	30.000,00

	8.
	Siruk
	2 buah x @ Rp.15.000,00
	30.000,00

	9.
	Panci
	2 buah x @ Rp.50.000,00
	100.000,00

	10.
	Pemarut kelapa
	3 buah x @ Rp.10.000,00
	30.000,00

	11.
	Tampah 
	3 buah x @ Rp.10.000,00
	30.000,00

	12.
	Penjepit
	3 buah x @ Rp.5.000,00
	15.000,00

	13.
	Sendok pengaduk
	2 buah x @ Rp.5.000,00
	10.000,00

	14.
	Serbet 
	4 buah x @ Rp.5.000,00
	20.000,00

	15
	Cobek+muntu
	2 buah x @ Rp.25.000,00
	50.000,00

	Jumlah investasi awal
	2.665.000



b. Bahan habis pakai yang digunakan  per bulan  
	No
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1.
	Daun pepaya
	80 ikat
	Rp.5.00,00/ikat
	Rp.40.000,00

	2.
	Tepung beras
	15 kg
	Rp.12.000/kg
	Rp.180.000,00

	3.
	Tanah liat/ampo
	4 butir
	Rp.5.00/butir
	Rp.2.000,00

	4.
	Garam 
	5 bungkus
	Rp.5.00/bungkus
	Rp.2.500,00

	5.
	Kemiri
	1,5 ons
	Rp.3.000/ons
	Rp.4.500,00

	6.
	Bawang putih
	30 ons
	Rp.3.000/ons
	Rp.90.000,00

	7.
	Cabai 
	1,5 kg
	Rp.30.000/kg
	Rp.45.000,00

	8.
	Tumbar
	1ons
	Rp.3.000/ons
	Rp.3.000,00

	9.
	Kelapa parut
	30 butir
	Rp.4.000/butir
	Rp.120.000,00

	10.
	Minyak goreng
	45 kg
	Rp.12.000/kg
	Rp.540.000,00

	11.
	Daun jeruk
	30 lembar
	Rp.-
	Rp.1.000,00

	Jumlah bahan habis pakai per bulan
	Rp.1.028.000,00



B. Transportasi   
	No
	Nama barang
	Jumlah
	Harga satuan
	Harga total

	1.
	Transportasi
	3 orang
	Rp.100.000,00
	Rp.300.000,00

	Total investasi awal yang diperlukan
	Rp.300.000,00





C. Lain lain 
	Investasi Awal

	No
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1.
	Penyusunan laporan perkembangan
	1 buah
	Rp.30.000,00
	Rp.30.000,00

	2.
	Penyusunan laporan akhir
	3 buah
	Rp.40.000,00
	RP.120.000,00

	3.
	Dokumentasi cetak
	2 rol
	Rp.75.000,00
	Rp.150.000,00

	4.
	Banner
	1 buah
	Rp.100.000,00
	Rp.100.000,00

	Total investasi awal yang diperlukan 
	Rp.400.000,00






















Lampiran 3. Susunan organisasi dan pembagian tugas
	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Studi
	Alokasi waktu
(jam/minggu)
	Uraian
Tugas

	1.
	Fitrotul Mufida / 1201414050 
	Pendidikan Luar Sekolah
	Pendidikan 
	5jam/
Minggu
	Manager

	2.
	Annisak Maulani /2601414061
	P. Bahasa dan Sastra Jawa  
	Pendidikan
	5jam/
Minggu
	Staff produksi

	3.
	
	Pendidikan Luar Sekolah
	Pendidikan
	5jam/ minggu
	Staff keuangan
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SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama		: Fitrotul Mufida
NIM		: 1201414050
Program Studi : Pendidikan Luar Sekolah
Fakultas	: Ilmu Pendidikan
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-KEWIRAUSAHAAN saya dengan judul:
KERIPIK D’AYA OLAHAN KERIPIK DARI DAUN PEPAYA
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah
dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. 
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.


Semarang, 20 September 2015
Mengetahui,							 Yang menyatakan,
Pembantu Rektor/Ketua
Bidang kemahasiswaan,
Meterai Rp6.000
											 ( Prof. Dr. Masrukhi M. Pd.) 					( Fitrotul Mufida )
NIP. 196205081988031002					NIM. 1201414050

Lampiran 4. Daftar gambar
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Gambar 1: daun pepaya
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Gambar 2: keripik daun pepaya




SURAT PERNYATAAN KESEDIAAN KERJASAMA DARI MITRA USAHA
DALAM PELAKSANAAN PROGRAM KREATIVITAS MAHASISWA

Yang bertandatangan di bawah ini,
Nama			 : Dedi Sukanto
Pimpinan Mitra Usaha : Koordinator Mantu Lanang
Bidang Usaha		 : Paguyuban
Alamat			 : Desa Sekaran Kec.Gunungpati Semarang
Dengan ini menyatakan Bersedia untuk Bekerjasama dengan Pelaksana Kegiatan
Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan.
Nama Ketua Tim Pengusul	 : Fitrotul Mufida
Nomor Induk Mahasiswa	 : 1201414050
Program Studi 		 : Pendidikan Luar Sekolah
Nama Dosen Pembimbing	 : 
Perguruan Tinggi : Universitas Negeri Semarang
guna menerapkan dan/atau mengembangkan IPTEKS pada tempat usaha kami.
Bersama ini pula kami nyatakan dengan sebenarnya bahwa di antara pihak Mitra Usaha dan Pelaksana Kegiatan Program tidak terdapat ikatan kekeluargaan dan ikatan usaha dalam wujud apapun juga.
Demikian Surat Pernyataan ini dibuat dengan penuh kesadaran dan tanggung jawab tanpaada unsur pemaksaan di dalam pembuatannya untuk dapat digunakan sebagaimana mestinya.
    Semarang, 10 Juni 2015

 (Dedi Sukanto )
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