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RINGKASAN
Tanaman Ubi Jalar ( Ipomea batatas ) berasal dari Amerika bagian Tengah dan pada sekitar tahun 1960-an ubi jalar telah menyebar dan ditanam hampir seluruh wilayah Indonesia ( Rukmana ,H.R, 2001 ). Karakteristik umbi ubi jalar  atau sweet potato adalah warna kulit antara jingga muda , jingga  sampai cokelat muda , warna daging umbi jingga muda , jingga sampai kuning , dan rasa umbi manis , dan manis agak berair .

Di tiap daerah di Indonesia , selalu ada varietas lokal ubi jalar di mana rata – rata tiap varietas memiliki karakteristik yang berbeda dengan keunggulan tertentu, seperti ubi selat jawa timur yang warna dagingnya dominan warna ungu dengan selingan coklat jingga yang biasanya digunakan untu membuat keripik , Ubi gunung kawi yang jika dikukus warna kulit umbi akan mengkilap dan rasanya sangat manis , Ubi madu Cilembu yang istimewa karena umbinya yang dipanggang mengeluarkan cairan kental yang sangat manis . ( Hartoyo, T, 2004 ).

Es krim ubi jalar enak (uje) merupakan makanan dalam bentuk es krim yang dengan penambahan ubi jalar . Adapun tujuan dari Proposal Kewirausahaan ini : (1) dapat melatih jiwa kewirausahaan mahasiswa dan mempertimbangkan potensi ubi jalar sebagai es krim ubi yang menyehatkan. (2) Memberi informasi kepada konsumen tentang manfaat susu dalam es krim dan ubi  bagi kesehatan. (3) Dapat memanfaatkan ubi jalar sebagai produk tambahan pada pembuatan es krim.
Lokasi yang digunakan untuk memproduksi es krim UJE berada di Banaran , Kelurahan Sekaran – Gunung Pati. Produksi dilakukan setiap satu minggu sekali untuk kapasitas 200 cup. Promosi dan penjualan awal dilakukan di daerah sekitar kampus dan di sekitar tempat produksi dengan memilih orang secara acak sebagai segmentasi awal yang akan dijadikan konsumen. Penjualan awal dilakukan dengan promosi antar teman dan menjualnya secara langsung.
BAB 1 PENDAHULUAN

1.1 Judul

Es Krim Ubi Jalar Enak (UJE).
1.2 Latar Belakang

Indonesia adalah negara yang kaya akan sumber daya alam dengan kesuburan tanah yang luar biasa. Semua kekayaan alam ada di Indonesia, meski kadang-kadang tidak disadari dan dipahami kegunaanya oleh masyarakat. Hapir semua jenis tanaman dapat tumbuh, tinggal bagaimana manusia berpikir untuk mengolahnya menjadi sesuatu yang bermanfaat.

 Ubi Jalar merupakan tanaman yang mengandung karbohidrat tinggi . Kebanyakan ubi jalar hanya dikonsumsi sebagai makanan tambahan dalam bentuk umbi rebus , goreng dan makanan kecil seperti dodol dan keripik. Jika kita mempelajari kegunaan dari ubi jalar , dapat digunakan lagi untuk menjadi olahan makanan yang beragam. Salah satu pemanfaatan ubi jalar adalah mengolahnya menjadi es krim. 

Es krim merupakan makanan yang sudah tidak asing lagi bagi masyarakat umum. Membayangkan es krim akan terbayang kelembutan dan kelezatan rasanya. Rasa yang manis, gurih,dingin dan lembut amat menggugah selera. Pembuatan es krim sebenarnya sederhana saja, yakni mencampurkan bahan-bahan dan kemudian mendinginkan.Es krim yang biasanya terdapat di pasaran biasanya terbuat atau berbahan dasar susu cair. Peran dari susu sebagai bahan dasar dari es krim ini bisa digantikan oleh ubi jalar.Ubi Jalar adalah bahan pangan yang sangat populer di Indonesia,karena kandungan  karbohidratnya yang cukup tinggi dan harganya yang relatif lebih murah.
Adapun kami memilih pembuatan es krim tahu dalam program ini dikarenakan hal-hal berikut.

1.Iklim indonesia yang tropis sangat mendukung bisnis es krim

2.Es krim sangat disukai semua kalangan, mulai anak-anak hingga orang tua.

3.Pasar bisnis es krim mudah dicari.

4.Cukup dengan mencari tempat ramai, maka bisnis es krim akan sukses

5.Bisnis es krim mudah dimulai dan di jalankan.

7.Tidak dibutuhkan banyak karyawan.

8.Proses pembuatan cepat dan bisa diatur.

9.Untuk memproduksi es krim tidak dibutuhkan waktu lama dan bisa 

mengatur jumlah produksi.
1.3 Rumusan Masalah

Berdasarkan latar belakang di atas, maka dapat dirumuskan beberapa masalah, sebagai berikut:

Bagaimana cara pengolahan es krim Ubi Jalar Enak (UJE) sehingga dapat meningkatkan nilai jual Ubi Jalar?

Bagaimana cara pemasaran es krim Ubi Jalar Enak (UJE) ?

Bagaimana pemanfaatan Ubi Jalar dalam bidang pangan sebagai kesehatan?
1.4 Tujuan Program

Tujuan dari latar belakang di atas adalah:
Dapat melatih jiwa kewirausahaan mahasiswa dan mempertimbangkan potensi ubi jalar sebagai es krim.

Memberi informasi kepada konsumen tentang manfaat susu dalam es krim dan ubi bagi kesehatan.

      3.  Dapat memanfaatkan ubi jalar sebagai produk tambahan pada pembuatan  
es krim.
1.5 Luaran Yang Diharapkan

Luaran yang diharapkan dalam program ini adalah :

Terciptanya peluang usaha mandiri yang bergerak disektor home industri yang mengacu pada bidang kesehatan. 

Meningkatkan nilai guna ubi jalar sebagai makanan kesehatan yang inovatif.

Meningkatkan karya kreativitas inovatif dalam rangka bereksperimen dan menemukan hasil karya yang bermanfaat dan tepat guna.

1.6 Kegunaan Program


Adapun manfaat yang dapat diperoleh dari kegiatan kewirausahaan ini adalah:
Dapat membuka peluang usaha bagi mahasiswa tentang pembuatan es krim ubi jalar .

Memberi alternatif makanan yang ekonomis dan memiliki kandungan gizi yang diperlukan oleh tubuh. Hal ini ditujukan bagi masyarakat yang tidak mau mengkonsumsi susu atau ubi jalar secara langsung.

Masyarakat diharapkan dapat mengenal produk olahan tahu berupa es krim yang dapat meningkatkan konsumsi protein nabati dalam tubuh.

BAB 2 GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

Proses pelaksanaan program ini akan dilaksanakan beberapa tahap. Tahap pertama, yaitu mencari alat-alat yang akan digunakan untuk mengolah bahan dasar dalam pembuatan produk. Untuk tahap kedua, mencari bahan baku utama dan bahan-bahan lain yang dibutuhkan. Dalam tahap ini, bahan baku yang akan dicari adalah ubi jalar, telur ayam, gula putih, perasa, agar-agar, susu kental manis, susu segar, dan susu skim.

 

Bahan-bahan yang dibutuhkan mudah di dapatkan di pasar. Setelah semua sudah terkumpul, barulah melaksanakan tahap ketiga yakni pengolahan terhadap bahan dasar untuk dijadikan produk yang diharapkan. Tahap terakhir adalah melakukan pengemasan pada produk dengan kemasan plastik yang sudah disediakan kemudiaan dilakukan pemasaran ke konsumen melalui tahapan pemasaran yang dilakukan sendiri oleh pengusul.

Dalam usaha produksi es krim ubi jalar ini terdapat 4 aspek yang menjadi landasan bahwa usaha produksi ini layak untuk dijadikan sebagai usaha baru, yaitu :

2.1 Aspek Teknis

Secara teknis lokasi produksi es krim ubi jalar ini bertempat di sekitar Kost . Lokasi tersebut terletak di Banaran, Kelurahan Sekaran – Gunung Pati. 
2.2 Aspek manajemen

Adapun tugas-tugasnya antara lain :

Ketua

Sebagai penanggung jawab semua kegiatan usaha

Memimpin organisasi dan  mengkoordinir anggota dalam setiap kegiatan

Sebagai pengambil kebijakan terhadap semua hal yang berkaitan dengan usaha.

Bagian produksi

Menyiapkan bahan dan peralatan produksi

Melakukan pengontrolan terhadap produk yang dihasilkan

Bagian keuangan

Sebagai penanggung jawab keuangan 

Melakukan pencacatan/rincian keuangan badan usaha

Membantu semua proses produksi

Bagian pemasaran

Sebagai penanggung jawab pemasaran

Melakukan promosi hasil produk

Melakukan pemesanan produk

2.3 Aspek Pemasaran

      Dalam melakukan usaha pemasaran merupakan faktor yang penting dari pendirian suatu usaha yaitu pemasaran ditujukan kepada semua kalangan yaitu dari anak-anak sampai orang tua. Pemasaran ini dilakukan di masyarakat sekitar Semarang.

2.4 Aspek Keuangan

            Mengatur serta mengetahui pemasukan dan pengeluaran jalannya usaha es krim ubi jalar enak . Selain itu juga membantu proses produksi dan melakukan pencatatan rincian usaha.
BAB 3 METODE PENDEKATAN

Dalam kegiatan ini kami akan memperkenalkan kepada masyarakat bahwa susu dan ubi jalar bermanfaat bagi tubuh karena susu mengandung banyak gizi. Ubi jalar sendiri merupakan produk pangan yang mengandung karbohidrat yang berfungsi untuk menambah stamina. 

Promosi produk dilakukan secara langsung kepada calon pembeli dengan cara memberi sampel/tester produk yang dihasilkan agar calon pembeli mengenal dan dapat merasakan rasa produk, sehingga calon pembeli tertarik untuk membeli produk es krim ubi jalar enak.

Pemasarannya dilakukan dengan cara dititipkan pada warung-warung di sekitar tempat produksi dan dijual di daerah kampus.
BAB 4 PELAKSANAAN PROGRAM

Waktu dan Tempat Pelaksanaan

Waktu Pelaksanaan Program

Waktu pelaksanaan dimulai bulan April – Juli 2015

Tempat Pelaksanaan Program

Produksi   : Banaran , Kelurahan Sekaran – Gunung Pati. 
Penjualan : Sekitar Kost Banaran ,  kampus,pusat keramaian 

Tahapan Pelaksanaan 

	    NO.
	     KEGIATAN
	    BULAN I
	    BULAN II
	    BULAN III
	    BULANIV

	
	
	1  
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1
	   Persiapan alat, bahan, dan tempat produksi
	    
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	   Pelaksanaan program:
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	a. Produksi
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	b. Promosi
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	c. Pemasaran
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	   Evaluasi usaha dan penulisan laporan akhir
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 


BAB 5 HASIL DAN PEMBAHASAN

5.1 Hasil

Ketercapaian target luaran dari Proposal  Mahasiswa bidang Kewirausahaan “Es Krim Ubi Jalar Enak (UJE) ” yang terbagi menjadi beberapa kegiatan, antara lain:

Waktu Pelaksanaan Program

Penyedian tempat produksi : bulan I

Pembelian peralatan produksi : bulan I

Produksi : bulan II - IV

Promosi  : bulan II - IV

Pemasaran : bulan II –IV

Evaluasi kegiatan dan penulisan laporan akhir : bulan IV

Tempat Pelaksanaan Program

Produksi : Banaran , Kelurahan Sekaran – Gunung Pati
Penjualan : Daerah kampus dan sekitar tempat produksi

5.2 Pembahasan

1. Proses Pembuatan es krim Ubi Jalar (UJE)

Proses produksi es krim Ubi Jalar enak (UJE). Langkah kerja pembuatan es krim Ubi jalar enak , yaitu: alat dan bahan disiapkan terlebih dahulu, ubi jalar dimasak selama 30 menit kemudian ditiriskan. Ubi jalar yang sudah ditiriskan diblender hingga halus. Gula, susu kental manis, agar-agar, air es dan ubi jalar yang sudah diblender dimixer selama 3-5 menit untuk menghomogenkan. Semua bahan yang sudah dimixer menjadi satu adonan yang disebut ICM (Ice Cream Mix). ICM (Ice Cream Mix) diaging selama semalam dalm lemari es dengan susu 0-40c. Aging merupakan salah satu proses yang terpenting dalam pembuatan es krim. Aging dalam pembuatan es krim berfungsi untuk menjaga kualitas adonan, suhu lebih dingin lebih baik. 

Pemeraman merubah kemampuan pengocokan adonan menjadi sebaik tekstur es krim akhir. Pemeraman mebuat lemak dari protein susu menjadi kristal dan bahan penstabil menyerap air bebas sebagai air hidrasi . Pembekuan adonan dengan lemak tak berkristal akan cenderung menghasilkan suatu pengocokan yang tidak terkontrol dalam freezer. Protein susu dan penstabil protein membutuhkan beberapa jam untuk menyerap air sebagai hidrasi. Adonan membutuhkan waktu untuk diperam 24 jam. Bila diperam hanya 2-4 jam, hasilnya tidak nyata.

Adonan yang telah diperam selama semalam (ICM) diputar dengan menggunakan Ice Cream Maker kemudian dikemas dalam wadah cup yang telah diberi label. Es krim Ubi Jalar Enak (UJE) siap untuk dipasarkan.

2. Promosi dan Pemasaran


Promosi es krim ubi jalar enak (UJE) dilakukan dengan menaruh poster promosi di tempat yang strategis di daerah kampus dan di sekitar tempat produksi dengan menawarkan produk kepada calon konsumen secara cuma-cuma sebagai tester.  Metode promosi yang dilakukan merupakan suatu  metode pendekatan terhadap masyarakat yang bertujuan agar masyarakat dapat mengenal produk dan sebagai tolak ukur daya terima produk dikalangan masyarakat luas.


Pemasaran produk dilakaukan dengan menitipkan es krim Ubi Jalar Enak (UJE) di di daerah kampus dan di sekitar tempat produksi dengan tempat display berupa sterefoam yang diberi es batu dan garam kasar agar es krim tidak mudah meleleh.

BAB 6 KESIMPULAN DAN SARAN

Es krim Ubi Jalar Enak (UJE) merupakan terobosan baru makanan menggunakan ubi jalar sebagai bahan dasar pembuatan es krim yang diharapkan dapat meningkatkan nilai ekonomis dari ubi jalar , dan menjadikannya sebagai produk makanan yang lezat dan bernilai gizi tinggi. Adanya Proposal Kewirausahaan es  krim Ubi Jalar Enak (UJE) dapat membuka peluang bisnis bagi mahasiswa dan masyarakat umum. Es krim Ubi Jalar Enak (UJE) merupakan produk inovasi baru yang mengkombinasikan ubi jalar dengan susu yang mempunyai nilai gizi tinggi.

 Disarankan es krim Ubi Jalar Enak (UJE) dapat mengembangkan kegiatan bisnisnya secara kontinu sehingga es krim Ubi Jalar Enak (UJE)   dapat bersaing dengan produk-produk sejenis lainya dan mampu meraih pangsa pasar yang telah ada.

DAFTAR PUSTAKA

http://dapuranda.com/resep-cara-membuat-es-krim-ubi-ungu-yang-lezat/ (diakses pada 07 Juni 2015 17:29:21)
http://www.carakhasiatmanfaat.com/artikel/kandungan-gizi-dan-manfaat-ubi-jalar-ungu.html (diakses pada 07 Juni 2015 17:32:57)
LAMPIRAN

Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota, dan Dosen Pembimbing

Ketua Pelaksana

Identitas Diri

	1
	    Nama Lengkap (dengan Gelar)
	    Lilis Andriyani

	  
	Jenis Kelamin
	    Perempuan

	3
	Program Studi
	    Pendidikan Luar Sekolah

	4
	     NIM
	    1201413039

	5
	    Tempat dan Tanggal Lahir
	    Cilacap, 20 Januari 1995

	6
	    Email
	    lilisandriya@gmail.com  

	7
	    Nomor Telepon/HP
	    08973940511


Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	    Nama Institusi
	    SD Negeri 1 

     Karanggintung
	    SMP Negeri 1

     Karangpucung
	  SMA Negeri 1 Sidareja

	    Jurusan
	-
	-
	IPS

	    Tahun 

    Masuk-Lulus
	2001 – 2007
	2007 – 2010
	2010 - 2013


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa (PKM).







Semarang, 09 Juni 2015








 Pengusul,

       

Lilis Andriyani
NIM. 1201413039
ANGGOTA

Identitas Diri

	1
	    Nama Lengkap (dengan Gelar)
	    Nadia Ameliana Putri

	2
	    Jenis Kelamin
	    Perempuan

	3
	    Program Studi
	PG PAUD

	4
	    NIM
	7  1601413002

	5
	    Tempat dan Tanggal Lahir
	    Brebes, 30 Januari 1995

	6
	    Email
	    NadianPutriamelia@yahoo.com

	7
	    Nomor Telepon/HP
	    085741565851


Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	    Nama Institusi
	    SD N 01 Brebes
	SMP N 2 Brebes
	SMA N 1 Brebes

	    Jurusan
	-
	-
	

	    Tahun 

    Masuk-Lulus
	2001 – 2007
	2007 – 2010
	2010 – 2013


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa (PKM).







Semarang, 09 Juni 2015







Nadia Ameliana Putri
NIM. 1601413002
ANGGOTA

Identitas Diri

	1
	    Nama Lengkap (dengan Gelar)
	Ainun Kholilah

	2
	    Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Ilmu Sejarah

	4
	    NIM
	3111413001

	5
	    Tempat dan Tanggal Lahir
	Brebes , 16 April 1995

	6
	    Email
	Kho.Ainun@gmail.com

	7
	    Nomor Telepon/HP
	081946813370


Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	    Nama Institusi
	SD Negeri 2 

Losari Kidul 
	SMP Negeri 1 Losari
	  SMA Negeri 1 Tanjung

	    Jurusan
	-
	-
	IPS

	    Tahun 

    Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa (PKM).







Semarang, 09 Juni 2015

Ainun Kholilah

NIM. 3111413001
ANGGOTA

Identitas Diri

	1
	    Nama Lengkap (dengan Gelar)
	Welly Florentia Indriawati

	2
	    Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi 

	4
	    NIM
	7211413136

	5
	    Tempat dan Tanggal Lahir
	Jakarta, 07 Desember 1995

	6
	    Email
	wellyflorentia@gmail.com

	7
	    Nomor Telepon/HP
	089669723674


Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	    Nama Institusi
	SD Negeri 1 Rendeh
	SMP PGRI 384 RENDEH
	   SMA NEGERI 1 CEPU

	    Jurusan
	-
	-
	IPS

	    Tahun 

    Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa (PKM).







Semarang, 09 Juni 2015

Welly Florentia Indriawati
 NIM. 7211413136
ANGGOTA

Identitas Diri

	1
	    Nama Lengkap (dengan Gelar)
	    Fajar Istu Prasetya

	2
	    Jenis Kelamin
	    Laki-laki

	3
	    Program Studi
	    Teknik Mesin

	4
	    NIM
	    5212412043

	5
	    Tempat dan Tanggal Lahir
	    Sleman, 8 Mei 1994

	6
	    Email
	    Fajar.istu@gmail.com  

	7
	    Nomor Telepon/HP
	    085740636674


Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	    Nama Institusi
	    SD Negeri 1 Panggung Lor Semarang 
	SMP Negeri 25 Semarang
	        SMK Negeri 10 Semarang

	    Jurusan
	-
	-
	  Teknik Informatika dan Jaringan

	    Tahun 

    Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa (PKM).







Semarang, 09 Juni 2015

Fajar Istu Prasetya        

 





NIM. 5212412043

SUSUNAN ORGANISASI DAN PEMBAGIAN TUGAS

	   No
	Nama / NIM
	Program 

Studi
	  Bidang 

Ilmu
	  Alokasi 

Waktu 

    (jam/minggu)
	Uraian 

Tugas

	1     1
	    Lilis Andriyani/ 1201413039
	    Pendidikan 

    Luar

    Sekolah
	    Pendidikan
	-
	    Ketua

	2     2
	Nadia Ameliana Putri/ 1601413002
	PG PAUD
	Pendidikan
	-
	Anggota

	3     3
	     Ainun Kholilah/ 3111413001
	    Ilmu Sejarah
	     Ilmu Sejarah
	-
	    Anggota

	4     4
	Welly Florentia Indriawati/ 7211413136
	Akuntansi
	Akuntansi
	-
	Anggota

	       5
	Fajar Istu Prasetya/ 5212412043
	Teknik Mesin
	Teknik Mesin
	
	Anggota


Dosen Pembimbing

Identitas diri

	1
	Nama Lengkap
	

	2
	Jenis Kelamin
	

	3
	Program Studi
	

	4
	NIDN
	

	5
	Tempat, dan tanggal lahir
	

	6
	E-mail
	

	7
	No. hp
	


Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	


Pemakalah seminar ilmiah

	NO
	Nama pertemuan ilmiah
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	


Penghargaan dalam 10 tahun terakhir

	NO
	Jenis Penghargaan
	I  Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah PKM-Kewirausahaan.
Semarang, 09 Juni 2015

Pembimbing

……………

Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan


Biaya Peralatan

	No
	Peralatan 
	Jumlah
	Harga
	Umur Ekonomis

	1
	    Teflon
	1
	145.000
	3 tahun

	2
	    Blender
	1
	148.000
	2 tahun

	3
	    Kompor Gas
	1
	75.000
	1 tahun

	4
	    Hand Mixer
	1
	95.000
	1 tahun

	5
	    Tabung Elpigi
	1
	180.000
	3 tahun

	6
	    Regulator
	1
	65.000
	2 tahun

	7
	    Selang Gas Elpigi
	1
	32.500
	1 tahun

	8
	    Pengaduk
	1
	5.000
	 1 tahun

	9
	    Baskom
	5
	15.000
	1 tahun

	10
	   Timbangan
	1
	42.250
	1 tahun

	11
	    Gelas Ukur
	1
	2.750
	 6 bulan

	12
	    Ice Cream Maker
	1
	300.000
	2 tahun

	13
	    Foam
	5
	50.000
	3 bulan

	Jumlah
	1.155.500
	


Biaya Bahan

	No
	Bahan
	Jumlah
	Harga

	1
	    Susu Segar 
	1 liter
	6.000

	2
	    Susu Skim
	100 gram
	4.000

	3
	    Gula
	250 gram
	3.000

	4
	    Telur
	1 kg
	13.000

	5
	    Agar-agar
	1 bungkus 
	1.500

	6
	    Ubi Jalar
	5 buah
	5.000

	7
	    Es Batu
	1 buah
	500

	8
	    Sendok es krim (kayu)
	25 buah
	1500

	9
	    Kemasan
	120 buah
	15.000

	10
	    Perasa 
	1 botol
	6.000

	11
	    Label
	25
	8.000

	Jumlah
	35.150


Biaya Habis Pakai

	No
	Bahan
	Jumlah
	Harga satuan (Rp)
	   Ju          Jumlah harga (Rp)

	1
	    Susu Segar 
	80 liter
	6.000/liter
	480.000

	2    
	S  Susu Skim
	8000 gram
	4.000/100 gram
	320.000

	3
	    Gula
	20 kg
	12.000/kg
	240.000

	4
	    Telur
	20 kg
	13.000/kg
	260.000

	5
	    Agar-agar
	80 bungkus 
	1.500/bungkus
	120.000

	6
	    Ubi Jalar
	10 kg
	5.000/1kg
	50.000

	7
	    Es Batu
	80 buah
	500/buah
	40.000

	8
	    Sendok es krim (kayu)
	44 pack
	1500/pack
	660.000

	9
	    Kemasan
	10 pack
	15.000/pack
	150.000

	10
	    Perasa 
	8 botol
	6.000/botol
	48.000

	11
	    Label
	46 lembar
	8.000/lembar
	368.000

	 

Jumlah

 
	2.736.000


Biaya Perjalanan

	No
	Jenis Barang
	Harga
	Kebutuhan
	Harga Total

	1
	    Pemasaran dan Promosi 
	100.000
	4 bulan
	400.000

	2
	T  Transportasi
	100.000
	4 bulan
	400.000

	3
	    Uang Listrik dan Gas Elpigi
	70.000
	4 bulan
	280.000

	4
	    Sewa Labolatorium
	100.000
	4 bulan
	400.000

	5
	    Konsumsi
	100.000
	4 bulan
	400.000

	
	Total
	1.840.000


Biaya Lain-Lain
	No
	Jenis barang
	Harga
	Kebutuhan
	Total Harga

	1
	    Kertas A4
	     RP. 40.000
	    Krim
	    Rp. 80.000

	2
	    Biaya cetak laporan
	     Rp. 300/lembar
	1  20  lembar
	    Rp. 36.000

	3
	P  Penjilidan
	     Rp 3000/jilid
	6  Jilid
	    Rp. 18.000

	4
	    Cetak Poster
	     Rp 5000
	    20 lembar
	    Rp 100.000

	Total Biaya
	    Rp. 234.000


Total Biaya

	     No
	    Jenis Biaya
	Jumlah (Rp)

	1
	    Biaya peralatan
	1.155.500

	2
	    Biaya bahan
	2.736.000

	3
	    Biaya Perjalanan
	1.840.000

	4
	    Biaya Lain-lain
	234.000

	
	Total
	5.965.500


Lampiran 3. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan


KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati - Samarang

Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan

Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003

SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini:

Nama 


: Lilis Andriyani
NIM


: 1201413039

Program Studi
 
: Pendidikan Luar Sekolah

Fakultas 

: Fakultas Ilmu  Pendidikan

Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-K saya dengan judul: Es Krim Ubi Jalar Enak (UJE)
Yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.

Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
Semarang, 09 Juni 2015 

Mengetahui, 






      Yang menyatakan, 

Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 



Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si. 



         Lilis Andriyani
NIP. 196012171986011001 




       NIM.1201413039









ii

