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						Ekawati Yuli Setyaningsih
    							NIM.4101414065

Pembantu Rektor bid. Kemahasiswaan		Dosen Pembibing
RINGKASAN
Cemilan atau makanan-makanan ringan bias dikatakan saat ini sangat sering dicari oleh orang-orang untuk dibeli dan dikonsumsi, hal ini dikarenakan cemilan ini sangat mudah didapatkan dan juga sangat praktis sehingga konsumen sering memburu berbagai cemilan untuk dibeli. Terlebih kini para konsumen semakin tinggi tingkat kecerdasannya dalam memilih cemilan yang sehat. Karena sehat merupakan salah satu tujuan yang hendak dicapai oleh semua orang. Berlatarbelakang pada permintaan yang semakin tinggi akan produk-produk cemilan sehat, maka berbagai produk makanan sehat yang bervarians pun mulai bermunculan dan ditawarkan kepada masyarakat. 
Dengan pertimbangan masalah diatas maka kami ingin mencoba untuk membuka usaha dibidang cemilan roti basah yang sehat, namun dengan bahan yang sedikit berbeda. Kebanyakan biasanya pembuatan roti basah ini menggunakan tepung terigu, akan tetapi disini kami dalam pembuatan roti basah tersebut menggunakan tepung ketela ungu. Dengan pergantian tepung ketela ungu ini, produk purple yam bread with topping ice cream mempunyai cita rasa yang sedikit berbeda, dan juga produk  kami ini  tidak menggunakan bahan pengawet untuk tetap memikirkan kesehatan para konsumen. Dengan ini kami merasa ada peluang pasar yang dapat kami buat, karena mempertimbangkan konsumen yang membutuhkan dan menginginkan suatu cemilan roti basah dengan rasa yang berbeda dan unik yaitu rasa ketela ungu yang dilengkapi dengan topping berbagai varian ice cream di atasnya. Penambahan berbagai varian topping ice cream ini diharapkan mampu menarik minat konsumen untuk menikmatinya.
Menurut pandangan kami, sepanjang Jl. Taman Siwa kampus Universitas Negeri Semarang terdapat banyak mahasiswa yang lalulalang dan juga warga yang menggunakan jalan raya tersebut, dimana menurut kami hal tersebut sangat potensial bagi usaha kami. Oleh karena itu, hal ini merupakan suatu kesempatan bagi kami untuk membuat suatu usaha dan mengembangkan usaha yang baru akan kami rintis ini serta mempermudah masyarakat untuk dapat menikmati cemilan roti basah yang sehat, lezat dan unik.






BAB I PENDAHULUAN
1.1 LATAR BELAKANG MASALAH
Makanan ringan atau cemilan kini banyak digandrungi oleh kebanyakan masyarakat Indonesia. Banyak diantara mereka yang mengkonsumsi berbagai cemilan untuk menemani berbagai aktivitas sehari-hari. Banyak jenis cemilan yang biasa dikonsumi oleh masyarakat, mulai dari snack yang mengandung banyak perasa buatan bahkan pewarna sitensis yang tidak baik untuk kesehatan kita. Padahal masih banyak jenis cemilan lain yang sehat bagi tubuh kita, seperti gethuk, kripik tela, tape tela, dan tela goreng yang berbahan baku dari ketela.
Kini banyak perusahan kecil, menengah, hingga besar yang mengoproduksi berbagai olahan makanan cemilan dari ketela seperti kripik tela ungu, kripik kulit singkong,  tape singkong dan gethuk. Hal ini yang menginspirasi kami untuk merintis usaha pembuatan cemilan roti basar dengan mengganti penggunaan tepung terigu dengan tepung ketela ungu. Harapan kami agar muncul rasa penasaran para konsumen untuk tertarik mengkonsumsi purple yam bread, terlebih dalam penyajiannya dilengkapi dengan topping dari berbagai varian rasa es krim.
Selain berbagai faktor diatas, faktor lingkungan disekitar kami yang mendasari kami gigih untuk merintis usaha ini karena di sekitar kampus Universitas Negeri Semarang  untuk  Jl Taman Siswa ini banyak diakses  dan ramai bagi pengguna jalan. Kebanyakan dari mereka mahasiswa UNNES sendiri yang berpeluang besar untuk dapat menjadi konsumen bagi usaha kami.

1.2  PERUMUSAN MASALAH
1. Bagaimana usaha untuk menciptakan invovasi baru yaitu cemilan Purple Yam Bread with Topping Ice Cream yang sehat untuk dikonsumsi? 
2. Bagaimana cara pembuatan atau metode pelaksanaan pembuatan Purple Yam Bread with Topping Ice Cream?
3. Bagaimana stategi pemasaran yang akan digunakan untuk mengembangkan dan memperkenalkan produk baru Purple Yam Bread with Topping Ice Cream kepada masyarkat?

1.3 TUJUAN
1. Menciptakan inovasi pembuatan cemilan baru, yaitu Purple Yam Bread with Topping Ice Cream yang sehat untuk dikonsumsi.
2. Melaksanakan cara pembuatan atau metode pelaksanaan pembuatan Purple Yam Bread with Topping Ice Cream.
3. Mengetahui dan menerapkan strategi pemasaran yang akan digunakan untuk mengembangkan dan memperkenalkan produk baru Purple Yam Bread with Topping Ice Cream kepada masyarakat.

1.4 LUARAN YANG DIHARAPKAN
1. Memberikan alternatif cemilan sehat Purple Yam Bread with Topping Ice Cream bagi masyarakat khususnya kalangan mahasiswa dan pelajar.
2. Menciptakan inovasi cemilan baru yang unik yang diminati dan disukai oleh masyarakat.
3. Memperoleh kepercayaan yang optimal dari konsumen, sehingga dengan adanya kepercayaan yang diberikan diharapkan usaha yang telah dijalankan dapat lebih berkembang.

1.5 KEGUNAAN
Setelah produk Purple Yam Bread with Topping Ice Cream dapat dipasarkan di masyarakat diharapkan ada beberapa manfaat yang dapat dirasakan antara lain:
1. Manfaat Ekonomi
a. Mendapat keuntungan yang diperoleh dari hasil penjualan Purple Yam Bread with Topping Ice Cream.
b. Terciptanya lapangan kerja baru.
c. Menciptakan kesejahteraan masyarakat yakni dengan munculnya inovasi baru Purple Yam Bread with Topping Ice Cream dapat memotivasi masyarakat untuk menciptakan lapangan usaha baru.

2. Manfaat Kesehatan 
Purple Yam Bread with Topping Ice Cream diharapkan dapat memberikan alternatif cemilan baru yang sehat yang memiliki nilai gizi bagi masyarakat. Dengan demikian masyarakat dapat mendapatkan satu lagi pilihan makanan cemilan baru yang sehat dan berkualitas. 

3. Manfaat Sosial
a. Memudahkan masyarakat dalam memperoleh cemilan donut kentang yang sehat dan  berkualitas.
b. Berkurangnya jumlah pengangguran

BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
A.  GAMBARAN UMUM USAHA
	Usaha kami bergerak dibidang penjualan makanan ringan atau cemilan.Makanan ringan yang kami tawarkan yaitu berbentuk roti basah yang berbeda dengan roti-roti  yang beredar dipasaran. Berbagai macam topping ice cream yang kami gunakan bermaksud untuk menambah estetika penampilan bentuk penyajian roti ketela ungu ini. Produk ini sangat berbeda dengan produk cemilan-cemilan yang sudah ada dipasaran karena kami tidak menggunakan bahan pengawet sehingga sangatlah sehat dan tetap menjaga cita rasa yang berkualitas. Usaha ini dimulai dengan menjalin kerjasama dengan pihak-pihak yang membantu dalam menyediakan bahan baku yaitu tepung ketela ungu. Bahan baku yang telah diperoleh akan dipusatkan di salah satu rumah dari anggota kelompok kami untuk melalui proses pembuatan Roti Ketela Ungu.  Dalam proses produksi kami dibantu oleh dua orang karyawan. Hal ini kami lakukan karena pembuatan Roti Ketela Ungu memerlukan keterampilan yang memadahi dan  waktu yang cukup lama. Selain itu, kami dapat lebih fokus pada proses promosi, pemasaran dan penyajian akhir produk.
B.  JENIS PRODUK YANG DIPASARKAN
	Produk yang kami jual saat ini adalah berupa makanan ringan. Tanpa mengenyampingkan kualitas dan lebih memperhatikan kesehatan dari makanan tersebut, berikut menu-menu yang kami tawarkan :
1. Purple Yam Bread with chocolate ice cream
2. Purple Yam Bread with strawberry ice cream
3. Purple Yam Bread with vanilla ice cream
4. Special menu : Purple Yam Bread with topping ice cream and honey
C. GAMBARAN PRODUK
Purple Yam Bread with Topping Ice Cream merupakan produk makanan ringan yang diproduksi dengan bahan baku tepung ketela ungu yang  menguntungkan bagi kesehatan manusia. Karena tepung ketela ungu ini mengandung kadar air maksimal 14,5% dan ukuran tepung minimal 70 mesh. Selain itu, berdasarkan IC50 dan kadar seratnya maka tepung ketela ungu berpotensi sebagai bahan makanan fungsional atau makanan kesehatan, terutama karena aktivitas antioksidannya (Hardoko, 2010). Kadar serat tepung ketela ungu lebih tinggi daripada tepung terigu yang hanya berkadar serat 2,78%(Matz, 1992). Selain kaya akan beragam senyawa yang berdampak positif bagi kesehatan tubuh, purple yam bread juga memiliki rasa yang unik dan disajikan dengan pilihan berbagai toping es krim  yang akan disenangi oleh seluruh kalangan baik orang dewasa maupun anak – anak.
Produk Purple Yam Bread with Topping Ice Cream disajikan dalam piring dan disajikan dengan tambahan berbagai macam topping ice cream. Penambahan aneka topping ice cream diterapkan untuk menjaga kenikmatan para konsumen saat menikmati Purple Yam Bread. Sebagai bentuk komitmen kami dalam memproduksi makanan ringan yang sehat yang diminati oleh masyarakat, khususnya para mahasiswa atau pelajar di sekitar kampus UNNES.
Untuk pengawasan proses,  akan dilakukan dengan memperhatikan bahan-bahan pembuatan yang aman digunakan serta kebersihan dapur dan juga alat-alat yang digunakan. Produk yang akan kami tawarkan, Purple Yam Bread with Topping Ice Cream ini dijual dengan harga Rp 8.000,- per piring.
















BAB III
METODE PELAKSANAAN

Metode pelaksanaan program ini dapat dibedakan menjadi 2 kelompok besar, yaitu tahapan produksi dan tahapan pemasaran.

Tahap Produksi
1. Tahap persiapan produksi yang meliputi pembelian alat-alat produksi, seperti :
1. Kompor gas
2. Tabung gas
3. Timbangan kue
4. Mixer
5. Baskom
6. Gelas ukur
7. Spatula
8. Oven
9. Kuas
10. Loyang
11. Gunting atau Pisau
2. Tahap pembelian bahan baku, seperti :
1. Tepung ketela ungu
2. Telur 
3. Vanili
4. Ovalet
5. Soda roti
6. Gula
7. Garam 
8. Mentega
9. Aneka rasa ice cream
10. Madu 
3. Tahap pembuatan Purple Yam Bread with Topping Ice Cream
Langkah-langkah pembuatan Purple Yam Bread with Topping Ice Cream sebagai berikut:
1. Siapkan alat dan bahan yang diperlukan
2. Adonan pertama : mixer vanili (1 sendok), ovalet (1 sendok teh), soda roti (1 pucuk sendok teh), gula (2 ons) dan 5 buah kuning telur hingga semua tercampur merata dan mengembang.
3. Panaskan 3 sendok makan mentega. Setelah itu diamkan agar mendingin.
4. Masukkan tepung ketela ungu (2 ons) dan mentega yang sudah dicairkan ke dalam adonan pertama.
5. Semua adonan di aduk dalam satu arah hingga merata.
6. Tuang adonan ke dalam loyang yang sudah diolesi dengan mentega dan taburan terigu.
7. Masukkan loyang yang sudah berisi adonan ke dalam oven. Di panggang selama ± 20 menit dalam suhu sedang.
8. Cara penyajiannya : letakkan 3potong roti ketela ungu dalam piring, kemudian diberi topping ice cream atau madu sesuai selera.

Tahap Pemasaran
	Untuk menentukan strategi pemasaran digunakan analisi SWOT untuk mengetahui bagaimana kekuatan, kelemahan, peluang, dan ancaman bagi bisnis ini. Berikut adalah analisisnya :
1. Strength
Kekuatan dari produk yang kita buat terletak pada bahannya yang berbeda dengan biasanya yakni menggunakan tepung ketela ungu dan tidak menggunakannya bahan pengawet sehingga produk kita terjamin sehat namun tidak meninggalkan kualitas dari cita rasa produk yang kita buat.
2. Weaknesess
Produk kami merupakan produk baru sehingga secara langsung belum mendapatkan perhatian konsumen dan perlu dibuat strategi promosi yang efektif dan efisien .Bisnis ini tergantung dari kemampuan pemilik usaha sejauh mana dapat mengembangkan usaha yang terhitung baru dan memerlukan kerja keras untuk memperkenalkan produk baru pada konsumen.
3. Opportunity
Produk  baru pasti mempunyai kesempatan untuk berkembang. Selain itu hampir jarang produsen yang menjual roti basah seperti roti ketela ungu dengan memikirkan dari aspek kesehatan, kebersihan, cita rasa yang unik serta tampilan penyajian yang menarik. Oleh karena itu peluang pasar dari produk yang kita buat cukup besar.
4. Threat
Hambatan yang kami temui dalam usaha ini kurang pekanya sebagian konsumen terhadap suatu produk yang memiliki suatu hal yang penting bagi kebutuhan diri konsumen itu sendiri, terkadang sebagian konsumen tersebut lebih mementingkan harga yang murah namun bisa membahayakan kesehatan dari si konsumen tersebut atau malah lebih memilih produk yang mahal agar gengsi meningkat namun kita tidak pernah tahu apakah produk tersebut baik atau tidak.
Dari faktor itulah maka strategi pemasaran yang kami gunakan sebagai berikut :
1. Menjaga kualitas dan kehigienisan produk Purple Yam Bread with Topping Ice Cream yang akan diproduksi.
2. Menjaga kebersihan tempat produksi, alat yang digunakan serta tempat penyajian yang akan digunakan.
3. Promosi yang menarik melalui media sosial seperti facebook, instagram, twitter, path, dll serta dapat promosi melalui mulut ke mulut.
4. Menerapkan harga minimal dibawah produk lain tetapi tetap tidak menghilangkan faktor kebersihan dan kesehatannya.


















BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1 Anggaran Biaya
	Investasi Alat
	Satuan
	Harga Satuan
	Jumlah

	Kompor Gas
	1
	Rp 385.000,00
	Rp  385.000,00

	Tabung Gas 12kg
	1
	Rp  210.000,00
	Rp  210.000,00

	Oven
	1
	Rp 630.000,00
	Rp  630.000,00

	Timbangan Kue
	1
	Rp 189.000,00
	Rp  189.000,00

	Mixer
	1
	Rp 500.000,00
	Rp  500.000,00

	Gelas Ukur
	1
	Rp   70.000,00
	Rp    70.000,00

	Baskom
	1
	Rp   55.000,00
	Rp    55.000,00

	Loyang
	2
	Rp   90.000,00
	Rp  180.000,00

	Spatula
	2
	Rp   30.000,00
	Rp    60.000,00

	Kuas
	2
	Rp   25.000,00
	Rp    50.000,00

	Total
	Rp2.329.000,00


	Biaya Produksi
	Biaya Lain-lain

	20  kg tepung ketela ungu
	Rp    900.000,00
	Proposal
	Rp       80.000,00

	32  kg telur ayam
	Rp    450.000,00
	Biaya Transport PP
	          Rp  1.000.000,00

	Vanili
	Rp      30.000,00
	Biaya Promosi
	Rp    300.000,00

	Ovalet
	Rp      90.000,00
	Laporan Akhir
	          Rp     150.000,00

	Soda roti
	Rp      40.000,00
	
	

	Gula
	Rp    300.000,00
	
	

	Garam
	Rp        9.000,00
	
	

	Mentega
	Rp    180.000,00
	
	

	Tepung terigu
	Rp    20.000,00
	
	

	3 aneka rasa ice cream
	Rp    350.000,00
	
	

	Madu
	Rp    300.000,00
	
	

	Pengisian gas
	Rp    130.000,00
	
	

	Tenaga kerja
	Rp    900.000,00
	
	

	Total
	Rp3.699.000,00
	Total
	Rp   1.530.000,00


4.2 Jadwal Kegiatan

	Kegiatan
	Bulan ke- 

	No
	Uraian
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Persiapan Kegiatan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Penyediaan Alat dan Bahan Produksi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Produksi Tahap 1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	Promosi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5
	Pemasaran Tahap 1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6
	Evaluasi Tahap 1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7
	Produksi Tahap 2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	8
	Pemasaran
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	9
	Evaluasi Akhir
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	10
	Pembuatan Laporan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Berikut jadwal kesehatan untuk 5 bulan :














LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota
A. Identitas Diri Ketua
	1
	Nama Lengkap
	Ekawati Yuli Setyaningsih

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Matematika

	4
	NIM/NIDN
	4101414065

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kabupaten Semarang, 14 Juli 1996

	6
	E-mail
	ekaawatiyuli@gmail.com

	7
	Nomor Telepon / HP
	083838902757


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Genuk 1
	SMP N 3 Ungaran
	SMA N 1 Ungaran

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah  /
Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan
Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K.

							Semarang, 05 Juni 2015 
 							Ketua,    
		
					                 	Ekawati Yuli Setyaningsih
							NIM. 4101414065
A. Identitas Diri Anggota 1
	1
	Nama Lengkap
	Shova Shovuro

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM / NIDN
	7211413247

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pekalongan, 20 Juli 1995

	6
	E-mail
	

	7
	Nomor Telepon / HP
	08562682601


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	 MIS Jenggot  01
	MTs Ribatul Mutaallimin
	SMA N 1 Pekalongan

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah  /
Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan
Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir 
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	Juara 1 GPLA Pramuka se-Provinsi Jawa Tengah
	SMA Negeri 3 Semarang
	2012

	2
	Juara 1 Futsal Porsiajur FE  UNNES
	Universitas Negeri Semarang
	2014



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K.

							Semarang, 05 Juni 2015
Anggota,    
		
					                 	Shova Shovur
NIM. 7211413247

A. Identitas Diri Anggota 2
	1
	Nama Lengkap
	Qurrota A’yunin

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM / NIDN
	7211414036

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 6 Mei 1996

	6
	E-mail
	qurrotacute@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon / HP
	085741380761


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Karangduwur
	MTs WI Karangduwur
	SMK N 1 Kebumen

	Jurusan
	-
	-
	Akuntasi

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah  /
Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan
Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir 
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K.

							Semarang, 05 Juni 2015 
 							Anggota,    
		
					                 	Qurrota A’yunin
							NIM. 7211414036

A. Identitas Diri Anggota 3
	1
	Nama Lengkap
	Hayu Sulistian

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Manajemen

	4
	NIM / NIDN
	7311414058

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 18 Agustus 1995

	6
	E-mail
	hayusulistian18@gmail.com

	7
	Nomor Telepon / HP
	087737965859


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Sawangan
	SMP N 1 Alian
	SMK N 1 Kebumen

	Jurusan
	-
	-
	Akuntasi

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah  /
Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan
Tempat

	1
	Workshop PKM-GT AI Fakultas Ekonomi Tahun 2015 UNNES
	-
	Selasa, 10 Maret 2015 di Aula Fakultas Hukum UNNES


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir 
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K.

							Semarang, 05 Juni 2015 
 							Anggota,    
		
					                 	Hayu Sulistian
							NIM. 7311414058
Lampiran 4.Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
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	KEMENTIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran – Gunung Pati – Semarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
Email: pr3@unnes.ac.idT elp/Fax: (024) 8508003



SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertandatangan di bawah ini: 
Nama			: Ekawati Yuli Setyaningsih
NIM			: 4101414065
Program Studi		: Pendidikan Matematika
Fakultas		: FMIPA
Dengan ini menyatakan bahwa usulan (Isi sesuai dengan bidang PKM) 
“PURPLE YAM BREAD WITH TOPPING ICE CREAM SEBAGAI SOLUSI ALTERNATIF MENGKONSUMSI CEMILAN SEHAT”
Yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemuka nketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlakudan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterimake kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengans esungguhnya dan dengans ebenar-benarnya.
Semarang, 05 Juni 2015
Mengetahui,       					Yang menyatakan, 
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan,       

			
							Ekawati Yuli Setyaningsih
							NIM. 4101414065
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