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RINGKASAN

Program Kreatifitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKM-K) yang kami usulkan berupa pengembangan pembuatan yoghurt ekstrak mengkudu yaitu sebuah produk fermentasi yang ditambah dengan ekstrak mengkudu yang mengadung senyawa anti bakteri dan antioksidan (saponin, polifenol, dan juga bioflavonoid) yang berkhasiat sebagai pembunuh sel kanker. Cara bekerja mengkudu dalam membunuh sel kanker adalah bekerja secara sinergis dengan mikronutrien lain dalam menghambat aliran darah yang menuju ke sel-sel kanker. Mekanismenya hampir sama dengan minyak squalen (dari hati ikan hiu) yang mengontrol pertembuhan sel kanker dan memperpanjang usia dengan melakukan eksperimen melalui tikus dan merusak alat-alat peredaran yang mensuplai darah menuju ke sel-sel kanker. Sehingga buah mengkudu ini sangat berguna bagi kesehatan. Tujuan dari pembuatan dan pengembangan produk yoghurt dari mengkudu ini adalah untuk membuat variasi makanan baru yang menyehatkan serta meningkatkan nilai ekonomis buah mengkudu sekaligus mengurangi limbah daubuah mengkudu yang membusuk. Target pemasaran produk kami adalah di sekitar kampus PGSD UPP Tegal Universitas Negeri Semarang dan sekitarnya, serta di toko-toko sekitar Kelurahan Kemandungan, Kota Tegal, dengan promosi yang menarik konsumen sehingga target pemasaran dapat tercapai dengan maksimal. 
Program ini dilaksanakan selama lima bulan dengan tiga tahapan. Tahap pertama yaitu persiapan alat dan bahan serta tempat untuk usaha, tahap kedua yaitu pelaksanaan meliputi produksi dan pemsaran, tahap ketiga yaitu tahap mentoring dan evaluasi. 
Program ini membutuhkan dana sebesar Rp 6.116.000,00dengan hasil yang akan diperoleh sebesar Rp. 11.000.000,00, dengan hasil awal ini dapaat menutup modal awal dan sudah memperoleh keuntungan.






iii

BAB I
	PENDAHULUAN	
1.1 Latar Belakang
Mengkudu merupakan tamanan tropis yang tumbuh subur di hampir daerah di Indonesia. Mengkudu memiliki nama ilmiah Morinda Critrifolia ini sudah terkanal di Indonesia karena khasiatnya dalam menurunkan tekanan darah tinggi. Buah ini juga tidak mengenal musim, mengkudu akan selalu berbuah setiap waktu. Selain dimanfaatkan buahnya, mengkudu juga memiliki banyak manfaat terutama di bidang kesehatan. Mengkudu diketahu dapat mengobati penyakit kanker, diabetes, penyakit saluran pencernaan dan penyakit jantung. Menurut Dr. Judah Folkman dari Harvard University, mengkudu dalam membunuh sel kanker adalah bekerja secara sinergis dengan mikronutrien lain dalam menghambat aliran darah yang menuju ke sel-sel kanker. Mekanismenya hampir sama dengan minyak squalen (dari hati ikan hiu) yang mengontrol pertembuhan sel kanker dan memperpanjang usia dengan melakukan eksperimen melalui tikus dan merusak alat-alat peredaran yang mensuplai darah menuju ke sel-sel kanker. Beliau menjelaskan senyawa terpenoid, zat anti bakteri, acubin, L. Asperuloside, alizarin, zat antraquinon, vitamin C, asam askorbat, nutrisi, scopoleti dan antioksidan (saponin, polifenol, bioflavonoid) yang dapat mencegah kanker.
Walaupun buah mengkudu ini dapat dengan mudah ditemukan dan memiliki bannyak manfaat, akan tetapi jarang orang yang mengetahui bahwa buah mengkudu dapat dimanfaatkan sehingga tidak dibiarkan membusuk. Tetapi di sisi lain juga dapat di nilai sebagi peluang usaha, yaitu dengan memanfaatkan apa yang belum banyak orang lain lakukan dan dapat menambah nilai ekonomis buah mengkudu serta mengarngi limbah buah mengkudu yang membusuk. Oleh karena itu, kami berinisiatif untuk mengembangkan suatu produk dengan menggunakan ekstrak buah mengkudu.
Susu memiliki kandungan nutrisi yang sangat bermanfaat bagi tubuh. Kandungan air di dalam susu sangat tinggi, yaitu sekitar 87,5%, dengan kandungan gula susu (laktosa) sekitar 5%, protein sekitar 3,5%, dan lemak sekitar 3-4%. Susu juga merupakan sumber mineral-mineral penting yaitu kalsium, fosfor (Widodo, 2002). Walaupun kandungan nutrisinya tinggi namun tidak semua orang dapat menikmati susu tanpa masalah. Bagi para penderita Lastose intolerance, adalah penyakit yang dikarenakan kekurangan enzim pencernaan laktosa. Setiap mengonsumsi susu, butiran laktosanya tertinggal dipermukaan lubang usus halus yang kemudian memunculkan diare. Permasalahan lain yang ada pada susu sapi segar sangat mudah rusak yang disebabkan adanya kontaminasi oleh bakteri sehingga tidak layak untuk dikonsumsi.
Untuk memperpanjang daya guna, daya tahan simpan, membantu penderita yang intolerance, serta untuk meningkatkan nilai ekonomi susu, maka diperlukan teknik penanganan dan pengolahan susu yang sangat prospektif yaitu dengan fermentasi susu, yoghurt. Yoghurt meningkatkan nilai gizi susu melalui kenaikan kadar vitamin-vitamin sebagai hasil kegiatan bakteri: A, mengandung protein, B1,B2, B3, B6, B12, kalsium, fostor, biotin, Pantothenic Acid, Potasium, Seng, Riboflavin dan asam float, dan termasuk makanan yang rendah kolesterol dan kaya serat. Yoghurt memiliki dua kelebihan dibanding susu segar sebagai bahan pangan. Pertama, karena selama fermentasi kandungan gula susu turun, maka yoghurt lebih mudah dicerna oleh mereka yang alergi gula susu, sebab bakteri hidup dalam yogurt juga menyumbang enzim laktasenya yang berfungsi untuk mencerna gula susu. Kedua, yoghurt lebih awet dibanding susu segar. Yoghurt dapat disimpan lama sebab asam laktat pada yogurt berfungsi seperti pengawet alami.
Dengan kondisi Kota Tegal yang panas dan kondisi masyarakat yang cenderung menyukai makanan dan minuman yang segar dan dingin. Oleh karena itu yoghurt merupakan makanan yang memiliki peluang usaha yang besar di Kota Tegal, apalagi sekarang ini yoghurt sudah populer di lingkungan masyarakat Kota Tegal. Selain itu yoghurt juga memiliki rasa yang enak dan segar serta harganya terjangkau.
Dengan melihat kondisi-kondisi di atas, maka kami berinisiatif mengembangkan “YOGHURT EKSTRAK MENGKUDU”, yaitu makanan berbahan susu fermentasi yang ditambah dengan ekstrka mengkudu. Produk tersebut memiliki berbagai manfaat dan memiliki peluang usaha yang besar di Kota Tegal. Dengan adanya program ini kami berharap produk yang kami kembangkan akan diminati oleh masyarakat. 

1.2 Perumusan Masalah
Berdasarkan uraian diatas, beberapa masalah yang dapat penulis rumuskan sebagai berikut : 
1. Bagaimana cara memproduksi yoghurt ekstrak mengkudu agar dapat menarik minat konsumen ?
2. Apa manfaat dan keunggulan yoghurt ekstrak mengkudu ?
3. Bagaimana prospek penjualan yoghurt ekstrak mengkudu di sekitar kampus PGSD UPP Tegal serta Kelurahan Kemandungan ? 
	
1.3 Tujuan
Tujuan yang ingin dicapai dari program ini yaitu:
1. Meningkatkan nilai ekonomis buah mengkudu sekaligus mengurangi limbah buah mengkudu yang busuk.
2. Dapat membuat susu segar memiliki daya tahan yang lebih lama.
3. Menambah variasi menuman sehat untuk masyrakat khususnya lingkungan sekitar kampus PGSD UPP TEGAL.
4. Memanfaatkan peluang usaha yang tersedia di lingkungan kampus.

1.4 Luaran yang Diharapkan
Dengan adanya Program Kreatifitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKM-K) berupa pengembangan pembuatan yoghurt ekstrak mengkudu, diharapkan diperoleh luaran sebagai berikut: 
1. Produk yoghurt ekstrak mengkudu dengan rasa yang enak, sehat dan bermanfaat bagi para konsumennya serta dengan harga yang terjangkau. 
2. Memaksimalkan manfaat dari buah mengkudu. 
3. Diharapkan pula program ini dapat membuka lapangan usaha bagi mahasiswa juga dapat memberikan keuntungan dari produk yoghurt ekstrak mengkudu.

1.5 Manfaat Program
Dengan adanya Program Kreatifitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKM-K) berupa pengembangan pembuatan yoghurt ekstrak mengkudu diharapkan diperoleh kegunaan sebagai berikut: 
1. Menyediakan makanan fungsional bagi masyarakat, yaitu produk susu fermentasi yang ditambah ekstrak mengkudu sekaligus sebagai upaya memberikan cara agar susu segar memiliki daya penyimpanan yang tahan lama serta meningkatkan nilai ekonomis dari buah mengkudu. 
2. Untuk mengetahui peluang keberlanjutan usaha yoghurt dari ekstrak buah mengkudu sebagai usaha yang menjanjikan bagi masyarakat.


	





BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

Usaha yang akan kami kembangkan bergerak di bidang olahan makan beruapa susu fermentasi yaitu “yoghurt ekstrak mengkudu” yang memiliki banyak manfaat terumatama di bidang kesehatan. Yoghurt memiliki kandungan probiotik yaitu bakteri baik yang membantu proses pencernaan. Selain itu yoghurt juga mengandung protein, B1,B2, B3, B6, B12, kalsium, fostor, biotin, Pantothenic Acid, Potasium, Seng, Riboflavin dan asam float, dan termasuk makanan yang rendah kolesterol dan kaya serat. Dengan ditambah buah mengkudu yang mengandung senyawa terpenoid, zat anti bakteri, acubin, L. Asperuloside, alizarin, zat antraquinon, vitamin C, asam askorbat, nutrisi, scopoleti dan antioksidan (saponin, polifenol, bioflavonoid) yang dapat mencegah kanker. Dalam usaha ini, kami mengemas yoghurt menjadi makanan yang menyehatkan, segar dan tanpa bahan kimia serta dapat dikonsumsi oleh semua kalangan masyarakat.
1. Prospek pengembangan usaha 
Sekarang, banyak masyakat yang hanya mengambil manfaat buah mengkudu sebagai penurun tekanan darah tinggi saja dan dikonsumsi pada saat tekanan darah tinggi saja. Padahal masih banyak manfaat buah mengkudu jika dikonsumsi berkala. Zat anti bakteri dan antioksian yang terkandung dalam buah mengkudu dapat mencegah kanker dan baik untuk kesetahan tubuh. Ini dikarenakan banyak masyarakat yang tidak mengetahu cara pengolahan buah mengkudu sebagai makanan yang lebih enak dan menarik. oleh karena itu, peluang ini yang menjadi latar belakang kami untun membuat buah mengkudu menjadi produk olahan yang menarik dan dapat dikonsumsi oleh semua kalangan masyarakat, yaitu dengan membuat “yoghurt ekstrak mengkudu”.
2. Target penjualan 
Wilayah pemasaran yoghurt untuk 5 bulan kedepan adalah di daerah sekitar kampus PGSD Tegal ,di Koperasi Mahasiswa PGSD UPP Tegal Universitas Negeri Semarang, serta daerah sekitar Kota Tegal Kelurahan Kemandungan, Kota Tegal. Untuk wilayah pendistribusiannya akan dititipkan ditoko-toko makanan maupun minuman. Target penjualan untuk tiap harinya 25 cup yoghurt ekstrak mengkudu dengan isi per cup 80 ml. 
3. Strategi pemasaran
a. Tingkat persaingan 
Tingkat persaingan usaha yoghurt ekstrak mengkudu cenderung sangat kecil, karena di daerah pemasaran tidak ada yang menjual yoghurt ekstak daun sirsak. Selain itu kami juga mengadakan kerjasama dengan toko-toko makanan dan minuman di daerah Kotadan di kampus PGSD UPP Tegal Universitas Negeri Semarang yang banyak pembelinya. 
a).  Tempat produksi 
Tempat pembuatan sangat mempengaruhi suatu produk, karena tempat dapat mempengaruhi kualitas, harga dan pasar. Oleh karena itu, pembuatan yoghuart ekstrak mengkudu akan dilakukan di Kelurahan Kemandungan, Kota Tegal. Tempat ini dipilih karena ada pohon mengkudu yang merupakan tujuan dari pembuatan PKM ini untuk memanfaatkan buah mengkudu yang tidak dimanfaatkan serta dekat dengan warung penjual susu sehingga lebih menghemat biaya transportasi. 
b).   Pembeli
Sasaran konsumen yoghurt ekstrak mengkudu adalah mahasiswa dan masyarakat sekitar PGSD UPP Tegal Universitas Negeri Semarang, serta masyarakat di daerah sekitar Kelurahan Kemandungan, Kota Tegal. 
c).   Kapasitas produk
Produksi yoghurt ekstra daun sirsak yang akan dilakukan dalam usaha ini adalah dalam skala kecil terlebih dahulu. Dengan bahan buah mengkudu dan susu sapi segar yang kami dapat dari penjual susu murni. 
b. Bauran pemasaran
a).  Produk
Yoghurt ekstrak mengkudu mengandung bahan yang bermanfaat bagi kesehatan karena adanya kandungan senyawa anti bakteri dan antioksidan yang dapat membantu pencegahan dan membantu penyembuhan penyakit kanker. Kami menyediakan produk yoghurt yang ekonomis, menarik, sehat serta rasanya juga enak dan aman dikonsumsi semua masyarakat.
b).   Harga jual 
Haga jual produk yaitu Rp 3000-/cup dengan isi 100 ml.
c).   Tempat pemasaran
Pemasaran yang dilakukan yaitu penitipan produk yoghurt ekstrak mengkudu ke Koperasi Mahasiswa Unnes PGSD UPP Tegal Universitas Negeri Semarang, serta akan di titipkan di toko makanan dan minuman sekitar Kelurahan Kemandungan,  Kota Tegal, serta di kost/kontrakan mahasiswa. 
d).  Promosi
Promosi yoghurt ekstrak mengkudu dilakukan dengan membuka warung kecil yang menjual yoghurt ektrak daun sirsak dengan harga yang menarik untuk pembelian jumlah tertentu. Menitipkan produk ditoko makanan dan minuman, kost/kontrakan mahasiswa hingga penawaran dari mulut ke mulut. Selain itu juga memperkenalkan produk kepada teman, saudara ataupun kerabat melaui media online. Penyebaran brosur di tempat target penjualan yaitu di wilayah sekitar Kota Tegal.











BAB III
METODE PELAKSANAAN

Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan terbagi menjadi tiga tahap yaitu:
1. Tahap persiapan
2. Tahap pelaksanaan
3. Tahap monioring
Tahap pertama, yaitu tahap persiapan yang meliputi persiapan alat dan bahan untuk pembuatan yoghurt. 
Berikut alat, bahan dan acar kerja pembuatan yoghurt :
a. Alat : Kompor, Panci, Pengaduk (kayu dan plastik), Toples Besar, Termometer, Saringan Plastik, Blender. 
b. Bahan : Susu sapi segar, susu bubuk, gula cair, bibit bakteri multipribiotik, ekstrak buah mengkudu. 
c. Cara Kerja
Dalam pembuatan susu fermentasi ini diperlukan ketelitian dan hati-hati. Berikut langkah-langkah pembuatannya:
1. Siapkan alat dan bahan dan ditambah ekastrak buah mengkudu.
2. Masukan susu sebanyak 1 liter serta ditambah sedikit gula cair dan susu bubuk sesuai selera, kemudian aduk secara merata ke dalam panci.
3. Masak adoanan susu dengan api maksimal 80˚ C selama 30 menit sambil diaduk merata. Ini dilakukan ntuk menghilangkan kandungan air sehingga adonan menjadi gumpalan kental.
4. Tunggu suhu adonan hangat atau sekitas 40˚ C.
5. Letakan pada wadah, masukkan adonan susu dan bibit bakteri multipribiotik dengan perbandingan 13,5 : 1, aduk hingga merata. 
6. Tutup wadah tersebut sampai rapat, membiarkan proses inkubasi atau fermentasi berlangsung selama 24 - 48 jam dengan suhu 37˚.
7. Tambahkan ekstrak mengkudu.
8. Untuk membuat ekstra mengkudu, caranya dengan merebus buah mengkudu dan jangan sampai mendidih kemudian dihaluskan dengan belnder.
9. Setalah dimasukan ke hasil susu fermentasi aduk sampai merata. 
10. Tutup kembali hingga rapat. 
11. Diamkan selama 24 jam untuk menghasilkan rasa asam dan bentuk yang kental.
12. Pengemasan yougurt ke dalam wadah berisi 80 ml/cup .
13. Pelabelan yougurt ekstrak mengkudu.
Pada tahap kedua, yaitu tahap pelaksanaan meliputi produksi dan pemasaran produk yougurt ekstrak mengkudu: 
a. Lokasi pembuatan 
Lokasi pembuatan dilaksanakan di rumah ketua peneliti yaitu di Kelurahan Kemandungan, Kota Tegal. 
b. Proses Produksi 
 (
Ditambahkan
) (
Dipanaskan
) (
Susu murni, gula cair dan susu bubuk
)Proses Pembuatan yougurt ekstrak mengkudu dapat dilihat pada bagan berikut ini:
 (
Bibit yoghurt
) (
Adonan 
)
 (
Ekstak mengkudu
) (
Ditambahkan
) (
Wadah Tertutup
) (
Diamkan 
)
 (
Pengkemasan yoghurt ekastrak mengkudu
)




Pada tahap ketiga adalah tahap monitoring, tim kerja dilihat atau dipantau oleh tim pelaksana dari pusat dalam pembuatan dan pemasaran serta pengenalan kepada target sasaran, serta evaluasi yang dilakukan selama proses kontrak dan penyerahan laporan oleh tim pelaksana kepada tim pemantau dari pusat.
BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 Anggaran Biaya
Ringkasan Anggaran Biaya PKM-K
	No 
	Jenis Pengeluaran
	Biaya

	1.
	Peralatan penunjang
	Rp 1.684.000,00

	2.
	Bahan habis pakai
	Rp 3.032.000,00

	3.
	Perjalanan
	Rp 700.000,00

	4.
	Lain-lain
	Rp 700.000,00

	Jumlah
	Rp 6.116.000,00



4.2 Jadwal Kegiatan
	No
	Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1.
	Persiapan kegiatan: alat, bahan, pembuatan brosur dan lokasi penjualan
	
	
	
	
	

	2.
	Pembuatan produk dan promosi
	
	
	
	
	

	3.
	Penjualan produk, pemasaran dan promosi
	
	
	
	
	

	4.
	Evaluasi kegiatan dan penyusunan laporan
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LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 3.1. Biodata Ketua, Dan Anggota
1.1 Ketua
A. Identitas Diri
	1 
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Dedi Hendrawan

	2
	Jenis Kelamin
	Laki-Laki

	3
	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar

	4
	NIM
	1401413571

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Purbalingga, 25 Juli 1995

	6
	E-mail
	dedi_hendrawan96@ymail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085602084419



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 Nangkod
	SMP N 2 Kejobong
	SMK N 1 Kejobong

	Jurusan
	
	
	TKJ

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa- Kewirausahaan dengan judul “YOGHURT EKSTRAK MENGKUDU “.
.	



									
Tegal, 01-06-2015
																		Pengusul, 




														  (Dedi Hendrawan)

1.2 Anggota
A. Identitas Diri
	1 
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Yusuf Manarul Hidayah

	2
	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	3
	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar

	4
	NIM
	1401413378

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Purbalingga, 30 Maret 1995

	6
	E-mail
	Yusufmh30@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085726444940



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 Telagayasa
	SMP N 1 Bobotsari
	SMA N 1 Bobotsari

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa- Kewirausahaan dengan judul “YOGHURT EKSTRAK MENGKUDU “.


							Tegal, 01-06-2015
																		Pengusul, 



							(Yusuf Manarul Hidayah)






1.3 Anggota
A. Identitas Diri
	1 
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Adi Kurniawan

	2
	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	3
	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar

	4
	NIM
	1401413578

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kab. Semarang, 03 Maret 1995

	6
	E-mail
	Kurniawanadi13@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089668485422



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Semowo 1
	SMP N 2 Pabelan
	SMA N 1Pabelan

	Jurusan
	
	
	Leanguage Class

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa- Kewirausahaan dengan judul “YOGHURT EKSTRAK MENGKUDU “..



							Tegal, 01-06-1995
																		Pengusul, 



							(Adi Kurniawan)





1.4 Anggota 
A. Identitas Diri
	1 
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Afri Dani Saputra

	2
	Jenis Kelamin
	Laki-Laki

	3
	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar

	4
	NIM
	1401413154

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Tegal, 28 April 1995

	6
	E-mail
	Danisaputra28.ds@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085742852434



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 2 KendalSerut 
	SMP N 3 Slawi
	SMA N 3 Slawi

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-



D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa- Kewirausahaan dengan judul “YOGHURT EKSTRAK MENGKUDU “.



							Tegal, 01-06-1995
																		Pengusul, 





(Afri Dani Saputra)




Lampiran 3.3 Justifikasi Anggaran Kegiatan

1. Peralatan Penunjang
	No
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Total

	1.
	Ember Sedang
	Tempat mencuci mengkudu
	1 buah
	Rp 10.000,00
	Rp 10.000,00

	2.
	Baskom
	Tempat mengkudu
	3 buah
	Rp 8.000,00
	Rp 24.000,00

	3.
	Pengaduk Kayu
	Mengaduk adonan dalam proses
	1 Buah
	Rp 7.000.00
	Rp 7.000.00

	4.
	Panci
	Proses
	2 Buah
	Rp 70.000,00
	Rp 140.000,00

	5.
	Saringan
	Proses
	1 Buah
	Rp 30.000,00
	Rp 30.000,00

	6.
	Box Styrofoam
Biasa
	Tempat penjualan
	5 Buah
	Rp 20.0000,00
	Rp 100.000,00

	7.
	Tas Box Kotak Styrofoam
	Tempat Penyimpanan produk
	1 Buah
	Rp 200.000,00
	Rp 200.000,00

	8.
	Teko
	Proses
	1 Unit
	Rp 30.000,00
	Rp 30.000,00

	9.
	Blender
	Proses
	1 Unit
	Rp 150.000,00
	Rp 150.000,00

	10.
	Pisau
	Proses
	1 Unit
	Rp 10.000,00
	Rp 10.000,00

	11.
	Mangkok Besar
	Proses
	2 Unit
	Rp 25.000,00
	Rp 50.000,00

	12.
	Sendok
	Proses
	7 Unit
	Rp 8.000,00
	Rp 56.000,00

	13.
	Lap
	Proses
	5 Buah
	Rp 3000,00
	Rp 15.000,00

	14.
	Galon
	Proses
	2 Buah
	Rp 15.000,00
	Rp 30.000,00

	15.
	Spons
	Mencuci Alat
	1 Buah
	Rp 2.000,00
	Rp. 2.000,00

	16.
	Label Produk
	Kemasan
	1 Rim
	Rp 4.000,00
	Rp 4.000,00

	17.
	Nota
	Administrasi
	1 Buah
	Rp 2.000,00
	Rp 2.000,00

	18.
	Buku Keuangan
	Administrasi
	1 Buah
	Rp 10.000,00
	Rp 10.000,00

	19.
	pulpen
	Administrasi
	4 Buah
	Rp 4.000,00
	Rp 4.000,00

	20.
	Ice Pack
	Proses
	15 Buah
	Rp 4.000,00
	Rp 60.000,00

	21.
	MMT
	Promosi
	1 Buah
	Rp 100.000,00
	Rp 100.000,00

	22.
	Stempel
	Administrasi
	1 Buah
	Rp 70.000,00
	Rp 70.000,00

	23.
	Timbangan
	Menimbang Yoghurt
	1 Buah
	Rp 200.000,00
	Rp 200.000,00

	24.
	Termometer
	Mengukur Suhu Yoghurt
	1 Buah
	Rp 200.000,00
	Rp 200.000,00

	25.
	Plastik Besar
	Proses
	6 Buah
	Rp 5.000,00
	Rp 30.00,00

	26.
	Brosur Promosi
	Promosi
	150 Lembar
	Rp 1.000,00
	Rp 150.000,00

	Sub Total
	Rp 1.684.000,00



2. Bahan Habis Pakai
	No
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Total

	1.
	Susu Segar
	Bahan Dasar
	200 Liter
	Rp 2.000,00
	Rp 1.000.000,00

	2.
	Gula Pasir
	Bahan Dasar
	50 Kg
	Rp 11.000,00
	Rp 550.000,00

	3.
	Mengkudu
	Bahan Dasar
	3 Kg
	Rp 4.000,00
	Rp 12.000,00

	4.
	Sabun
	Mencuci Alat
	3 Bungkus
	Rp 8.000,00
	Rp 24.000,00

	5.
	Air
	Bahan Dasar
	
	Rp 100.000,00
	Rp 100.000,00

	6.
	Gelas Cup
	Kemasan
	25 Pack
	Rp. 15.000,00
	Rp 375.000,00

	7.
	Sendok Plastik
	Kemasan
	25 Pack
	Rp 5.000,00
	Rp 125.000,00

	8.
	Tissue
	Membersihkan Alat
	10 Pack
	Rp 10.000,00
	Rp 100.000,00

	9.
	Isi Ulang Gas
	Memasak Yoghurt
	2 kali
	Rp 18.000,00
	Rp 36.000,00

	10.
	Susu Bubuk
	Bahan Dasar
	30 Liter
	Rp 7.000,00
	Rp 210.000,00

	11.
	Yoghurt Plain
	Bahan Dasar
	25 Liter
	Rp 20.000,00
	Rp 500.000,00

	Sub Total
	Rp 3.032.000,00



3. Perjalanan
	No
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Total

	1.
	Transportasi
	Persiapan Proses
	4 Orang
	Rp 150.000,00
	Rp 600.000,00

	2.
	Uang Makan
	Makan
	4 Orang
	Rp 25.000,00
	Rp 100.000,00

	Sub Total
	Rp 700.000,00




4. Lain-lain
	No.
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Total

	1.
	Penyusunan Laporan Akhir
	Pembuatan Laporan
	2 kali
	Rp 75.000,00
	Rp 150.000,00

	2.
	Penyusunan Laporan Akhir
	Pembuatan Laporan
	1 kali
	Rp 175.000,00
	Rp 175.000,00

	3.
	Dokumen dan Cetak
	Mencetak Foto
	
	Rp 15.000,00
	Rp 150.000,00

	4.
	Banner 
	Promosi 
	1 Buah
	Rp 225.000,00
	Rp 225.000,00

	Sub Total
	Rp 700.000,00



Lampiran 3.4 Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Alokasi Waktu
	Uraian Tugas

	1.
	Dedi Hendrawan
1401413571
	PGSD
	10 jam/ minggu
	Ketua Tim Pengelola dan Penanggung jawab Keuangan

	2.
	Yusuf Manarul Hidayah
1401413378
	PGSD
	10 jam/ minggu
	Penanggungjawab Produksi

	3.
	Adi Kurniawan
1401413578
	PGSD
	10 jam/ minggu
	Penanggungjawab Pemasaran

	4.
	Afri Dani Saputra
1401413154
	PGSD
	10 jam/ minggu
	Penanggungjawab
Penyediaan Alat dan Bahan
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