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PIPLE (PIZZA PURPLE) BERBAHAN DASAR UBI UNGU
UPAYA UNTUK MENINGKATKAN KASTA PANGANAN LOKAL
DAN DIVERSIFIKASI PANGAN

RINGKASAN
Eksistensi panganan lokal belakangan ini semakin terkalahkan dengan panganan-panganan dari berbagai negara, misalkan pizza, hamburger, dan lainnya yang sudah menjamur di Indonesia. Sehingga berdampak pada menurunnya kasta panganan lokal di mata masyarakat Indonesia.Semakin mahalnya harga beras sebagai makanan pokok sebagian besar rakyat Indonesia yang dikarenakan kelangkaan, menyebabkan masyarakat harus mencari alternatif makanan pokok nonberas.
Ubi ungu selain mengandung karbohidrat, juga mengandung anti oksidan yang sangat baik untuk kesehatan bila dikonsumsi sehari-hari. Piple (Pizza purple) yang berbahan dasar ubi ungu, menjadi salah satu aternatif untuk meningkatkan eksistensi panganan lokal serta mendukung program diversifikasi pangan dari pemerintah.
Usaha pizza berbahan dasar ubi ungu ini mengadopsi panganan khas italia yaitu pizza. Namun, disini kami modifikasi bahan dasarnya dengan ubi ungu. Pertimbangannya karena ubi ungu harganya lebih terjangkau, meningkatkan nilai jual ubi ungu, dan membantu perekonomian petani.
Program ini kami rencanakan dilakukan selama 4 bulan. Mengingat untuk membuka usaha juga dibutuhkan studi pasar dan berbagai kegiatan diluar pembukaan usaha itu sendiri. 	Lokasi usaha dirasa strategis karena tepat di pinggir jalan dimana para mahasiswa unnes dan sekitarnya dapat mengetahui adanya usaha baru.
Demi lancarnya program ini, kami mengharapkan dukungan dari berbagai pihak yang terkait. Baik dukungan secara moril maupun materiil. Tanpa adanya dukungan tersebut program ini dirasa sulit untuk dijalankan karena berbagai faktor. 	
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BAB 1
PENDAHULUAN

1.1. Latar Belakang
Indonesia merupakan negara agraris yang menghasilkan berbagai jenis produk pertanian antara lain beras yang menjadi makanan pokok sebagian besar masyarakat Indonesia. Dikarenakan semakin mahalnya harga beras, pemerintah mendorong masyarakat untuk meningkatkan konsumsi pangan nonberas. Karena, inti dari makanan pokok adalah kandungan karbohidratnya yang berguna sebagai pemasok energi. Karbohidrat tersebut juga terkandung dalam ubi khususnya ubi ungu yang disamping mengandung karbohidrat juga mengandung anti oksidan yang berguna bagi tubuh.
Belakangan ini, eksistensi panganan lokal semakin terkalahkan dengan panganan-panganan dari berbagai negara, misalkan pizza, hamburger, dan lainnya yang sudah menjamur di Indonesia. Sehingga berdampak pada menurunnya kasta panganan lokal di mata masyarakat Indonesia. 
Oleh sebab itu, guna meningkatkan kasta panganan lokal dan mensukseskan diversifikasi pangan, maka piple (pizza purple) dapat menjadi solusi alternatifnya.

1.2. Perumusan Masalah
Untuk mempermudah dalam melaksanakan program ini maka dapat dirumuskan masalah-masalah yang akan dibahas antara lain :
1. Bagaimanakah cara mendapatkan ubi ungu yang menjadi bahan dasar piple (pizza purple) ?
2. Bagaimanakah cara membuat piple (pizza purple) ?
3. Bagaimana cara memasarkan produk piple (pizza purple) agar dapat menjadi peluang usaha yang menjanjikan ?

1.3. Tujuan Program
Dari masalah-masalah yang telah dirumuskan, maka dapat diketahui tujuan dari program ini, yaitu :
1. Mendapatkan bahan baku ubi ungu untuk diolah menjadi piple (pizza purple) yang bermanfaat untuk meningkatkan kasta panganan lokal dan diversifikasi pangan.
2. Membuat piple (pizza purple) dari bahan baku ubi ungu.
3. Memasarkan produk piple (pizza purple) sehingga dapat menjadi peluang usaha yang menjanjikan.
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1.4. Urgensi
Dengan adanya produk piple (pizza purple) yang berbahan dasar ubi ungu dapat menjadi salah satu makanan pengganti beras yang saat ini dibutuhkan masyarakat. 

1.5. Luaran Yang Diharapkan
Luaran yang diharapkan dari program ini  adalah diproduksi dan dipasarkannya produk piple (pizza purple)  yang berbahan dasar ubi ungu. Harapan jangka panjangnya, piple (pizza purple) dapat menjadi salah satu panganan lokal yang mampu bersaing di pasar global dan mampu menjadi salah satu panganan pengganti nasi.

1.6. Kegunaan 
Kegiatan ini pada umumnya bermaksud mengatasi masalah kelangkaan beras yang ditandai dengan semakin mahalnya harga beras baru-baru ini. Dengan adanya piple (pizza purple) berbahan dasar ubi ungu akan membantu masalah tersebut dengan diversifikasi pangan. Selain itu, kegiatan kewirausahaan ini juga berguna untuk mengstimulus jiwa enterpreuner mahasiswa. Karena dengan adanya produk tersebut akan mendorong mahasiswa untuk melakukan berbagai strategi untuk menghadapi pasar global. Sehingga akan memberi kemaslahatan bagi masyarakat dan mahasiswa pelaku usaha.


BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1. Kondisi Umum Masyarakat
Usaha pizza yang berbahan dasar ubi ungu ini belum ada yang mengembangkan untuk desa Sekaran. Banyaknya mahasiswa juga mendukung potensi usaha yang baik. Dalam usaha ini tidaklah sulit untuk mendapatkan bahan baku yang berupa ubi ungu yang berkualitas. Ubi ungu bisa didapat dari pasar-pasar di daerah Semarang yang letaknya tidak terlalu jauh dari lokasi usaha. Tepatnya di pasar Ungaran yang menyediakan berrbagai kebutuhan.
Ubi ungu (Lpomea Batatas Poitret) dapat dipanen setelah 3-4 bulan. Dengan produksi 25-28 ton per hektar apabila tumbuh dengan baik dan tanpa ada serangan hama. Sehingga tidak akan menghambat proses produksi.
Diversifikasi pangan dari beras ke komoditi nonberas dari tahun ke tahun lebih dikembangkan oleh pemerintah. Peraturan Pemerintah Nomor 68 tahun 2002 tentang Ketahanan Pangan pasal 9 tentang Penganekaragaman Pangan yang bertujuan untuk meningkatkan ketahanan pangan dengan memperhatikan sumber daya, kelembagaan, dan budaya lokal.
2.2. Lokasi Usaha
Lokasi usaha terletak di desa Sekaran kecamatan Gunungpati Kabupaten Semarang. Dengan memakai gerobak yang ditempatkan di dekat jalan raya. Sehingga banyak pangsa pasar yang akan mengetahuinya karena banyaknya mahasiswa yang lewat.
2.3. Straegi Pemasaran
Untuk memasarkan produk pizza ubi ungu akan dilakukan beberapa metode yang tepat guna menarik minat pembeli dari daerah terdekat maupun daerah yang jauh. Metode pemasaran yang akan digunakan sebagai berikut :
a. Promosi via brosur atau leaflet
Promosi melalui brosur atau leaflet bisa menjadi strategi efektif, karena dapat menarik pelanggan dengan menawarkan diskon, keunggulan produk dan lainnya. Serta dapat memberi efek persuatif bagi calon pelanggan. Biasanya makanan sampai ke konsumen melalui pesan antar (delivery order)
b. Internet kreatif
Banyaknya pengguna media sosial di zaman ini menjadikan peluang usaha ini menjadi lebih bagus. Pemanfaatan media sosial untuk menarik pelanggan dalam promosi pizza ubi ungu. Dijangka panjangnya piple tersebut tidak harus dijual di daerah terdekat, melainkan bisa mendapatkan pelanggan diberbagai daerah dan mencoba membuka cabang.

c. Melakukan penjualan langsung
Dengan bertemu pelanggan secara langsung akan dapat mempromosikan produk dengan maksimal dan meyakinkan. Akan lebih efektif ketika dapat bertemu langsung dengan pelanggan.








BAB III
METODE PELAKSANAAN

Bahan baku ubi ungu dibeli dari pasar Ungaran yang menyediakan berbagai kebutuhan dan jaraknya tidak terlalu jauh dengan lokasi usaha. Untuk pembuatan  piple (pizza purple) dari ubi ungu cukup mudah, dalam pembuatannya membutuhkan alat dan bahan. Sesuai dengan namanya piple (pizza purple) makanan ini berbahan dasar dari ubi ungu. Cara pembuatannya tidak jauh berbeda dengan membuat pizza biasa. Perbedaannya hanya berada pada bahan bakunya saja.
3.1. Alat-alat
Alat-alat yang digunakan dalam proses pembuatan pizza ubi ungu ini diantarnya adalah :
a. Oven, digunakan untuk proses pengovenan.
b. Pisau, digunakan untuk mencincang bahan-bahan.
c. Baskom stainless steel, digunakan untuk tempat mencampur adonan.
d. Panci, digunakan untuk mengukus ubi ungu sebelum dibuat pizza.
e. Kompor dan gas elpiji, digunakan untuk mengukus ubi ungu dan membuat saos.
f. Loyang, digunakan untuk tempat pizza saat dioven.
g. Parutan keju, digunakan untuk menyerut keju mozzarella.
h. Kardus tempat pizza, digunakan untuk membungkus pizza siap saji.
3.2. Bahan-bahan
Bahan-bahan yang digunakan dalam proses pembuatan pizza dari ubi ungu ini adalah :
a. Ubi ungu
b. Tepung terigu protein tinggi
c. Ragi instan
d. Gula pasir
e. Garam
f. Air
g. Bawang Bombay
h. Bawang putih
i. Tomat
j. Pasta tomat
k. Oregano
l. Basil
m. Minyak goreng
n. Paprika hijau 
o. Paprika merah
p. Sosis
q. Salami
r. Keju Mozarella
3.3. Proses pengolahan
a. Uleni tepung, ragi, ubi, garam dan gula, dan air hingga kalis. Diamkan 30 menit.  
b. Sementara itu buat saus, tumis bawang bombay dan bawang putih sampai layu,  masukkan tomat, pasta tomat, garam, gula, oregano, dan basil. Aduk rata.  
c. Setelah kental dan matang. 
d. Angkat dan dinginkan.  
e. Tipiskan adonan pizza oles bahan isi lalu taburkan paprika hijau, paprika merah, sosis, salami, bawang bombay, dan keju mozarella.  
f. Oven selama 25 menit
g. Sajikan dalam wadah atau kemasan dan siap untuk dipasarkan.



BAB 4
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1. Ringkasan Anggaran Biaya
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan Penunjang
	3.610.000,-

	2
	Bahan Habis Pakai
	2.203.000,-

	3
	Perjalanan
	900.000,-

	4
	Lain-lain
	1.145.000,-

	Jumlah
	7.858.000,-


4.2. Jadwal Kegiatan
	No
	Jenis Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4

	1
	Studi Pustaka
	
	
	
	

	2
	Persiapan Alat dan Bahan
	
	
	
	

	3
	Pelaksanaan Program
	
	
	
	

	4
	Evaluasi Kerja
	
	
	
	

	5
	Pelaporan
	
	
	
	






LAMPIRAN-LAMPIRAN

Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota
1. Ketua Pelaksana
a. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Minchoiril Chotimah

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Administrasi Perkantoran S1

	4
	NIM
	7101414048

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Temanggung, 27 November 1996

	6
	E-mail
	minkhoiril96@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085647762974


b. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	MI Muhammadiyah I Kandangan
	SMP Negeri I Kandangan
	SMK Negeri 2 Temanggung

	Jurusan
	-
	-
	Administrasi Perkantoran

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


c. Pemakalah Seminar (Oral Presentation)
	No
	Nama Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	
	
	


d. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerimma sanksi. 

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K


Semarang, 8 Juni 2015
Pengusul



Minchoiril Chotimah


2. Anggota 1
a. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Fira Riyanti

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Administrasi Perkantoran S1

	4
	NIM
	7101414049

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Temanggung, 16 Maret 1996

	6
	E-mail
	firariyanti03@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085729215176


b. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	MI Nurul Huda Bulu
	SMP Negeri I Bulu
	SMK Negeri 2 Temanggung

	Jurusan
	-
	-
	Administrasi Perkantoran

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


c. Pemakalah Seminar (Oral Presentation)
	No
	Nama Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	
	
	


d. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerimma sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K


Semarang, 8 Juni 2015
Pengusul



Fira Riyanti




3. Anggota 2
a. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Eva Wulansari

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Matematika S1

	4
	NIM
	4101414023

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kudus, 2 September 1996

	6
	E-mail
	Wulansari/evawulansari@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	08979351374


b. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD I Mijen
	SMP I Kudus
	SMA Negeri 2 Kudus

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


c. Pemakalah Seminar (Oral Presentation)
	No
	Nama Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	
	
	


d. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerimma sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K


Semarang, 8 Juni 2015
Pengusul



Eva Wulansari


4. Dosen Pembimbing
a. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	

	2
	Jenis Kelamin
	

	3
	Program Studi
	

	4
	NIM
	

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	6
	E-mail
	

	7
	Nomor Telepon/HP
	


b. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	


c. Pemakalah Seminar (Oral Presentation)
	No
	Nama Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	
	
	


d. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerimma sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K


Semarang, 8 Juni 2015
Pembimbing



…………………………



Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Oven
	Mengoven pizza
	1 buah
	1.000.000,-
	1.000.000,-

	Pisau
	Mencincang bahan-bahan
	5 buah
	125.000,-
	125.000,-

	Panci
	Mengukus Ubi
	2 buah
	70.000,-
	140.000,-

	Parutan Keju
	Memarut keju mozzarella
	5 buah
	7.000,-
	35.000,-

	Kardus tempat pizza
	Membungkus pizza siap saji
	125 buah
	4.000,-
	500.000,-

	Baskom stainless steel
	Tempat mencampur adonan
	3 bauh
	50.000,-
	150.000,-

	Loyang
	Tempat pizza saat dioven
	5 buah
	12.000,-
	60.000,- 

	Kompor dan gas elpiji 3 Kg
	Mengukus ubi ungu dan membuat saos
	1 paket
	700.000,-
	700.000,-

	Teflon 
	Membuat saos
	2 buah
	150.000,-
	300.000,-

	Solet
	Mengaduk saos
	2 buah
	10.000,-
	20.000,-

	Ember
	Mencuci ubi ungu
	10 buah
	50.000,-
	500.000,-

	Alat penumbuk
	Menumbuk ubi ungu agar halus
	3 buah
	40.000,-
	80.000,-

	Sub Total (Rp)
	3.610.000,-



2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Ubi ungu
	Bahan baku
	5 Kg
	5.000,-
	25.000,-

	Tepung terigu
	Bahan campuran
	5 Kg
	 10.000,-
	50.000,-

	Ragi instan
	Bahan campuran
	6 bungkus
	5.000,-
	30.000,-

	Gula pasir
	Bahan campuran
	3 Kg
	13.000,-
	39.000,-

	Garam
	Bahan campuran
	3 Kg
	1.000,-
	3.000,-

	Air
	Bahan campuran
	-
	-
	-

	Bawang Bombay
	Bahan campuran
	3 Kg
	20.000,-
	60.000,-

	Bawang putih
	Bahan saos
	3 Kg
	14.000,-
	42.000,-

	Tomat
	Bahan saos
	4 Kg
	12.000,-
	48.000,-

	Pasta tomat
	Bahan saos
	5 buah
	10.000,-
	50.000,-

	Oregano
	Bahan saos
	30 Gram
	70.000,-
	70.000,-

	Basil
	Bahan saos
	30 Gram
	70.000,-
	70.000,-

	Minyak goreng
	Menumis saos
	2 Kg
	12.000,-
	24.000,-

	Paprika hijau
	Bahan topping
	3 Kg
	22.000,-
	66.000,-

	Paprika merah
	Bahan topping
	3 Kg
	22.000,-
	66.000,-

	Sosis
	Bahan topping
	2 Kg
	100.000,-
	200.000,-

	Salami
	Bahan topping
	125 buah
	 10.000,-
	1.250.000,-

	Keju mozarella
	Bahan topping
	1 Kg
	110.000-
	110.000,-

	Sub Total (Rp)
	2.203.000,-



3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Transportasi ke tempat mitra 
	Survei perizinan kerjasama
	3x3 orang
	200.000,-
	600.000,-

	Transportasi ke tempat belanja
	Pembelian peralatan dan bahan habis pakai
	3x3 orang
	100.000,-
	300.000,-

	Sub Total (Rp)
	900.000,-



4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Administrasi
	Proposal
Bolpoint
	3 buah
6 buah
	10.000,-
2.500,-
	30.000,-
15.000,-

	Konsumsi
	Survei, perizinan, pengadaan bahan habis pakai dan peralatan, kerjasama
	
	750.000,-
	750.000,-

	Laporan
	Kemajuan
Akhir
	2 buah
2 buah
	25.000,-
25.000,-
	50.000,-
50.000,-

	Dokumentasi
	
	
	
	250.000,-

	Sub Total (Rp)
	1.145.000,-







Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Minchoiril Chotimah/
7101414048
	Pendidikan Administrasi Perkantoran
	Ekonomi
	5 jam/minggu
	Ketua Pelaksana

	2
	Fira Riyanti/ 7101414049
	Pendidikan Administrasi Perkantoran
	Ekonomi
	5 jam/minggu
	Studi pustaka, persiapan alat dan bahan, pelaksana program, evaluasi kerja, pelaporan.

	3
	Eva Wulansari/ 4101414023
	Pendidikan Matematika
	IPA
	5 jam/minggu
	Studi pustaka, persiapan alat dan bahan, pelaksana program, evaluasi kerja, pelaporan.
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SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama			: Minchoiril Chotimah
NIM			: 7101414048
Program Studi	: Pendidikan Administrasi Perkantoran
Fakultas		: Ekonomi
Dengan ini menyatakan bahwa Proposal Kreativitas Mahasiswa saya dengan judul:

“PIPLE (PIZZA PURPLE) BERBAHAN DASAR UBI UNGU UPAYA UNTUK MENINGKATKAN KASTA PANGANAN LOKAL DAN DIVERSIFIKASI PANGAN” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 

Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.


		
							    Semarang, 		                2015
Mengetahui,
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan			Yang Mengajukan,



Prof. Dr. Masrukhi, M.Pd.						Minchoiril Chotimah
NIP. 196205081988031002					NIM. 7101414048




SURAT PERNYATAAN 
KESEDIAAN KERJASAMA DARI MITRA USAHA
DALAM PELAKSANAAN PROGRAM KREATIVITAS MAHASISWA

Yang bertandatangan di bawah ini,
Nama			 : ___________________________________
Pimpinan Mitra Usaha : ___________________________________
Bidang Usaha		 : ___________________________________
Alamat 		 : ___________________________________

Dengan ini menyatakan Bersedia untuk Bekerjasama dengan Pelaksan Kegiatan
Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan

Nama Ketua Tim Pengusul 	: Minchoiril Chotimah
Nomor Induk Mahasiswa   	: 7101414048
Program Studi			: Pendidikan Administrasi Perkantoran
Nama Dosen Pembimbing	:   
Perguruan Tinggi		: Universitas Negeri Semarang
 
guna menerapkan dan/atau mengembangkan IPTEKS pada tempat usaha kami.

Bersama ini pula kami nyatakan dengan sebenarnya bahwa di antara pihak Mitra Usaha dan Pelaksana Kegiatan Program tidak terdapat ikatan kekeluargaan dan ikatan usaha dalam wujud apapun juga.

Demikian Surat Pernyataan ini dibuat dengan penuh kesadaran dan tanggung jawab tanpa ada unsur pemaksaan di dalam pembuatannya untuk dapat digunakan sebagaimana mestinya.


							…………..,……………2015
							Yang Menyatakan,


							
							
							……………………………
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