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RINGKASAN
Singkong Keju “Ssava Bien”

Singkong merupakan salah satu bahan pangan khas Indonesia yang mudah dijumpai di pasaran. Makanan yang sangat dekat dengan rakyat karna memang harganya yang bersahabat. Namun, dengan perkembangan zaman makanan ini mulai kehilangan popularitasnya karna dianggap makanan kuno dan “ndeso”. Oleh karena itu, produsen dituntut jeli untuk melihat potensi usaha di dalamnya karena jika tidak ada inovasi, jelas produk singkong akan kalah saing dengan produk cepat saji yang kini marak di pasaran.
Walaupun  produk tradisional perlu dilestarikan, namun kita tidak dapat menutup mata untuk menyesuaikan dengan perkembangan yang ada. Tanpa mengurangi esensi tradisionalnya, kami menawarkan produk singkong keju sebagai jawaban atas permasalahn yang selama ini menjadi kendala. 
Mengingat adanya peluang yang cukup bagus dalam usaha ini dimasa datang maka perlu adanya penawaran produk yang memberikan nilai lebih dan manfaat bagi konsumen. Penawaran tersebut akan semakin variatif maupun lebih kompetitif karena sudah ditunjang dengan perangkat teknologi informasi yang memberikan kemudahan bagi penjual maupun pembeli dalam melakukan transaksi atau sebatas bertukar informasi. Oleh karena itu, bagi pelaku usaha di sektor ini harus mampu melakukan penawaran yang inovatif untuk menarik pasar. 
Ke depannya akan selalu dilakukan terobosan untuk mengembangkan produk ini agar dapat lebih diterima pasar yang dapat berupa varian rasa, bentuk, packaging,dan lain-lain.
Kata Kunci : singkong, keju, rebus


BAB 1. PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang

Perkembangan zaman dewasa ini, sedikit banyak telah mengubah gaya hidup orang kebanyakan. Makanan asli dan tradisional khas Indonesia, singkong misalnya telah banyak ditinggalkan karena tidak adanya pembaruan dalam pengolahannya. Orang-orang lebih memilih pergi ke restoran cepat saji yang menawarkan menu yang lebih terkini. Rutinitas aktivitas membuat orang menjadi lebih rentan terhadap stres. Untuk menghindari hal tersebut, salah satu cara yang dapat dilakukan adalah mengkonsumsi makanan ringan atau camilan. Otak manusia cenderung tidak dapat mengatakan “kenyang” untuk jenis makanan yang manis, berlemak, maupun gorengan.  Yang menjadi salah satu solusi untuk mengatasi permasalahan tersebut adalah dengan mengkonsumsi makanan ringan yang manis, sehat, dan kaya manfaat. Seringkali yang menjadi alternatif solusi camilan di malam hari adalah gorengan. Namun acap kali konsumen dihadapkan pada makanan yang seharusnya memberikan manfaat baik bagi tubuh justru malah merusak karena ulah para oknum nakal.Setelah ditelaah lebih jauh, konsumsi gorengan dengan tambahan bahan tak layak konsumsi berpengaruh negatif terhadap kesehatan jika di konsumsi untuk jangka panjang karena kandungan kimiawi di dalamnya. Dari permasalahan tersebut, muncul ide untuk mengembangkan sebuah produk gorengan yang cepat saji namun tetap memiliki kandungan gizi yang baik tanpa resiko kesehatan. 
	Salah satu makanan khas Indonesia yang sudah terkenal seantero nusantara, yaitu singkong, menjadi pilihan kami dalam pengembangan produk gorengan kaya manfaat. Produk gorengan yang beredar di pasaran lazimnya berupa gorengan biasa dari bahan seperti tempe, pisang, dan ketela yang hanya digoreng seperti itu saja.Gorengan sudah sangat terkenal di masyarakat sebagai camilan gurih yang menggoda selera. Setiap sudut kawasan, pasti dijumpai penjual gorengan. Kandungan gizi utama pada singkong adalah protein, lemak, serat, dan karbohidrat yang diperoleh dari singkong, susu, dan keju. Kandungan gizi lainnya berupa vitamin dan mineral. 
Sebagai solusi, kami menawarkan produk olahan singkongdengan gaya baru dan variatif tanpa mengurangi nilai gizi dan cita rasa asli dari singkong itu sendiri. Produk ini didesain untuk mendekatkan lagi singkong pada konsumen dalam menikmati makanan khas dan tradisional Indonesia dengan model yang lebih trendi layaknya produk olahan di restoran cepat saji. Tanpa menggunakan pengawet, kami menciptakan produk dengan kualitas prima dengan teknik pengolahan khusus. Sehingga nantinya produk ini tidak hanya mampu menjadi solusi atas minat orang pada gorengan, namun juga makanan ringan yang jauh lebih sehat dibanding produk gorengan lainnya. Dengan adanya inovasi dalam pengolahan singkong ini, konsumen dapat menikmati singkong dengan gaya baru yang lebih menarik. Kami menawarkan varian yang berbeda yaitu dalam komposisi rasa yang kami gunakan. Kami menawarkan varian coklat dan keju. Karena sebagian orang yang mungkin tidak menyukai keju, maka tersedianya varian coklat dapat menjadi solusi bagi mereka.Kami menggunakan bahan-bahan segar dengan kualitasprima untuk menjaga kualitas produk yang dihasilkan. Sehingga produk ini akan jauh lebih enak jika dibanding olahan singkong lain pada umumnya. Untuk menunjang penampilan produk ini, kami mengemasnya dengan packagingyang menarik.
1.2 Rumusan Masalah
Berdasarkan latar balakang yang ada dapat dirumuskan beberapa
permasalahan sebagai berikut:
1. Ada berapa varian rasa Singkong Keju “Ssava Bien”yang bisa menjadi minat konsumen ?
2. Bagaimanakah tingkat produktivitas Singkong Keju “Ssava Bien”yang harus dipenuhi  untuk mencukupi permintaan konsumen dan mencapai target ?
3. Berapakah target penjualan Singkong Keju “Ssava Bien”per hari ?

1.3 Tujuan
Adapun tujuan yang ingin dicapai dalam program ini adalah:
1. Memproduksi Singkong Keju “Ssava Bien” 2 varian (keju dan coklat).
2. Mencapai tingkat produktivitas Singkong Keju “Ssava Bien” 100 buah/hari.
3. Mampu menjual Singkong Keju “Ssava Bien” ± 100 buah/hari.

1.4 Luaran yang Diharapkan
Luaran yang diharapkan dari program ini adalah:
1. Menghasilkan sebuah produk makanan yang aman,sehat, bervariasi yaituSingkong Keju “Ssava Bien”.
2. Singkong Keju “Ssava Bien” banyak peminatnya.
3. Meningkatkan karya kreatifitas inovatif mahasiswa dalam rangkamenemukan hasil produk makanan sebuah bakso bebas pengawet yangberisi sayuran yang aman dan menyehatkan yaitu Singkong Keju “Ssava Bien”.

1.5 Manfaat Program
Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan ini diharapkan dapatmemperoleh manfaat, yaitusebagai berikut :
1. Untuk produsen
Program ini berguna untuk mendapatkan keuntungan yaitu dengan caramembua Ssava Bien “ Singkong Keju” dengan variasi. Dengan melakukan pengeluaran tertentu untuk mendapatkan keuntungan yang maksimal.
2. Untuk konsumen
a. Konsumen akan memperoleh makanan unik, yaitu singkong dengan variasi rasa “sava bien”.
b. Konsumen dapat menikmati ssava bien ini dengan harga yangterjangkau.
c. Anak-anak pasti suka dengan ssava bien, tetapi sekarang ini banyak pedagang berbuat curang. Dengan ssava bien, selain menarik karena variasi juga aman bagi anak-anak.
3. Mitra Kerja
Bagi mitra kerja program ini dapat menambah keuntungan, selain itu juga menambah jenis barang yang diperjualkan.


BAB 2. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
    
2.1  Prospek Pengembangan Singkong Keju “Ssava Bien”
Singkong Keju “Ssava Bien”  merupakan suatu produk singkong olahan yang semuanya menggunakan bahan alami tanpa pengawet berbahaya atau pewarna buatan. Singkong Keju “Ssava Bien” dapat dijadikan sebagai peluang usaha yang menjanjikan karena sangat mudah membuatnya dan banyak orang menyukainya. Harganya juga terjangkau untuk seluruh masyarakat.
Singkong Keju “Ssava Bien” memiliki peluang usaha yang cukup tinggi diberbagai daerah. Hal tersebut karena variasi yang kami buat dalam pembuatan Singkong Keju “Ssava Bien”, bahan baku mudah didapat, proses pembuatan mudah, tidak membutuhkan biaya besar dan praktis dalam meproduksinya, tidak membutuhkan keahlian khusus dalam hal konsumen, maka harapannya banyak masyarakat dari anak-anak sampai orang tua akan tertarik dan menyukainya.

2.2 Keunggulan Singkong Keju “Ssava Bien”
Singkong Keju “Ssava Bien” aman tanpa pengawet, sehat karena didalamnya terdapat keju maupun coklat, harganya yang ekonomis, bahan baku mudah didapat, variasi rasa yang membuat orang penasaran, sangat cocok untuk anak-anak yang suka jajanan.

2.3 Peluang Usaha
Singkong Keju “Ssava Bien” memiliki prospek usaha yang menjamin, karena belum banyak atau mungkin belum ada yang membuat dan menjual Singkong Keju “Ssava Bien” dengan variasi rasa dan kemasan.

2.4 Media Promosi
Untuk menunjang proses pemasaran agar produk lebih bisa dikenal oleh masyarakat, kita bisa gunakan media sosmed (sosial media), blog serta berupa banner, pamflet, leaflet, atau mungkin untuk promosi awal bisa membagikan produk secara gratis untuk menarik masyarakat sekitar.

2.5 Strategi Pemasaran yang akan Ditetapkan
1. Produk
Usaha akan bergerak pada bidang produksi dan distribusi. Jenis produk berupa Singkong Keju “Ssava Bien”
2. Harga
Harga yang akan ditetapkan yaitu Rp 4.000,00 per porsinya.
3. Promosi
Untuk meningkatkan daya jual produk maka perlu dilakukan promosi. Promosi bisa berupa sosmed (sosial media), blog dan pemasanganspanduk, pamflet.
banner, pamflet, pembagian brosur, ataupun sebagai promosi awal bisa membagikan produk secara gratis.
4. Distribusi
Distribusi hasil produksi kepada konsumen akan menyewa tempat produksi ataupun bekerja sama dengan warung-warung di sekitar UNNES maupun tempat tinggal asal.

2.6 Rencana Produksi selama 4 bulan
Rencana produksi Singkong Keju “Ssava Bien” sebagai berikut :
· 4 hari : 210 porsi
· 4 bulan : 16 x 210 = 3360 porsi

2.7 Analisis Keuangan
Investasi awal yang diperlukan :

Tabel 1. Investasi Awal

	No.
	Alat
	Satuan
	Harga
	Jumlah

	1.
	Pisau
	5
	Rp 10.000,00
	Rp 50.000,00

	2.
	Telenan
	3
	Rp 6.000,00
	Rp 18.000,00

	3.
	Baskom ukuran besar
	1
	Rp 50.000,00
	Rp 50.000,00

	4.
	Baskom ukuran sedang
	5
	Rp 27.000,00
	Rp 135.000,00

	5.
	Piring satu lusin
	1
	Rp 66.000,00
	Rp 66.000,00

	6.
	Panci
	1
	Rp 70.000,00
	Rp 70.000,00

	7.
	Centong
	5
	Rp 3.000,00
	Rp 15.000,00

	8.
	Garpu satu lusin
	1
	Rp 35.000,00
	Rp 35.000,00

	9.
	Sendok satu lusin
	1
	Rp 37.000,00
	Rp 37.000,00

	10.
	Plastik kemasan
	4
	Rp 6.000,00
	Rp 24.000,00

	11.
	Parutan
	1
	Rp 25.000,00
	Rp 25.000,00

	12.
	Saringan
	2
	Rp 20.000,00
	Rp 40.000,00

	13.
	Serbet
	5
	Rp 10.000,00
	Rp 50.000,00

	14.
	Mika 5A satu kantong
	9
	Rp 25.000,00
	Rp 225.000,00

	Jumlah Biaya Investasi Awal
	Rp. 840.000,00



	
Nama
	Unit
	Harga per Unit
	Jumlah

	BIAYA TETAP
	
	
	

	Sewa Tempat
	
	Rp2.000.000
	Rp2.000.000

	Gerobak 
	
	Rp1.200.000
	Rp1.200.000

	PERALATAN
	
	
	

	Kompor
	1
	Rp350.000
	Rp350.000

	Tabung Gas
	1
	Rp150.000
	Rp150.000

	Regulator
	1
	Rp45.500
	Rp45.500

	Selang
	1
	Rp30.500
	Rp30.500

	Gaji Karyawan
	1
	Rp1.500.000
	Rp1.500.000

	Listrik
	1
	Rp100.000
	Rp100.000

	Beban transportasi
	
	
	Rp 200.000,00

	Beban promosi
	
	
	Rp 300.000,00

	Jumlah
	
	
	Rp. 5.876.000,000

	

	
	
	
	

	BIAYA VARIABEL
	(Untuk 210 porsi)
	per minggu
	

	Singkong
	10
	Rp6.000
	Rp60.000

	Keju
	10
	Rp25.000
	Rp250.000

	Meises
	3
	Rp10.000
	Rp30.000

	Susu Kental Manis
	3
	Rp12.000
	Rp36.000

	Minyak Goreng
	4
	Rp11.500
	Rp46.000

	Margarin
	2
	Rp6.000
	Rp12.000

	Reffil Gas
	1
	Rp20.000
	Rp20.000

	Transport
	1
	Rp20.000
	Rp20.000

	Packing
	210
	Rp300
	Rp63.000

	TOTAL
	
	
	Rp537.000

	
	
	
	

	
	
	

	
	
	
	



2.1 Analisa Keuangan

	
· Biaya Pembuatan Ssava Bien 1 minggu (seminggu 4x produksi)
1 minggu x Rp 134.250,00 =  Rp537.000
· Biaya Pembuatan Ssava Bien 1 bulan (sebulan 4x produksi)
4 x Rp537.000= Rp 2.148.000,00
· Harga Pokok Produksi :
Biaya pembuatan variabel 1 bulan 	  Rp 2.148.000,00
· Harga Pokok Produksi per produk 
Total biaya variabel : 210 unit =  Rp537.000: 210
	= Rp 2.557
Pembulatan                           = Rp. 2.600,00
Mengacu pada hasil perhitungan harga pokok produksi per unit tersebut, kami berencana menjual produk seharga Rp 4.000,00
· Estimasi Pendapatan 1 bulan
840 x Rp 4.000,00 	= Rp 3.360.000,00
Hasil penjualan 4 bulan 		= 	3360 x 4.000,00
		= 	Rp 13.440.000,00
Total biaya operasional 4 bulan 	= 	4 x Rp 2.148.000,00
		=	Rp. 8.592.000,00
Keuntungan selama 4 bulan 		= 	Rp 13.440.000,00–
			Rp. 8.592.000,00
		=	Rp 4.848.000,00






Pengolahan
Proses pembuatan Ssava Bien
a. Proses operasi usaha
Bentuk usaha “Ssava Bien”  ini adalah kelompok karena memang usaha ini dirintis dari skala kecil dan sederhana, yang memiliki biaya operasi rendah dan tetapi daya tarik yang lebih tinggi.  Untuk memproduksi singkong keju ini, kami membutuhkan:
· Singkong 
· Margarin 
· Minyak goreng
· Susu kental manis
· Meises 
· Keju 
Proses operasi pembuatan singkong keju ini meliputi :
Pembuatan singkong keju dilakukan dengan mengukus singkong yang telah dikupas dan dibersihkan, kemudian setelah matang angkat. Diamkan beberapa saat agar suhu singkong turun.  Siapkan minyak goreng untuk menggoreng singkong. Setelah minyak panas dan suhu singkong turun, goreng singkong sebentar. Angkat dan tiriskan singkong dari sisa minyak. Olesi singkong dengan susu kental manis, lalu tambahkan meises atau keju sebagai toppingnya.


	
a. Strategi Promosi

Ada beberapa strategi yang dapat dilakukan demi menunjang keberhasilan produk singkong keju dalam memasuki pasar serta lebih dikenal dan dipercaya oleh masyarakat luas. Maka strategi yang kami lakukan antara lain:
· Melakukan promosi dari mulut kemulut, diawali dengan promosi diwilayah tempat usaha kami. 
· Memasang iklan di media elektronik seperti: facebook, twitter,blackberry massanger, dll.
· Dan yang terpenting adalah memberikan kemasan yang unik dan berkesan mewah sehingga membuat konsumen semakin tertarik untuk membeli.
· Menjual nilai keunikan produk dengan menonjolkan ke-khasan yang ada pada singkong keju ini, baik dari segi rasa, bentuk, kemasan dan harga yang disesuaikan dengan segmentasi konsumen.
· Memanjakan konsumen dengan berbagai cara, diantara dengan memberikan layanan delivery orderdan berbagai pilihan rasa.










	


 (
MANAGER
BAGIAN KEUANGAN
BAGIAN PRODUKSI
BAGIAN PEMASARAN
)










a. Tugas dan tanggung jawab 
1. Manager :
· Menjadi pemimpin dan bertanggung jawab penuh terhadap jalannya usaha
· Mengkoordinir dan mengkoordinasikan tugas dan wewenang dari masing --masing divisi
· Melakukan pengawasan jalannya usaha, serta menilai dan mengevaluasi jalannya usaha. 
2. Pemasaran :
· Penentuan kemasan (peacking)
· Survai lapangan (selera konsumen dan peluang pasar)
· Memasarkan produk
· Memproyeksikan jumlah penjualan dan  anggaran penjualan
3. Produksi :
· Mencari bahan baku dan  produksi
· Peralatan yang digunakan 
· Melakukan proses produksi

4. Keuangan 
· Membuat anggaran usaha secara keseluruhan baik bidang promosi maupun produksi dan kegiatan – kegiatan operasional lainnya.
· Mengatur keluar masuknya keuangan 
· Mengkonsultasikan dengan bagian pemasaran tentang harga produk
5. Personalia 
· Kebutuhan tenaga kerja 

· Seorang manager
· 4 anggota untuk divisi keuangan, produksi,dan pemasaran.

b. Tingkat balas jasa 
Tingkat balas jasa berupa keuntungan yang diperoleh dari penjualan  di bagi kepada anggota sesuai presentase yang telah di sepakati.
c. Jadwal Kegiatan
	No.
	Rencana Kegiatan
	Bulan

	
	
	Februari
	Maret-April
	Mei

	
	
	1
	2
	3
	4
	
	

	1
	Persiapan Tempat
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	Persiapan Karyawan
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	Persiapan Produksi
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	Pesiapan Pemasaran
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	Proses Produksi & Penjualan
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	Laporan Kegiatan
	 
	 
	 
	 
	 
	 




	




Tim Program Kegiatan Mahasiswa Kewirausahaan akan melakukan beberapa kegiatan setelah pelaksanaan sebagai bentuk rasa tanggung jawab kami. Kami berharap setelah PKMK ini selesai, prospek bisnis Ssava  Bien dapat membantu kita sebagai mahasiswa untuk memanfaatkannya sebagai peluang usaha yang mendatangkan keuntungan.


Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota, dan Dosen Pembimbing
Biodata Ketua kelompok
A. IdentitasDiri
	1
	NamaLengkap
	 Ajeng Kurnia Lestari

	2
	JenisKelamin
	Perempuan

	3
	ProgramStudi
	 Pendidikan Teknik Otomotif

	4
	NIM
	 5202414001

	5
	TempatdanTanggalLahir
	 Magelang, 18 April 1996

	6
	E-mail
	ajenglestari201@gmail.com

	7
	NomorTelepon/HP
	 085711180515


B. RiwayatPendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	NamaInstitusi
	SDNAmbartawang  2
	SMPN 1 Mungkid
	SMKN 1 Magelang

	Jurusan
	-
	-
	Teknik Kendaraaan Ringan

	TahunMasuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	NamaPertemuanIlmiah/ Seminar
	JudulArtikelIlmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaandalam10tahunTerakhir(daripemerintah,asosiasiatau institusilainnya)
	No.
	JenisPenghargaan
	InstitusiPemberiPenghargaan
InstitusiPemberiPenghargaan
	Tahun

	1
	 Lomba TUB BB Tingkat Kota
	Dinas Pendidikan Kota Magelang
	2012




Semua data yang saya isikandan tercantum  dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan  secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian  dengan kenyataan,saya sanggup menerimasanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarny auntuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Proposal Program Kreatifitas Mahasiswa yang Berjudul Singkong Keju “Ssava Bien”
Semarang,  
Pengusul

(Ajeng Kurnia Lestari)
NIM. 5202414001
	



Biodata Anggota Kelompok
Anggota 1
A. IdentitasDiri
	1
	Nama Lengkap
	 Janatun Fadhilah Makunti

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	 Pendidikan Teknik Otomotif S1

	4
	NIM
	 5202414066

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	6
	E-mail
	

	7
	Nomor Telepon/HP
	085786175806


B. RiwayatPendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	NamaInstitusi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	TahunMasuk-Lulus
	
	
	


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	NamaPertemuanIlmiah/ Seminar
	JudulArtikelIlmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaandalam10tahunTerakhir(daripemerintah,asosiasiatau institusilainnya)
	No.
	JenisPenghargaan
	InstitusiPemberiPenghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikandan tercantum  dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan  secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian  dengan kenyataan,saya sanggup menerimasanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarny auntuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Proposal Program Kreatifitas Mahasiswa yang Berjudul Singkong Keju “Ssava Bien”
Semarang, 
Pengusul
						

(Janatun Fadhilah Makunti)
NIM. 5202414066


Anggota 3
A. IdentitasDiri
	1
	NamaLengkap
	 Fitriyanti Irfanti

	2
	JenisKelamin
	 Perempuan

	3
	ProgramStudi
	

	4
	NIM
	5401414086

	5
	TempatdanTanggalLahir
	 Magelang, 2 Desember 1995

	6
	E-mail
	 fitrianairfanti@gmail.com

	7
	NomorTelepon/HP
	085868163421


B. RiwayatPendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	NamaInstitusi
	SDNAmbartawang  2
	SMPN 2 Mungkid
	MA Sunan Pandanaran

	Jurusan
	-
	-
	Teknik Kendaraaan Ringan

	TahunMasuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	NamaPertemuanIlmiah/ Seminar
	JudulArtikelIlmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaandalam10tahunTerakhir(daripemerintah,asosiasiatau institusilainnya)
	No.
	JenisPenghargaan
	InstitusiPemberiPenghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikandan tercantum  dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan  secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian  dengan kenyataan,saya sanggup menerimasanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarny auntuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Proposal Program Kreatifitas Mahasiswa yang Berjudul Singkong Keju “Ssava Bien”
Semarang, 
Pengusul

						

(Novi Kumala Putri)
NIM. 7211411106



Anggota 4
A. IdentitasDiri
	1
	NamaLengkap
	Erika Kurnia Fitri

	2
	JenisKelamin
	Perempuan

	3
	ProgramStudi
	Pendidikan Teknik Elektro

	4
	NIM
	5301412058

	5
	TempatdanTanggalLahir
	Magelang, 17 Maret 1995

	6
	E-mail
	erikaseidaa@gmail.com

	7
	NomorTelepon/HP
	085710639666


B. RiwayatPendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	NamaInstitusi
	SDNAmbartawang  2
	SMPN 1 Mungkid
	SMKN 1 Magelang

	Jurusan
	-
	-
	T. Komputer Jaringan

	TahunMasuk-Lulus
	2000-2006
	2007-2009
	2010-2012


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	NamaPertemuanIlmiah/ Seminar
	JudulArtikelIlmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaandalam10tahunTerakhir(daripemerintah,asosiasiatau institusilainnya)
	No.
	JenisPenghargaan
	InstitusiPemberiPenghargaan
	Tahun

	1
	Juara II Lomba Mata Diklat Bahasa Indonesia Tingkat Kota Magelang
	Dinas Pendidikan Kota Magelang
	2010

	2
	Juara II Lomba Mata Diklat Bahasa Indonesia Tingkat Kota Magelang
	Dinas Pendidikan Kota Magelang
	2011


Semua data yang saya isikandan tercantum  dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan  secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian  dengan kenyataan,saya sanggup menerimasanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarny auntuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Proposal Program Kreatifitas Mahasiswa yang Berjudul Singkong Keju “Ssava Bien”
Semarang, 
Pengusul

						
(Erika Kurnia Fitri)
NIM. 5301412058



Anggota 5
A. IdentitasDiri
	1
	NamaLengkap
	Sutrisno

	2
	JenisKelamin
	Laki-laki

	3
	ProgramStudi
	Pendidikan Teknik Elektro

	4
	NIM
	5301412052

	5
	TempatdanTanggalLahir
	Demak, 27 November 1993

	6
	E-mail
	sutris.unnes@rocketmail.com

	7
	NomorTelepon/HP
	085842611506


B. RiwayatPendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	NamaInstitusi
	SD N 1 Jranggung
	SMPN 2Karangawen
	SMAN 2 Mranggen

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	TahunMasuk-Lulus
	2000-2006
	2007-2009
	2010-2012


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	NamaPertemuanIlmiah/ Seminar
	JudulArtikelIlmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaandalam10tahunTerakhir(daripemerintah,asosiasiatau institusilainnya)
	No.
	JenisPenghargaan
	InstitusiPemberiPenghargaan
	Tahun

	1
	Juara I Lomba Melukis Tingkat Kabupaten Demak
	Dinas Pendidikan Kabupaten Demak 
	2009

	2
	Juara II Lomba Melukis Tingkat Kabupaten Demak
	Dinas Pendidikan Kabupaten Demak
	2009


Semua data yang saya isikandan tercantum  dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan  secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian  dengan kenyataan,saya sanggup menerimasanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarny auntuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Proposal Program Kreatifitas Mahasiswa yang Berjudul Singkong Keju “Ssava Bien”
Semarang, 
Pengusul
						
(Sutrisno)
NIM. 5301412052
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C. Pemakalah Seminar Ilmiah
No | Nama Pertemuan llmiah | Judul Artikel Ilmiah | Waktu dan

/Seminar tempat
1. | International ~ Engineering | Design by Analysis of |8 Januari
Conference 2013 Rubber Fender Project | 2013, Hote!
§ Pandanaran

D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir

No | Jenis Penghargaan | Institusi Pemberi | Tahun
Penghargaan
1. |Juara 3 PIMNAS | Litabmas DIKTI 2014
2014 PKM-T
{Pembimbing)

Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan
dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata
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