18

[image: ][image: ]

[image: ]





USULAN PROGRAM KREATIFITAS MAHASISWA
[image: ] AKU KALAYSA ( Aneka Kue Kacang Kedelai Kaya Rasa ) Sebagai Inovasi Makanan Kaya Gizi Dan Sehat Bagi Tubuh

BIDANG KEGIATAN :
PKM KEWIRAUSAHAAN 

Diusulkan oleh :
		Muhammad Rivki Pratama 	3201413090/2013
		Diyan Ayu Apriliani                         1601413007/2013
		Karsim                                               4101413109/2013
		Hana Anggita Sari                            3201413018/2013
                        Leanvin didik widaryoko                 3101412103/2012








UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
SEMARANG
2015

HALAMAN PENGESAHAN
PROGRAM KREATIVITAS MAHASISWA

1. Judul Kegiatan	: AKU KALAYSA (Aneka Kue Kacang Kedelai Kaya Rasa) Sebagai Inovasi Makanan Kaya Gizi dan Sehat Bagi Tubuh 
2. Bidang Kegiatan	:  PKM-K                                                            3. Ketua Pelaksana Kegiatan		
a.  Nama lengkap	:  Muhammad Rivki Pratama 
b. [bookmark: _GoBack] NIM			:  3201413090
c.  Program studi	:  Pendidikan Geografi, S1
d.  Universitas	:  Universitas Negeri Semarang
e.  Alamat Rumah dan No. HP	:  Jl. Samadikun  rt 07 rw 03 kota Cirebon 085923172962
f. Alamat email	:  rivkipratama@yahoo.com
4. Anggota Pelaksana Kegiatan	:  3 orang
5.  Dosen Pendamping
a.  Nama Lengkap dan Gelar	: 
b.  NIP			: 
c.  Alamat Rumah dan No. HP	: 
6. Biaya kegiatan Total
a.  Dikti 		: 
b.  Sumber Lain	: -
Semarang, Juni 2015
Menyetujui
Ketua Jurusan Geografi Unnes 		Ketua Pelaksana Kegiatan


Drs. Apik Budi Santoso, M.Si.		Muhammad Rivki Pratama
NIP. 196209041989011001		NIM. 3201413090

Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan		Dosen Pendamping


				
				
Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si.
NIP. 196012171986011001




DAFTAR ISI

HALAMAN SAMPUL	i
HALAMAN PENGESAHAN	ii
DAFTAR ISI	iii
RINGKASAN	iv

BAB I PENDAHULUAN
a. Latar Belakang	1
b. Perumusan Masalah	2
c. Luaran Yang Diharapkan 	2
d. Kegunaan Program 	2

BAB II GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
a. Prospek Pengembangan Usaha	3
b. Target Penjualan	4
c. Strategi Pemasaran 	4

BAB III METODE PELAKSANAAN
a. Alat dan Bahan Pembuatan	6
b. Cara Pengolahan 	6

BAB IV ANGGARAN BIAYA DAN RENCANA KEGIATAN
a. Anggaran biaya	8
b. Jadwal kegiatan	8

LAMPIRAN 1 BIODATA	9
LAMPIRAN 2 JUSTIFIKASI ANGGARAN KEGIATAN	15
LAMPIRAN 3 SUSUNAN ORGANISASI KEGIATAN DAN PENUGASAN	17
LAMPIRAN 4 SURAT PERNYATAAN KETUA KEGIATAN	18






	




RINGKASAN

AKU KALAYSA ( Aneka Kue Kacang Kedelai Kaya Rasa) merupakan sebuah usaha anake kue dengan solusi inovatif menjawab segala keresahan makanan kurang gizi dan tidak sehat bagi masyarakat. Usaha ini dibuat karena prihatin dengan masih banyaknya makanan-makanan yang masih belum berkualitas beredar di kalangan masyrakat. Aneka kue kacang kedelai sendiri memliki manfaat yang besar bagi pari konsumen, karena terdapat beragam jenis kandungan gizi yang dapat menunjang kesehatan para konsumennya. Kue kacang kedelai dibuat dengan beraneka macam rasa mulai dari rasa original, coklat, strawberry, melon, dan berbagai macam rasa lainnya. Kue kacang kedelai dibuat dengan berbagai bahan tetapi bahan utama dalam pembuatan aneka kue ini yaitu kacang kedelai dan tepung. Manfaat dari kacang kedelai sangatlah banyak. Kacang kedelai mempunyai manfaat sebagai pencegah osteoporis karena mempunyai jumlah kalasium yang sangat tinggi, pencegah kanker, menurunkan kadar kolesterol cocok untuk penderita diabetes, dan pencegah darah rendah. Usaha aneka kue kacang kedelai kaya rasa diharapkan mampu mendongkrak peluang pasar. Strategi yang jitu telah direncakan sebagai bekal untuk menguasai pasar di era Masyarakat Ekonomi Asean. Metode yang digunakan dalam proses usaha aneka kue kacang kedelai kaya rasa melalui penjualan secara langsung tetapi dalam hal ini pemasaran aneka kue ini akan diterapkan di kampung halaman kemudian tempat sebagai langkah  mengenalkan produk AKU KALAYSA. Pembuatan brosur mngenai aneka kue inipun turut dibuat untuk semakin terkenalnya produk ini. Aneka kue kacang kedelai akan dikemas semenarik mungkin yang dapat mengundang ketertarikan bagi masyarakat untuk membelinya. 
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BAB I
PENDAHULUAN

a. Latar Belakang
Perkembangan zaman yang semakin maju, menjadikan pola hidup masyarakat semakin konsumtif. Terutama dalam memilih jenis makanan. Banyak masyarakat yang memilih makanan berlabel international tanpa menimbang nilai gizi yang diperolehnya dan baik tidaknya bagi kesehatan sedangkan jajanan tradisional menjadi makanan khas sendiri justru terabaikan dengan asumsi bahwa mengkonsumsi makanan tradisional akan terasa jadul dan primitif dan tidak punya niai gizi yang banyak. 
Indonesia  adalah  negara  penghasil dan pengolah  tempe  terbesar  di  dunia  dan  menjadi  pasar kedelai terbesar di Asia. Tempe sebagai  makanan tradisional di negara indonesia  yang memiliki gizi yang tinggi bagi tubuh yang telah dibuat melalui proses fermentasi dengan menumbuhkan  kapang Rhizopus sp  pada kedelai yang telah dikuliti dan dimasak. Tempe sering di konsumsi oleh sebagian masyarakat sebagai makanan sehari-hari yang  pengolahannya dengan cara di goreng.  Pengolahan  dengan  cara  digoreng  menjadikan  sebagian  masyarakat  kurang  bisa membuat suatu sajian dari makanan yang berbahan dasar tempe. 
Pengolahan dengan bahan dasar tempe dapat dilakukan dengan alternatif lain selain di goreng. Tempe dapat dibuat suatu kreasi  yang berbeda dari yang lain menjadi makanan cepat  saji  untuk  memudahkan  masyarakat  khususnya  kalangan  anak-anak  yang membutuhkan  gizi  tinggi  serta  orang  dewasa  yang  memiliki  penyakit  seperti  kolesterol. Tempe  memiliki  kandungan  protein  tinggi  dan  mengandung  8  macam  asam  amino essensial  (Shurtleff  &  Aoyagi,  1979);  senyawa  yang  memiliki  sifat  antioksi  dan, mengandung zat anti bakteri serta anti toksin. Di samping itu kandungan lemak jenuh dan kolesterol tempe rendah, nilai gizi tinggi, dan mudah dicerna dan diserap, serta kandungan vitamin B12 tinggi (Steinkraus, 1961 ;Murata, 1970). 
Oleh Karena itu, kami menghadirkan solusi inovatif untuk menciptakan sebuah makanan yang unik dan menarik konsumen untuk membelinya. Aneka kue kacang kedelai merupakan program yang akan dijalankan seandainya program ini lolos, dimana kue ini mempunyai potensi untuk melesat di persaingan pasar. Aneka kue kacang kedelai sudah pernah ada yang membuat namun produknya masih belum terkenal, padahal banyak sejuta manfaat yang dimiliki oleh kacang kedelai. Aneka kue kacang kedelai kaya rasa mempunyai nilai jual yang dapat dijangkau oleh masyrakat. AKU KAKEYLA ( Aneka Kue Kacang Kedelai Kaya Rasa ) hadir dengan inovasi bagi masyarakat Indonesia yang cocok dijadikan makanan sehari-hari karena mempunyai angka gizi yang baik bagi kesehatan tubuh dalam melakukan aktivitas. 

b. Perumusan Masalah
Rumusan masalah dalam pelaksanaan program kewirausahaan ini sebagai berikut :
1. Bagaimana cara memperkenalkan kue kacang kedelai dalam ruang lingkup yang lebih luas ?
2. Bagaimana Strategi memperoleh keuntungan yang berkelanjutandalam usaha produk kue kacang kedelai ?
3. Bagaimana cara menumbuhkan rasa ketertarikan masyarakat terhadap makanan kue kacang kedelai ?

c. Luaran Yang Diharapkan
Luaran yang diharapkan dari kegiatan kewirausahaan ini adalah sebagai berikut : 
1. Terciptanya produk kue kacang kedelai yang memiliki nilai jual yang terjangkau
2. Terciptanya masyarakat yang mempunyai kesehatan yang baik karena kandungan gizi dari tempe 

d. Kegunaan Program 
Program kewirausahaan ini memiliki kegunaan yaitu :
1. Sebagai manfaat bagi penikmat kue kacang kedelai
2. Sebagai pengemban kreativitas usaha kue kacang kedelai
3. Sebagai usaha kue kacang kedelai yang penuh gizi dan sehat bagi tubuh
4. Sebagai acara pernikahan, pesta, ataupun khitanan


















BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA KEGIATAN

a. Prospek Pengembangan Usaha
Usaha Aneka kue kacang kedelai kaya rasa merupakan sebuah usaha yang masuk dalam bidang pastry. Usaha aneka kue ini bukan mengikuti bidang pastry di manca negara. Bidang pastry ini asli berasal dari negara Indonesia karena memakai hasil tanaman atau istilahnya memakai bahan baku pembuatan utama dari sektor pertanian Indonesia. Kacang kedelai merupakan salah satu jenis dari sector pertanian yang ada di negara indoensia. Seperti yang diketahui bahwa negara Indonesia merupakan negara penghasil dan pengolah kacang kedelai terbesar di Asian. Ini juga merupakan kondisi yang harus dimanfaatkan karena melihat peluang pasar yang sekarang memasuki era masyrakat ekonomi asean. 
Aneka kacang kedelai ini merupakan asset yang sangat baik jika diterapkan dalam persaingan di era global ini. Kacang kedelai mempunyai beragam kandungan gizi yang sangat tinggi dan baik untuk kesehatan. Ini yang dapat dilihat jika usaha ini dapat berkembang. Bukan hanya baik bagi negar melainkan kesehatan dari setiap warga negara Indonesia.  Makanan dengan kelas tinggi maupun rendah sudah banyak beredar di pasaran namun yang mempunyai kandungan gizi dan sehat bagi tubuh masih jarang terlihat. Apalagi di daerah yang kami akan jadikan tempat usaha awal untuk memperkenalkan sebuah produk AKU KALAYSA ini. 
Kondisi lingkungan yang banyak sekali jajanan yang tidak sehat dikonsumsi warga. Gambaran tempat yang kami akan kenalkan pertama kali produk aneka kue ini berada di daerah pesisir kota Cirebon. Jika didengar juga kata pesisir merupakan sebah kata yang tentu masing-masing sudah mengetahui bagaiman pola konsumtif yang dimiliki oleh warga pesisir. Oleh karena itu, produk aneka kue kacang kedelai menyajikan berbagai jenis gizi dan akan mampu menopang kesehatan bagi masyarakat di pesisir kota Cirebon. Setelah itu, kami juga memperkenalkan produk ini di kampus kami, warung terdekat, serta pasar. Kandungan gizi yang dimiliki oleh kacang kedelai sangatlah banyak. Berikut merupakan kandungan gizi yang dimiliki oleh kacang kedelai, diantaranya :

Tabel Kandungan Gizi Kacang Kedelai
	No
	Jenis Kandungan Gizi Kacang Kedelai
	Jumlah / 100 g

	1
	Kalori
	446 kcal

	2
	Lemak
	20 g

	3
	Kolesterol
	0 mg

	4
	Sodium
	2 mg

	5
	Potasium
	1.797 mg

	6
	Karbohidrat
	30 g

	7
	Protein
	36 g

	8
	Vitamin A
	22 IU

	9
	Kalsium
	227 mg

	10
	Vitamin D
	0 IU

	11
	Vitamin B12
	0 µg

	12
	Vitamin C
	6 mg

	13
	Vitamin B6
	15,7 mg

	14
	Magnesium
	280 mg

	15
	Zat Besi
	280 mg



Begitu banyaknya kandungan gizi yang terdapat dalam kacang kedelai. Tentunya ini merupakan sebuah awal agar dapat menciptakan bangsa yang cerdas dan yang kuat dengan kesehatan yang baik. Ada gula ada semut tentunya ada kandungan pasti akan ada yang namanya manfaat. Manfaat kandungan dari kacang kedelai. Kacang kedelai mempunyai manfaat sebagai pencegah osteoporosis karena mempunyai jumlah kalsium dan zat besi yang tinggi, sebagai pencegah diabetes karena mempunyai kandungan kolesterol yang sangat rendah, dan sebagai sumber vitamin karena terdapat berbagai macam vitamin dan sebagainya. AKU KALAYSA akan dikembangkan dengan berbagai inovasi yang baik sehingga dapat bersaing di pasaran.  
b. Target Penjualan
Dalam menentukan rencana dan strategi, tentunya akan ada target yang perlu dicapai. Usaha aneka kue kacang kedelai kaya rasa mempunyai sejumlah tujuan serta target yang diusung untuk memajukan usaha kacang kedelai kaya rasa ini. Target utama dalam menjalankan usaha aneka kue kaya rasa tentunya masyarakat Indonesia. Masyarakat indonesia pastinya penasaran dan harus merasakan nikmatnya kue kacang kedelai karena mempunyai jumlah gizi yang tinggi dan sehat bagi tubuh. Sebelum mencapai target penjualan tersebut, terlebih dahulu diperkenalkannya produk aneka kue ini. Aneka kue ini akan diperkenalkan terlebih dahulu di daerah pesisir kota Cirebon yang kemudian akan diperkenalkan di kampus dan masuk ke warung hingga ke pasar. Memang untuk mencapai itu semua diperlukan sebuah proses yang panjang, akan tetapi proses yang panjang akan menghasilkan sesuatu yang diharapkan, karena hasil tidak akan menjahati sebuah proses.
c. Strategi Pemasaran
Stategi pemasaran merupakan hal yang sangat penting. Strategi pemasaran merupakan sebuah langkah awal bagi perencana untuk mencapai tujuan yang diharapkan. Strategi pemasaran. Dalam kaitannya dengan strategi pemasaran pasti tidak akan hilang dengan istilah produksi, konsumsi, dan distribusi. Hal-hal yang sangat fenomenal di kalangan masyarakat dengan istilah tersebut. Strategi pemasaran dalam aneka kue kacang kedelai kaya rasapun tentunya akan saling bersinergi dengan istilah istilah tadi. 
Strategi pemasaran aneka kue kacang kedelai dalam hal produksi, yaitu kemasan dari kue kacang kedelai tentunya akan dibuat semenarik mungkin sehingga masyrakat dapat tertarik dengan produk ini, pembuatan kacang kedelai dilakukan dengan bersih, sehat, dan rapih sehingga masyarakat tidak merasa ditakuti dengan zat-zat yang berbahaya, serta pembuatan kacang kedelai akan dibuat selezat mungkin yang dapat menggoyang lidah penikmatnya. Strategi pemasaran aneka kue kacang kedelai kaya rasa dalam hal konsumsi, yaitu dengan menyesuaikan konsumtif dari masyarakat. Strategi pemasaran aneka kacang kedelai kaya rasa dalam hal distribusi, yaitu dengan cara memasarkannya di pasar-pasar yang terlebih dahulu akan diperkenalkan di beberapa tempat yang telah ditentukan serta membuat sebuah brosur tentang aneka macam kue kacang kedelai ini.
   





























BAB III
METODE PELAKSANAAN

a. Alat dan Bahan Pembuatan
Dalam menjalankan sebuah usaha, yenyunya dibutuhkan sesuatu yang dapat menunjang kegiatan usaha tersebut. Salah satu dari penunjang usaha kegiatan tersebut adalah adanya alat dan bahan. Alat dan bahan merupakan faktor utama terciptanya sebuah usaha. Usaha aneka kue kacang kedelaipun pastinya membutuhkan alat dan bahan sebagai penunjang aktivitas usahanya. Berikut merupakan alat dan bahan untuk penunjang kegiatan aneka kue kacang kedelai rasa :
1. Alat :
· Oven 
· Mixer 
· Kompor
· Timbangan
· Sendok ukur
· Blender
· Gelas ukur
· Alat penunjang lainnya : Ember, Panci, Wajan, Nampan, Spatula, Loyang, Nampan, sendok, pisau, garpu, lap 
2. Bahan
· Kacang Kedelai 
· Tepung terigu protein tinggi
· Gula pasir
· Aneka rasa : strawberry, coklat, melon, dan original
· Mentega
· Susu
· Spekoek
· Telur

b. Cara pengolahan 
Setelah alat dan bahan dapat terpenuhi, maka dapat dimulai suatu pembuatan dari kue kacang kedelainya. Kue kacang kedelai dibuat dengan sepenuh hati agar hasilnya lezat dan dapat menarik konsumen yang menikmatinya. Kue kacang kedelai memiliki proses pembuatan yang tidak mudah. Kue kacang kedelai memiliki proses yang cukup lama karena harus melewati beberapa proses. Berikut merupakan proses-proses dalam pembuatan kue kacang kedelai :
· Proses Persiapan
1. Menentukan Tempat pembuatan kue kacang kedelai
2. Menyiapkan alat dan bahan kegiatan pembuatan kcang kedelai
3. Memakai pakaian sesuai dengan standar operasional yang baik
· Proses Pembuatan
1. Merendam kacang kedelai dalam ember selama sehari agar kacang kedelai terasa empuk dan lezat
2. Menghaluskan kacang kedelai dengan blender dan adapula yang digoreng
3. Menggoreng kacang kedelai agar dapat crispy
4. Menimbang tepung, mentega, dan telur yang akan diolah menggunakan mixer
5. Mengolah tepung, telur, dan mentega dengan mixer
6. Memasukkan pemilihan beragam rasa ke dalam olahan tersebut
7. Memasukkan air yang sudah ditakar
8. Memasukkan kacang kedelai ke dalam mixer dan megolah menjadi Satu
9. Masukkan olahan tersebut ke dalam Loyang pembuatan kue
10. Memasukkan olahan tersebut ke dalam oven
11. Menunggu hingga mengembang +/- 20 menit
12. Mengeluarkan olahan tersebut dari oven
· Proses Akhir
1. Mengoles mentega diatasnya
2. Menghias atasnya dengan kacang kedelai yang telah di goreng crispy
3. Memotong-motongnya menjadi bebrapa bagian
4. Memasukkan kue tersebut ke dalam bungkus
5. Kue Kacang Kedelai siap dipasarkan


 

 













BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

a. Anggaran biaya
 
Tabel Anggaran Biaya Usaha Aneka Kue Kacang Kedelai Kaya Rasa
	No. 
	 Jenis Pengeluaran Biaya 
	 Biaya 

	 1 
	 Peralatan penunjang 
	 Rp  3.584.000,00 

	 2 
	 Bahan Baku Habis Pakai
	 Rp  2.900.000,00

	 3 
	 Transportasi 
	 Rp     600.000,00 

	 Jumlah 
	 Rp   7.084.000,00 



b. Jadwal Kegiatan

Tabel Jadwal Kegiatan Usaha Aneka Kue Kacang Kedelai Kaya Rasa
	NO
	KEGIATAN
	BULAN

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Persiapan Tempat Produksi
	
	
	
	
	

	2
	Pemesanan Tempat Pemasaran
	
	
	
	
	

	3
	Pencarian dan Pembelian Peralatan
	
	
	
	
	

	4
	Pembelian Bahan Baku
	
	
	
	
	

	5
	Produksi dan Pekenalan produk
	
	
	
	
	

	6
	Pemasaran
	
	
	
	
	


















LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota
A. Identitas Diri Ketua
	1
	Nama Lengkap
	Muhammad Rivki Pratama

	2
	Jenis Kelamin  
	Laki-laki

	3
	Program Studi   
	Pendidikan Geografi, S1

	4
	NIM
	3201413090

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Cirebon, 31 Maret 1995

	6
	E-mail   
	rivkipratama@yahoo.com 

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085923172962


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN 6 Kota Cirebon
	SMPN 14 Kota Cirebon
	SMK NEGERI 1 Kota Cirebon

	Jurusan
	-
	-
	Otomotif

	Tahun Masuk-Lulus       
	2006-2007
	2009-2010
	2012-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	 1
	Workshop PKM
	PKM-GT dan AI
	Tahun 2014
Kampus Unnes 

	 2
	Workshop PKM
	PKM 5 bidang
	Tahun 2015
Kampus unnes


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1.
	Juara 3 lomba MTQ
	Sekolah
	2007

	2
	Juara 3 lomba debat bahasa Inggris 
	Kota Cirebon
	2011

	3
	Juara 2 lomba tonnis 
	 Unnes
	2014



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K.

						Semarang,  September 2015
						 


Muhammad Rivki Pratama
B. Identitas Diri Anggota 1
	1
	Nama Lengkap
	Diyan Ayu apriliani

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Pendidikan Anak Usia Dini,S1

	4
	NIM
	1601413007

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Banjarnegaral, 28 April 1995

	6
	E-mail   
	diyanayuapriliani@gmail.com  

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085742102285


A. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN 1 Purwonegoro Kabupaten Banjarnegar 
	SMPN 1 Purwanegara Kabupaten Banjarnegara
	SMAN 1 Purwareja Kabupaten Banjarnegara 

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Lulus       
	2006-2007
	2009-2010
	2012-2013


B. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	-
	-
	-


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1.
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K


Semarang,   Septembar 2015
							            
							
					                     



    
                                                                                 Diyan Ayu Apriliani

C. Identitas Diri Anggota 2
	1
	Nama Lengkap
	Karsim

	2
	Jenis Kelamin  
	Laki-Laki

	3
	Program Studi   
	Pendidikan Matematika, S1

	4
	NIM
	4101413109

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Cilacap, 12 Maret 1995

	6
	E-mail   
	Karsimsemangat12@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085740709965


A. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN 2 Boja
	SMPN 2 Cimanggu
	SMA N 1 Majenang

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


B. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	-
	-
	-


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1.
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K
						


Semarang,  September 2015
							    






             Karsim
						

D. Identitas Diri Anggota 3
	1
	Nama Lengkap
	Hana Anggita Sari

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Pendidikan Geografi, S1

	4
	NIM
	3201413018

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Batang, 12 September 1994

	6
	E-mail   
	Hanaanggitasari@yahoo.com 

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085713333868


C. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN 2 Karang mulyo Kabupaten Cirebon
	SMPN 2 Plumbon Kabupaten Cirebon
	SMAN 1  Sumber Kabupaten Cirebon

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus       
	2000-2007
	2007-2010
	2010-2013


D. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	-
	-
	-


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1.
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K.


						Semarang, 20 September 2014
							






        Hana Anggita Sari
			
D. Identitas Diri Anggota 4
	1
	Nama Lengkap
	Leanvin didik widaryoko

	2
	Jenis Kelamin  
	Laki-laki

	3
	Program Studi   
	Pendidikan Sejarah

	4
	NIM
	3101412103

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Jepara, 28 Februari 1994

	6
	E-mail   
	leanvin_widaryoko@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP   
	089679593711


E. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SDN Ketileng Singolelo 02 Welahan, Jepara
	SMPN 2 Welahan, Jepara
	SMA N 1 Welahan, Jepara

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


F. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	-
	-
	-


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1.
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K.


						Semarang, 20 September 2014
							






   Leanvin Didik Widaryoko

G. Identitas Diri Dosen Pmbimbing
	1
	Nama Lengkap
	

	2
	Jenis Kelamin  
	

	3
	Program Studi   
	

	4
	NIDN
	

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	

	6
	E-mail   
	

	7
	Nomor Telepon/HP   
	


H. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus       
	
	
	


I. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	-
	-


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	1.
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K


Semarang, 20 September 2014
							






    
 					



Lampiran 2. Justifikasi Anggaran kegiatan
1. Peralatan penunjang 
	Material 
	Justifikasi 
Pemakaian 
	Kuantitas 
	Harga Satuan (Rp) 
	Total (Rp) 

	Kompor
	Untuk Memasak
	2 buah
	300.000
	600.000

	Gas
	Untuk energi kompor
	2 Buah 
	200.000
	400.000 

	Mixer
	Untuk Mengolah
	2 buah
	200.000
	400.000

	Oven 
	Untuk memanaskan
	2 buah
	200.000
	400.000   

	Timbangan 
	Untuk menimbang
	2 buah
	20.000
	40.000

	Blender
	Untuk Menghaluskan
	2 Buah
	130.000
	260.000

	Sendok ukur
	Untuk Mengukur
	2 Buah
	15.000
	30.000

	Gelas Ukur
	Untuk Mengukur
	2 buah
	10.000
	20.000

	Ember 
	Untuk menaruh  
	1 buah
	15.000
	15.000

	Wajan 
	Untuk memasak
	1 buah
	15.000
	15.000

	Spatula
	Untuk memasak
	1 buah
	10.000
	10.000

	Panci
	Untuk memasak
	1 buah
	20.000
	20.000

	Loyang
	Untuk menaruh
	4 buah
	15.000
	60.000

	Sendok
	Untuk mengambil
	4 buah
	10.000
	40.000

	Pisau
	Untuk memotong
	4 buah
	10.000
	40.000

	Garpu
	Untuk Mengabil
	4 buah 
	10.000
	40.000

	Lap
	Untuk membersihkan
	4 buah
	10.000
	40.000

	Brosur
	Untuk memperkenalkan
	200 brosur
	5000
	1.000.000

	Kalkulator
	Untuk menghitung
	2 buah
	20.000
	40.000

	Stempel
	Untuk mengecap
	2 buah
	25.000
	    50.000

	Nota
	Untuk mencatat
	4 buah
	10.000
	40.000

	Buku catatan
	Untuk mencatat
	2 buah
	10.000
	20.000

	SubTotal 
	Rp  3.584.000



2.  Bahan Habis pakai
	Material 
	Justifikasi 
Pemakaian 
	Kuantitas 
	Harga Satuan (Rp) 
	Keterangan (Rp) 

	Terigu protein Tinggi
	Untuk Produksi
	1 ton
	1.000.000
	1.000.000

	Kacang Kedelai
	Untuk Produksi
	1 ton
	500.000
	500.000

	Telur
	Untuk Produksi
	20 kg
	200.000
	200.000

	Gula pasir
	Untuk prouksi
	10 kg
	100.000
	100.000

	Mentega
	Untuk produksi
	5 kg
	100.000
	100.000

	Susu
	Untuk Produksi
	30 buah
	10.000
	300.000

	Aneka rasa
	Untuk produksi
	50 buah @ 1 rasa 10 buah
	10.000 
	500.000

	Spekoek
	Untuk Produksi
	20 buah
	10.000
	200.000

	SubTotal 
	Rp  2.900.000



2. Transportasi 
	Material 
	Justifikasi 
Perjalanan 
	Kuantitas 
	Harga Satuan (Rp) 
	Keterangan (Rp) 

	Transportasi 
	Biaya survey
	2 kendaraan
	 100.000 
	    200.000 

	Transportasi 
	Angkut bahan baku
	2 kendaraan 
	100.000 
	    200.000 

	Transportasi 
	Pemasaran / distribusi
	2 kendaraan
	 100.000
	    200.000

	SubTotal 
	Rp    600.000






Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No 
	Nama / NIM
	Progam Keahlian
	Uraian Tugas

	1
	Muhammad Rivki Pratama / 3201413090
	Pendidikan Geografi
	Survei, pemasaran, produksi pembuatan kue, produksi pembuatan brosur dan stempel, pembelian bahan baku

	2
	Diyan Ayu Apriliani/ 1601413007
	Pendidikan Guru Usia Dini 
	Survei, pemasaran, produksi pembuatan kue, produksi pembuatan brosur dan stempel, pembelian bahan baku

	3
	Karsim/ 4101413109
	Pendidikan Matematika
	Survei, pemasaran, produksi pembuatan kue, produksi pembuatan brosur dan stempel, pembelian bahan baku

	4
	Hana Anggita Sari/ 3201413018
	Pendidikan Geografi
	Survei, pemasaran, produksi pembuatan kue, produksi pembuatan brosur dan stempel, pembelian bahan baku

	5
	Lenvin Didik Widaryoko / 3101412103
	Pendidikan Sejarah
	
























Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan

	[image: ]
	KEMENTIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003



SURAT PERNYATAAN KETUA KEGIATAN
Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama			:  Muhammad Rivki Pratama 
NIM			: 3201413090
Program Studi   	: Pendidikan Geografi
Fakultas   		: Fakultas Ilmu Sosial
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM Kewirausahaan saya dengan judul:  
“ AKU KALAYSA ( Aneka Kue Kacang Kedelai Kaya Rasa ) Sebagai Inovasi Makanan Kaya Gizi Dan Sehat Bagi Tubuh “
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
Semarang,  2015

Mengetahui,       					Yang menyatakan,
Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan,




Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si.		          (Muhammad Rivki Pratama)
NIP. 196012171986011001		                      NIM. 3201413090		
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