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BAB I
PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
Perubahan cuaca yang tak menentu membuat pergeseran iklim diberbagai penjuru dunia, termasuk di Indonesia. Akibat pergeseran iklim itu, cuaca saat ini menjadi tak menentu. Terkadang pada siang hari cuaca terasa terik dan panas, tapi disore hari hujan deras disertai angin yang cukup kencang. Kini banyak masyarakat yang jatuh sakit karena tak terbiasa dengan cuaca yang ekstrim itu. Hal ini memaksa masyarakat untuk lebih ketat dalam menjaga kesehatannya. Masyarakat harus lebih pintar memilah makanan yang mereka konsumsi agar kondisinya tetap fit.
Dilihat dari kondisi saat ini, ada beberapa peluang usaha yang bisa dijadikan lahan bisnis bagi mahasisawa ataupun para wirausahawan. Salah satunya adalah usaha ice cream rasa jamu beras kencur (raja beken). Mungkin jenis usaha itu masih asing ditelinga kita, karena memang baru sedikit pengusaha yang mengembangkan usaha ini. Dari situlah produk ice cream rasa jamu beras kencur (raja beken) bisa menjadi peluang usaha yang menjanjikan.
Banyak masyarakat yang tidak suka mengkomsumsi jamu. Padahal jamu sendiri memiliki banyak khasiat bagi kesehatan. Khasiat dari jamu tradisional sangat baik untuk tubuh manusia. Selain karena bahan- bahanya yang berasal asli dari alam dan juga tanpa adanya campuran bahan bahan yang berbahaya bagi kesehatan. Dari situ muncul ide untuk mengolah jamu beras kencur menjadi produk baru yang disukai semua orang yaitu dengan membuatnya menjadi ice cream. Ice cream sendiri merupakan makanan yang disukai semua orang dari segala usia, mulai anak muda sampai orang dewasa.
Dilihat dari manfaatnya, ice cream rasa jamu beras kencur tentu memiliki banyak khasiat karena bahannya yang memang dari ramu-ramuan tradisional. Sedangkan dari rasa, ice cream ini memiliki rasa yang unik. Ketika dimulut tentunya akan terasa dingin dan menyegarkan. Tapi ketika sudah diperut, ice cream ini memberi efek menghangatkan.

1.2 Rumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang masalah diatas, beberapa masalah dapat dirumuskan antara lain:
1. Bagaimana cara mengolah (inovasi) jamu beras kencur agar dapat diminati semua masyarakat ?
2. Bagaimana peluang usaha dari penjualan jamu beras kencur dalam bentuk ice cream?
3. Bagaimana respon masyarakat dengan adanya penjualan ice cream rasa jamu beras kencur (raja beken)?

1.3 Tujuan
Tujuan yang ingin di capai penulis dalam program kreativitas ini adalah :
1. Membuat inovasi bentuk baru dari jamu beras kencur, dalam hal ini berbentuk es krim agar lebih mudah untuk dikonsumsi dan mengurangi cita rasa pahit yang sudah sejak lama melekat pada masyarakat.
2. Memperkenalkan kepada masyarakat adanya inovasi produk jamu tradisional beras kencur yang baik untuk kesehatan dan memiliki peluang pasar yang baik untuk mendapatkan keuntungan.
3. Masyarakat menyambut baik produk inovasi jamu tradisional beras kencur yang diperkenalkan.

1.4 Luaran Yang Diharapkan
Luaran yang diharapkan dalam program kegiatan ini yaitu :
1. Hasil dari varian jamu beras kencur dalam bentuk es krim yang dapat dikomersilkan pada masyarakat luas.
2. Terciptanya artikel tentang khasiat jamu beras kencur dalam bentuk varian es krim.

1.5 Manfaat
Manfaat yang diharapkan dalam program ini antara lain:
1. Meningkatkan konsumsi jamu beras kencur sebagai warisan kuliner di masyarakat luas.
2. Sebagai cambuk mahasiswa maupun ibu rumah tangga dalam menciptakan kreasi dan inovasi yang lainnya pada jamu.
3. Sebagai alternative menikmati jamu tradisional beras kencur dalam bentuk  yang berbeda.
4. Memberikan solusi pengobatan herbal alternatif yang aman dan murah

















BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
Kota Semarang sangat terkenal dengan produsen jamu, salah satunya yaitu jamu beras kencur. Namun, sebagian besar rakyatnya mulai meninggalkan tradisi tersebut. Masyarakat lebih memilih cara yang lebih praktis dengan mengkonsumsi obat-obatan kimia yang belum jelas apakah itu aman atau malah membahayakan bagi kesehatan mereka. Hal ini dapat disebabkan beberapa faktor, salah satu dari faktor tersebut adalah kurangnya inovasi dari bentuk jamu itu sendiri, seperti yang bayak orang ketahui dari jaman dahulu sampai sekarang jamu hanya dalam bentuk cair atau serbuk saja. Hal ini sangat memungkinkan banyak orang yang malas mengonsumsi jamu karena merasa sedikit bosan dengan jamu yang begitu-bagitu saja.
Oleh karena itu kelompok kami membuat inovasi atau terobosan baru dari jamu beras kencur, yaitu berupa jamu beras kencur dalam bentuk es krim. Varian baru dari jamu beras kencur ini dapat menarik minat konsumsumen, karena tidak dapat dipungkiri jamu beras kencur adalah salah satu minuman tradisional yang kaya manfaat dan sebagai sumber obat-obatan alternatif dangan harga yang relatif lebih murah serta aman untuk dikonsumsi oleh siapa saja. Sedangkan faktanya dari anak-anak sampai orang dewasa menyukai berbagai jenis es krim yang saat ini banyak dijual. Kami mencoba mengemas dua hal ini menjadi satu agar menarik konsumen jamu beras kencur yang lebih banyak.
Potensi sumberdaya di Semarang sangat memadai dan mendukung. Untuk SDA, di kota Semarang sangat mudah untuk mendapatkan bahan-bahan untuk membuat jamu beras kencur dan juga didukung dengan adanya banyak pabrik jamu di kota Semarang. Sedangkan untuk SDM  juga banyak produsen jamu tradisional mulai dari usaha rumah tangga hingga pabrik. Dengan itulah, kami rasa usaha ini layak untuk di kembangkan di kota Semarang.
2.1 Analisis Produk
2.1.1 Jenis dan Nama Produk, Karakteristik Produk
Produk yang dibuat dalam program ini adalah “ice cream raja beken” yang merupakan inovasi dari pengolahan jamu tradisional beras kencur dalam bentuk ice cream. Karakteristik produk ini sama dengan jenis ice cream lainnya, yang membedakan hanya terdapatnya rasa jamu tradisional beras kencur.
2.1.2 Keunggulan Ice Cream Raja Beken
1. ice cream yang di buat memiliki rasa jamu beras kencur yang tidak terdapat pada       ice cream-ice cream yang biasanya beredar di masyarakat,
2. Pengemasan ice cream tidak hanya dengan cup namun juga menggunakan kerupuk contong.
3. Harga yang di tawarkan relative murah seperti yang ada di pasaran, serta bahan baku mudah terjangkau.
2.1.3 Keterkaitan dengan produk lain dan perolehan bahan baku
Produk ice cream yang telah ada pada umunya hanya memberikan rasa dan kesegaran saja saat meminumnya, dan itu tidak mempunyai kelebihan atau manfaat bagi kesehatan khususnya. Oleh karena itu produk ice cream raja beken ini nantinya dapat bermanfaat bagi masyarakat, khususnya untuk menjaga kesehatan, karena terkait dengan beberapa khasiat yang dimiliki oleh tanaman-tanaman yang kami gunakan sebagai bahan baku.
Perolehan bahan baku ice cream raja beken ini berasal dari daerah Kabupaten Semarang dan banyak tersedia di pasaran. Lokasi perolehan bahan baku ini dekat dengan lokasi tempat usaha, jadi adanya ketersediaan bahan baku yang memadai dan menjamin keberlangsungan usaha ice cream raja beken.
2.2 Analisis pasar 
2.2.1 Profil Konsumen 
Target konsumen sasaran dari penjualan ini adalah seluruh masyarakat baik masyarakat dari tingkat lapisan bawah, menengah, hingga atas. Pada dasarnya masyarakat membutuhkan makanan dan minuman yang bermanfaat bagi kesehatan dengan harga yang terjangkau.
2.2.2 Potensi dan Segmentasi Pasar 
Untuk pasar sasaran, produk ice cream raja beken ini segmentasinya untuk semua segmen konsumen baik anak kecil, orang dewasa dan para lansia, serta masyarakat yang peduli dengan kesehatan.
2.2.3 Pesaing dan Peluang Pasar 
Persaingan penjual ice cream sangat pesat dengan berbagi jenis dan rasa. Namun dengan melihat kondisi kearoganan pesaing yang seperti itu, akan sangat mungkin bagi usaha kami untuk berkembang mengikuti permintaan pasar. Dengan keunggulan yang kami miliki mulai dari bahan baku, proses produksi hingga kemasan yang alami, hingga kemasan yang menarik, manfaat baru dan juga Branding baru yang unik kami yakin akan berlanjutnya usaha ini.
2.2.4 Strategi Pemasaran Yang Akan Diterapkan 
	Strategi pemasaran yang akan digunakan dalam usaha pembuatan ice cream raja beken ini menggunakan analisis Marketing Mix (bauran pemasaran) 4P yaitu mengenai kebijakan produk, harga, promosi dan distribusi. 
a. Kebijakan Produk 
	Usaha ini bergerak dalam bidang jasa penjualan. Jenis jasa ini berupa pemasaran ice cream dengan rasa jamu tradisional beras kencur yang dapat dikonsumsi setip hari. Dengan berbagai macam keunggulan yang dapat divariasikan dinikmati sebagai minuman penyegar untuk menjaga kesehatan. Ice cream raja beken ini mempunyai manfaat yang lebih di banding ice cream biasa pada umumnya mulai dari bahan baku, proses produksi, dan terutama pada rasanya. 
b. Kebijakan harga 
Harga yang diberikan kepada pelanggan yaitu sebesar Rp 2.500,00 per cup.
c. Kebijakan promosi 
Untuk meningkatkan hasil penjualan ice cream raja beken ini maka perlu dilakukan promosi yang efektif dan efisien. Bentuk promosi ini diantaranya yaitu dengan menggunakan penjualan di website, iklan di koran, jejaring sosial facebook, BBM,  membuat blog dan media promosi lainnya. Sistem penjualan yang dilakukan yaitu penjualan secara tunai.
d. Kebijakan distribusi 
	Distribusi hasil produksi kepada para konsumen dilakukan secara langsung ditempat usaha maupun secara tidak langsung yaitu dengan menawarkan kerja sama ke berbagai tempat penjualan seperti toko maupun minimarket.
2.3 Analisis Usaha 
2.3.1 Investasi yang dibutuhkan 
· Biaya aktiva

	Keterangan 
	Jumlah 
	Harga 

	Sewa tempat  
	Rp. 500.000,00 

	Panci 
	4 @ Rp. 80.000 
	Rp. 320.000,00 

	Kompor 
	2 @ Rp. 300.000 
	Rp. 600.000,00 

	Pengaduk 
	4 @ Rp. 9.000 
	Rp. 36.000,00 

	pisau
	2 @ Rp. 11.000 
	Rp. 44.000,00 

	Saringan 
	4 @ Rp. 8.000 
	Rp. 32.000,00 

	Alat press botol 
	2 @ Rp. 350.000 
	Rp. 700.000,00 

	Freezer 
	1 @ Rp. 2.500.000 
	Rp. 2.500.000,00 

	blender
	1 @ Rp. 300.000
	Rp. 300.000,00

	Skop es krim
	1 @ Rp. 50.000
	Rp. 50.000,00

	Cup es krim
	1 @ Rp. 50.000
	Rp. 50.000,00

	Baskom sedang 
	2 @ Rp. 30.000
	Rp. 60.000,00

	Cetakan es krim
	1 @ Rp. 100.000
	Rp. 100.000,00

	Sendok ice cream
	1 @ Rp. 25.000
	Rp. 25.000,00

	Tabung gas 3kg
	1 @ Rp. 150.000
	Rp. 150.000,00

	Total 
	Rp. 5.467.000,00



· Penyusutan aktiva 
	Nama aktiva 
	Umur ekonomis 
	Jumlah 

	Panci 
	2 
	Rp. 1.400,00 

	Kompor 
	3 
	Rp. 17.000,00 

	Pengaduk 
	3 
	Rp. 1.000,00 

	pisau
	2 
	Rp. 1.900,00 

	Saringan 
	1 
	Rp. 2. 700,00 

	Alat press botol 
	3 
	Rp. 20.000,00 

	Freezer 
	3 
	Rp. 70.000,00 

	Cetakan ice cream
	2
	Rp. 2.000,00

	Cup ice cream
	1
	Rp. 1.000,00

	Baskom sedang
	2
	Rp. 2.000,00

	Sendok ice cream
	1
	Rp. 1.400,00

	blender
	3
	Rp. 5.000,00

	Skop ice cream
	2
	Rp. 2.500,00

	Tabung gas 3kg
	3
	Rp. 3.000,00

	Total 
	Rp. 131.000,00



· Biaya bahan baku per bulan 
	Keterangan 
	Jumlah 
	Harga 

	Beras 
	5 kg @ Rp. 8.000 
	Rp. 40.000,00 

	Kencur 
	7 kg @ Rp. 6.000 
	Rp. 42.000,00 

	Tepung tapioka
	7 kg @ Rp. 7.500
	Rp. 52.500,00

	Tepung hankwe
	5 kg @ Rp. 15.000 
	Rp. 75.000,00 

	Gula 
	3 kg @ Rp. 12.000
	Rp. 32.000,00

	Garam 
	1 kg @ Rp. 5000
	Rp. 5000,00

	Total
	Rp. 246.500,00



· Biaya transportasi 
	Keterangan 
	Jumlah 

	Biaya transport 
	Rp. 50.000,00 

	Biaya promosi 
	Rp. 40.000,00 

	Biaya distribusi 
	Rp. 50.000,00 

	Total 
	Rp. 140.000,00 



· Biaya per produksi 
	Keterangan 
	Jumlah 

	Biaya bahan baku 
	Rp. 246.500,00

	Biaya penyusutan aktiva 
	Rp. 131.000,00

	Biaya transport 
	Rp. 140.000,00 

	Total 
	Rp. 517.500,00



2.4 Analisis kelayakan usaha 
Produksi perbulan menghasilkan mampu menghasilkan 80 literice cream, setiap cup kemasan berisi 200 ml, sehingga setiap produksi menghasilkan 400 cup. 
Produksi 1 bulan = 400 cup
Harga jatra instan yang ditawarkan Rp. 3.000,00 per cup. 
Hasil penjualan 1 bulan = 400 x Rp. 2.500
    = Rp. 1.000.000
Total biaya operasional 1 bulan Rp. 517.500
Keuntungan tiap bulan = Rp. 1.000.000 – Rp. 517.500
   = Rp. 482.500
1. Break Event Point (BEP) 
BEP dalam satu minggu dapat dihitung sebagai berikut: 
BEP harga produksi =  
		         = 
                                = 1293
Artinya, pada tingkat harga sebesar Rp 1293 usaha ini berada pada titik impas. 
BEP volume produksi = 
                                   = 
                                 = 207
Artinya, pada jumlah volume produksi sebanyak 207 cup, perusahaan tidak mengalami keuntungan dan kerugian (impas).
2. B/C Ratio 
B/C ratio =
	   = 
              = 1,932
B/C Ratio > 1 maka usaha ini layak untuk dijalankan. Artinya tiap satuan biaya yang dikeluarkan diperoleh hasil penjualan sebesar 1,932 kali lipat.
3. Return On Investmen (ROI) 
ROI = 
        =
       = 0,9323
Artinya, usaha ini layak untuk dikembangkan karena setiap pembiayaan sebesar Rp 100,00 diperoleh keuntungan sebesar Rp 93,23- 
BAB III
METODE PELAKSANAAN
Pelaksanaan program usaha pembuatan ice cream raja beken sebagai minuman kesehatan ini terdiri dari tiga tahap yaitu: persiapan produksi, produksi dan pemasaran.
3.1 Persiapan produksi 
Sebelum memproduksiice cream raja beken, langkah awal yang perlu dilakukan adalah persiapan produksi. Dalam persiapan produksi ini terdapat dua kegiatan utama yaitu persiapan alat dan persiapan bahan.
3.2 Tahap produksi ice cream raja beken
Tahapan produksi ice cream raja beken ini adalah sebagai berikut: 
a. Persiapan tempat dan alat 
b. Persiapan perlengkapan dan bahan baku 
c. Proses produksi
Cara membuat
· Larutkan tepung tapioka dan tepung hunkwe dengan sedikit air dingin kemudian ditambahkan dengan air panas mendidih sampai mengental dan pekat seperti lem,kemudian blender dan saring.
· Campur adonan ice cream yang telah jadi dengan adonan beras kencur yang telah jadi. Setelah itu, masukan semua adonan ke dalam tempat pembuatan ice cream (termos es puter) kemudian letakan termos es puter kedalam ember, setelah itu masukan es batu dan  garam ke dalam ember. Kemudian diputar-putar sampai menjadi ice cream. Alternatif lain dapat diletakan di dalam freezer atau kulkas.
· Pada saat pembuatan adonan ice cream , apabila tepung tersebut tidak pekat-pekat, anda dapat langsung mengaduknya di atas api yang sedang.
· Pada saat proses pemutaran ice cream , cek ice cream di dalam termos setiap 5 menit . Aduk adonan ice cream, hal ini membuat ice cream rata menjadi ice cream/beku.

d. Proses pengemasan 

3. Pemasaran 
Setelah proses produksi selesai, maka langkah selanjutnya adalah pemasaran. Target konsumen dari produk ini adalah masyarakat dari berbagai kalangan, baik masyarakat ekonomi atas maupun menengah ke bawah karena harganya yang relatif terjangkau. Serta masyarakat yang peduli dengan kesehatan mereka. 
Industri ini bekerja sama dengan supermarket dan toko-toko disekitarnya maupun diwilayah lain yang mempunyai potensi penjualan sebagai pusat-pusat pemasaran. Selain itu target pemasaran kami yaitu pada pasar bebas ASEAN 2015 produk ini bisa ditemui di negara-negara ASEAN.


















BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 Anggaran Biaya
	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya

	1.
	Peralatan Penunjang
	Rp. 5.467.000,00

	2.
	Bahan Habis Pakai
	Rp. 246.500,00

	3.
	Perjalanan :transport pembelian alat dan bahan, transport pembuatan media promosi, dll
	Rp. 500.000,00

	4.
	Lain-lain: administrasi, publikasi, laporan, pameran, dan lain-lain.
	Rp. 2.353.000,00


	Jumlah
	Rp. 8.566.500,00



4.2 Jadwal Kegiatan
Program kreativitas mahasiswa dalam bidang kewirausahaan ini akan kami dilaksanakan selama 5 bulan selanjutnya akan kami evaluasi. Perkiraan waktu dan kegiatan pokok program kewirausahaan ini tersajikan sebagai berikut :

	Bulan
	1
	2
	3
	4
	5

	Minggu Ke
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	Penyusunan program
	 
	 
 
 
	 
 
 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Perancangan & perencanaan
	 
	 
	 
	 
	 
 
 
	 
 
 
	 
 
 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Membuat resep es krimminal
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
 
 
 
	 
 
 
 
	 
 
 
 
	 
 
 
 
	 
 
 
 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Pelaksanaan kegiatan
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
 
	 
 
	 
 
	 
 
	 
	 
	 

	Penyusunan laporan
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
 
	 
 




LAMPIRAN – LAMPIRAN
Lampiran 1 biodata ketua dan anggota
1. Biodata ketua kelompok.
a. Identitas diri.
	1
	Nama lengkap
	Isnaningsih

	2
	Jenis kelamin
	Prempuan

	3
	NIM
	13120114

	4
	Tempat tanggal lahir
	Demak, 19 Juni 1995

	5
	Program studi
	Ilmu Kesehatan Masyarakat

	6
	e-mail
	Isnaningsih82@yahoo.com

	7
	Hp
	089624979597


b. Riwayat pendidikan.
	
	SD/MI
	SMP/MTS
	SMA/SMK/MA

	Nama
	MI Miftahul Huda
	MTsN Gajah
	MA Raudlatul Ulum

	JURUSAN
	-
	-
	IPA

	Tahun
	2001-2007
	2007-20010
	2010-2013



Demikian biodata yang kami buat adalah sebenar untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan program kreativitas  mahasiswa.
Semarang, 25 Agustus 2015
Pengusul



					Isnaningsih								NIM 6411413033






2 Biodata anggota 1
a. identitas diri.
	1.
	Nama Lengkap
	Gita Dheasabel

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Ilmu Kesehatan Masyarakat

	4.
	NIM
	6411413055

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Temanggung, 03 Desember 1995

	6.
	E-mail
	gitadheasabelikm@gmail.com

	7.
	Nomor Telepon/HP
	085786769219



b. Riwayat pendidikan.
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	· 
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	



Demikian biodata yang kami buat adalah sebenar untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan program kreativitas  mahasiswa.
Semarang, 25 Agustus 2015
         Pengusul


        Gita Dheasabel
					         NIM 6411413055










3 Biodata anggota 2
c. identitas diri.
	1.
	Nama Lengkap
	Yulita Rahmania

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Pendidikan Administrasi Perkantoran

	4.
	NIM
	710143097

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kudus, 22 Juli 1996

	6.
	E-mail
	Yulitarahmaniaa89@gmail.com

	7.
	Nomor Telepon/HP
	085712138159



d. Riwayat pendidikan.
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Nawa Kartika
	SMP 1 Jati Kudus
	SMA 2 Kudus

	Jurusan
	· 
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



Demikian biodata yang kami buat adalah sebenar untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan program kreativitas  mahasiswa.
Semarang, 25 Agustus 2015
         Pengusul


        Yulita Rahmania
					         NIM 7101413097










4 Biodata anggota 3
e. identitas diri.
	1.
	Nama Lengkap
	Ninda Atik Nabilah

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Ilmu Kesehatan Masyarakat

	4.
	NIM
	6411413073

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Tegal, 08 Juni 1995

	6.
	E-mail
	nindaatik6@gmail.com

	7.
	Nomor Telepon/HP
	085742366931



f. Riwayat pendidikan.
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Peserean 2
	SMP N 2 Jatibarang
	SMA N 1 Slawi

	Jurusan
	· 
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



Demikian biodata yang kami buat adalah sebenar untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan program kreativitas  mahasiswa.
Semarang, 25 Agustus 2015
         Pengusul


        Ninda Atik Nabilah
					         NIM 6411413073







BIODATA DOSEN PENDAMPING
1. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	

	2
	JenisKelamin
	

	3
	Program Studi
	

	4
	NIDN
	

	5
	TempatdanTanggalLahir
	

	6
	E-mail
	

	7
	NomorTelepon/HP
	


1. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA
	S1
	S2

	Nama Institusi
	
	
	
	
	

	Jurusan
	-
	-
	
	
	

	TahunMasuk-Lulus
	
	
	
	
	




1. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama PertemuanIlmiah/ Seminar
	JudulArtikelIlmiah
	WaktudanTempat

	1
	Seminar          Pengembangan
ProfesionalitasPendidikan
	
	

	2
	Seminar Nasional
	
	

	3
	Seminar     PelaksanaandandampakMBS
	
	

	4
	Seminar Nasional
	
	

	5
	Seminar Nasional
	
	



1. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau Institusi lainnya)
	No
	JenisPenghargaan
	InstitusiPemberiPenghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



Semua data yang saya Isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan PKM Kewirausahaan.

Semarang, 25 Agustus 2015
    Pembimbing














Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
Bahan habis pakai 
	Keterangan 
	Jumlah 
	Harga 

	Beras 
	5 kg @ Rp. 8.000 
	Rp. 40.000,00 

	Kencur 
	7 kg @ Rp. 6.000 
	Rp. 42.000,00 

	Tepung tapioka
	7 kg @ Rp. 7.500
	Rp. 52.500,00

	Tepung hankwe
	5 kg @ Rp. 15.000 
	Rp. 75.000,00 

	Gula 
	3 kg @ Rp. 12.000
	Rp. 32.000,00

	Garam 
	1 kg @ Rp. 5000
	Rp. 5000,00

	Total
	Rp. 246.500,00



Peralatan Penunjang
	Keterangan 
	Jumlah 
	Harga 

	Sewa tempat  
	Rp. 500.000,00 

	Panci 
	4 @ Rp. 80.000 
	Rp. 320.000,00 

	Kompor 
	2 @ Rp. 300.000 
	Rp. 600.000,00 

	Pengaduk 
	4 @ Rp. 9.000 
	Rp. 36.000,00 

	pisau
	2 @ Rp. 11.000 
	Rp. 44.000,00 

	Saringan 
	4 @ Rp. 8.000 
	Rp. 32.000,00 

	Alat press botol 
	2 @ Rp. 350.000 
	Rp. 700.000,00 

	Freezer 
	1 @ Rp. 2.500.000 
	Rp. 2.500.000,00 

	blender
	1 @ Rp. 300.000
	Rp. 300.000,00

	Skop es krim
	1 @ Rp. 50.000
	Rp. 50.000,00

	Cup es krim
	1 @ Rp. 50.000
	Rp. 50.000,00

	Baskom sedang 
	2 @ Rp. 30.000
	Rp. 60.000,00

	Cetakan es krim
	1 @ Rp. 100.000
	Rp. 100.000,00

	Sendok ice cream
	1 @ Rp. 25.000
	Rp. 25.000,00

	Tabung gas 3kg
	1 @ Rp. 150.000
	Rp. 150.000,00

	Total 
	Rp. 5.467.000,00




Perjalanan 
	Keterangan
	Jumlah

	Pra kegiatan 
	Rp. 150.000,00 

	Pelaksanaan kegiatan 
	Rp. 200.000,00 

	Pasca kegiatan 
	Rp. 150.000,00 

	Total 
	Rp. 500.000,00 




Lain-lain 

	Keterangan 
	Harga 

	Dokumentasi 
	Rp. 300.000,00 

	Uji laboratorium BPOM 
	Rp. 500.000,00 

	Uji halal MUI 
	Rp. 500.000,00 

	Pamflet 
	Rp. 128.000,00 

	Iklan radio
	Rp. 300.000,00

	Pameran 
	Rp. 400.000,00

	Wibside dan blog
	Rp. 175.000,00

	Pembuatan proposal
	Rp. 50.000,00

	Total 
	Rp. 2.353.000,00



Total Biaya 

	Keterangan 
	Jumlah 

	Bahan habis pakai 
	Rp. 246.500,00

	Peralatan penunjang 
	Rp. 5.467.000,00

	Perjalanan 
	Rp. 500.000,00 

	Lain-lain 
	Rp. 2.353.000,00 

	Total 
	Rp. 8,566,500,00
















Lampiran 3  (
Ketua pelaksana
Dan sie umum 
Isnaningsih
)Struktur Organisasi Tim Pelaksana Dan Pembagian Tugas 



 (
Sie produksi dan keuangan
Yulita Rahmania
) (
Sie pemasaran dan pengiriman
Gita Dheasabel
Ninda Atik Nabilah
)					                                  




	No.
	Nama/NIM
	Program Studi 
	Bidang Ilmu
	Alokasi waktu
	Uraian Tugas 

	1.
	Isnaningsih
/6411413033
	Ilmu Kesehatan Masyarakat
	FIK
	
	· bertanggung jawab terhadap perencanaan, pelaksanaan, pengawasan, dan evaluasi kegiatan dari awal promosi,produksi hingga pemasaran.
· bertanggung jawab terhadap kesekretariatan, kearsipan, dan administrasi umum lainnya

	2
	Yulita Rahmania
/7101413097
	Pendidikan Administrasi Perkantoran
	FE
	
	· bertanggung jawab terhadap pelaksanaan proses produksi.
· Bertanggung jawab terhadap seluruh aliran keuangan yang terjadi dalam program kewirausahaan 

	3



4
	Gita Dheasabel/ 11330091


Ninda Atik Nabilah
/ 64114130
	Ilmu Kesehatan Masyarakt

Ilmu Kesehatan Masyarakat
	FIK



FIK
	
	· Bertanggung jawab terhadap proses promosi, pengenalan Triple-s
· Bertanggung jawab Proses pengambilan dan pengiriman pesanan
























FORM DOSEN PEMBIMBING
PROPOSAL PKM-K UNNES
2015

	No
	Kriteria Penilaian
	Baik*
	Kurang* 
	Saran Perbaikan

	1

	Kreativitas:
Gagasan (Unik dan Bermanfaat)
	
	
	





	
	Keunggulan produk atau Jasa
	
	
	






	2
	Kebutuhan Masyarakat
	
	
	






	3
	Potensi Program:
Potensi perolehan profit
	
	
	

	
	
Keberlanjutan Usaha
	
	
	




	4
	Penjadwalan Kegiatan dan Personalia:

Lengkap, Jelas, Waktu, dan Personalianya Sesuai
	
	
	





	5
	Penyusunan Anggaran Biaya:
Lengkap, Rinci, Wajar dan Jelas Peruntukannya
	
	
	



Ket:
* = berikan tanda (V)
Paraf rekomendasi pengajuan proposal:

image1.jpeg
i

Universitas Negeri Semarang




