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RINGKASAN

Tingkat kebutuhan hidup yang semakin hari semakin meningkat, tanpa adanya keseimbangan kreatifitas dan inovasi dari masyarakat akan berdampak pada lemahnya pendapatan kebutuhan masyarakat itu sendiri. Dengan banyaknya keadaan tersebut, untuk menciptakan produk yang nantinya akan menambah dan memajukan pendapatan hidup tidak ada salahnya jika membuat inovasi-inovasi. Dengan banyaknya masyarakat yang membudidayakan tanaman jamur dalam pemanfaatan jamur tiram tidak maksimal. Sehingga muncul inovasi jamur tiram menjadi (LUMPUR) lumpia jamur sebagai makanan ringan bergizi tinggi guna membuka peluang bisnis di desa Debong Lor Kota Tegal. Semakin marak produk makanan atau jajanan yang tidak sehat bahkan berbahaya bagi manusia. Produk berbahaya itu antara lain dengan menggunakan bahan pengawet, bahan pewarna sintetis, formalin atau bahan berbahaya lainnya didalam campuran makanannya. Untuk itu inovasi jajanan baru yang bergizi dan bebas campuran bahan berbahaya. Salah satu inovasi jajanan tersebut yaitu lumpia jamur. Jamur tiram (Pleurotus ostreatus) merupakan bahan makanan bernutrisi dengan kandungan protein tinggi, kaya vitamin dan mineral, rendah karbohidrat, lemak dan kalori. Jamur ini memiliki kandungan nutrisi seperti vitamin, fosfor, besi, kalsium, karbohidrat, dan protein (www.wikipedia.com). 
“LUMPUR (Lumpia Jamur)” merupakan produk olahan dari pemanfaatan hasil produksi jamur tiram. Dalam jamur memiliki kandungan gizi yaitu vitamin, fosfor, besi, kalsium, karbohidrat, dan protein. LUMPUR juga dapat dijadikan sebagai peluang usaha yang menjanjikan karena untuk memperoleh bahan bakunya juga mudah, harga untuk mendapatkannya juga murah, mengandung banyak gizi tinggi sehingga baik untuk kesehatan. LUMPUR memiliki peluang usaha yang cukup tinggi terutama di daerah Debong Lor Kota Tegal dan sekitarnya. Hal ini dikarenakan beberapa alasan diantaranya : (1) Di Kota Tegal belum ada usaha yang memproduksi lumpia jamur sebagai usaha, (2) Bahan baku mudah diperoleh karena di kota Tegal terutama Debong Lor banyak masyarakat memproduksi jamur tiram putih sehingga ketersediaan bahan bakunya cukup terpenuhi, (3) Proses produksi tidak membutuhkan biaya besar, mudah, dan praktis. Lokasi pemasaran usaha ini bertempatkan di Debong Lor Kota Tegal merupakan tempat yang cukup strategis, selain berdekatan dengan jalan raya yang melewati oleh jalan arteri sehingga produk ini bias dijadikan oleh-oleh atau makanan khas Tegal, lokasi ini menyatu dengan pemukiman penduduk juga kontrakan maupun kos-kosan mahasiswa dari suatu Perguruan Tinggi yang ada di Kota Tegal. Hal ini merupakan potensi yang sangat mendukung dari usaha ini. Pelaksanaan progam usaha LUMPUR (Lumpia Jamur) ini terdiri dari empat tahap yaitu persiapan alat dan bahan, pembuatan LUMPUR, pengemasan produk, dan pemasaran. Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini direncanakan dalam waktu 5 bulan


BAB 1. PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang

Semakin marak produk makanan atau jajanan yang tidak sehat bahkan berbahaya bagi manusia. Produk berbahaya itu antara lain dengan menggunakan bahan pengawet, bahan pewarna sintetis, formalin atau bahan berbahaya lainnya didalam campuran makanannya. Untuk itu inovasi jajanan baru yang bergizi dan bebas campuran bahan berbahaya. Salah satu inovasi jajanan tersebut yaitu lumpia jamur. Jamur tiram (Pleurotus ostreatus) merupakan bahan makanan bernutrisi dengan kandungan protein tinggi, kaya vitamin dan mineral, rendah karbohidrat, lemak dan kalori. Jamur ini memiliki kandungan nutrisi seperti vitamin, fosfor, besi, kalsium, karbohidrat, dan protein (www.wikipedia.com).

Jamur merupakan tanaman yang berinti, berspora, tidak berklorofil berupa sel atau benang-benang bercabang. Karena tidak berklorofil, kehidupan jamur mengambil makanan yang sudah dibuat oleh organisme lain yang telah mati. Jamur tiram bila kita budidayakan akan mendapat manfaat berganda. Selain rasanya lezat mengandung gizi yang cukup besar manfaatnya bagi kesehatan manusia sehingga jamur tiram dapat dianjurkan sebagai bahan makanan bergizi tinggi dalam menu sehari- hari. Berdasarkan penelitian yang dilakukan pakar jamur di Departemen Sains Kementrian Industri Thailand bebarapa zat yang terkandung dalam jamur tiram atau Oyster mushroom adalah protein 5,94 %; karbohidrat 50,59 %; serat 1,56 %; lemak 0,17 % dan abu 1,14 %. Selain kandungan ini, Setiap 100 gr jamur tiram segar ternyata juga mengandung 45,65 kalori; 8,9 mg kalsium: 1,9 mg besi; 17,0 mg fosfor. 0,15 mg Vitamin B1; 0,75 Mg; vitamin B2 dan 12,40 ing vitamin C. Dari hasil penelitian kedokteran secara klinis, para ilmuwan mengemukakan bahwa kandungan senyawa kimia khas jamur tiram berkhasiat mengobati berbagai penyakit manusia seperti tekanan darah tinggi, diabetes, kelebihan kolesterol, anemia, meningkatkan daya tahan tubuh terhadap serangan polio dan influenza serta kekurangan gizi. Secara sosial budaya, jamur tiram, merupakan bahan pangan bergizi, berkhasiat obat.
Ide yang sangat bagus ketika kita merintis usaha dengan mengolah bahan mentah menghasilkan produk yang belum umum (jarang) di jumpai oleh masyarakat. Pemanfaatan jamur ini tentunya diharapkan biaya produksi yang dikeluarkan dalam usaha pembuatan lumpia jamur bisa diminimalisir.
Oleh karena itu, pemanfaatan jamur menjadi LUMPUR ini merupakan suatu gagasan peluang usaha yang cemerlang untuk merintis sebuah industry kecil (UKM) dengan biaya murah bagi masyarakat. Karena, bahan baku yang digunakan untuk pembuatan LUMPUR ini adalah jamur yang harganya terjangkau dan juga mudah didapat karena tidak mengenal musim.

1.2 Perumusan Masalah
Dari hasil survey banyak masyarakat kurang mempunyai kesadaran dengan memanfaatkan produksi jamur tiram untuk dikonveksikan menjadi produk baru. Untuk itu ada beberapa permasalahan yang dapat dijabarkan sebagai berikut :

a. Dapatkah jamur tiram dijadikan bahan baku lumpia?
b. Bagaimana cara memanfaatkan jamur tiram sehingga dapat dijadikan sebagai suatu kreasi baru dalam dunia usaha?
c. Bagaimana cara membuat lumpur (lumpia jamur) agar menjadi produk yang bernilai ekonomis?
d. Bagaimana menciptakan peluang usaha dari produksi lumpur (lumpia jamur)

1.3 Tujuan Program
Tujuan dari usaha pembukaan “LUMPUR” ini adalah :

a. Memberikan pengetahuan dan pengenalan kepada masyarakat bahwa jamur tiram dapat diolah menjadi LUMPUR (Lumpia Jamur)

b. Menumbuhkan jiwa kewirausahaan di kalangan mahasiswa untuk mendorong terciptanya wirausaha baru dengan memanfaatkan produksi jamur tiram sebagai Lumpia dan menjadi produk yang bernilai ekonomi tinggi.

c. Untuk mengetahui prospek lumpia jamur di lingkungan Debong Lor Kota Tegal dan tempat distribusi yang lain.

d. Untuk mengetahui peluang-peluang usaha yang dapat dihasilkan dari jamur tiram.
1.4 Luaran yang Diharapkan

Target luaran kegiatan Program Kreativitas Mahasiswa (PKM) adalah :
a. Memaksimalkan penggunaan sumber daya alam yang ada di Indonesia.

b. Mahasiswa akan lebih dekat dengan  masyarakat sehingga setelah lulus dari perguruan tinggi mereka tidak canggung lagi untuk terjun di dunia kewirausahaan.

c. Terbentuknya suatu linkage antara masyarakat, pasar dan dunia pendidikan.

d. Terciptanya peluang usaha mandiri yang bergerak disektor home industri yang mengacu pada bidang kuliner dan pemanfaatan hasil produksi.

e. Meningkatkan karya kreatifitas inovatif mahasiswa dalam rangka bereksperimen dan menemukan hasil karya yang bermanfaat dan tepat guna.

1.5 Kegunaan Program
Program ini dapat dimanfaatkan untuk mengaplikasikan ilmu yang didapat di perguruan tinggi, yaitu:
a. Meningkatkan inovatif mahasiswa dalam menemukan hasil karya yang dapat dimanfaatkan sebagai peluang usaha.
b. Untuk meningkatkan kreatifitas dan penalaran pada pengembangan ilmu teknologi pangan.
c. Memperkenalkan kepada masyarakat agar dapat memanfaatkan hasil produksi jamur tiram yang melimpah sebagai produk olahan yang dijadikan peluang usaha LUMPUR (Lumpia Jamur)

BAB 2. GAMBARAN UMUM MASYARAKAT  SASARAN
“LUMPUR (Lumpia Jamur)” merupakan produk olahan dari pemanfaatan hasil produksi jamur tiram. Dalam jamur memiliki kandungan gizi yaitu vitamin, fosfor, besi, kalsium, karbohidrat, dan protein. LUMPUR juga dapat dijadikan sebagai peluang usaha yang menjanjikan karena untuk memperoleh bahan bakunya juga mudah, harga untuk mendapatkannya juga murah, mengandung banyak gizi tinggi sehingga baik untuk kesehatan.
LUMPUR memiliki peluang usaha yang cukup tinggi terutama di daerah Debong Lor Kota Tegal dan sekitarnya. Hal ini dikasrenakan beberapa alasan diantaranya : (1) Di Kota Tegal belum ada usaha yang memproduksi lumpia jamur sebagai usaha, (2) Bahan baku mudah diperoleh karena di kota Tgeal terutama Debong Lor banyak masyarakat memproduksi jamur tiram putih sehingga ketersediaan bahan bakunya cukup terpenuhi, (3) Proses produksi tidak membutuhkan biaya besar, mudah, dan praktis. (4) Dalam proses produksi tidak membutuhkan keahlian khusus, (5) Dalam hal konsumen, lumpia jamur ini bias di konsumsi oleh semua lapisan masyarakat karena dari harganya yang terjangkau dan banyak yang menggemari makanan seperti nugget bias untuk lauk ataupun bias dibuat cemilan.

Investasi yang dibutuhkan usaha ini terbilang sangat minim. Lokasi pemasaran usaha ini bertempatkan di Debong Lor Kota Tegal merupakan tempat yang cukup strategis, selain berdekatan dengan jalan raya yang melewati oleh jalan arteri sehingga produk ini bias dijadikan oleh-oleh atau makanan khas Tegal, lokasi ini menyatu dengan pemukiman penduduk juga kontrakan maupun kos-kosan mahasiswa dari suatu Perguruan Tinggi yang ada di Kota Tegal. Hal ini merupakan potensi yang sangat mendukung dari usaha ini.
2.1 Potensi Sumber Daya 
Indonesia merupakan negara yang mempunyai potensi sumber daya alam yang besar, dimana di Indoensia banyak home industri jamur tiram putih, jamur tiram hitam dan jamur kuping sehingga produksi jamur yang dihasilkan pun semakin banyaj dan apabila hasil produksi panen tersebut tidak dimanfaatkan dengan baik pasti akan mengalami kerugian secara materiil. Untuk meningkatkan pendapatan dari pengusaha jamur maka dibuatlah varian makanan seperti lumpia. Lumpia biasanya terbuat dari rebung, telur, kepiting, udang, ayam, dan lain sebagainya. Namun dalam inovasi pelaksanaan pembuatan lumpia terdapat varian baru yakni LUMPUR (lumpia jamur) sehingga harga yang ditawarkannya pun akan ekonomis dan gizinyapun tidak kalah dengan lumpia dari bahan rebung. Dengan bahan yang mudah didapat terutama di Kota Tegal maka tidak ada kendala dalam usaha ini mengenai bahan baku.
2.2 Analisa Pasar
a. Konsumen

Target konsumen pada usaha “LUMPUR (Lumpia Jamur)” yaitu mahasiswa, anak-anak dan masyarakat umum di Kota Tegal dan sekitarnya dengan tujuan biasanya ingin mencari cemilan yang mengenyangkan bagi khalayak dapat berbelanja pada hari biasa dan hari libur, dari siang maupun malam.

b. Potensi dan Segmentasi Pasar

Segmentasi pasar yang dipilh dalam usaha ini adalah seluruh elemen masyarakat tanpa terkecuali. Competitive advantage dalam usaha ini adalah differentiation maksudnya yaitu usaha ini merupakan usaha yang berbeda dari jenis usaha makanan lainnya karena fokus usaha ini adalah pada pengelolaan limbah ampas tahu menjadi makanan yang variatif yang bergizi tinggi dengan segmen pasar yang berbeda dari usaha yang sudah ada sehingga pesaing di usaha ini masih sedikit.

c. Media dan Strategi Promosi yang Digunakan

Beberapa strategi promosi yang dilakukan pada pemasaran produk “LUMPUR (Lumpia Jamur)”, yaitu :

i. Penyebaran brosur dan leaflet di kampus-kampus, dikumpulan warga, dan di keramaian.

ii. Pemasangan papan nama/poster dengan nama “LUMPUR (Lumpia Jamur)” yang besar dan berwarna cerah yang distempel di tempat-tempat strategis

iii. Promosi tak langsung yang diharapkan melalui penyebaran verbal dari mulut ke mulut

iv. Melakukan pemasaran dan promosi melalui media social dan blog

2.3 Analisa Keuangan

a. Investasi awal yang diperlukan :
	1
	Wajan Besar 2 @Rp. 150.000,00
	Rp. 300.000,00

	2
	Teflon 2 @Rp. 45.000,00
	Rp. 90.000,00

	3
	Baskom 5 @Rp. 30.000,00
	Rp. 150.000,00

	4
	Cobek 1 @Rp. 30.000,00
	Rp. 30.000,00

	5
	Sendok 1 lusin @15.000,00
	Rp. 15.000,00

	6
	Nampan 2 @Rp. 15.000,00
	Rp. 30.000,00

	7
	Serok 2 @Rp. 15.000,00
	Rp. 30.000,00

	8
	Plastik kemas 2 @100.000,00
	Rp. 200.000,00

	9
	Pisau 5 @Rp. 5.000,00
	Rp. 25.000,00

	10
	Kompor gas 1 @Rp. 600.000,00
	Rp. 600.000,00

	11
	Mesin press 
	Rp. 1.000.000,00

	12
	Mixer
	Rp. 650.000,00

	13
	Centong 3 @Rp. 4.000,00
	Rp. 12.000,00

	Jumlah Investasi Awal
	Rp. 3.132.000,00


b. Biaya Operasional Per Bulan
	1
	Jamur 18 kg @Rp. 25.000,00
	Rp. 450.000,00

	2
	Daging Ayam Cincang 9 kg @Rp.50.000,00
	Rp. 450.000,00

	3
	Udang 9 kg @Rp. 32.000,00
	Rp. 288.000,00

	4
	Kepiting 9 kg @Rp. 35.000,00
	Rp. 315.000,00

	5
	Telur 6 kg @Rp. 20.000,00
	Rp. 120.000,00

	6
	Tepung Terigu 7 kg @Rp. 8.000,00
	Rp. 56.000,00

	7
	Bawang Merah 3 kg @Rp. 20.000,00
	Rp. 60.000,00

	8
	Bawang Putih 3 kg @Rp. 20.000,00
	Rp. 60.000,00

	9
	Garam 6 bungkus @1.000,00
	Rp. 6.000,00

	10
	Gula 4 kg @Rp. 10.000,00
	Rp. 40.000,00

	11
	Lada ½ kg @Rp. 120.000,00
	Rp. 60.000,00

	12
	Kecap 3 botol @Rp. 28.000,00
	Rp. 84.000,00

	13
	Cabai 3 kg @Rp. 20.000,00
	Rp. 60.000,00

	14
	Solasi 6 @Rp. 1.000,00
	Rp. 6.000,00

	15
	Plastik kemas 4 bendel @ Rp. 100.000,00
	Rp. 400.000,00

	16
	Gas LPG
	Rp. 200.000,00

	17
	Beban Transportasi
	Rp. 850.000,00

	18
	Beban Listrik Dan Air
	Rp. 50.000,00

	19
	Beban Promosi
	Rp. 550.000,00

	Jumlah Investasi Awal
	Rp. 4.105.00,00


2.4 Analisis Pendapatan dan Keuangan

Produksi 1 bulan 
= 600 bungkus

Produksi 5 bulan (5x600) 
= 3.000 bungkus

Harga LUMPUR yang ditawarkan
= Rp. 10.000,00 per bungkus

Hasil Penjualan 5 bulan 
= 3.000 x Rp. 10.000,00


= Rp. 30.000.000,00

Total Biaya Operasional 5 bulan 
= 5 x Rp. 4.105.000,00


= Rp. 20.525.000,00
Keuntungan tiap 5 bulan 
= Rp. 30.000.000,00 – Rp.20.525.000,00


= Rp. 9.475.000,00

BAB 3. METODE PELAKSANAAN PROGRAM
Pelaksanaan progam usaha LUMPUR (Lumpia Jamur) ini terdiri dari empat tahap yaitu persiapan alat dan bahan, pembuatan LUMPUR, pengemasan produk, dan pemasaran.
3.1 Proses Pembuatan LUMPUR (Lumpia Jamur)
i. Persiapan Alat dan bahan baku

Sebelum membuat usaha LUMPUR (Lumpia Jamur), langkah awal yang akan kita lakukan adalah mempersiapkan alat dan bahan. Hal itu dilakukan agar dapat memperlancar proses produksi LUMPUR (Lumpia Jamur) sehingga dapat diterima oleh konsumen. Selain kelengkapan alat dan bahan dapat menjadi indikator keberhasilan proses produksi yang berkualitas dan memiliki cita rasa yang disukai.

Adapun Persiapan alat dan bahan sebagai berikut :

a) Persiapan Alat 

Wajan 

: 2 buah

Teflon 

: 2 buah

Baskom 

: 5 buah

Cobek 

: 1 buah

Sendok 

: 1 lusin

Nampan 

: 2 buah

Serok 

: 2 buah

Plastik kemas 
: 2 bendel

Pisau 

: 5 buah

Kompor gas 
: 1 buah

Mesin press 
: 1 buah

Mixer

: 1 buah

Centong 

: 3 buah

b) Persiapan Bahan

Jamur 



: 18 kg

Daging Ayam Cincang 

: 9 kg

Udang 



: 9 kg

Kepiting 



: 9 kg

Telur 



: 6 kg

Tepung Terigu 


: 7 kg

Bawang Merah 


: 3 kg

Bawang Putih 


: 3 kg

Garam 



: 6 bungkus

Gula 


: 4 kg
Lada 


: ½ kg
Kecap 


: 3 botol
Cabai 


: 3 kg
Solasi 


: 6 buah

Gas LPG 


: 12,5 kg
ii. Pembuatan LUMPUR (Lumpia Jamur)

a) Giling atau cincang halus daging ayam tanpa tulang, udang, kepiting, kemudian letakkan hasil gilingan secara terpisah

b) Potong kecil-kecil jamur, kemudian tuang menggunakan air panas.

c) Tiriskan jamur, setelah ditiris letakkan jamur di wajan yang telah tersedia untuk ditumis dengan gilingan daging ayam, udang dan kepiting

d) Tuang tumisan yang telah matang di baskom, untuk pengisian lumpur aneka rasa

e) Ditempat terpisah kocok kuning telur untuk pengeleman kulit lumpia yang sudah diisi tumisan jamur
f) Masukkan tumisan jamur beraneka rasa kedalam kulit lumpia yang telah dibuat sebelumnya satu persatu.

g) Lipat dan oleskan kulit lumpia yang telah terisi menggunakan kuning telur yang telah disediakan.

h) Jika menghendaki lumpur basah, simpan lumput yang sudah dikemas ke dalam freezer atau pendingin. Jika menghendaki lumpur kering goreng lumpur basah menggunakan minyak goreng seperlunya.

3.2 Pengemasan

Lumpur yang sudah siap, dikemas ke dalam plastik kemas kemudian press menggunakan mesin press sehingga tidak ada udara yang masuk dalam kemasan. Pengemasan lumpur kering, dikemas ke dalam plastik kemas kemudian di solasi untuk menutupi sehingga lumpia terjaga kebersihannya.

3.3 Pemasaran
Setelah LUMPUR (Lumpia Jamur) siap untuk dipasarkan kepada masyarakat/konsumen sasaran. Harga LUMPUR per bungkus dijual dengan harga Rp.10.000,00 pemasaran dilakukan melalui kerjasama dengan mitra kerja yang diperlukan untuk pemasaran yaitu pedagang rumahan dan mini market di Debong Lor Kota tegal. Selain itu untuk konsumen yang menginginkan pemesanan LUMPUR dalam jumlah yang besar bisa langsung menghubungi tempat produksi yang telah tercantum dalam pamflet dan leaflet yang telah disebarkan atau melalui blog.

BAB 4. BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1 Anggaran Biaya
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya

	1
	Peralatan Penunjang
	Rp. 3.041.000,00

	2
	Bahan Habis Pakai
	Rp. 5.062.000,00

	3
	Perjalanan
	Rp. 1.012.000,00

	4
	Lain-lain
	Rp. 1.012.000,00

	Jumlah
	Rp. 10.127.000,00


Untuk Justifikasi Anggaran telampir pada lampiran 2
4.2 Jadwal Kegiatan
Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini direncanakan dalam waktu 5 bulan, dan perkiraan waktu kegiatan pokok program ini adalah sebagai berikut :

	Jenis Kegiatan
	Bulan I
	Bulan II
	Bulan III
	Bulan IV
	Bulan V
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	Minggu
	Minggu
	Minggu

	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	Persiapan :
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	1. Survey Lokasi
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	2. Survey Harga Bahan
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	3. Pembagian Tugas Kerja
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Persiapan Alat dan Bahan
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Pembuatan Sample
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Uji coba pada Masyarakat
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Pemasaran
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Penyempurnaan
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Penyusunan Laporan :
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	1. Konsep Awal
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	2. Penulisan Laporan
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LAMPIRAN-LAMPIRAN

LAMPIRAN 1. BIODATA KETUA PELAKSANA, ANGGOTA, DAN DOSEN PEMBIMBING

Biodata Ketua
A. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Nur Hidayah

	2
	Jenis Kelamin
	P (Perempuan)

	3
	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar

	4
	NIM
	1401413344

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Purbalingga, 11 Mei 1992

	6
	E-mail
	hida0940@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085290403304


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	Mahad Al zaytun International School
	MTS Muhammadiyah 07 Kejobong
	SMA N 1 Kejobong

	Jurusan 
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012




Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata saya buat dengan sebenar-benarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-GT.







Tegal, 05 Juni 2015






Nur Hidayah









NIM. 1401413344
BIODATA ANGGOTA

Biodata Anggota Pelaksana 1

A. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Rovik Muntahanah

	2
	Jenis Kelamin
	P (Perempuan)

	3
	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar

	4
	NIM
	1401413575

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kap. Semarang, 30 September 1994

	6
	E-mail
	Rovik_12aka2@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085727541324


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Klepu 3
	SMPN 1 Bregas
	SMKN 1 Salatiga

	Jurusan 
	-
	-
	Akuntasi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata saya buat dengan sebenar-benarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-GT.







Tegal, 5 Juni 2015






Rovik Muntahanah
 NIM. 1401413575
Biodata Anggota Pelaksana 2

A. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Nurlita Rindaniyatmi

	2
	Jenis Kelamin
	P (Perempuan)

	3
	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar

	4
	NIM
	1401414085

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Tegal, 21 Januari 1996

	6
	E-mail
	prof.lita@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089677116573


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Jembayat 06 
	SMPN 1 Margasari
	SMAN 1 Balapulang

	Jurusan 
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2002 – 2008 
	2008 – 2011 
	2011 – 2014 


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata saya buat dengan sebenar-benarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-GT.







Tegal, 5 Juni 2015






Nurlita Rindaniyatmi
 NIM. 1401414085

Lampiran 2. Justifikasi Anggran Kegiatan

1. Peralatan Penunjang

	No
	Material
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Jumlah

	1
	Wajan Besar 
	2 buah
	Rp. 150.000,00
	Rp. 300.000,00

	2
	Teflon 
	2 buah
	Rp. 45.000,00
	Rp. 90.000,00

	3
	Baskom 
	5 buah
	Rp. 30.000,00
	Rp. 150.000,00

	4
	Cobek 
	1 buah
	Rp. 30.000,00
	Rp. 30.000,00

	5
	Sendok 
	1 lusin
	Rp. 15.000,00
	Rp. 15.000,00

	6
	Nampan 
	2 buah
	Rp. 15.000,00
	Rp. 30.000,00

	7
	Serok 
	2 buah
	Rp. 15.000,00
	Rp. 30.000,00

	9
	Pisau 
	5 buah
	Rp. 5.000,00
	Rp. 25.000,00

	10
	Kompor gas 
	1 buah
	Rp. 600.000,00
	Rp. 600.000,00

	11
	Mesin press 
	
	
	Rp. 1.000.000,00

	12
	Mixer
	
	
	Rp. 759.000,00

	13
	Centong 
	3 buah
	Rp. 4.000,00
	Rp. 12.000,00

	Sub Total
	Rp. 3.041.000,00


2. Bahan Habis Pakai

	No
	Material
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Jumlah

	1
	Jamur 
	18 kg
	Rp. 25.000,00
	Rp. 450.000,00

	2
	Daging Ayam Cincang 
	9 kg 
	Rp.50.000,00
	Rp. 450.000,00

	3
	Udang 
	9 kg
	Rp. 32.000,00
	Rp. 288.000,00

	4
	Kepiting 
	9 kg 
	Rp. 35.000,00
	Rp. 315.000,00

	5
	Telur 
	6 kg
	Rp. 20.000,00
	Rp. 120.000,00

	6
	Tepung Terigu 
	7 kg
	Rp. 8.000,00
	Rp. 56.000,00

	7
	Bawang Merah 
	3 kg 
	Rp. 20.000,00
	Rp. 60.000,00

	8
	Bawang Putih 
	3 kg
	Rp. 20.000,00
	Rp. 60.000,00

	9
	Garam 
	6 bungkus 
	Rp. 1.000,00
	Rp. 6.000,00

	10
	Gula 
	4 kg 
	Rp. 10.000,00
	Rp. 40.000,00

	11
	Lada 
	½ kg 
	Rp. 120.000,00
	Rp. 60.000,00

	12
	Kecap 
	3 botol 
	Rp. 28.000,00
	Rp. 84.000,00

	13
	Cabai 
	3 kg 
	Rp. 20.000,00
	Rp. 60.000,00

	14
	Solasi 
	6 buah
	Rp. 1.000,00
	Rp. 6.000,00

	15
	Plastik kemas 
	7 bendel 
	Rp. 100.000,00
	Rp. 700.000,00

	16
	Gas LPG
	1 buah
	Rp. 200.000,00
	Rp. 200.000,00

	17
	Beban Transportasi
	
	
	Rp. 1.200.000,00

	18
	Beban Listrik Dan Air
	
	
	Rp. 50.000,00

	19
	Beban Promosi
	
	
	Rp. 587.000,00

	20.
	Sewa Camdig
	
	
	Rp. 150.000,00

	21.
	Sewa Handy Camp
	
	
	Rp. 120.000,00

	Sub Total
	Rp. 5.062.000,00


3. Perjalanan
	No
	Material
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Jumlah

	1.
	Transport Monev (Semarang-Tegal)
	4
	Rp. 200.000,00
	Rp. 800.000,00

	2.
	Transport Pasca Kegiatan
	
	
	Rp. 212.000,00

	Sub Total
	Rp. 1.012.000,00


4. Lain-lain

	No.
	Material
	Kuantitas
	Harga Satuan
	Jumlah

	1.
	Penyusunan Laporan
	
	
	

	
	· Kertas A4 
	3 pack
	Rp. 35.000,00
	Rp. 105.000,00

	
	· Tinta Printer
	3 pack
	Rp. 30.000,00
	Rp. 90.000,00

	2.
	Dokumentasi 
	
	
	

	
	-     Pindah data ke CD
	
	
	Rp. 127.000,00

	
	· Cuci Cetak Camdig
	
	
	Rp. 100.000,00

	3.
	Biaya lain-lain
	
	
	Rp. 590.000,00`

	Sub Total
	Rp. 1.012.000,00

	Total
	Rp. 10.127.000,00


Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Alokasi Waktu
	Uraian Tugas

	1
	Nur Hidayah
14101413344
	PGSD


	10 jam/minggu
	Ketua Tim Pengelola

	2
	Rovik Muntahanah
1401413575
	PGSD


	10 jam/minggu
	Penanggungjawab Produksi

	3
	Nurlita Rindaniyatmi
1401414085
	PGSD


	10 jam/minggu
	Penanggungjawab Pemasaran


SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:

Nama

 : Nur Hidayah
NIM

 : 1401413344 
Program Studi
 : Pendidikan Guru Sekolah Dasar

Fakultas 
 : Fakultas Ilmu Pendidikan


Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-Kewirausahaan saya dengan judul PEMANFAATAN JAMUR TIRAM MENJADI LUMPUR (LUMPIA JAMUR) YANG MEMILIKI GIZI TINGGI yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
Tegal, 5 Juni 2015
Mengetahui

Pembantu Rektor/Ketua




  Yang menyatakan,

Bidang kemahasiswaan,









Nur Hidayah
NIDN.




 NIM. 1401413344
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