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PROPOSAL PROGRAM  KREATIVITAS MAHASISWA
VEGFRUITCIMOL
BIDANG KEGIATAN :
PKM  KEWIRAUSAHAAN 
Diusulkan  oleh:
1. Hasan Asy’ari (5301414064)
2.     
3. 

UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
SEMARANG
2015



PENGESAHAN PKM-KEWIRAUSAHAAN 
1. Judul kegiatan :  Vegfruit Cimol
2. Bidang kegiatan :  Pkm-k
3. Ketua pelaksana kegiatan
a. Nama lengkap                                 : Hasan Asy’ari
b. NIM                                                : 5301414064
c. Jurusan                                            : Pendidikan Teknik Elektro
d. Universitas/Institut/Politeknik        : Universitas Negeri Semarang
e. Alamat rumah dan No.Tel./HP       : Rembes, Rt.05/Rw.02, Kec.Bringin,          
                                                           Kab.Semarang, 085741637574
f. Alamat email                                   : Asyarihasan2@gmail.com
4. Anggota pelaksana kegiatan/penulis    :     3    orang 
5. Dosen pendamping     :
a. Nama lengkap dan Gelar           :
b. NIDN                                         :
c. Alamat rumah dan No Tel./HP :
6. Biaya Kegiatan Total 
a. Dikti : Rp.3.578.000.
b. Sumber lain : Rp.-
7. Jangka waktu pelaksanaan :     3  bulan 
 SEMARANG, 19 Agustus 2015
Menyetujui                     	
Wakil/pembantu Dekan atau                                                   Ketua Pelaksana Kegiatan
Ketua jurusan/Departemen/Program Studi/
Pembimbing Unit Kegiatan Mahasiswa 
	
(.........................................)                                            (........................................)
   NIP/NIK.     	NIM.
                                           

                   
Wakil Rektor  Bidang Kemahasiswaan/
Direktur Politeknik/	             Dosen pendamping
Ketua Sekolah tinggi, 
(........................................)	(............................)
  NIP/NIK	   NIDN.
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RINGKASAN 
	 Bandung adalah salah satu daerah yang terkenal akan kekayaan  jajanannya, salah satu jananan yang terkenal dan banyak diminati adalah cimol (aci di gemol). Cimol ini terbuat dari tepung kanji atau aci yang dibentuk bulat-bulat atau di gemol kemudian digoreng, kebanyakan orang yang bukan berasal dari Bandung pasti penasaran dengan rasa jajanan satu ini karena belum banyak pedagang cimol yang berada di kota-kota lain. 
	Cimol memiliki rasa yang gurih dan kenyal selain itu cimol juga banyak di sajikan dengan bumbu-bumbu seperti rasa keju,pedas dan lainnya. Karena perkembangan cimol sangat baik maka kami berusaha membuat inovasi baru dengan cimol ini yaitu mengolah cimol yang dicampur dengan sayur maupun buah-buahan segar dan kami pasarkan di  kota-kota yang masih belum banyak penjual yang menjajakkan cimol. Sayur dan buah sangat banyak mengandung gizi dan vitamin dan jika buah dan sayur ini bisa dimanfaatkan dan dipasarkan dalam bentuk produk yang  unik serta lezat maka akan menarik rasa penasaran masyarakat dan berminat untuk mencobanya. 
	Pada zaman sekarang banyak para penjual makanan terutama makanan ringan yang banyak melakukan kecurangan dalam makanan yang dijualnya, selain tidak menggunakan bahan-bahan yang  segar ada juga yang  menggunakan bahan pengawet yang  tidak baik untuk kesehatan maka dari itu kami membuat inovasi untuk membuat jajanan berupa vegfruitcimol ini yang akan kami olah  dengan mencampurkan sayur serta buah sehingga akan menimbulkan sensasi rasa yang berbeda serta memiliki kandungan gizi ketika jajanan ini di pasarkan dan di konsumsi oleh anak-anak  maupun oleh orang dewasa. 


















BAB 1 
PENDAHULUAN 
1.1 LATAR BELAKANG 
	 Selain sebagai Negara agraris dan maritim Indonesia juga dikenal sebagai negara yang kaya akan suku budayanya yang bermacam-macam, dan budaya-budaya itu tidak luput dari makanan-makanan khas dari tiap-tiap daerah.Salah satu contoh makanan tersebut adalah cimol (aci di gemol), makanan ringan ini berasal dari kota Bandung jawa Barat, rasanya yang kenyal dan khas membuat makanan yang tergolong makanan ringan ini banyak digemari oleh  masyarakat dari semua kalangan , mulai dari anak-anak hingga orang dewasa.
	Cimol ini pembuatannya sangat mudah dan bahan-bahannyapun mudah untuk di dapat, namun belakangan para penjual makanan ini tidak terlalu memperhatikan tingkat kebersihan dan kualitas dari apa yang mereka jajakan, maka dari itu kami membuat sebuah inovasi yang sekiranya dapat menarik para masyarakat untuk mencoba cimol yang di aplikasikan dengan sayur ataupun buah ini yaitu vegfruitcimol  selain menambah variasi rasa makanan ini juga pastinya mempunyai nilai gizi yang lebih serta dijamin kualitasnya. 
1.2  TUJUAN 
	Menghasilkan camilan yang di aplikasikan dengan sayuran dan buah, menghasilakan beranekaragam rasa dari cimol yang bhan bakunya dicampur dengan sayur dan buah,memasarkan produk yang dihasilkan dan berharap untuk mendapatkan keuntungan berupa uang.
1.3  MANFAAT 
	Dengan ditemukannya inovasi vegfruitcimol ini maka dapat memenuhi kebutuhan konsumen akan kegemarannya mengkonsumsi makanan ringan, selain itu kebutuhan pasar akan terpenuhi juga dengan produk baru yang menarik serta menjadi kegemaran banyak orang. Selain itu dalam menjlalankan program ini dibutuhkan para pegawai untuk membuatnya terus berkembang dan jika hal itu terus-menerus terjadi maka secara otomatis lama kelamaan akan mengurangi tingkat pengangguran yang ada di Indonesia karena terangkatnya orang-orang yang menganggur sebagai pegawai di industri cimol ini.






BAB 2
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
	Secara umum masyarakat indonesia sangat menyukai makanan ringan namun akan timbul kejenuhan bagi masyarakat jika hanya mengkonsumsi makanan yang itu-itu saja, maka dari itu ide untuk membuat vegfruitcimol  ini akan menjadi referensi baru untuk camilan di dalam masyarakat.
	Masyarakat indonesia kebanyakan menjadi pengangguran padahal mereka mempunyai kemampuan dalam berkarya, maka dari itu dengan ditemukannya ide untuk membuat vegfruitcimol  ini akan membutuhkan tenaga kerja produktif untuk memproduksinya dan dengan demikian orang-orang yang semula menjadi pengangguran akan mempunyai pekerjaan. Cara membuat vegfruitcimol inipun sangat mudah serta tidak di syaratkan untuk memiliki keahlian khusus bagi para pembuatnya maka dari itu orang-orang yang bergabung bersama kami nanti tidak akan kesulitan untuk membuatnya serta secara tidak langsung lapangan pekerjaan mulai tercipta dengan adanya usaha baru ini. Langkah-langkah  membuat vegfruitcimol ini cukup mudah pertama menyiapkan bahan-bahan yang dibutuhkan seperti tepung kanji, terigu, macam-macam sayur, macam-buah setelah semuanya siap blender terlebih dahulu buah atau sayur  yang sudah dipilih dan sudah dibersihkan setelah semuanya halus masukkan hasil blenderan buah dan sayur  tadi  kedalam adonan cimol setelah semuanya dcampur kemudian aduk sampai kalis, setelah semuanya tercampur  rata maka bentuklah bulat-bulat dan  kemudian  goreng kedalam minyak yang  tidak terlalu  panas karena jika digoreng kedalam minyak yang  sangat panas maka akan menyebabkan adonan akan meletus, setelah sudah matang  kemudian tiriskan dan siap disajikan dengan  bumbu-bumbu sesuai selera seperti keju,balado ataupun yang lainnya.
	Dengan membuat vegfruit cimol  ini dengan bahan baku yang relatif murah serta belum banyaknya penjual yang menjual jajanan ini maka diharapkan akan menghasilkan pemasukan yang relatif besar dan lebih dari modal yang dikeluarkan. Metode yang akan kami gunakan juga sangat efektif karena kami akan terlebih dahulu mencoba memasarkan jajanan sehat dan kaya rasa ini ke  sekolah-sekolah dasar ataupun instansi sekolah lain bahkan lingkungan kampus, karena kebanyakan anak-anak yang masih bersekolah pasti akan mudah tertarik dengan makanan-makanan yang banyak dijual di sekitar area sekolahnya apalagi dengan makanan yang sama sekali belum pernah mereka jumpai.




BAB 3 
METODE PELAKSANAAN
	Metode yang digunakan dalam program kewirausahaan ini terbagi menjadi beberapa tahap yaitu : 
1. Identifikasi masalah
2. Menentukan tujuan
3. Analisis kebutuhan
4. Perancangan pemasaran
5. Pelaksanaan pemasaran
6. Pengamatan dan evaluasi pemasaran
7. Kesimpulan

1. Identifikasi masalah 
	Masalah utama yang  menjadi dasar pelaksanaan kegiatan ini adalah banyaknya penjual makanan-makanan ringan salah  satunya cimol yang sama sekali tidak memperhatikan kandungan gizi terdapat pada makanan tersebut bahkan  ada yang menggunakan  bahan-bahan yang berbahaya , maka kegiatan ini menghasilkan inovasi yang memikirkan kadungan gizi serta penggunaan bahan yang tidak berbahaya  dan tanpa tindak kecuranganpun  akan  tetap mendpaatkan profit.
2. Menentukan tujuan 
	Dalam program ini tujuan utama yang ingin dicapai adalah mengurangi tingkat  para penjual yang tidak memikirkan nilai gizi dari  makanan yang  dijual, maka dengan  membuat cimol yang  digabung dengan sayur dan buah  ini diharapkan akan menghasilkan produk yang digemari masyarakat karena rasanya yang  enak dan bergizi serta dapat menghasilkan profit yang akan  meningkatkan taraf hidup para pekerjanya serta mengurangi tingkat  pengangguran.
3. Analisis kebutuhan 
	Dalam kegiatan ini banyak sekali  faktor yang  berpengaruh baik  yang mendukung maupun  menghambat dalam pelaksanaan  ini. Faktor yang menghambat yaitu  sedikitnya kesadaran  para  konsumen  yang tidak dapat membedakan  makanan  mana  yang  benar-benar mengandung gizi dan mana  yang justru malah membahayakan. Sednagkan faktor yang mendukung  adalah ketersediaan bahan  baku dalam pembuatan  produk ini  serta tersedianya tenaga kerja sebagai salah satu komponen  penting  dalam pembuatannya. 


4. Perancangan  dan pelaksanaan  pemasaran
	Setelah camilan cimol sayur dan buah  ini berhasil diproduksi maka perlu  berbagai metode untuk  bisa memperkenalkannya kepada masyarakat serta membuat mereka  menyukai produk  yang baru ini, salah satu metode yang dapat  dilakukan  adalah dengan mempromosikannya langsung di tempat-tempat yang ramai dikunjungi masyarakat, selain  itu dapat juga dititipkan ke warung-warung atau yang lebih menyesuaikan  dunia sekarang yang penuh dengan social media maka dapat  dipasarkan  melalui website seperti facebook,BBM,instagram maupun yang lainnya. 
5. Pengamatan  pemasaran
	Setelah berbagai metode yang sudah dilakukanmaka diperlukan  adanya pengamatan untuk bisa menentukan metode mana yang paling tepat untuk memasarkan produk, selain itu pengamatan juga berfungsi utuk melihat peluang0peluang yang ada sehingga akan  tercapainya kesuksesan  saat memasarkan produk ini.
6. Evaluasi pemasaran
	Evaluasi ini dilakukan  dengan tujuan  untuk bisa mencari apa saja kelebihan ataupun kekurangan dari metode yang digunakan sehingga kita dapat memantau  apakah usaha yang sedang dijalankan mengalami kemajuan atau tidak .
7. Kesimpulan 
	Setelah beberapa metode dilakukan maka tinggal diambil kesimpulan dari seluruh  kegiatan  memproduksi  cimol sayur dan buah ini, apakah produk tersebut di terima dalam masyarakat atau tidak kemudian apakah produksi dari makanan tersebut dapat  dilanjutkan  atau tidak.
     	














BAB 4
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN 
4.1 ANGGARAN BIAYA 
	
	NO
	JENIS PENGELUARAN 
	BIAYA (RP)

	1
	Peralatan Penunjang 
	Rp.1.708.000

	2
	Bahan habis pakai 
	-

	3
	Perjalanan 
	Rp.70.000

	4
	Lain-lain 
	Rp.1.800.000

	
	Jumlah 
	Rp.3.578.000


4.2 JADWAL KEGIATAN 
	1 bulan pertama  : persiapan pembuatan produk 
1 bulan kedua     : proses pembuatan dan melakukan penjualan 
1 bulan ketiga     : melakukan evaluasi selama usaha dijalankan 


LAMPIRAN 
Lampiran 1. 
Biodata Ketua, Anggota dan Dosen pembimbing
A. Identitas Diri 
	1.
	Nama Lengkap
	Hasan Asy’ari

	2.
	Jenis  kelamin 
	Laki-laki

	3.
	Program Studi
	Pendidikan Teknik Elektro

	4.
	NIM/NIDN
	5301414064

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir 
	Kab.Semarang,19 Juli 1995

	6.
	E-mail 
	Asyarihasan2@gmail.com

	7.
	Nomer telepon/HP
	085741637574


B. Riwayat Pendidikan 
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 01 Rembes
	MTS Plus Al-Madinah
	MAN SALATIGA

	Jurusan 
	-
	-
	IPA

	Tahun masuk-lulus
	2007/2008
	2010/2011
	2013/2014








C. Pemakalah Seminar Ilmiah 
	NO.
	Nama pertemuan ilmiah
	Judul artikel ilmiah
	Waktu dan tempat

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	3.
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 Tahun terakhir 
	NO.
	Jenis Penghargaan
	Institusi pemberi penghargaan
	Tahun 

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggung jawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari  ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat  dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah.............................
SEMARANG, 11 Agustus 2015
	Pengusul/pembimbing, 

                                           
              	          Tanda Tangan 
                                                                       (nama lengkap )


















Lampiran 2. 
1. Peralatan penunjang 
	Material
	Justifikasi pemakaian
	kuantitas
	Harga satuan
	Jumlah (RP)

	Kompor gas
	
	
	300.000
	300.000

	Tabung gas 3 kg
	
	
	16.000
	16.000

	Wajan
	
	
	80.000
	80.000

	Baskom
	
	
	12.000
	12.000

	Minyak goreng dan bumbu-bumbu
	
	
	200.000
	200.000

	Tepung,sayur dan buah
	
	
	400.000
	400.000

	Bumbu aneka rasa
	
	
	100.000
	100.000

	peralatan penyajian
	
	
	600.000
	600.000

	                                     SUB TOTAL(RP) Rp. 1.708.000



2. Bahan Habis Pakai 

	Material
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas
	Harga satuan (RP)
	Jumlah (RP)

	Material 1
	
	
	
	

	Material 2
	
	
	
	

	Material 3
	
	
	
	

	                                                     SUB TOTAL(RP)











3. perjalanan   
	Material
	Justifikasi perjalanan
	kuantitas
	Harga satuan (RP)
	Jumlah (RP)

	Perjalanan ke salatiga 
	
	
	20.000
	20.000

	Perjalanan  ke semarang 
	
	
	50.000
	50.000

	                 SUB TOTAL (RP) Rp.70.000



4. Lain-lain 
	Material 
	Justifikasi perjalanan
	Kuantitas
	Harga satuan (RP)
	Jumlah (RP)

	Grobak 
	
	
	1000.000
	1000.000

	Biaya promosi
	
	
	300.000
	300.000

	Sewa tempat
	
	
	500.000
	500.000

	                 SUB TOTAL (RP) Rp.1.800.000

	  TOTAL KESELURUHAN  (RP) Rp.3.578.000



	

    	Lampiran 3.
	NO.
	Nama/NIM
	Program studi
	Bidang ilmu
	Alokasi waktu(Jam/Minggu)
	Uraian tugas

	1.
	Hasan Asy’ari/5301414064
	Pendidikan Teknik Elektro
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