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PENDAHULUAN

1. Latar Belakang
Perkembangan zaman yang semakin maju menjadikan pola hidup manusia semakin konsumtif. Terutama dalam memilih makanan. Banyak masyarakat yang memilih makanan berlabel internasional daripada produk lokal. Misalnya pizza, burger, spageti, dan lain- lain yang menjadi tren di kalangan anak muda saat ini. Sedangkan makanan tradisional yang menjadi khas di negeri sendiri justru terabaikan dengan asumsi bahwa mengkonsumsi makanan tradisional akan terkesan jadul dan primitive. Padahal kualitas rasa makanan tradisional tidak kalah enaknya dengan produk internasional.
Agar agar gula merah yang terbuat dari saripati temulawak ini masih jarang ditemui di berbagai daerah. Karena kebanyakan orang belum mengetahui bahwa saripati temulawak dapat dijadikan makanan yang enak dan sehat. Selain itu agar agar ini mempunyai warna kecoklatan dan berbagai bentuk yang unik. Rasanya sangat nikmat, mengenyangkan, dan cocok untuk camilan waktu santai bersama keluarga atau teman Kami yakin konsumen akan banyak yang suka dengan agar agar ini. Sehingga kami memiliki ide untuk berwirausaha agar agar gula merah yang terbuat dari saripati temulawak. Yang kami namai dengan “agar agar gula merah”.
Usaha agar agar gula merah yang terbuat dari saripati temulawak selain unik juga mengandung bahan baku makanan alami yang sehat. Meski makanan ini banyak mengandung glukosa, tapi kami tidak membatasi para konsumen diabetes. Kami melayani pesanan agar agar khusus dimana gula yang kami gunakan untuk bahan agar agar ini adalah gula khusus penderita diabetes. Untuk mendapatkan agar agar gula merah kami, konsumen tidak perlu menguras kantong karena harganya cukup ekonomis.

2. Rumusan Masalah
Rumusan masalah dalam pelaksanaan program kewirausahaan ini adalah sebagai berikut:
1) Menumbuhkan jiwa kewirausahaan di kalangan mahasiswa untuk mendorong terciptanya wirausahawan muda yang peduli dengan makanan tradisional di Indonesia?
2) Bagaimana mengembangkan usaha agar agar gula  merah dalam ruang lingkup usaha yang lebih luas?
3) Bagaimana strategi memperoleh keuntungan yang berkelanjutan dalam usaha produk agar agar gula merah.
4) Bagaimana menumbuhkan rasa nasionalisme di kalangan remaja terhadap makanan tradisional?



3. Tujuan
1) Menumbuhkan jiwa kewirausahaan di kalangan mahasiswa untuk mendorong terciptanya wirausahawan muda yang peduli dengan makanan tradisional di Indonesia 
2) Mengetahui bagaimana mengembangkan usaha agar agar gula  merah dalam ruang lingkup usaha yang lebih luas
3) Mengetahui bagaimana strategi memperoleh keuntungan yang berkelanjutan dalam usaha produk agar agar gula merah.
4) Mengetahui bagaimana menumbuhkan rasa nasionalisme di kalangan remaja terhadap makana tradisional

4. Luaran yang diharapkan
1) Terciptanya produk agar agar gula merah dengan nilai jual yang tinggi
2) Meningkatkan nilai ekonomis agar agar gila merah yang terbuat dari saripati temulawak yang selama ini dianggap sebagai makanan yang terkesan jadul di kalangan remaja.
3) Menyadarkan masyarakat bahwa temulawak tidak hanya dapat dibuat jamu dan obat obatan tradisional namun juga bias dijadika makanan enak dan sehat dari saripatinya.
5. Kegunaan
1) Sebagai ajang pelestarian makanan tradisional
2) Sebahai souvenir pernikahan dan perayaan hari raya keagamaan.
3) Sebagai pengembangan kreatifitas produk temulawak
4) Melatih jiwa muda mahasiswa berkarir di dunia usaha atau entrepreneur muda.
5) Memotivasi seluruh mahasiswa untuk dapat membuka lapangan kerja baru guna membangun daerah masing-masing dan menurunkan jumlah pengangguran serta meningatkan perekonomian daerah

GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

1) Gambaran Umum Agar Agar Gula Merah
Agar agar gual merah merupakan makanan ringan atau jajanan asli Indonesia. Terbuat dari saripati temulawak dan gula merah. Warnanya kecoklatan dengan berbagai bentuk yang unik. Banyak variasi topping yang bisa dibuat dari makana ini. Diantaranya menggunakan susu, meses coklat, keju kraft, dan coco denata.
Temulawak dikenal sebagai rimpang yang memiliki rasa pahit dan getir ketika dikonsumsi. Tetapi dibalik rasanya tersebut, terdapat kandungan yang bermanfaat bagi kesehatan tubuh.
Temulawak memiliki kandungan aktif kurkumin, xanthorrhizol dan germakron. Selain itu, temulawak juga mengandung saripati, serat kasar dan minyak atsiri. Kandungan saripati dari temulawak ini memiliki khasiat bagi tubuh, yaitu
1) Membantu kontrol metabolisme lemak dalam tubuh dan kadar kolesterol
2) Memperbaiki metabolisme sistem pencernaan tubuh
3) Membantu memperbaiki nafsu makan dan stamina untuk segala usia
4) Memperbaiki fungsi hati cocok untuk sakit kuning, hepatitis, liver
5) Memiliki kurkumin sebagai anti peradangan, antioksidan, antibakteri, imunostimulan, menstimulasi pemecahan lemak, menurunkan kolesterol darah, melindungi hati dari zat toksik, meningkatkan daya tahan tubuh.

Usaha rintisan agar agar gula merah ini diharapkan menjadi salah satu makanan tradisional yang bisa dikembangkan oleh para muda mudinya. Mengingat akan kehidupan global yang lebih condong memihak terhadap makanan berlabel internasional, maka dengan adanya program usaha agar agar gula merah kami dapat memompa semangat jiwa remaja untuk mencintai makanan tradisional khas negerinya.

2) Prospek Pengembangan Usaha

Prospek pengembangan makanan tradisional agar agar temulawak dengan pemanfaatan saripati temulawak dikaji berlandasakan pada analisis SWOT (Strength, Weakness, Opportunity, Thereat) sebagai berikut:

Kekuatan (Strength)
Agar agar gula merah mempunyai manfaat terhadap pelestarian makanan tradisional di Indonesia sehingga masyarakat akan lebih suka dan menghargai makanan tradisional di Indonesia. Negara Indonesia kaya akan berbagai kuliner, salah satunya agar agar gula merah yang belum begitu terkenal di kalangan masyarakat dan perlu mendapat perhatian. Melalui makanan ini, diharapkan akan meningkatkan nasionalisme masyarakat Indonesia terhadap makanan tradisional. Variasi bentuk, rasa yang enak dan tentunya sehat, memiliki keunikan tersendiri yang disesuaikan dengan permintaan pasar.

Kekurangan (Weakness)
Skala produksi terbatas sehingga terkendala dalam memenuhi permintaan pasar. Hal ini dapat diminimalisir dengan menambah tenaga kerja, sehingga dapat memenuhi permintaan pasar.


Peluang (Opportunity)
Sampai saat ini, pengusaha makanan tradisional agar agar gula merah di Semarang dan sekitarnya tidak ada. Hanya terdapat pengusaha agar agar seperti nutrijal dan wallet. Kebanyakan anak anak suka dengan agar agar.

Ancaman (Threat)
Pengetahuan dan kepercayaan konsumen terhadap makanan agar agar gula merah masih rendah mengenai rasa dan kandungannya karena kebanyakan dari mereka hanya tahu bahwa temulawak adalah bahan untuk membuat jamu.
        Dari uraian kelemahan (weakness) dan ancaman (threat) di atas, perlu disusun strategi untuk prospek pengembangan usaha makanan tradisional agar agar gula merah sehingga lebih baik. Adapun strategi yang digunakan adalah dengan menggunakan kekuatan (strength) yang dimiliki untuk mengatasi kelemahan dan ancaman. Ancaman berupa pengetahuan dan kepercayaan konsumen terhadap makanan agar agar gula merah yang masih rendah dapat diatasi dengan menyisipkan pengetahuan tentang agar agar gula merah yang terbuat dari saripati temulawak saat promosi produk misalnya melalui blog, facebook, twitter, brosur dan pamflet. Dengan adanya edukasi serta penyampaian dari berbagai media diharapkan masyarakat bisa mengerti tentang agar agar gula merah ini dan mengerti pentingnya mengembangkan makanan tradisional suatu bangsa serta bangga terhadap produk dalam negeri. Adapun munculnya usaha-usaha sejenis yang menggunakan bahan dasar yang sama dan memproduksi dalam skala besar akan diatasi dengan pengembangan pola produk yang bervariasi sesuai dengan permintaan pasar serta akan ditingkatkan dalam skala yang lebih besar dan memperluas jaringan.
3) Analisis Pengembangan Usaha

Sasaran Usaha
Sasaran utama pasar adalah mahasiswa Universitas Negeri Semarang karena permintaan mereka terhadap makanan yang enak, sehat dan mengenyangkan cukup tinggi maka tidak menutup kemungkinan produk ini diterima oleh masyarakat luas. Pemasarannya tidak hanya di kalangan mahasiswa universitas Negeri Semarang, namun juga di kalangan anak anak karena kebanyakan anak anak suka dengan makanan agar agar, serta kalangan remaja dan dewasa.

Tempat Pemasaran
Tempat pemasaran yang menjadi focus penjualan agar agar gula merah antara lain:
a. Lingkungan Universitas Negeri Semarang 
b. Dititipkan di warung warung sekitar Universitas Negeri Semarang
c. Tempat wisata seperti Simpang Lima, Lawang Sewu.

Strategi Promosi dan Pemasaran
Promosi dan pemasaran agar agar gula merah pada tahap awal dilakukan dengan cara menyebarkan brosur, melalui pamflet yang ditempatkan di tempat-tempat strategis, melalui sosial media seperti facebook, twitter blog, dan website. Menerapkan metode partnership, yaitu bekerja sama dengan organisasi di kampus untuk membidik pesanan dalam jumlah besar dalam kegiatan kegiatan organisasi, membuka stan-stan ditempat pariwisata. Untuk memperbesar profit margin, miniatur kota tua Ampenan juga dipasarkan melalui direct selling.

Langkah pengembangan ke depan
Langkah yang akan dilakukan jika usaha ini mulai berkembang dan tingkat permintaan tinggi adalah dengan mematenkan produk agar agar gula merah dari saripati temulawak serta mempertahankan keunggulan dan kualitas produk, memperluas jaringan usaha, pemasaran dalam skala besar melalui website, membuat toko pemasaran pusat di Semarang, serta mengembangkan produk lain.

METODE PELAKSANAAN

1) Analisis Peluang Usaha
Gambaran peluang dari usaha agar agar gula merah ini adalah sebagai ajang pelestarian makanan tradisional yang masih jarang di kalangan masyarakat dan menumbuhkan rasa cinta terhadap produk local terutama di kalangan para remaja. Agar agar gula merah ini juga bisa dijadikan souvenir dalam acara pernikahan maupun perayaan hari besar keagamaan.Disisi lain usaha ini juga mengasah kreativitas kami dalam menciptakan inovasi produk dari temulawak yang biasanya temulawak hanya dimanfaatkan untuk pembuatan jamu jamu tradisional dan rasanya agak pahit. Temulawak yang diambil saripatinya dijadikan produk makanan seperti agar agar gula merah akan menjadi makanan yang enak namun kandungan di dalamnya juga tidak akan hilang. Jadi khasiat nya tidak beda jauh dengan jamu jamu tradisional untuk kesehatan tubuh.
2) Pengadaan alat, bahan dan pembuatan produk
a. Menyiapkan bahan baku agar agar gula merah
b. Menyiapkan tempat, peralatan dan perlengkapan
c. Melakukan kegiatan produksi


Kegiatan produksi agar agar merah meliputi:
Tahap pertama dibutuhkan beberapa bahan diantaranya
· Saripati temulawak 250 gram dari temulawak 1 kg
· Gula merah 125 gram
· Air tawar 2 gelas
Tahap ke-dua proses pembuatan agar agar gula merah
· Campurkan saripati temulawak bersama air.
· Aduk hingga merata lalu tambahkan gula yang sudah dihaluskan.
· Panaskan adonan, aduk hingga air, saripati dan gula merah tercampur secara merata.
· Angkat dan masukan ke dalam cetakan
· Taburkan toping setelah agak dingin
· Diamkan sampai dingin dan kental kira kira 7-10 jam.
· Lalu diangkat dari cetakan dan agar agar gula merah siap disajikan.
3) Pengemasan dan pelabelan produk
Produk ini dikemas dengan plastik dan diberi label tulisan agar agar gula merah.
4) Memasarkan dan menjual produk
Pada tahap pemasaran, publikasi dan menyebar luaskan info mengenai produk agar agar gula merah yaitu dengan melakukan kerjasama dengan organisasi di kampus, tempat pelayanan publik dan sejenisnya untuk memperkenalkannya pada massa yang lebih luas. Selain itu, mempromosikan melalui pembuatan dan penyebaran brosur, pamflet, pengumuman, info pada blog-blog, facebook atau twitter agar semua kalangan tahu produk agar agar gula merah.
Pada tahap penjualan dilakukan dengan direnc selling yaitu konsumen dapat membeli produk yang kami tawarkan di stand-stand yang tersedia di kawasan wisata. Selain itu, dipergunakan juga mekanisme pemesanan. 
5) Evaluasi kegiatan dan pengembangan usaha
Pada tahap evaluasi pengembangan dilakukan penghitungan pengeluaran dan pemasukan dari produksi agar agar gula merah. Pada tahap ini pula kami menganalisis apakah stategi pemasaran sudah mengahasilkan maksimal atau belum. Selain itu, dilakukan pula evaluasi terhadap modal yang ada, evaluasi terhadap jaringan dan mitra kerja.
Evaluasi kegiatan didakan untuk mengetahui secara keseluruhan sejauh mana usaha ini berjalan, kekurangan dan kelebihan serta rincian secara keseluruhan.

6) Laporan pertanggungjawaban
Laporan ini dilaksanakan pada akhir periode kegiatan
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

1. Anggaran Biaya
table 3.1
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan penunjang (20% - 30%)
	Rp 1.742.000,00

	2
	Bahan habis pakai (40% - 50%)
	Rp 2.848.000,00

	3
	Perjalanan (10%)
	Rp    570.000,00

	4
	Lain-lain: administrasi, pengemasan, pemasaran, publikasi, laporan (10%)
	Rp    630.000,00

	Jumlah
	Rp 5.790.000,00



2. Jadwal Kegiatan
table 3.1
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	6
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DARTAR PUSTAKA

https://www.google.com/search?q=agar+agar+gula+merah&source=lnms&tbm=isch&sa=X&ved=0CAcQ_AUoAWoVChMIpf3foJ6FxgIVlKq8Ch1JdAAb&biw=1024&bih=497#imgrc=_
http://temulawak.blogspot.com/2012/02/curvit-suplemen-curcuma-dari-saripati.html
http://pondokibu.com/13-macam-khasiat-temulawak-bagi-tubuh.html
https://www.google.com/search?q=temulawak&source=lnms&tbm=isch&sa=X&ved=0CAcQ_AUoAWoVChMIrYCCs6KFxgIVETK8Ch3yWAAM&biw=1024&bih=497































LAMPIRAN LAMPIRAN
Lmapiran 1. Biodata ketua, anggota, dan dosen pembimbing

Biodata Ketua

A. Identitas diri
	1
	Nama Lengkap
	Sri Anema Irdawanti

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Manajemen

	4
	NIM
	7311413177

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 23 Mei 1995

	6
	Email
	sri.anema@yahoo.co.id

	7
	No Telepon/HP
	087715030577


B. Riwayat pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Purwoharjo Puring Kebumen
	Mts N Kaleng Puring Kebumen
	MAN Kebumen 1

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata ditemukan ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul




(Sri Anema Irdawanti)
	








Biodata Anggota 1

A. Identitas diri
	1
	Nama Lengkap
	Sinte Khuliyatul Jannah

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Manajemen

	4
	NIM
	7311413144

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 4 Maret 1995

	6
	Email
	sinte.khuliyatul.jannah@gmail.com

	7
	No Telepon/HP
	08976694664


B. Riwayat pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 2 Kalibagor Kebumen
	SMP N 5 Kebumen
	MAN Kebumen 2

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-1013



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata ditemukan ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul




(Sinte Khuliyatul Jannah)








Biodata Anggota 2

A. Identitas diri
	1
	Nama Lengkap
	Tina Tejasari

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Manajemen

	4
	NIM
	7311413137

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Blitar, 11 Juli 1994

	6
	Email
	ulzzangtyna@gmail.com

	7
	No Telepon/HP
	085736627807


B. Riwayat pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 Jati
	SMP N 1 Srengat
	SMA N 1 Srengat

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-1013



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata ditemukan ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul




(Tina Tejasari)












Biodata Anggota 3

A. Identitas diri
	1
	Nama Lengkap
	Reviana Pangestu

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan akuntansi

	4
	NIM
	7101413299

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Cilacap, 4 September 1994

	6
	Email
	revianapangestu@gmail.com

	7
	No Telepon/HP
	085600288948


B. Riwayat pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 3 Sragi
	SMP N 1 Sragi Pekalongan
	SMK N 1 Karangpucung Cilacap

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-1013



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata ditemukan ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul



(Reviana Pangestu)











Biodata Anggota 4

A. Identitas diri
	1
	Nama Lengkap
	Rika Nilam Sari

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Akuntansi

	4
	NIM
	7211414094

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Mojokerto, 5 April 1996

	6
	Email
	rikanilam@gmail.com

	7
	No Telepon/HP
	087731748951


B. Riwayat pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Bangunharjo 02 Semarang
	SMP N 36 Semarang
	SMK N 2 Semarang

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-1013



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata ditemukan ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul



(Rika Nilam Sari)











Biodata Pembimbing

A. Identitas diri
	1
	Nama Lengkap
	

	2
	Jenis Kelamin
	

	3
	Program Studi
	

	4
	NIDN
	

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	6
	Email
	

	7
	No Telepon/HP
	


B. Riwayat pendidikan
	
	S1
	S2

	Nama Institusi
	
	

	Jurusan
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata ditemukan ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Semarang, 10 Juni 2015
Pembimbing

















Lampiran 2. Justifikasi Anggaran

1. Peralatan Penunjang

	No
	Material
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	1
	Kompor gas
	Alat untuk memasak
	1 unit
	300.000
	  300.000

	2
	Tabung gas
	Alat untuk memasak
	1 buah
	125.000
	  125.000

	3
	Panci
	Alat untuk memasak
	2 buah
	50.000
	  100.000

	4
	Cetakan
	Alat untuk membentuk agar agar
	9 buah
	10.000
	     90.000

	5
	Baskom
	Alat untuk tempat saripati temulawak dan adonan
	4 buah
	6.000
	      24.000

	6
	Perlengkapan makan
	Alat untuk tempat agar agar sebelum dikemas
	1 set
	43.000
	      43.000

	7
	Sewa kios
	Tempat untuk memasak
	1
	760.000
	    760.000

	8
	Blender
	Alat untuk menghaluskan temulawak
	1 buah
	300.000
	   300.000

	Jumlah (Rp)
	1.742.000

















2. Bahan Habis Pakai

	No
	Material
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	1
	Temulawak
	Sebagai bahan dasar pembuatan agar agar
	
480 kg
	5.000
	2.400.000

	2
	Gula merah
	Pemanis agar agar
	15 kg
	9.000
	135.000

	3
	Susu indomilk skm putih 385g
	Penambah rasa
	6 kaleng
	9.000
	  54.000

	4
	Susu indomilk skm coklat 385g
	Penambah rasa
	6 kaleng
	9.000
	  54.000

	5
	Meses ceres 50g
	Digunakan sebagai topping
	6 bungkus
	5.000
	   30.000

	6
	Keju kraft 75g
	Digunakan sebagai topping
	5 bungkus
	9.000
	  45.000

	7
	Coco denata
	Campuran agar agar
	7 bungkus
	6.000
	  42.000

	8
	Gula Tropicana diabetes 50’S
	Gula agar agar untuk penderita diabetes
	1 pak
	40.000
	 40.000

	9
	Gas 3 kg
	Untuk memasak agar agar
	3 buah
	16.000
	48.000

	Jumlah (Rp)
	2.848.000



3. Perjalanan

	No
	Material
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	1
	Perjalanan membeli bahan baku
	
	-
	-
	270.000

	2
	Perjalanan pemasaran
	
	-
	-
	300.000

	Jumlah (Rp)
	570.000



4. Lain-lain

	No
	Material
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	1
	Pengadaan dan pembuatan proposal
	Pembuatan proposal awal
	3 jilid
	
	23.000

	2
	Pamlet
	Sebagai media promosi
	2
	
	200.000

	3
	Pameran
	Sebagai media promosi
	1
	
	400.000

	4
	Materai
	Untuk kepentingan surat pernyataan
	1
	
	7.000

	Jumlah (Rp)
	630.000



Total target Produksi dari modal awal: 8.000 buah
Kebutuhan per unit produksi Rp 350,00
Harga jual per unit Rp 1000 ,00   
Laba per unit dari total produksi awal Rp 650,00
Laba dari seluruh penjualan: 8.000 X 650 = Rp 5.200.000
Total laba dari modal awal = Rp 5.200.000

Perkiraan penjualan 
	Produksi minggu ke-
	I
	II
	III
	IV
	V
	VI

	Unit terjual
	660
	660
	660
	660
	660
	660

	Produksi minggu ke-
	VII
	VIII
	IX
	X
	XI
	VII

	Unit terjual
	660
	660
	660
	660
	660
	740



Analisis Laba Rugi:
Minggu Pertama          : 660 X Rp 1.000,00 = Rp 660.000
[bookmark: _GoBack]Laba Bersih                 : Rp 660.000,00









Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang ilmu
	Waktu(jam/minggu)
	Uraian tugas

	1
	Sri Anema Irdawanti
	Manajemen
	Manajemen
	28 jam/minggu
	Penanggung jawab pengadaan alat dan bahan, penjualan produk dan laporan pertanggung jawaban.

	2
	Sinte Khuliyatul Jannah
	Manajemen
	Manajemen
	28 jam/minggu
	Penanggung jawab pembuatan produk, evaluasi perkembangan usaha,dan evalusi kegiatan

	3
	Tina Tejasari
	Manajemen
	Manajemen
	28 jam/minggu
	PJ persiapan, analisis pasar dan promosi

	4
	Reviana Pangestu
	Pendidikan Akuntansi
	Pendidikan akuntansi
	28 jam/minggu
	Penanggung jawab pembuatan produk, evaluasi perkembangan usaha,dan evalusi kegiatan

	5
	Rika Nilam Sari
	Akuntansi
	Akuntansi
	28 jam/minggu
	PJ persiapan, analisis pasar dan promosi






Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Peneliti

[image: ]KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNUVERSITAS NEGERI SEMARANG (UNNES)
Kantor: Gedung H lt 4 Kampus, Sekaran, Gunungpati, Semarang 50229
Rektor: (024)8508082 Purek 1: (024)8508001
Website: www.unnes.ac.id – Email unnes@unnes.ac.id


SURAT PERNYATAAN KETUA KEGIATAN

Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama			: Sri Anema Irdawanti
NIM			: 7311413177
Program studi		: Manajemen
Fakultas		: Ekonomi

Dengan ini menyatakan bahwa proposal PKM-KEWIRAUSAHAAN saya dengan judul: PEMANFAATAN SARIPATI TEMULAWAK SEBAGAI MAKANAN TRADISIONAL AGAR AGAR GULA MERAH yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana dikemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas Negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.


Semarang, 10 Juni 2015
Mengetahui						Yang menyatakan
Pembantu Rektor III
Bidang Kemahasiswaan					
	


(Dr. Bambang Budi Raharjo M.Si.)		(Sri Anema Irdawanti)
NIP. 19601217986011001				NIM. 7311413177
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