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RINGKASAN
Pepaya merupakan jenis buah-buahan yang sering dijumpai di daerah yang beriklim tropis seperti di Indonesia. Maka tidak sulit untuk menemukan buah pepaya ini. Pepaya sendiri aslinya berasal dari negara Meksiko, khususnya Meksiko bagian selatan dan bagian utara dari Amerika Selatan. Buah ini adalah buah yang mempunyai banyak manfaat bagi kesehatan tubuh kita. Biasanya, pada saat musim panen tiba, banyak buah pepaya yang tidak di manfaatkan secara maksimal, atau bahkan banyak juga yang dibuang secara sia-sia. Oleh karena itu, kami menciptakan inovasi baru yang bergerak dalam bidang usaha pengolahan buah pepaya untuk dijadikan sebagai bahan olahan kue kering yang banyak manfaat.
Tujuan lain dari usaha ini adalah untuk mengoptimalkan buah pepaya yang kurang dimanfaatkan oleh warga sekitar pada saat musim panen tiba. Tujuan selanjutnya yaitu untuk membantu masyarakat yang tidak suka dengan buah pepaya, dengan adanya inovasi baru olahan buah pepaya yang dijadian sebagai bahan pembuatan kue kering, akan menjadikan masyarakat menyukai olahan dari pepaya tersebut. Seperti banyak dijumpai di daerah kami, banyak ibu-ibu yang mempunyai anak, tetapi nafsu makannya kurang. Dengan adanya kue kering rasa pepaya, akan menambah nafsu makan. 
Target khusus yang ingin dicapai dalam usaha ini, selain untuk membantu masyarakat memanfaatkan buah pepaya agar tidak terbuang sia-sia pada saat musim panen tiba, yaitu untuk meningktakan nilai jual buah pepaya yang awalnya tidak ada kreasi apapun, hanya dimakan sebagai cuci mulut saja, kini kami dapat mengolahnya sebagai kraesi kue kering dari buah pepaya.
Untuk merealisasikan usaha ini, kami bekerja sama dengan petani buah papaya itu sendiri untuk memperoleh bahan baku, kemudian kami mengolah bahan baku tersebut menjadi bahan tambahan untuk mengolah kue kering yang kaya akan manfaat bagi kesehatan tubuh kita. Untuk pemasaran produk, pertama kamu melakukan pengenalan produk kepada masyarakat dengan melakukan promosi melalui brosur, dan internet yang menurut kami, promosi yang efektif, serta melakukan face to face dengan masyarakat di sekitar kami. Untuk pendistribusian awal, kami menggunakan metode penitipan, maksud dari penitipan ini adalah menitipkan produk kami di berbagai warung dan toko-toko penjual makanan untuk dijualkan.
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BAB 1. PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
Buah pepaya merupakan buah yang kaya akan manfaat. Pepaya muda dapat dijadikan sebagai sayur ataupun pepaya yang sudah masak dapat menjadi buah yang siap santap. Sebagian besar petani buah pepaya jika pada saat musim panen tiba, selain dijual hanya berupa buah yang siap santap, tetapi buah pepaya kurang dimanfaatkan sebagai makanan lain. Atau bahkan karena jumlahnya yang terlalu banyak, hingga jarang buah yang terjual habis oleh petaninya. Akhirnya, banyak buah pepaya yang terbuang sia-sia.
Padahal, didalam buah pepaya sendiri memiliki banyak sekali manfaat bagi tubuh kita, diantaranya adalah vitamin A, vitamin B, vitamin C, Karbohidrat, sehingga kami berinovasi akan menggunakan buah pepaya untuk dijadikan sebagai bahan membuat kue kering.
Buah pepaya juga dilengkapi dengan Zat Besi, Fosfor, Kalsium, Kalium, Protein. Dengan kandungan yang terdapat di dalam buah pepaya tersebut, maka buah pepaya dapat dimanfaatkan selain untuk bahan pembuatan kue kering, juga dapat dimanfaatkan untuk membantu mencegah berbagai penyakit.
1.2 Tujuan 
Berdasarkan latar belakang, maka tujuan adanya inovasi ini yaitu :
1) Menciptakan kreasi baru dari buah pepaya yang memiliki banyak manfaat sehingga akan terlihat menjadi lebih menarik.
2) Memberikan nilai jual yang tinggi terhadap buah pepaya sebagai kue kering yang kaya akan manfaat.
1.3 Manfaat
Manfaat dari terciptanya kue kering buah pepaya ini, yaitu :
1) Memudahkan konsumen untuk menikmati besarnya manfaat buah nangka dengan kreasi baru.
2) Memberi sumber penghasilan baru bagi petani dan produsennya.
1.4 Luaran yang diharapkan
Luaran yang ingin diharapkan dari kegiatan ini yaitu :
1) Memanfaatkan buah pepaya dapat dijadikan sebagai bahan untuk membuat kue kering.
2) Memberikan peluang usaha bagi masyarakat, jika nantinya program ini bisa dikembangkan.
3) Membentuk masyarakat yang pproduktif dengan cara berwirausaha.




1.5 Kegunaan
Kegunaan dalamm program ini adalah sebagai berikut :
1) Memberikan alternatif kue kering dengan bahan dari buah pepaya.
2) Dengan mengkonsumsi kue kering buah pepaya, kesehatan masyarakat menjadi lebih tinggi.
3) Meningkatkan kreatifitas inovatif mahasiswanya dalam menentukan hasil karya yang bermanfaat bagi masyarakat.
BAB 2. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
2.1 Prospek Pengembangan Usaha
Buah pepaya merupakan buah yang banyak sekali mengandung manfaat bagi kesehatan tubuh manusia misalnya mempunyai vitamin A, vitamin B, vitamin C, Karbohidrat. Namun dalam hal ini, kami lebih memfokuskan kegiatan ini pada bagaimana cara memproduksi buah pepaya dengan berbagai macam olahan, agar tidak hanya dapat dimakan secara instan atau biasa-biasa saja. Oleh karena itu juga, kami memanfaatkan buah pepaya ini untuk dijadikan sebagai bahan untuk membuat kue kering. Agar masyarakat yang tidak suka mengkonsumsi buah pepaya, agar telih tertarik lagi untuk mengkonsumsinya jika disajikan dalam bentuk yang berbeda.
2.2 Pemerolehan Bahan Baku
Kuring Buaya adalah makanan jenis kue kering yang berasal dari bahan buah pepaya. Dimana pohon pepaya dapat tumbuh di daerah yang beriklim tropis seperti di Indonesia. Banyak juga warga yang sengaja menanam pohon ini untuk diambil buahnya, namun pada saat musim panen tiba, banyak juga masyarakat yang bingung bagaimana cara mengolah makanan dengan bahan dari buah pepaya itu sendiri. Bahkan, banyak pula masyarakat itu membuangnya karena bingung tidak ada yang mau membeli buah pepaya itu. Sehingga, kami memanfaatkan peluang ini untuk bekerjasama dengan petani dalam mendapatkan bahan baku dari pembuatan kue kering itu, yaitu buah pepaya. Dari kerjasama ini, tentu akan menguntungkan kedua belah pihak.
2.3 Target Penjualan
Wilayah pemasaran yang kami targetkan adalah wilayah sekitar kita, yaitu sekitar kota tegal, khususnya di daerah kos tempat tinggal saya, kemudian di warung-warung, dan tak ketinggalan pula, kami juga menitipkan hasil produksi kami di koperasi mahasiswa dan kantin di PGSD UPP TEGAL. Target penjualan ini, pertama kami adalah 2 loyang, setiap kue ditargetkan dengan harga Rp. 500,00.

2.4 Strategi Pemasaran
Media promosi yang kita gunakan antara lain :
1) Penyebaran pamflet diwilayah kota tegal, khususnya didaerah kelurahan debong lor.
2) Sosialisasi atau face to face secara langsung dengan masyarakat yang ada di daerah debong lor.
3) Anggota kelompok akan disebar di setiap daerah kampus dengan mengisi di rombelnya masing-masing.
4) Internet dan jejaring sosial lainnya.
5) Pendistribusian di warung-warung sekitar daerah debong lor.
2.5 Analisis Pemasaran
1. Profit Konsumen
Sasaran penjualan produk kue kering dari buah pepaya ini di mulai dari kalangan mahasiswa kampus PGSD UPP TEGAL (kanting, koperasi mahasiswa dan teman-teman di rombelnya masing-masing), masyarakat sekitar daerah debong lor, dan menitipkan di warung-warung.  Kue kering ini, dapat dikonsumsi oleh semua kalangan. Mulai dari anak-anak, remaja, hingga orang tua maupun manula. Karena, kue kering ini banyak sekali mengandung manfaat bagi kesehatan tubuh manusia.
2. Pesaing dan peluang pasar
Pedangan kue kering di sekitar kita memang sudah banyak, misalnya ada kue kering seperti nastar, kue kering kacang tanah, dan masih banyak lagi. Tetapi disini, kami mengguanakan buah pepaya sebagai bahan untuk pembuatan kue kering. Tentu hal ini belu ada atau berbeda dari produk-produk kue kering  yang lain. Besar harapan kami dapat bersaing dalam dunia usaha ini dengan harga penjualan yang terjangkau.
BAB 3. METODE PELAKSANAAN
Program kreativitas mahasiswa bidang kewirausahaan ini terbagi menjadi tiga tahap, yaitu :
3.1 tahap persiapan, meliputi persiapan tempat usaha dan persiapan alat serta bahan untuk pembuatan. Adapun alatdan bahan yang digunakan dalam pembuatan kuker Buayaadalah sebagai berikut :
1. Alat: baskom, blender, mixer, kompor, oven, cetakan kue.
2. Bahan : buah pepaya, telur, terigu, air matang, minyak goreng, margarin.

3. Cara kerja :
Langkah-langkah pembuatan kuker Buaya sangat mudah, yaitu:
a. Bersihkan buah pepaya dari kulit dan bijinya.
b. Potong-potong buah pepaya menjadi kecil, kemudian dihaluskan menggunakan blender.
c. Masukkan terigu kedalam baskom
d. Campurkan buah pepaya yang sudah dihaluskan menggunakan blender,gula halus jika menginginkan hasil kuenya itu menjadi manis, minyak goreng, dan garam sedikit.
e. Setelah itu, diaduk menggunakan mixer agar semua bahan tercampur rata.
f. Apabila semua bahan sudah tercampur rata, diamkanlah beberapa waktu agar adonan menjadi agak kenyal dan mudah dibentuk. 
g. Setelah waktunya cukup, adonan siap dicetak menggunakan cetakan yang sudah disiapkan.
h. Susunlah kue kering yang telah dicetak tersebut diatas loyang yang sudah dipoles menggunakan margarin.
i. Selanjutnya, poles juga bagian atas kue tersebut dengan campuran kuning telur dan mentega.
j. Terakhir, panggang di oven dengan suhu 170° celcius dengan waktu sekitar 25 menit atau sampai kue tersebut terlihat sudah matang.
k. Apabila sudah matang, kue kering diambil dari loyang dan didiamkan bebrapa menit agar menjadi dingin dan siap untuk dikemas dalam kemasan yang sudah disiapkan.
4. Tahap pengemasan produk
Adapun hal-hal yang dilakukan dalam thapan ini antara lain:
a. Siapkan plastik kemasan yang sudah ditempel stiker merk “kuker Buaya”
b. Masukkan kue kering buah pepaya itu secara rapi. 
c. Rekatkan ujung plastik menggunakan nyala api dari lilin yang dibakar.
d. Proses di atas, diulang sampai semua kue kering buah pepaya  dikemas dalam kemasan.




3.2 Tahap Pelaksanaan
	Beberapa hal yang dilakukan pada tahap pelaksanaan meliputi proses produksi dan pemasaran produk kue kering buah pepaya.
Lokasi, pembuatan ku kering buah pepaya berada di kelurahan debong lor Rt05/01 kota Tegal, Jawa Tegah untuk kemudian dipasarkan pada lokasi yang telah ditentukan.
Proses Produksi
 (
KUKER BUAYA SIAP DI KEMAS
) (
A
mbil kue kering yang sudah matang
) (
Dinginkan
) (
Diolesi dengan kuning telur
) (
Keringkan kue tersebut dalam oven
) (
Campur kan semua bahan
) (
P
encetakan adonan kue
) (
Haluskan buah pepaya
) (
Buah Pepaya
)
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3.3 Tahap Monitoring, tim pelaksana atau evaluator dari pusat pemantau kerja tim dalam pembuatan dan pengenalan produk kepada sasaran, serta evaluasi kecil yang telah dilakukan selama proses perjanjian kontrak dan pemasaran telah dilakukan penyusunan dan penyerahan laporan oleh tim pelaksana kepada tim pemantau atau evaluator dari pusat.

BAB 4. Biaya dan jadwal kegiatan
4.1 Anggaran Biaya
Tabel 3. Anggaran Biaya
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	peralatan penunjang
	Rp  4.306.500  

	2
	Bahan Habis Pakai
	 Rp 4.360.000

	3
	Lain-lain
	 Rp 1.065.000

	Jumlah
	 Rp 10.231.500





4. 1. Jadwal Kegiatan
Tabel 4. Jadwal Kegiatan
	No
	Jenis Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Persiapan
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	a. Kajian lapangan
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	b. Kajian Teori
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	c. Pembuatan proposal
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	Pelaksanaan Program
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	1. perizinan dan kerjasama dengan instansi yang terkait
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	2. Pembelian alat dan bahan produksi
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	3. Pembuatan logo, banner, pamflet
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	Melakukan Kegiatan Produksi
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	Evaluasi Program
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	Penyusunan Laporan
	 
	 
	 
	 
	 



DAFTAR PUSTAKA

manfaatbuahdaun.blogspot.com/2014/01/kandungan-dan-manfaat-buah-pepaya-untuk.html?m=1





























LAMPIRAN-LAMPIRAN

Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota
1.1 Ketua
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Triyanti

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar

	4
	NIM
	1401414113

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Brebes,27 Januari 1996

	6
	E-mail
	Triy.yanti@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085741781304


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Tanggeran 02
	SMPN 1 Tonjong
	SMAN 1 Bumiayu

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	



D. Pengahrgaan dalam 10 tahun Terakir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata saya buat dengan sebenar-benarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K.

							Tegal, 3 Juni 2015
								Pengusul 	


								Triyanti
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Rokhati

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar

	4
	NIM
	1401414129

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Purbalingga, 24 Juli 1996

	6
	E-mail
	Rokhatirahma@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085725294718



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 Karangjoho
	SMPN 1 Pengadegan
	SMAN 1 Purbalingga

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2008
	2008-2011
	2011-2014



C. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	



D. Pengahrgaan dalam 10 tahun Terakir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata saya buat dengan sebenar-benarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K.


							Tegal, 3 Juni 2015
								Pengusul 	


								Rokhati








A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Tyari Puspaningrum

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Guru Sekolah Dasar

	4
	NIM
	1401413589

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Banjarnegara,19 Februari 1995

	6
	E-mail
	Yari,ningrum@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085647901454



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Bantarwaru
	SMPN 1 Banjarnegara
	SMKN 1 Bawang

	Jurusan
	
	
	TKJ

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



C. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	



D. Pengahrgaan dalam 10 tahun Terakir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. Demikian biodata saya buat dengan sebenar-benarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-K.

							Tegal, 3 Juni 2015
								Pengusul 	


							Tyari Puspaningrum







Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan

	1. Peralatan Penunjang

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah

	Kompor gas
	2
	2 buah
	 Rp          375.000 
	 Rp         750.000 

	Blender
	3
	3 buah
	 Rp          400.000 
	 Rp      1.200.000 

	Sarung Tangan Plastik
	10
	10 pack
	 Rp            15.000 
	 Rp         150.000 

	Tabung gas (3 Kg)
	3
	3 buah
	 Rp            20.000 
	 Rp           60.000 

	Baskom besar
	5
	5 buah
	 Rp            20.000 
	 Rp         100.000 

	Saringan
	5
	5 buah
	 Rp            15.000 
	 Rp           75.000 

	Sendok
	12
	1 lusin
	 Rp            40.000 
	 Rp           40.000 

	Pisau
	8
	8 buah
	 Rp            15.000 
	 Rp         120.000 

	Talenan
	5
	5 buah
	 Rp            15.000 
	 Rp           75.000 

	Lap makan
	5
	5 buah
	 Rp            10.000 
	 Rp           50.000 

	Mixer
	2
	2 buah
	 Rp          500.000 
	 Rp      1.000.000 

	Buku keuangan
	1
	1 buah
	 Rp            16.500 
	 Rp           16.500 

	Bolpen
	12
	12 buah
	 Rp            20.000 
	 Rp           20.000 

	Cetakan makanan
	10
	10 bentuk
	 Rp              7.500 
	 Rp           75.000 

	Oven
	2
	2 buah
	 Rp          500.000 
	 Rp      1.000.000 

	Baskom kecil
	5
	5 buah
	 Rp            10.000 
	 Rp           50.000 

	Kuas cat yang kecil
	5
	5 buah
	 Rp              5.000 
	 Rp           25.000 

	JUMLAH
	 Rp      4.806.500 








	2. Bahan Habis Pakai

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah

	Buah pepaya
	50 kg
	50 kg
	 Rp              3.500 
	 Rp         175.000 

	Gula pasir
	75 kg
	75 kg
	 Rp            15.000 
	 Rp      1.125.000 

	Mentega
	25 bks
	25 bks
	 Rp            15.000 
	 Rp         375.000 

	Telur
	45 kg
	45 kg
	 Rp            10.000 
	 Rp         450.000 

	Terigu
	75 kg
	75 kg
	 Rp            10.000 
	 Rp         750.000 

	Minyak goreng
	10 L
	10 L
	 Rp            15.000 
	 Rp         150.000 

	Air mineral
	30 L
	30 L
	 Rp            10.000 
	 Rp         300.000 

	Kantong plastik kecil
	6 bks
	6 bks
	 Rp              7.500 
	 Rp           45.000 

	Lilin
	2 pack
	2 pack
	 Rp            15.000 
	 Rp           30.000 

	Stiker merk
	500 pcs
	500 pcs
	 Rp              1.500 
	 Rp         750.000 

	Korek api
	5 pack
	5 pack
	 Rp              2.000 
	 Rp           10.000 

	Gas LPG (3Kg
	8 tabung
	8 tabung
	 Rp            25.000 
	 Rp         200.000 

	SUB TOTAL (Rp)
	 Rp      4.360.000 
















	3. Lain-lain

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah

	Penyusunan laporan perkembangan
	1
	1 buah
	 Rp            50.000 
	 Rp           50.000 

	Penyusunan laporan akhir
	3
	3 buah
	 Rp            50.000 
	 Rp         150.000 

	Banner
	1
	1 buah
	 Rp          150.000 
	 Rp         150.000 

	Poster
	2
	2 pcs
	 Rp          100.000 
	 Rp         200.000 

	Pamflet
	300
	300 pcs
	 Rp              1.500 
	 Rp         450.000 

	Belanja
	2
	2 kali x 3 orang
	 Rp 6500/PP/motor/2 orang 
	 Rp           32.500 

	Survey lapangan
	3
	3 kali x 2 org
	 Rp 6500/PP/motor/orang 
	 Rp           32.500 

	SUB TOTAL (Rp)
	 Rp      1.065.000 

	TOTAL (keseluruhan) 
	 Rp         10.231.500 



	Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (Jam/Minggu
	Uraian Tugas

	1
	Triyanti
	PGSD/S1
	Pendidikan
	20 Jam/Minggu
	Ketua Pelaksana/Dekdok

	2
	Rokhati
	PGSD/S1
	Pendidikan
	20 Jam/Minggu
	Bendahara/Humas

	3
	Tyari Puspaningrum
	PGSD/S1
	Pendidikan
	20 Jam/Minggu
	Sekretaris/Koordinator Lapangan













	Lampiran4. Surat Pernyataan Ketua Pelaksana

KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Kampus Sekaran, Gunungpati, Kota Semarang – 50229
Telp./Fax. (024) 8508019

[image: ]=================================================================



SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama		 : Triyanti
NIM		 : 1401414113
Program Studi	 : Pendidikan Guru Sekolah Dasar
Fakultas 		 : Fakultas Ilmu Pendidikan

Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-GT saya dengan judul: Kuker Buaya  yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

Tegal, 3 Juni 2015
Mengetahui
Pembantu Rektor/Ketua				 Yang menyatakan,
Bidang kemahasiswaan,



(Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si.)		(Triyanti)
NIP. 19601217 198601 1 001			NIM.1401414113
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