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RINGKASAN
Ikan  merupakan lauk yang bergizi tinggi, karena daging ikan mengandung protein 18 s/d 24 %, lemak, mineral serta vitamin A, B, C, D, E dan K. Ikan biasanya dikonsumsi dalam bentuk  segar maupun olahan seperti pindang,  ikan asin, ikan asapan, ikan dalam kaleng dan lain-lain. Ikan sebagai bahan makanan bergizi sangat pentingbagitubuhmanusia agar dapat menghasilkan manusia atau keluarga yang sehat, cerdas, sehingga pada gilirannya dapat meningkatkan produktivitas dalam pembangunan bangsa.
Masa kini, pengolahan ikan mulai beragam salah satunya yaitu dengan cara diversifikasi ikan dengan tahu yang disebut Bolmut Ikan ( Bola Tahu Imut Isi Ikan. Perpaduan ikan dan tahu dapat menjadi produk diversifikasi yang memiliki nilai jual tinggi. Selain rasanya yang lezat dan kaya akan manfaat, proses pembuatannya juga cukup mudah dengan penggunaan alat yang sederhana sertadapat dijadikan sebagai makanan camilan maupun pengganti lauk-pauk. Terobosan ini diharapkan mampu menjadikan suatu peluang usaha bagi masyarakat dalam rangka meningkatkan pendapatan, mengurangi pengangguran serta menumbuhkan jiwa kewirausahaan yang berbasis kelautan.
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BAB 1
PENDAHULUAN
A. LATAR BELAKANG MASALAH
Kemajuan wisata kuliner makanan saat ini mengalamai berbagai perkembangan yang cukup pesat. Wisata kuliner dapat ditemui di berbagai daerah dan dalam berbagai macam bentuk serta aneka rasa yang dapat disesuaikan dengan selera para penikmat kuliner. Keberagaman tersebut mampu menciptakan hasil karya yang menarik dan unik. Namun lain halnya dengan kuliner yang berbahan dasar hasil perikanan. Tidak banyak macam-macam makanan yang dihassilkan dari bahan dasar hasil perikanan. Sehingga diperlukan adanya inovasi terbaru dalam mengolah hasil perikanan tersebut. 
Kebutuhan akan pangan mulai meningkat seiring bertambahnya jumlah penduduk yang semakin memadati berbagai daerah. Oleh karena itu, diperlukan upaya pengembangan potensi sumber daya lokal pada setiap daerah yang spesifik. Banyak bahan makanan lokal Indonesia yang mempunyai potensi gizi yang baik namun belum termanfaatkan secara optimum. Hal tersebut sangat disayangkan mengingat banyaknya komoditas bahan pangan yang secara langsung bisa bermanfaat bila diolah dengan baik dan profesional. Salah satu penyebabnya adalah keterbatasan pengetahuan yang dimiliki masyarakat akan manfaat komoditas pangan tersebut.
Ikan adalah komoditas hasil perikanan yang memiliki kandungan gizi yang sangat baik untuk pertumbuhan dan perkembangan kecerdasan otak manusia. Diversifikasi dari produk hasil perikanan ini akan diolah dengan campuran tahu yang merupakan hasil dari pertanian yaitu sari kedelai dari tempe. Kedua bahan dasar tersebut memiliki keunggulan gizi yang diharapkan mampu meningkatkan kebutuhan gizi dalam tubuh manusia serta mengurangi resiko-resiko penyakit yang berbahaya dan dapat diatasi dengan kandungan gizi yang terdapat didalam bahan dasar tersebut. Disamping itu, produk Bolmut Ikan banyak diminati oleh konsumen dari berbagai kalangan seprti anak-anak sekolah, ibu rumah tangga, mahasiswa dan masyarakat luas sebagai makanan camilan maupun lauk pauk.

B. PERUMUSAN MASALAH
Berdasarkan permasalahan yang telah kami paparkan diatas, maka dapat dirumuskan beberapa permasalahan yang dihadapi, antara lain :
1. Bagaimana cara memanfaatkan sumber daya alam sekitar menjadi suatu produk makanan yang berkualitas?
2. Bagaimana manfaat keunggulan bahan serta cara pembuatannya sehingga pantas diolah menjadi produk baru variasi makanan?
3. Bagaimana cara menciptakan peluang usaha serta pemasaran produk tersebut agar dapat diterima dalam masyarakat?
C. TUJUAN 
Tujuan program yang hendak dicapai adalah sebagai berikut :
1. Menambah ketrampilan dan pengetahuan kepada masyarakat mengenai produk Bolmut Ikan.
2. Menumbuhkan jiwa kewirausahaan dikalangan mahasiswa untuk mendorong terciptanya wirausaha baru.
3. Menciptakan peluang usaha dan lapangan pekerjaan bagi masyarakat.
D. LUARAN YANG DIHARAPKAN
Luaran yang diharapkan dari adanya program kreativitas mahasiswa ini adalah :
1. Terciptanya produk inovasi baru dengan memanfaatkan sumber daya alam yang ada disekitar.
2. Terciptanya peluang usaha mandiri bagi mahasiswa yang bergerak dalam bidang kewirausahaan.
3. Teroptimalisasinya manfaat/ kegunaan sumber daya alam yang ada di sekitar menjadi suatu produk inovatif yang diminati banyak masyarakat.


E. KEGUNAAN
Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan ini diharapkan dapat diperoleh beberapa manfaat, yaitu sebagai berikut :
1. Terciptanya produk inovasi baru yang berkualitas sehingga mampu diterima oleh masyarakat.
2. Mengenalkan kepada masyarakat produk diversifikasi hasil perikanan menjadi olahan yang berkualitas dan memiliki nilai ekonomi tinggi dalam memanfaatkan sumber daya alam.
3. Mengasah kreativitas mahasiswa dalam meningkatkan dan mengembangkan potensi yang dimiliki.















BAB 2
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

A. ANALISIS PRODUK
1. Prospek Pengembangan Usaha Bolmut Ikan
Produk Bolmut Ikan adalah kombinasi dari berbagai macam sumber daya alam yang merupakan produk diversifikasi dari hasil perikanan untuk di olah menjadi produk makanan yang berkualitas dan memilik nilai ekonomi tinggi. Perpaduan ini akan menjadikan produk yang memiliki nilai gizi tinggi yang di dapat dari ikan, tahu dan telur.
Bolmut Ikan memiliki peluang usaha yang cukup menjanjikan karena disini memberikan inovasi baru dalam bentuk pengolahan hasil perikanan yang selama ini dirasa kurang dalam pengetahuan masyarakat. Kekayaan terbesar adalah hasil laut yang melimpah tetapi masyarakat belum bisa mengoptimalkan pemanfaatan sumber daya yang ada. Sehingga terwujudnya produk baru akan menarik minat masyarakat untuk mencoba.
2. Keunggulan Produk Bolmut Ikan
Adapun keunggulannya adalah :
a. Bahan mudah di dapat karena berasal dari kebutuhan dasar rumah tangga serta mempunyai nilai ekonomi yang tinggi.
b. Harganya murah dan terjangkau di berbagai kalangan baik kalangan bawah, menengah, maupun atas.
c. Kandungan gizi yang tinggi
d. Memiliki nilai jual yang menguntungkan.
e. Bisa dinikmati dari kalangan bawah, menengah, dan  keatas.


B. ANALISIS PEMASARAN
1. Peluang Pasar
Produk bahu sikalur merupakan produk diversifikasi hasil perikanan yang belum pernah ada dikalangan masyarakat. Melalui berbagai cara pengenalan produk dengan penjualan secara langsung serta pengemasan yang menarik, produk yang unik, pemasaran yang mudah, serta harga yang terjangkau maka akan menarik minat masyarakat untuk mencoba produk baru.
2. Media Promosi Yang Digunakan
Alternatif media yang digunakan untuk menunjang proses pemasaran produk agar dikenal oleh masyarakat dapat dilakukan dengan berbagai cara diantaranya melalui promosi awal dengan menawarkan kepada teman terdekat, tetangga, warung, toko makanan serta jasa koperasi yang terkait serta media seperti pamflet dan brosur.
3. Strategi Pemasaran yang Akan di Terapkan
Strategi yang akan digunakan dalam pemasaran Home Industri Bolmut Ikan antara lain:
a. Kebijakan produk dan harga
Usaha yang dijalankan bergerak dalam bidang produksi dan distribusi. Produk Bolmut Ikan ini ditawarkan dengan harga yang ekonomis yaitu dalamkemasan mika diberi harga Rp 5.000,./ bungkus dengan isi 5 buah.
b. Kebijakan promosi
Agar masyarakat dapat mengenal dan mengetahui produk Bolmut Ikan ini dapat dilakukan dengan penyebaran pamflet, brosur dengan melakukan promosi awal seperti menawarkan kepada teman terdekat, tetangga, warung, toko makanan serta jasa koperasi yang terkait. hal terpenting yang perlu diperhatikan adalah pelayanan terhadap konsumen agar mendapat kepercayaan dari masyarakat.
C. ANALISIS KEUANGAN 
1. Rincian Biaya yang Digunakan
a. Investasi awal
	No.
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga

	1.
	Kompor Gas 
	1 buah
	Rp 750.000,.
	Rp 750.000,.

	2. 
	Tabung Gas
	1 buah
	Rp 180.000,.
	Rp 180.000,.

	3.
	Wajan 
	2 buah
	Rp 45.000,.
	Rp 90.000,.

	4.
	Serok
	2 buah
	Rp 15.000,.
	Rp 30.000,.

	5.
	Spatula
	2 buah
	Rp 5.000,.
	Rp 10.000,.

	6.
	Panci pengukus
	2 buah
	Rp 400.000,.
	Rp 400.000,.

	7.
	Baskom besar
	4 buah
	Rp 30.000,.
	Rp 120.000,.

	8.
	Loyang
	4 buah
	Rp 25.000,.
	Rp 100.000,.

	9.
	Pisau
	2 buah
	Rp 5.000,.
	Rp 10.000,.

	10.
	Lap
	2 buah
	Rp 5.000,.
	Rp 10.000,.

	11.
	Timbangan Elektronik
	1 buah
	Rp 200.000,.
	Rp 200.000,.

	12.
	Penggiling Daging
	2 buah
	Rp 600.000,.
	Rp 1.200.000,.

	13.
	Cobek batu
	1 set
	Rp 30.000,.
	Rp 30.000,.

	15.
	Kocokan Telur
	4 buah
	Rp 4.500,.
	Rp 27.000,.

	16.
	Talenan
	3 buah
	Rp 10.000,.
	Rp 30.000,.

	17.
	Penjepit makanan
	2 buah
	Rp 15.000,.
	Rp 30.000,.

	18. 
	Mika 
	12 pak
	Rp 25.000,.
	Rp 300.000,.

	19.
	Sewa Frezeer
	1 buah
	Rp 100.000,.
	Rp 100.000,.

	Jumlah Harga
	Rp3.617.000,.


1.1Tabel Investasi Awal




b. Penyusutan  Aktiva per Bulan
	No
	Nama Barang
	Umur Ekonomis
	Penyusutan/Bulan

	1.
	Kompor Gas
	1 tahun
	Rp 5.000,.

	2.
	Wajan
	1 tahun
	Rp 1.000,.

	3.
	Serok
	1 tahun
	Rp 500,.

	4.
	Spatula
	1 tahun
	Rp 500,.

	5.
	Kukusan 
	1 tahun
	Rp 2.000,.

	6.
	Baskom 
	1 tahun
	Rp 1.000,.

	7.
	Loyang 
	1 tahun
	Rp 1.000,.

	8.
	Pisau
	1 tahun
	Rp 500,.

	9.
	Sendok
	1 tahun
	Rp 500,.

	10.
	Timbangan Elektronik
	1 tahun
	Rp 3.000,.

	11.
	Penggiling Daging
	1 tahun
	Rp 8.000,.

	12.
	Cobek
	1 tahun
	Rp 500,.

	13.
	Kocokan Telur
	1 tahun
	Rp 500,.

	14.
	Talenan
	1 tahun
	Rp 500,.

	15.
	Penjepit Makanan
	1 tahun
	Rp 500,.

	Jumlah Penyusutan
	Rp 25.000,.


1.2 Tabel Penyusutan Aktiva per Bulan
c. Biaya Operasional per Bulan
	No
	Nama Bahan
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga

	1.
	Ikan 
	15 kg
	Rp 25.000,.
	Rp 375.000,.

	2.
	Tahu
	500 buah
	Rp 500,.
	Rp 250.000,.

	3.
	Telur
	4 kg
	Rp 18.000,.
	Rp 72.000,.

	4.
	Tepung Tapioka
	4 kg
	Rp 16.000,.
	Rp 64.000,.

	5.
	Garam
	8 bungkus
	Rp 4.000,.
	Rp 32.000,.

	6.
	Bawang Putih
	2 kg
	Rp 18.000,.
	Rp 36.000,.

	7.
	Penyedap
	35 bungkus
	Rp 1.000,.
	Rp 35.000,.

	8.
	Merica bubuk
	35 bungkus
	Rp 1.000,.
	Rp 35.000,.

	9.
	Jahe
	15 ruas
	Rp 500,.
	Rp 7.500,.

	10.
	Wortel
	1 kg
	Rp 10.000,.
	Rp 10.000,.

	11.
	Sledri
	20 batang
	Rp 500,.
	Rp 10.000,.

	12.
	Minyak Goreng
	10 kg
	Rp 12.500,.
	Rp 125.000,.

	13.
	Es batu
	10 buah
	Rp 500,.
	Rp 5.000,.

	Jumlah
	Rp1.056.500


1.3 Tabel Operasional per Bulan




2. Analisis Pendapatan dan Keuangan
Produksi 1 bulan			=  600 Pcs
Produksi 4 bulan			= 4 x 600 Pcs = 2.400 Pcs
Harga yang ditawarkan		= Rp 5.000,./ Pcs
Harga penjualan 4 bulan		= 2.400 Pcs x Rp 5.000,.
					= Rp 12.000.000,.
Total biaya operasional 4 bulan	= Rp 10.406.000,.
Keuntungan 4 bulan		= Pendapatan 4 bulan
					Total seluruh biaya -
= Rp 12.000.000,.
Rp 10.406.000,.-
					= Rp 1.594.000,.




















BAB 3
METODE PELAKSANAAN
Program Kretivitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan ini terbagi menjadi tiga tahap yaitu (1) tahap persiapan, (2) tahap pelaksanaan, dan (3) tahap monitoring.
Pada tahap pertama adalah tahap persiapan yang meliputi persiapan untuk tempat usaha, persiapan perlengkapan, persiapan alat maupun perisapan bahan yang digunakan pada proses produksi. Adapun perlengkapan, bahan serta alat yang digunakan adalah sebagai berikut :
1. Perlengkapan meliputi lap, mika, serta kardus.
2. Alat meliputi kompor gas, tabung gas, wajan, serok, spatula, kukusan, baskom, loyang, pisau, sendok, timbangan elektronik, penggiling daging, cobek, kocokan telur, talenan, serta penjepit makanan.
3. Bahan meliputi ikan, tahu, telur, tepung tapioka, garam, bawang putih, penyedap rasa, merica, jahe, wortel, sledri, minyak, serta es batu.
4. Proses pengolahannya pun mudah, terdapat tiga tahapan dalam pembuatan produk Bahu Sikalur yang sudah terlampir.
Tahap kedua yang dilakukan adalah  tahap pelaksanaan yang meliputi tahap produksi dan pemasaran produk Bolmut Ikan yang selanjutnya akan dipasarkan sesuai tempat-tempat yang sudah ditentukan.
Tahap ketiga adalah tahap monitoring, rekan kerja tim dipantau cara kerjanya oleh tim pelaksana atau evaluator dari pusat dalam hal pembuatan dan pengenalan produk kepada sasaran, serta evaluasi kecil yang telah dilakukan selama proses pemasaran setelah dilakukan penyusunan dan penyerahan laporan oleh tim pelaksana kepada tim pemantauan atau evaluator dari pusat.
BAB 4
 BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN PROGRAM
A. ANGGARAN BIAYA
1. Rekapitulasi Biaya
	No.
	Uraian 
	Jumlah 

	1. 
	Peralatan Penunjang PKM
	Rp.     3.057.000.

	2.
	Bahan Habis Pakai
	Rp      3.625.000

	3.
	Perjalanan
	Rp.     1.550.000

	4.
	Lain-lain
	Rp.     1.800.000

	
	JUMLAH
	Rp.  10.032.500



B. JADWAL KEGIATAN
	No
	Kegiatan 
	Bulan 

	
	
	I
	II
	III
	IV
	V

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1.
	Identifikasi Masalah
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2. 
	Menentukan Tujuan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	Analisis Kebutuhan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4.
	Produksi dan Perancangan Pemasaran
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5.
	Produksi dan Pelaksanaan Pemasaran
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6.
	Pengamatan dan Evaluasi Pemasaran
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7.
	Kesimpulan 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	








LAMPIRAN – LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota
BIODATA KETUA
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap 
	Mutoharoh

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Luar Sekolah 2012

	4
	NIM
	1201412037

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jepara, 25April 1994

	6
	E-mail
	hasan.finarsa@gmail.com

	7
	Nomor Telepon / HP
	085641115485


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 01 Bandengan
	SMP N 5Jepara
	SMK N 1 Jepara

	Jurusan
	-
	-
	TPHPi

	Tahun Masuk-Lulus
	2000– 2006
	2006- 2009
	2009– 2012


C. Pemakalah Seminar Ilmiah 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	
	

	2
	-
	
	


D. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	
	

	2
	-
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggung jawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.

Semarang, 07 Oktober 2015
Pengusul,



( Mutoharoh )
NIM. 1201412037

BIODATA ANGGOTA I
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap 
	Nur’aini Diah Sari

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Ekonomi

	4
	NIM
	7101413227

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kudus, 21 Desember 1994

	6
	E-mail
	ainimuanads@gmail.com

	7
	Nomor Telepon / HP
	089654681687


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Glantengan Kudus
	SMP N 2 Bae Kudus
	SMK N 1 Kudus

	Jurusan
	-
	-
	Administrasi Perkantoran

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	
	

	2
	-
	
	


D. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	
	

	2
	-
	
	

	3
	-
	
	




Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggung jawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.

Semarang,07 Oktober 2015
Anggota I,



( Nur’aini Diah Sari)
NIM. 7101413227


BIODATA ANGGOTA II
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap 
	Anandita Dyah Rengganis

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Seni Rupa DKV

	4
	NIM
	2411414007

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Tegal, 4 Desember 1996

	6
	E-mail
	dittareng@gmail.com

	7
	Nomor Telepon / HP
	085741050255


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Penarukan 
	SMP N 3 Adiwerna
	SMK N 2 Adiwerna

	Jurusan
	-
	-
	Multimedia

	Tahun Masuk-Lulus
	2002 – 2008
	2008– 2011
	2011– 2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	
	

	2
	-
	
	


D. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	English Speech Contest
	Universitas Pancasakti Tegal
	2012

	2
	-
	
	




Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggung jawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.

Semarang, 07 Oktober 2015
Anggota II,



(Anandita Dyah Rengganis)
NIM. 2411414007




BIODATA ANGGOTA III
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap 
	Rizqi Yulida Evitasari

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Luar Sekolah

	4
	NIM
	1201415005

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jepara, 30 Juli 1997

	6
	E-mail
	Yulidarizqi234@gmail.com

	7
	Nomor Telepon / HP
	089660499290


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Al-Islam Pengkol
	SMP N 6 Jepara
	SMA N 1 Tahunan

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	1999– 2005
	2005- 2008
	2008– 2011


C. Pemakalah Seminar Ilmiah 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	
	

	2
	-
	
	


D. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	
	

	2
	-
	
	




Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggung jawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.

Semarang, 07 Oktober 2015
Anggota III,




(Rizqi Yulida Evitasari)
NIM. 1201415005


BIODATA DOSEN PEMBIMBING
E. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap 
	

	2
	Jenis Kelamin
	

	3
	Jabatan Fungsional
	

	4
	NIP
	

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	6
	E-mail
	

	7
	Nomor Telepon / HP
	081325467457


F. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	-
	-
	

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	


G. Pemakalah Seminar Ilmiah 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	
	

	2
	-
	
	


H. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	
	

	2
	-
	
	




Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggung jawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan.

Semarang, 07 Oktober 2015

Dosen Pembimbing,




()
NIP.


Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan 

	kompor gas
	Pengukusan adonan, penggorengan
	1
	Rp  750.000
	Rp   750.000

	Wajan
	Penggorengan Bahu Sikalur
	2
	Rp    45.000
	Rp     90.000

	Serok
	Meniriskan Bahu Sikalur
	2
	Rp    15.000
	Rp     30.000

	Spatula
	Pengorengan adonan
	2
	Rp      5.000
	Rp     10.000

	Baskom besar
	Wadah adonan
	4
	Rp    30.000
	Rp   120.000

	Loyang 
	Wadahadonan
	4
	Rp    25.000
	Rp   100.000

	Pisau
	Pembuatan adonan
	4
	Rp      7.500
	Rp     30.000

	Kocokan telur
	Mengocok  telur
	4
	Rp      4.500
	Rp     27.000

	Timbangan Elektronik 
	Menimbang bahan
	1
	Rp  200.000
	Rp   200.000

	Panci pengukus
	Pengukusan adonan 
	2
	Rp  400.000
	Rp   800.000

	Penggiling daging
	Menghaluskandaging ikan
	2
	Rp  600.000
	Rp  1.200.000

	Lap kain
	Pembuatan nugget
	2
	Rp      5.000
	Rp       10.000

	Sewa freezer
	Pengawetan nugget
	1
	Rp    50.000
	Rp       50.000

	Cobek 
	Penghalus bumbu
	1
	Rp    30.000
	Rp       30.000

	Talenan 
	Tatakan bahan
	3
	Rp    10.000
	Rp       30.000

	Penjepit makanan
	Mengambil adonan
	2
	Rp    15.000
	Rp       30.000

	SUB TOTAL (Rp)
	Rp  3.507.000









2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	keterangan 

	Ikan 
	Bahan dasar adonan
	15kg
	Rp   25.000
	Rp     375.000

	Tahu 
	Pembuatan adonan
	500 buh
	Rp        500
	Rp     250.000

	Tepung tapioka
	Pembuatan adonan
	4 kg
	Rp   16.000
	Rp       64.000

	Garam 
	Pembuatan adonan
	8 bungkus
	Rp     4.000
	Rp       32.000

	Telur
	Pembuatan adonan
	4  kg
	Rp    18.000 
	Rp       72.000

	Bawang putih
	Pembuatan adonan
	2 kg
	Rp    18.000
	Rp       36.000

	Penyedap rasa
	Pembuatan adonan
	35 bungkus
	Rp      1.000
	Rp       35.000

	Merica bubuk
	Pembuatan adonan
	35 bungkus
	Rp      1.000
	Rp       35.000

	Jahe
	Pembuatan adonan
	15 ruas
	Rp         500
	Rp         7.500


	Wortel
	Pembuatan adonan
	1 kg
	Rp     10.000
	Rp      10.000

	Sledri
	Pembuatan adonan
	 20 buah
	Rp         500
	Rp      10.000

	Minyak goreng
	Pembuatan adonan
	10 kg
	Rp     12.500
	Rp    125.000

	Es batu
	Pembuatan adonan
	10 buah
	Rp         500
	Rp        5.000

	Tabung gas
	Pembuatan adonan
	1 buah
	Rp    180.00
	Rp    180.000

	Mika 
	Pembuatan adonan
	12 pak
	Rp     25.000
	Rp    300.000

	Kertas HVS A4 80 gr
	Administrasi
	5 rim
	Rp.     55.000
	Rp.   275.000

	Tinta printer 
	Administrasi
	5 botol
	Rp   100.000
	Rp    500.000

	Kertas stiker
	Pemasaran 
	1 rim
	Rp   400.000
	Rp    400.000

	Kertas buffalo
	Pemasaran 
	1 rim
	Rp   200.000
	Rp    200.000

	Pelabelan 
	pemasaran
	1 set
	Rp   275.000
	Rp    275.000

	ATK
	Administrasi
	1 set
	Rp   439.000
	Rp    439.000

	SUB TOTAL (Rp)
	Rp   3.625.500





3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas 
	Harga Satuan  (Rp)
	Keterangan

	Transport pembelian bahan baku
	Pembelian bahan baku
	5
	Rp.      100.000
	Rp.      500.000

	Transport pembuatan dan penggandaan leaflet / brosur produk 
	Pemasaran 
	2
	Rp.        50.000
	Rp.        50.000

	Presentasi seminar
	Pemasaran dan evaluasi produk
	1
	Rp.   1.000.000
	Rp.   1.000.000

	SUB TOTAL (Rp)
	Rp.  1.550.000


4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi Perjalanan 
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan 

	Penyusunan laporan
	Penyusunan laporan
	1
	Rp    450.000
	Rp     450.000

	Penyusunan artikel
	Penyusutan artikel
	1
	Rp     350.000
	Rp350.000

	Dokumentasi 
	Dokumentasi kegiatan
	1
	Rp     500.000
	Rp     500.000

	Sewa tempat
	Tempat produksi
	1
	Rp     500.000
	Rp     500.000

	SUB TOTAL (Rp)
	Rp.  1.800.000










Lampiran 3. Bagan Proses Pembuatan Bolmut Ikan
BAGAN PROSES PEMBUATAN BOLMUT IKAN
Tahap Proses


	Tiriskan dan dinginkan
Tahap Akhir
Tahap Awal


pengemasan
Goreng hingga kuning keemasan
Menyiapkan alat dan bahan


pelabelan
Pemfilletan ikan


Sebelum digoreng lapisi dengan telur

pemasaran

Setelah dikukus, dinginkan
Pencucian daging ikan


Kukus selama 30 menit
Penghalusan bumbu


Bentuk bulat-bulat
Pemotongan sayur


Letakkan daging diatasnya
Penghalusan tahu

Pipihkan tahu


Penambahan tepung dan es batu sampai merata



Pencampuran bumbu

Penggilingan daging ikan






Lampiran 4. Susunan Organisasi Tim Peneliti dan Pembagian Tugas
	No.
	Nama / NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	
1.
	Mutoharoh 
	Pendidikan Luar Sekolah 2012
	Pendidikan
	
	Mengkoordinasi anggota, menentukan jadwal kegiatan, membuat laporan.

	2.
	Nur’aini Diah Sari
	Pendidikan Ekonomi 2013
	Pendidikan 
	
	Bagian aministrasi : membuat surat kerjasama, inventarisasi.

	3.
	Rizqi Yulida Evitasari
	Pendidikan Luar Sekolah 2015
	Pendidikan
	
	Bagian keuangan : mencatat kas masuk – keluar, mencatat hasil penjualan.

	4.
	Anandita Dyah Rengganis 
	Seni Rupa DKV 
	Seni 
	
	Bagian pemasaran : mencari mitra bisnis, menghubungi mitra bisnis, memasarkan produk sesuai dengan rencana pemasaran, 









[image: ]KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003

SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama 			: Mutoharoh
NIM			: 1201412037
Program Studi	 	: Pendidikan Luar Sekolah
Fakultas 		: Fakultas Ilmu  Pendidikan

Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-K saya dengan judul: Bolmut Ikan (Bola Tahu Imut Isi Ikan)
Diusulkan untuk tahun anggaran 2016 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

Semarang, 07 Oktober 2015 

Mengetahui, 							Yang menyatakan, 
Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan, 




(Dr. Bambang Budi Raharjo, M. Si. )				(Mutoharoh)
[bookmark: _GoBack]NIP.196012171986011001					NIP.1201412037


image2.png
nnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnn




image1.jpeg
St

UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG




