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RINGKASAN
Kue dari ubi jalar merah merupakan variasi jenis kue baru yang dibuat dengan bahan dasar tepung dari ubi jalar merah sebagai alternatif pengganti tepung terigu. Ubi jalar merah mengandung antioksidan yang komplet (trio antioksidan), yaitu betakaroten, vitamin C, dan vitamin E. Dalam 100 gram ubi merah mengandung 14 mg betakaroten, 28 mg vitamin C dan 6 IU vitamin E. Semakin pekat warnanya, semakin banyak kandungan antiokidannya. Dari berbagai penelitian, ubi merah memberikan keunggulan diantaranya mengurangi resiko jantung dan kanker, mengontrol kenaikan kadar gula darah bagi penderita diabetes, serta menjaga daya ingat (antipikun).
Program Kreativitas Mahasiswa (PKM) ini memanfaatkan ubi jalar merah sebagai makanan karbohidrat pengganti nasi dan menciptakan jajanan sehat bagi anak-anak sekolah dan masyarakat. Hal yang diharapkan dari PKM ini adalah terciptanya produk kue dari ubi jalar, terutama ubi jalar merah sebagai jajanan yang bergizi dan sehat. Selain itu, terciptanya produk kue ubi jalar merah juga dapat dimanfaatkan oleh ibu-ibu rumah tangga untuk turut serta dalam menciptakan produk jajanan sehat. Tujuan PKM ini adalah membuat dan menawarkan alternatif kue ubi dengan tampilan yang berbeda serta harga yang terjangkau dengan memperhatikan segi kesehatan bagi anak-anak sekolah dan masyarakat. Kegiatan program ini bertujuan untuk memanfaatkan peluang usaha di kantin sekolah dan toko kue sekitar sebagai sumber penghasilan mahasiswa, Metode yang digunakan dalam pelaksanaan dimulai dengan analisis situasi atau kajian pendahuluan, persiapan, pelaksanaan, pengemasan, promosi, dan pelaksanaan program.
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BAB I
PENDAHULUAN

1. 
1.1. LATAR BELAKANG MASALAH
Indonesia merupakan negara agraris yang memiliki banyak kekayaan alam yang dapat dimanfaatkan oleh masyarakatnya. Contoh kekayaaan Indonesia adalah ubi-ubian, sayur-sayuran, umbi-umbian, dan lain-lain yang banyak macamnya. Ubi adalah contoh umbi-umbian yang ada di Indonesia. Ubi itu sendiri memiliki banyak macam jenis, diantaranya: ubi cilembu (ubi madu), ubi jalar merah, ubi jalar kuning, ubi jalar ungu, ubi jalar putih dan lain-lain.
Ubi merah sudah tidak asing lagi bagi masyarakat Indonesia, tetapi masih banyak masyarakat yang menganggap remeh ubi merah ini. Walaupun harganya yang murah, ubi jalar merah memberikan banyak manfaat.
Dalam proposal ini, kami akan mencoba membuat kue dengan bahan dasar tepung yang terbuat dari ubi jalar merah sebagai alternatif pengganti tepung terigu. Tepung yang terbuat dari ubi jalar merah ini mempunyai nilai gizi yang tidak kalah dengan bahan pokok lainnya. Tepung ubi jalar merah mempunyai prospek yang sangat baik sebagai bahan pangan pengganti beras.
Ubi jalar merah biasanya dipandang sebagai makanan yang kampungan atau ndeso. Walaupun makanan ndeso dan kampungan banyak manfaat kesehatan yang dapat diperoleh dari ubi jalar merah ini, bahkan sangat jauh dari makanan modern sekarang ini ( fast food).
Dengan adanya hal tersebut, penelitian mengenai ubi jalar pun semakin sering, karena ubi jalar mempunyai kandungan gizi yang bermanfaat bagi kesehatan. Dari berbagai penelitian, ubi merah memberikan keunggulan diantaranya mengurangi resiko jantung dan kanker, mengontrol kenaikan kadar gula darah bagi penderita diabetes, serta menjaga daya ingat (antipikun).
Tak layak disepelekan, ubi jalar merah mengandung antioksidan yang komplet (trio antioksidan), yaitu betakaroten, vitamin C, dan vitamin E. Dalam 100 gram ubi merah mengandung 14 mg betakaroten, 28 mg vitamin C dan 6 IU vitamin E. Semakin pekat warnanya, semakin banyak kandungan antiokidannya.
Dengan diciptakannya kue ubi yang telah kami buat akan menambah variasi jenis makanan yang ada dikantin sekolah dan toko kue serta tempat-tempat keramaian lain, sekaligus untuk menyalurkan minat untuk berwirausaha bagi mahasiswa yang mandiri dan menguntungkan. 
Ketersediaan bahan-bahan yang digunakan untuk membuat kue ubi ini bisa dijamin keberlangsungannya. Semua bahan tergolong mudah dicari di pasar-pasar tradisional, di toko ataupun warung bahan pokok terdekat. Keunikan terletak pada cara pembuatannya serta penyajian kue ubi tersebut. Kami berharap dengan adanya kreasi terbaru kami, akan menarik para konsumen untuk mencoba kue ubi dari ubi jalar merah tersebut.

1.2. RUMUSAN MASALAH
Berdasarkan latar belakang masalah yang dipaparkan diatas, maka dapat dirumuskan masalah sebagai berikut :
1. Apakah ubi jalar merah itu?
2. Apakah keuntungan memanfaatkan ubi jalar merah sebagai makanan karbohidrat pengganti nasi?
3. Apakah kue ubi jalar merah dapat menjadi alternatif jajanan sehat bagi anak-anak sekolah dan masyarakat?

1.3. TUJUAN
Program ini bertujuan untuk mendirikan usaha pembuatan kue ubi dari ubi jalar merah dalam upaya untuk:
1. Meningkatkan nilai jual produk olahan ubi jalar.
2. Menawarkan aneka produk kue ubi merah sebagai jajan bergizi dan sehat.
3. Mengurangi ketergantungan anak-anak sekolah dan masyarakat terhadap makanan ringan berpengawet.
4. Menciptakan lapangan pekerjaan sehingga dapat menambah penghasilan bagi mahasiswa.
1.4. KEGUNAAN
Adapun kegunaan dari pelaksanaan program ini yaitu sebagai berikut:
1. Bagi  Anak Sekolah
Kue ubi dari ubi jalar merah mengandung gizi yang bermanfaat bagi tubuh dan menghindarkkan siswa dari makanan ringan berpengawet.
2. Bagi Orang Tua
Sebagai motivasi untuk kreatif dalam  membuat makanan bergizi dan meningkatkan pengawasan bagi anak terhadap makanan yang dikonsumsinya.
3. Bagi Masyarakat
Sebagaai alternatif makanan sehat dan sebagai pengetahuan baru tentang adanya produk olahan kreatif dari ubi jalar.
4. Bagi Mahasiswa
Menumbuhkan jiwa kreatifitas dan mengembangkan jiwa kewirausahaan mahasiswa sebagai sarana pembelajaran industri aneka produk kreatif.

1. 
1.1. 
1.2. 
1.3. 
1.4. 
1.5. LUARAN YANG DIHARAPKAN
Luaran yang diharapkan  yaitu sebagai berikut:
1. Produk kue ubi-ubian dari ubi jalar sebagai jajanan yang bergizi dan bermanfaat bagi anak dan masyarakat.
2. Terciptanya kursus bagi ibu-ibu untuk turut serta dalam menciptakan produk jajanan bergizi bagi anak.
3. Peluang bisnis bagi pedagang kecil sebagai variasi produk dari wirausaha yang telah dilakukan.

1.6. TUJUAN PROGRAM
Kegiatan program ini bertujuan untuk memanfaatkan peluang usaha di kantin sekolah dan toko kue sekitar sebagai sumber penghasilan mahasiswa, mengembangkan kreatifitas dan jiwa berwirausaha mahasiswa, membuat dan menawarkan alternatif makanan kue ubi dengan tampilan yang berbeda serta harga yang terjangkau. Dengan memperhatikan segi kesehatan bagi anak-anak usia sekolah dan masyarakat.





















BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2. 
2.1. Peluang dan Persaingan
Sebagaimana telah diuraikan sebelumnya bahwa ada kesempatan terbuka yang ditawarkan oleh pihak sekolah dan toko kue yang ada di daerah Semarang bagi mahasiswa untuk bisa berwirausaha di kantin sekolah dan toko kue. Kami berniat mengambil peluang tersebut dengan menawarkan kue ubi dengan pertimbangan bahwa biasanya anak-anak usia sekolah dan masyarakat luas suka dengan makanan pengganti karbohidrat yang murah dan tidak diragukan lagi kandungan gizinya.
Di daerah Semarang mungkin masih sangat sedikit yang memanfaatkan ubi jalar merah sebagai bahan dasar kue pengganti karbohidrat. Jadi persaingan yang terjadipun akan lebih kondusif jika dibandingkan dengan produksi kue dengan bahan dasar tepung terigu atau yang lainnya.

2.2. Segmen Pasar dan Target Penjualan
Sasaran pada usaha yang kami usulkan ini adalah siswa-siswi yang ada dalam lingkungan sekolah dan masyarakat luas. Diperkirakan minimal jumlah pembeli yang bisa kami peroleh sebesar 150 orang. Dengan asumsi bahwa jumlah siswa dan masyarakat yang suka dengan kue-kue sangat banyak dan kami berpendapat bahwa kue yang kami buat mampu bersaing dengan jenis makanan lain yang ada di dalam kantin dan toko kue tersebut. Konsumen tidak hanya dapat membeli di kantin dan toko kue saja, tapi pada jam-jam tertentu kami juga melayani pesanan antar pada konsumen yang daerahnya terjangkau.
Selain di kantin-kantin sekolah, produk juga akan kami pasarkan di toko terdekat, sehingga masyarakat juga bisa ikut menikmati rasa kue ubi jalar merah yang mempunyai banyak manfaat.

2.3. Analisis Keuangan
Investasi awal yang diperlukan:
Mixer 		1 @ Rp 200.000,00	: Rp   200.000,00
Pisau 		5 @ Rp     6.000,00	: Rp     30.000,00
Panci		2 @ Rp   50.000,00	: Rp   100.000,00
Kompor gas				: Rp   400.000,00
Sendok 		4 @ Rp   7.500,00	: Rp     30.000,00
Panci besar 	2 @ Rp 100.000,00	: Rp   200.000,00
Baskom 		5 @ Rp 20.000,00	: Rp   120.000,00
Plastik					: Rp     50.000,00	
Loyang 		3 @ Rp 10.000,00	: Rp     30.000,00
Airbrush		3 @ Rp 400.000,00	: Rp    1.200.000,00 +
Jumlah investasi awal			: Rp 2.360.000,00

Penyusutan aktifa
	No
	Nama aktifa
	Umur ekonomis
	Penyusutan per bulan

	1
	Mixer
	2 tahun
	4.000

	2
	Pisau
	1 tahun
	500

	3
	Kompor gas
	1 tahun
	5.000

	4
	Sendok
	1 tahun
	500

	5
	Panci besar
	2 tahun
	5.000

	6
	Baskom
	1 tahun
	500

	7
	Airbrush
	1tahun
	2.000

	Jumlah
	17.500



2. 
2.1. 
2.2. 
2.3. 
2.4. Biaya operasional per bulan
Ubi jalar merah			: Rp 1.500.000,00
Baking powder			: Rp 65.000,00
Daun pandan			: Rp 50.000,00 
Gula pasir			: Rp 750.000,00
Telur				: Rp 600.000,00
Elpiji 				: Rp 600.000,00
Mentega putih			: Rp 250.000,00
Garam				: Rp 5.000,00
Biaya transportasi		: Rp 1.000.000,00
Biaya promosi			: Rp 600.000,00
Kemasan			: Rp 150.000,00  +
Juml	 			: Rp 5.570.000,00
Total investasi yang diperlukan  : Rp 7.930.000,00

2.5. Analisis pendapatan dan keuangan 
Produksi lima bulan “Kue Ubi Jalar Merah” adalah 1800 kemasan dengan harga yang ditawarkan Rp 1.000,00 per buah untuk anak-anak sekolah :
Total penjualan   = 1800 x Rp 1.000,00
= Rp 1.800.000,00

Dan untuk pemasaran di masyarakat kami menyediakan 1800 kemasan dengan ukuran lebih besar dengan harga Rp 5.000,00 :
Total penjualan   = 1.800 x Rp 5.000,00
		      = Rp 9.000.000,00
Total penjualan dengan target anak-anak sekolah dan masyarakat :
Rp 1.800.000,00 + Rp 9.000.000,00 = Rp 10.800.000,00

Keuntungan =  Rp 10.800.000,00 – Rp 7.930.000,00
	= Rp 2.870.000,00

2.6. Analisis kelayakan usaha
a) BEP (Break Event Point)
	No.
	Uraian
	Jumlah
	Harga Satuan 
	Biaya Produksi
	BEP

	1
	Penjualan pada anak SD
	1800
	1000
	800 x 1800 = 1.440.000
	1.440.000 / 1000 = 1440

	2
	Penjualan pada masyarakat
	1800
	5000
	4000 x 1800 = 7.200.000
	7.200.000 / 5000 = 1440



Jadi apabila penjualan mencapai angka 1440 pada setiap jenis target penjualan dalam jangka waktu lima bulan, maka sudah tercapai break event point.

b) Benefit Cost Ratio
B/C Ratio 

= 1,36
Karena B/C > 1 maka usaha ini layak untuk dijalankan, artinya tiap satuan biaya yang dikeluarkan diperoleh dari hasil penjualan sebesar  1,36 kali lipat.

c) ROI (Return On Investment)
ROI 

= 36,2 %
Usaha ini layak untuk dikembangkan karena setiap pembiayaan sebesar Rp 100,00 diperoleh keuntungan sebesar  36,2 %
d) Perhitungan pengembalian modal
Pengembalian modal 

= 36,4 %
Artinya modal usaha ini akan terlunasi sebesar 36,4 % dalam lima bulan. Sehingga usaha pengolahan kue ubi jalar merah berpeluang bagi mahasiswa untuk menciptakan keterampilan dalam berwirausaha dari bahan-bahan yang sudah jarang dimanfaatkan lagi tetapi menghasilkan makanan yang sehat dan bermanfaat.


BAB III
METODE PELAKSANAAN

Dalam melaksanakan program ini, metode yang akan dilaksanakan adalah sebagai berikut:
a. Tahap-tahap Pelaksanaan 
a) Analisis situasi atau kajian pendahuluan
Pada tahap ini dilakukan kegiatan yang meliputi persiapan tempat untuk membuat kue dan pembelian alat serta bahan.
b) Tahap persiapan pembuatan kue ubi yaitu menyiapkan:
(a) Ubi jalar merah, baking powder, daun pandan, gula pasir, telur, mentega putih, garam.
(b) Mixer, pisau, panci, kompor gas, sendok, panci besar, baskom, plastik, loyang, airbrush.
c) Tahap pelaksanaan
Tim pelaksana mengadakan pembuatan kue ubi jalar merah dengan cara sebagai berikut:
Bahan :
Resep Bahan Kulit Kue :
· 200 gram tepung ubi jalar merah
· 1/2 sendok teh baking powder
· 30 gram gula pasir
· 1 putih telur
· 25 gram mentega putih
· 1/4 sendok teh garam
· 50 ml air
Cara membuat : 
1. Biang : taruh tepung ubi jalar merah, baking powder dan air dalam mangkuk, uleni ± 10 menit hingga adonan kalis (tidak melekat di tangan). Tutup dengan plastik / serbet lembab selama ± 1 jam hingga adonan mengembang 2 kali dari semula. Kempiskan dengan cara ditinju.
2. Adonan : masukkan tepung ubi jalar merah, baking powder, gula, mentega putih dan air ke dalam adonan biang. Uleni hingga adonan kalis (± 5 menit), gulung adonan memanjang, potong dan timbang ± 30 gr. Biarkan selama 10 menit.
3. Penyelesaian : ambil satu bagian adonan, bentuk menyerupai jenis ubi jalar, taruh diatas sepotong kertas kue (adonan bakpau ini dapat diisi dengan berbagai macam jenis isi). Kukus kue dengan api besar hingga masak ± 20 menit. Setelah itu diamkan kue sampai dingin dan semprot kue dengan airbrush sesuai dengan warna ubi yang diinginkan.


BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

3. 
4. 
4.1. RENCANA ANGGARAN BIAYA
a. Rekapitulasi Biaya
	No.
	Nama alat
	Jumlah

	1.
	Ubi jalar merah
	Rp 1.500.000,00 

	2.
	Gula pasir
	Rp 450.000,00 

	3.
	Baking powder
	Rp 65.000,00 

	4.
	Daun pandan
	Rp 60.000,00 

	5.
	Telur 
	Rp 550.000,00 

	6.
	Elpiji 
	Rp 600.000,00 

	7.
	Mentega putih
	Rp 250.000,00 

	8. 
	Garam
	Rp 5.000,00 

	9.
	Kemasan 
	Rp150.000,00 

	Jumlah
	Rp3.630.000,00 




















b. Dokumentasi 
Sewa kamera digital	Rp 250.000,00
Cuci cetak digital	Rp 250.000,00 +
Jumlah 	Rp 500.000,00


c. Penyusunan Laporan
Kertas A4	: Rp 75.000,00
Tinta print 3 @ Rp 25.000,00	: Rp 75.000,00
Penggandaan 	: Rp 300.000,0
Pengarsipan	: Rp 300.000,00 +
Jumlah	: Rp 750.000,00

d. Transportasi
Pra kegiatan					: Rp. 500.000,00
Pelaksanaan kegiatan 				: Rp. 900.000,00
Pasca kegiatan 				: Rp. 300.000,00 +
Jumlah 					: Rp 1.700.000,00
Total                                                               : Rp 6.580.000,00
Total biaya keseluruhan = jumlah investasi awal + dokumentasi + penyusunan laporan + transportasi 
	   = Rp.10.880.000,00

4.2. JADWAL KEGIATAN
	No
	Kegiatan
	Bulan


	
	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1.
	Persiapan kegiatan: tempat, alat dan 
bahan,pembuatan pamflet dan leaflet,lokasi penjualan, 
	V
	
	
	
	

	2.
	Pembuatan produk
	V
	
	
	
	

	3.
	Penjualan produk dan promosi
	
	V
	V
	
	

	4.
	Evaluasi produk
	
	
	V
	V
	

	5.
	Penyusunan laporan
	
	
	
	V
	V










LAMPIRAN-LAMPIRAN

LAMPIRAN 1
BIODATA KETUA, ANGGOTA, DAN DOSEN PENDAMPING

1. Ketua Pelaksana Kegiatan
Nama			: Linda Dwi Astuti
NIM			: 1401412106
Tempat/tanggal lahir	: Pati, 05 Desember 1994
Jenis Kelamin		: Perempuan
Alamat			: Ds. Karangwotan 05/02 Pucakwangi, Pati
Pendidikan			: SD N Karangwotan 02 (2006)
				  MTs. N Winong (2009)
		  SMA  N 1 Jakenan (2012)
Email/HP			: lindadwiastutir09pgsd@gmail.com/085640009717
Waktu untuk kegiatan 	: 3 jam/minggu

Semarang, 30 September 2015



Linda Dwi Astuti
NIM. 1401412106

2. Anggota Pelaksana I
Nama		: Priyati Oktaviasari
NIM			: 1401412159
Tempat/tanggal lahir	: Pati, 13 Oktober 1994
Jenis Kelamin 		: Perempuan
Alamat		 	: Ds. Sukorukun 04/01 Jaken, Pati
Pendidikan			: SD Negeri Sukorukun (2006)
		  SMP Negeri 1 Jaken (2009)
  SMA Negeri 1 Jakenan (2012)
Email/HP			: prethy_asemele@ymail.com/087733755363
Waktu untuk kegiatan 	: 3 jam/minggu

Semarang, 30 September 2015



Priyati Oktaviasari
NIM. 1401412159
3. Anggota Pelaksana II
Nama			: Susilo Wati
NIM			: 1401412220
Tempat/tanggal lahir	: Wonogiri, 20 Desember 1993
Jenis Kelamin 		: Perempuan
Alamat			: Kerjokidul 03/08, Ngadirojo, Wonogiri
Pendidikan			: SD Negeri 2 Kerjokidul (2006)
			  SMP Negeri 1 Sidoharjo (2009)
  SMA Negeri 1 Wonogiri (2012)
Email/HP			: newsusilowati@gmail.com/089 660 542 154
Waktu untuk kegiatan 	: 3 jam/minggu


Semarang, 30 September 2015



Susilo Wati
NIM. 1401412220

4. Anggota Pelaksana III
Nama 			: Mifta Khurohmah
NIM  			: 1401413044
Tempat, tanggal lahir	: Rembang, 25 Agustus 1995
Jenis Kelamin 		: Perempuan
Alamat 			: Desa Pragu, RT 01 RW 01, Sulang, Rembang
Pendidikan			: SD Negeri Pragu
				  SMP Negeri 2 Sulang
				  SMA Negeri 2 Rembang
E-mail/HP 			: mkhurohmah@gmail.com/087719543775
Waktu untuk kegiatan 	: 3 jam/minggu

Semarang, 30 September 2015



		Mifta Khurohmah
							NIM. 1401413044




5. Anggota Pelaksana IV
Nama 			: Dwi Putri Wulandari
NIM 			: 1401413520
Tempat, tanggal lahir	: Pati, 08 Juli 1995
Jenis Kelamin 		: Perempuan
Alamat 			: Ds. Dadirejo, RT 05 RW 01, Margorejo, Pati
Pendidikan			: SD Negeri Dadirejo 02
				  SMP Negeri 2 Pati
				  SMA Negeri 2 Pati
E-mail/ HP 			: dwiputwul@ymail.com/085641855875
Waktu untuk kegiatan	 : 3 jam/minggu

Semarang, 30 September 2015



Dwi Putri Wulandari 
NIM. 1401413520

6. Dosen Pendamping
Nama Lengkap dan Gelar		: Dra. Sumilah, M.Pd
NIDN				: 0023035707
Jenis Kelamin			: Perempuan
Golongan/Pangkat			: IV b/Pembina tk 1
Jabatan Fungsional			: Lektor Kepala
Fakultas/Jurusan			: FIP/ PGSD
Perguruan Tinggi			: Universitas negeri semarang
Waktu untuk kegiatan PKM	: 2 jam/ minggu
Alamat 				: Jl.Dewi Sartika Raya No.32 Semarang
Email				: mila_pgsd2007
Telepon/Hp				: 081325225009

Semarang, 30 September 2014

							
							Dra. Sumilah, M.Pd
NIP. 19570323.198111.2.001


LAMPIRAN 2
JUSTIFIKASI ANGGARAN KEGIATAN
A. PERALATAN PENUNJANG
	Material 
	Justifikasi pemakaian 
	Kuantitas 
	Harga satuan
	Jumlah 

	Mixer
	Peralatan penunjang
	1
	Rp 300.000,00
	Rp 300.000,00

	Pisau
	Peralatan penunjang
	5
	Rp 6.000,00
	Rp 30.000,00

	Panci 
	Peralatan penunjang
	2
	Rp 50.000,00
	Rp 100.000,00

	Sendok 
	Peralatan penunjang
	2
	Rp 15.000,00
	Rp 30.000,00

	Panci besar
	Peralatan penunjang
	2
	Rp 200.000,00
	Rp 400.000,00

	Baskom 
	Peralatan penunjang
	6
	Rp 20.000,00
	Rp 120.000,00

	Loyang
	Peralatan penunjang
	3
	Rp 10.000,00
	Rp 30.000,00

	Sub total 
	Rp 1.010.000,00



B. BAHAN HABIS PAKAI 
	Material 
	Justifikasi pemakaian 
	Kuantitas 
	Harga satuan
	Jumlah 

	Ubi jalar merah
	Bahan baku
	
	
	Rp 1.500.000,00

	Baking powder
	Bahan baku
	
	
	Rp 65.000,00

	Daun pandan
	Bahan baku
	
	
	Rp 50.000,00

	Gula pasir
	Bahan baku
	
	
	Rp 750.000,00

	Telur
	Bahan baku
	
	
	Rp 600.000,00

	Mentega putih
	Bahan baku
	
	
	Rp 250.000,00

	Garam
	Bahan baku
	
	
	Rp 5.000,00

	Airbrush 
	Bahan baku
	
	
	Rp 1.200.000,00

	Sub total 
	Rp 4.420.000,00



C. PERJALANAN
	Perjalanan 
	Justifikasi pemakaian 
	Kuantitas 
	Harga satuan
	Jumlah 

	Perjalanan ke Tempat Pembuatan Kue
	Perizian, pelaksanaan, evaluasi kegiatan
	5 kali 
	100.000
	500.000

	Ngaliyan- Gunungpati
	Monitoring dan evaluasi
	6 kali 
	80.000
	480.000

	Transportasi lain 
	
	
	
	300.000

	Sub total (Rp)
	1.280.000


LAMPIRAN 3
SUSUNAN ORGANISASI TIM


	No. 
	Nama/NIM
	Program studi
	Bidang ilmu 
	Alokasi waktu
	Uraian tugas

	1.
	Linda Dwi Astuti
	PGSD
	Pendidikan 
	3 jam/minggu
	Koordinator kegiatan 

	2.
	Priyati Oktaviasari
	PGSD
	Pendidikan
	3 jam/minggu
	Sekretaris kegiatan

	3.
	Susilo Wati
	PGSD
	Pendidikan
	3 jam/minggu
	Sekretaris kegiatan

	4.
	Mifta Khurohmah
	PGSD
	Pendidikan
	3 jam/minggu
	Bendahara kegiatan

	5. 
	Dwi Putri Wulandari
	PGSD
	Pendidikan
	3 jam/minggu
	Bendahara kegiatan




















LAMPIRAN 4


SURAT PERNYATAAN KESEDIAAN KERJASAMA DARI MITRA USAHA DALAM PELAKSANAAN PROGRAM KREATIVITAS MAHASISWA

Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama			: Sri Nuryani
Pimpinan mitra usaha	: 
Bidang usaha		: home industry
Alamat			: Karangwotan Rt 06, Rw 02, Pucakwangi, Pati

Dengan ini menyatakan bersedia untuk bekerjasama dengan pelaksana kegiatan program kreativitas mahasiswa dalam memanfaatkan ubi jalar merah sebagai alternatif pembuatan kue.

Nama			: Linda Dwi Astuti
NIM			: 1401412106
Jurusan		: Pendidikan Guru Sekolah Dasar 
Dosen pembimbing	: Dra. Sumilah, M.Pd
Perguruan tinggi	: Universitas Negeri Semarang

Guna menerapkan atau mengembangkan IPTEK pada tempat usaha kami.
Bersama ini pula kami nyatakan dengan sebenarnya bahwa di antara pihak Mitra Usaha dan Pelaksana Kegiatan Program tidak terdapat ikatan kekeluargaan dan ikatan usaha dalam wujud apapun juga.
Demikian Surat Pernyataan ini dibuat dengan penuh kesadaran dan tanggung jawab tanpa ada unsur pemaksaan di dalam pembuatannya untuk dapat digunakan sebagaimana mestinya.


Semarang, 30 September 2015
Mengetahui,						Pihak Pertama,
Pihak Kedua



(Sri Nuryani)						Linda Dwi Astuti
							NIM. 1401412106
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