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RINGKASAN
	Kegiatan yang dirancang sebagai usulan Program Kreativitas Mahasiswa-Kewirausahaan ini bertujuan untuk menciptakan alternative baru dari usaha pengolahan sajian bakso. Mengambil konsep berpaduan kuliner dua negara yaitu Indonesia dengan bakso nya dan Cina dengan dimsum nya maka terciptalah produk Dimsum Bakso Vegetarian ,yang menawarkan sentuhan berbeda pada bakso yang belum ditawarkan oleh pelaku bisnis bakso lainnya. Bakso merupakan makanan yang bisa di bilang tidak akan ada matinya. Apabila ditinjau dari peluang pasar, di kawasan Kabupaten Wonosobo yang bersuhu dingin, usaha bakso yang memberi sensasi hangat akan banyak dicari sebagai salah satu sajian penghangat badan. Konsumsi bakso di Kabupaten Wonosobo cukup tinggi, ini terbukti dengan hampir seluruh penjual bakso yang kami jumpai tidak pernah sepi pengunjung. Hal ini menjadikan peluang usaha di bidang makanan khususnya bakso memiliki potensi yang cukup besar. Apalagi olahan bakso yang kami sajikan memiliki nilai lebih jika di banding dengan produk sejenis lainnya. Promosi akan di tempuh dengan Kami melakukan promosi melalui brosur, tester, dan mulut ke mulut. Setelah kami membuat brosur kami akan membuat sampel dari produk kami dan memberikannya kepada beberapa orang agar mereka menikmatinya. Setelah mereka mengetahui rasa dari produk kami, maka mulailah mereka mempromosikan produk kami melalui mulut ke mulut. Dan juga memanfaatkan media sosial sebagai ajang promosi maupun pengenalan produk. Sasaran distribusi kami adalah masyarakat Wonosobo dari segala usia dan kalangan, dengan program kreatifitas mahasiswa ini diharapkan akan menjadi usaha yang berkelanjutan di bidang entrepreneurs.


BAB I PENDAHULUAN

1.1 LATAR BELAKANG MASALAH
	Jika mendengar kata bakso pasti sudah tidak asing lagi bagi masyarakat Indonesia. Kepopuleran bakso ditunjang  oleh rasanya yang enak, serta ketersediaanya di berbagai tempat menjadikannya kuliner yang disukai oleh banyak kalangan dan dari segala usia, tidak heran jika banyak usaha bakso yang menjamur. Umumnya, bakso terbuat dari daging sapi ataupun ayam yang di giling, kemudian diisi dengan telur ataupun tanpa isi sama sekali. Bakso yang demikian ini tentu sudah sangat “mainstream” atau sudah marak di jumpai. Melihat kondisi yang semacam ini tentu di butuhkan adanya suatu inovasi agar tidak menimbulkan kejenuhan pada konsumen. Sehingga tercetuslah sebuah pemikiran untuk membuat suatu olahan bakso yang tidak hanya enak, menarik namun juga bersifat alami. Dan dimsum bakso dengan mie warna warni menjadi jawabannya, kami mengusung konsep akulturasi dua budaya yaitu  bakso yang merupakan kudapan khas Indonesia yang di padukan dengan dimsum kudapan has dari negeri Cina. Pertimbangan kami dalam mencetuskan ide usaha dimsum bakso vegetarian ini, selain pertimbangan faktor kesehatan kami juga sadar betul bahwa banyak di jumpai orang tua yang mengeluhkan anak-anak mereka tidak menyukai sayuran. Dengan adanya terobosan ini orang tua dapat memenuhi gizi anak sekaligus dalam satu menu, yaitu protein hewani, vitamin, serta kandungan zat gizi lain yang terkandung dalam sayur mayur yang dijadikan pewarna baik pada dimsum maupun mie bakso vegetarian ini. Selain itu juga berdasar pertimbangan bahwa tidak semua orang dapat mengkonsumsi produk hewani. Seorang vegetarian misalnya,  seorang vegetarian tidak makan daging, ikan, atau unggas, tapi mungkin masih makan produk hewani lain seperti susu, keju, telur, atau yoghurt. Seseorang menjadi vegetarian didasarkan pada berbagai motif seperti menghindari makanan berkolesterol demi kesehatan atau preferensi lain. Menyadari akan hal itu, dibuatlah dimsum bakso vegetarian ini yang mana menyiasati dan memberi alternative bagi permasalahan tersebut dengan menyeimbangkan konsumsi daging pada bola bola bakso dengan kandungan buah sebagai isi bakso dan pewarna mie maupun kulit dimsum dari sayur mayur.
1.2 RUMUSAN MASALAH
1. Bagaimana cara pengolahan dimsum bakso vegetarian dengan mie warna warni sehingga dapat menjadi komoditi yang valuable?
2. Bagaimana memberikan alternative makanan sehat yang dapat dikonsumsi semua kalangan? 



1.3 TUJUAN PROGRAM
1. Dapat mengolah dimsum bakso vegetarian dengan mie warna warni menjadi komoditi yang valuable
2. Mendapat profit dari olahan dimsum bakso vegetarian 
1.4 LUARAN YANG DIHARAPKAN
1. Memberikan alternative makanan yang terjangkau, sehat, dan merakyat. Karena pada saat ini kebanyakan para pelaku usaha banyak yang kurang peduli akan produk sehat.
2. Menciptakan sebuah produk yang mengusung konsep segar serta inofatif yang nantinya dapat memiliki potensi pasar yang baik dan memiliki prospek kedepan yang menjanjikan.
1.5 Manfaat
1. Dapat memberikan wawasan baru dalam pengolahan produk bakso menjadi olahan kuliner yang lebih inovatif.
2. Memberi solusi makanan, dari bahan pangan yang tadinya kurang diminati menjadi produk yang di gemari.
3. Di harapkan dapat menjadi usaha yang terus berkembang dan menjadi industry rumahan yang dapat menyerap banyak tenaga kerja sehingga mampu mengurangi jumlah pengangguran, sehingga dapat ikut mensejahterakan kehidupan masyarakat.
BAB II. GAMBARAN UMUM USAHA
2.1 Ide Awal Usaha
	Pada saat ini bakso di tawarkan dengan rasa, dan tampilan yang begitu-begitu saja, dengan tampilan standard dan rasa yang relative sama. Maka dari itu di gagaslah sebuah olahan bakso baru yaitu”Dimsum Bakso Vegetarian: dengan rasa nikmat, bentuk unik dan warna bervariatif yang menarik yaitu dengan beragam isian buah di dalamnya yang di sesuaikan dengan warna kulit dimsum bakso sendiri. Begitupun dalam pewarnaan mie pelengkap dimsum bakso vegetarian ini, yang menggunakan pewarna serupa.
	Di jaman sekarang ini, masyarakat sudah memiliki kesadaran akan kesehatan yang cukup tinggi, sebagai pelaku usaha kami berusaha untuk dapat menciptakan suatu olahan produk hewani yang gizinya seimbang. Maka dari itu kami ingin membuat alternative olahan produk bakso yang tidak hanya lezat dari segi cita rasa namun juga memiliki nilai lebih yaitu penggunaan bahan-bahan alami dalam pengolahan produk.
2.2 Deskripsi Usaha
	Gagasan usaha yang kami cetuskan ini mempunyai peluang yang bagus untuk di jadikan sebagai usaha wiraswasta. Mengingat hal ini masih terbilang baru di dalam usaha perdagangan bakso. Kelebihan dari usaha kami ini adalah, kami memberikan sentuhan yang berbeda pada bakso kami yang belum ditawarkan oleh pelaku bisnis bakso lainnya, sehingga dapat di katakan bahwa pesaing untuk usaha ini belum begitu banyak.. Bakso merupakan makanan yang bisa di bilang tidak akan ada matinya. Apabila ditinjau dari peluang pasar, di kawasan Kabupaten Wonosobo yang bersuhu dingin, usaha bakso yang memberi sensasi hangat banyak dicari sebagai salah satu sajian penghangat badan. Sehingga dari sini dapat dibaca bagaimana animo masyarakat Indonesia akan olahan bakso. 
2.3 Keunggulan Produk Dibanding Produk Lain Dipasaran
	Banyaknya bakso yang menggunakan bahan-bahan pengawet mulai meresahkan masyarakat. Maka dengan menawarkan bakso yang kaya serat, sehat, dan bebas bahan pengawet kami optimis bahwa produk dimsum bakso vegetarian kami dapat memperoleh tempat di hati masyarakat. Dari segi  harga, dimsum bakso vegetarian ini akan di bandrol dengan kisaran harga Rp 9.000,- per porsi. Sesuai harga yang wajar di patok pala pelaku usaha bakso di sana. Dari segi cita rasa, meskipun kami tergolong masih pemain baru dalam bidang ini namun kualitas rasa yang kami sajikan dapat kami pastikan mampu memuaskan lidah para pecinta kuliner Indonesia.		Konsumen bakso di Kabupaten Wonosobo cukup tinggi, ini terbukti dengan hampir seluruh penjual bakso yang kami jumpai tidak pernah sepi pengunjung. Hal ini menjadikan peluang usaha di bidang makanan khususnya bakso memiliki potensi yang cukup besar, 
2.4 Perolehan Bahan Baku
	Pasokan bahan baku dapat kami peroleh melalui pasar tradisional di Kabupaten Wonosobo.
2.5  Analisis Usaha 
Tabel 1 Biaya Tetap 
	NO
	Nama Barang
	Jumlah/satuan
	Harga
	Jumlah

	1
	Kompor gas
	2 buah
	300.000
	600.000

	2
	Tabung gas 3 kg
	3 buah
	100.000
	300.000

	3
	Panci Bakso
	1 buah
	200.000
	200.000

	4
	Pisau stainless steel
	7 buah
	5.000
	35.000

	5
	Baskom
	2 buah
	30.000
	60.000

	6
	Wajan
	1 buah
	100.000
	100.000

	7
	Spatula
	2 buah
	15.000
	30.000

	8
	Kain bersih
	5 buah
	3.000
	15.000

	9
	Cooler box
	1 buah
	250.000
	250.000

	10
	Serok stainless steel (kecil)
	1 buah
	20.000
	20.000

	11
	Serok stainless steel (besr)
	1 buah
	30.000
	30.000

	12
	Sendok sayur stainless steel
	1 buah
	20.000
	20.000

	13
	Sendok makan
	5 lusin
	20.000
	100.000

	14
	Sendok garpu
	5 lusin
	20.000
	100.000

	15
	Sendok teh
	3 lusin
	15.000
	45.000

	16
	Ember 
	3 buah
	25.000
	75.000

	17
	Tempat sambal, saos, kecap kecil
	12 buah
	3.000
	36.000

	18
	Gelas
	2 lusin
	35.000
	75.000

	19
	Mangkuk
	1 box (isi 30 pcs)
	200.000
	200.000

	20
	Panci Alumunium
	1 buah
	40.000
	40.000

	21
	Kobokan jawa
	1 buah
	30.000
	30.000

	22
	Penggiling Mie
	1 buah
	250.000
	250.000

	23
	Sewa Tempat
	1 bulan
	700.000
	700.000

	SUB TOTAL (Rp)
	3.311.000


Tabel 2. Biaya Operasional Perbulan
	NO
	Nama Barang
	Jumlah/satuan
	Harga
	Jumlah

	1
	Tepung terigu
	70 kg
	9.000
	630.000

	2
	Tepung tang mien
	10 kg
	10.000
	100.000

	3
	Tepung sagu
	3 kg
	8.000
	24.000

	4
	Tepung tapioka
	50 kg
	7.000
	350.000

	5
	Air galon
	10 galon
	5.000
	50.000

	6
	Minyak
	2 liter
	14.000
	28.000

	7
	Buah buahan:

	
5 kg
5 kg
5 kg
4 kg
4 kg
	
40.000
15.000
25.000
20.000
30.000
	
200.000
75.000
125.000
80.000
120.000

	8
	Sayuran
	40 ikat
	3.000
	120.000

	9
	Ubi
	4 kg
	4.000
	16.000

	10
	Telur
	10 kg
	12.000
	120.000

	11
	Cabe (sambal)
	3 kg
	20.000
	60.000

	12
	Saos
	15 bungkus
	3.000
	45.000

	13
	Kecap 
	7 botol
	12.000
	84.000

	14
	Cuka
	2 botol
	3.000
	6.000

	15
	Kantong plastik
	10 bungkus
	2.000
	20.000

	16
	Daging sapi
	30 kg
	100.000
	3.000.000

	17
	Es batu
	240 balok
	500
	120.000

	18
	Gula
	25 kg
	13.000
	325.000

	19
	Gas LPG
	10 kali isi ulang tabung
	20.000
	200.000

	20
	Biaya Promosi
	-
	550.000
	550.000

	21
	Biaya Listrik dan Air
	1 bulan
	135.000
	135.000

	22
	Biaya Angkut Sampah
	1 bulan
	40.000
	40.000

	23
	Biaya Transportasi
	-
	910.000
	910.000

	Jumlah
	Rp 7.533.000,00


Analisis pendapatan dan keuangan 
Jumlah produksi perbulan	: 1500 porsi
Harga per unit	: Rp 9.000,00
Hasil penjualan per bulan (1500 porsi)	: Rp 13.500.000,00
Biaya operasional	: Rp 7. 533.000
	Keuntungan per bulan	: Rp 5. 967.000



Analisis harga 
Harga pokok per unit 	= biaya operasional per bulan 
				Jumlah produksi
	= Rp 7.533.000,00 
		1500
	= Rp 5. 022
Kebijakan harga penjualan per porsi Rp 9.000,00 
Analisis kelayakan usaha 
BEP Volume produksi	= biaya operasional
		Harga Jual
	= Rp 7.533.000,00
		Rp 9.000
	= 837 porsi
Jadi pada tingkatan volume produksi 837 porsi usaha ini berada pada titik impas. 
BEP Harga produksi	= biaya operasional
		Volume Produksi 
	= Rp 7.533.000,00
		837
	= Rp 9.000,00
Jadi pada tingkatan harga Rp 9.000,00 usaha ini berada pada titik impas. 
B/C Ratio 	= Hasil penjualan
	 	Biaya Operasional
	= Rp 13.500.000,00
		Rp 7. 533.000
	= 1,79
Karena B/C ratio >1 maka usaha ini layak untuk dijalankan, artinya setiap satuan biaya yang dikeluarkan diperoleh hasil penjualan 1,79 kali lipat. 
RIO (Return On Investment) 	= Keuntungan 
		Biaya operasional
	= Rp 5. 967.000
		Rp 7. 533.000
	= 79,21 %
Usaha ini layak dijalankan karen keuntungan sebesar 87,37%. 
Analisis kembali modal 
Catatan : Dimsum bakso vegetarian di produksi 1500 porsi per bulan 
Dimsum bakso vegetarian yang harus terjual per hari adalah = 1500 porsi : 30 hari 
	= 50 porsi per hari 
Maka Pay Back Periode 	= BEP Volume produksi : penjualan per hari 
	= 837 porsi : 50 porsi per hari
	= 17 hari
Jadi modal pembiayaan satu kali periode produksi akan kembali dalm waktu 17 hari sehingga menurut analisis tersebut 13 hari berikutnya adalh keuntungan yang diterima.
BAB III. METODE PELAKSANAAN
3.1 Teknik Manajemen Perusahaan
	Struktur Organisasi PerusahaanGENERAL MANAGER
Feni Ermawati
f


FINANCIAL AND ADMINISTRATION
Nungki Trisnadewi

nUNG
PROMOTION AND MARKETING
Corytania
PRODUCTION
Staf




	Gambar 1 Struktur Organisasi
	Tabel 4 Jabatan dan Tugas
		Jabatan
	Tugas

	General Manager
	bertanggung jawab secara menyeluruh terhadap kegiatan Perusahaan dan sebagai pengambi kebijakan terhadap semua hal yang berkaitan dengan usaha. 

	Production
	Mengontrol dan bertanggung jawab terhadap proses produksi

	Promotion and Marketing
	Mengontrol dan bertanggung jawab terhadap proses pemasaran dan sirkulasi barang

	Financial and Administration
	Mencatat dan mengarsipkan keseluruhan administrasi perusahaan serta bertanggung jawab terhadap pengelolaan keuangan perusahaan


3.2 Tahap Produksi
	Pada tahap ini dilakukan beberapa kegiatan sebagai berikut
· Pembuatan Kulit Dimsum
· Persiapan Perlengkapan Pembuatan Kulit Dimsum 
a. 300 gram tepung tang mien atau tepung gandum
b. 100 gram tepung sagu atau kanji
c. 2 sendok makan tepung tapioca
d. 450 ml air
e. 1 sendok makan minyak
f. Buah naga, sayur bayam, wortel, ubi ungu.
g. Mangkuk
h. Cooler box
i. Spatula 
j. Kain bersih
k. Kayu penggilas 
l. Garam, gula.
m. Saringan 
n. blender

· Pengolahan Kulit Dimsum
a. Blender buah naga, bayam, ubi ungu yang sudah direbus, wortel secukupnya secara terpisah. Kemudian saring.
b. Campur tepung tang mien, tepung sagu, dan garam. Aduk rata. Sisihkan.
c. Campur air mendidih dengan gula dan minyak, aduk rata. Selagi panas, tuang ke dalam adonan tepung tang mien sambil diuleni. Tambahkan pewarna makanan dari buah ataupun sayur yang sudah di blender tadi, sesuai kebutuhan, uleni hingga kalis. Sisihkan. 
d. Gilas adonan adonan kulit hingga tipis. Cetak bentuk bulat diameter 5-6 cm. 
· Pembuatan Mie Warna Warni
1. Persiapan Perlengkapan Pembuatan Mie Warna Warni
	Alat:
a. Panci
b. Wajan
c. Blender
d. Spatula
e. Kompor gas, tabung gas
f. Gilingan mie atau pasta

	Bahan:
a. Tepung terigu 3 kg
b. Tepung tapioka 3 kg
c. Telur 5 kg
d. Pewarna alami: 
- ubi ungu (2 kg), 
- bayam (4 ikat), 
- wortel (2 kg)
- buah naga (1 buah)
e. Air
f. Minyak
g. Bumbu



2. Pengolahan Mie Warna Warni
a. Aduk tepung terigu, tepung tapioka. Tambahkan air, telur dan garam lalu aduk rata. Masukkan minyak goreng sambil terus diuleni hingga tercampur.
b. Giling mi dengan ukuran 1 hingga halus, pindah ke ukuran 2 hingga halus dan seterusnya hingga ukuran 5
c. Masukkan ke dalam pemotong, pilih yang ukuran kecil. Taburi dengan tepung maizena.
d. Rebus mi hingga terapung, angkat lalu perciki dengan minyak goreng, aduk lalu dinginkan.
e. Mi siap diolah
· Pembuatan  Bakso
1. Persiapan Perlengkapan Pembuatan Bakso
a. Ember plastik 3 buah
b. Pisau stainless steel
c. Blender
d. Panci kapasitas 5 kg
2. Pengolahan Bakso
· Proses pembuatan bola-bola daging atau bakso
a. Siapkan panci dengan kapasitas 5 kg da nisi dengan air sampai hampir penuh. Masak air tersebut hingga mendidih. Selanjutnya kita membentuk daging dengan dua step, step pertama untuk bakso biasa tanpa kulit dimsum, bakso step kedua untuk bakso yang di balut kulit dimsum.
1) Step pertema: Bakso biasa
Bentuk gilingan daging menjadi bulat bulat seperti bola (menggunakan tangan) dengan ukuran sedang menjadi sekitar 400 butir, lantas masukkan ke dalam air mendidih. 
2) Dimsum bakso
Tetap memakai air sisa rebusan sebelumnya, perlu di ketahui bahwa ukuran dimsum bakso lebih besar dari ukuran bakso yang sebelumnya kita buat, cara membuatnya kita hanya perlu mengambil kulit dimsum kemudian kita taruh daging giling di tengah kulit dimsum, lalu isikan buah di tengah daging giling tadi. Lipat satu sisi kulit ke bagian dalam sehingga membentuk setengah lingkaran. Wiru tepinya sehingga bentuknya menyerupai kue pastel mini. Lakukan hingga 40 butir. Tunggu hingga bola-bola daging mengapung, jika sudah di masukkan dapat di angkat dan tiriskan.
· Pembuatan kuah bakso
Kaldu daging dapat dibuat dengan merebus daging 0,25 kg dalam 1 liter air. Daging yang telah direbus dapat digunakan lagi untuk membuat kaldu lagi maksimal 2 kali pengulangan perebusan daging dengan menggunakan daging yang sama. Dalam kaldu itu dapat ditambahkan bumbu-bumbu pada 1,5 liter air kaldu. Jangan lupa menambahkan bawang, merica, garam ,dan gula secukupnya dan cicipilah kuah bakso sampai rasanya pas.
3.3 Teknik Promosi,  Distribusi dan Pemasaran Dimsum Bakso Vegetarian
a. Teknik Promosi Dimsum Bakso Vegetarian
· Promosi produk yang dilakukan didukung dengan berbagai media promosi sehingga lebih efektif dan efisien melalui penyebaran leaflet dan pamflet ke beberapa lokasi strategis. Promosi juga dilakukan melalui media online berupa facebook dan twitter yang merupakan media sosial yang dapat menjangkau konsumen dari berbagai kalangan secara lebih mudah dan luas. Selain itu, pengenalan dilakukan melalui sample produk yang dikemas dengan menarik dan diikutsertakan dalam pameran misal pada ajang Wonosobo Expom ataupun Wonosbo Culinary Festiva dan pameran makanan lainnya.
· Melakukan pengurusan ijin DEPKES untuk menjamin kesehatan makanan dari Dimsum Bakso Vegetarian, sehingga dapat menciptakan keyakinan masyarakat terhadap higienisnya Dimsum Bakso Vegetarian
· Mengadakan promosi berbentuk Group Discount, contohnya : “Ajak 2 orang teman mu, dan dapatkan diskon 15%”.
b. Teknik Distribusi Dimsum Bakso Vegetarian
· Produk yang kami hasilnya kami jual dengan pesan antar maupun melayani pelanggan secara langsung di warung bakso yang kami buka, yang apabila di pesan dalam partai besar si pemesan akan mendapat bonus, dan jika dalam pengiriman makanan sampai ke tangan customer melebihi waktu yang di janjikan maka customer akan mendapat potongan harga.
c. Teknik Pemasaran DImsum Bakso Vegetarian
· Memberikan “Jam Discount”, yaitu memberi diskon hingga discount 30% untuk pembelian pada pukul 12.00 WIB – 13.00 WIB
BAB IV. BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 Anggaran Biaya 
	No
	Jenis
	Biaya

	1
	Peralatan penunjang meliputi:
Kompor gas, tabung gas, pisau, mangkuk, blender, baskom/panci , dll
	3.311.000

	2
	Bahan habis pakai:
Tepung terigu, tepung tang mien, tepung sagu, tepung tapioka, air galon,  minyak, buah-buahan, , dll
	5898000


	3
	Biaya transportasi.
a. Perjalanan membeli bahan baku
b. Biaya pendistribusian produk
	910000


	4
	Biaya lain-lain:
Brosur, banner, kesekretariatan, listrik, dll
	925000


	Total
	11044000


4.2 Jadwal Kegiatan
Tabel 6. Jadwal Kegiatan
	No
	Kegiatan
	Bulan I
	Bulan II
	Bulan III
	Bulan IV

	1
	Survei pasar/material
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Pencarian tempat usaha
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Penyiapan alat dan bahan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	Proses produksi dan pemasaran
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5
	Evaluasi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6
	Pembuatan Laporan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	




LAMPIRAN – LAMPIRAN
Lampiran 1 Biodata Ketua dan Anggota
A. Biodata Ketua
1. Identitas diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Feni Ermawati

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Manajemen

	4
	NIM
	7311413055

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Wonosobo, 13 Juni 1995

	6
	E-mail
	ermawati_feni13@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	+6282242721020


2. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 01 Jonggolsari
	SMPN 01 Leksono
	SMKN 01 Wonosobo

	Jurusan
	-
	-
	Administrasi Perkantoran

	Tahun Masuk – Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


3. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	-
	-
	-
	-


4. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	-
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan  dapat dipertangguhjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah stu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan
	Semarang,  Juni 2015
	Pengusul,


	(Feni Ermawati)

B. Biodata Anggota 1
1. Identitas diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Surti Wijianti

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Manajemen

	4
	NIM
	7311413003

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 22 November 1994

	6
	E-mail
	wijiantisp@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089633459557


2. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri Gadungrejo
	SMP N 1 Klirong
	SMK N 1 Kebumen

	Jurusan
	-
	-
	Pemasaran

	Tahun Masuk – Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


3. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	-
	-
	-


4. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	-
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan  dapat dipertangguhjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah stu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan
	Semarang,  Juni 2015

	Pengusul,
	(Surti Wijianti)



C. Biodata Anggota 2
1. Identitas diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	

	2
	Jenis Kelamin
	

	3
	Program Studi
	

	4
	NIM
	

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	6
	E-mail
	

	7
	Nomor Telepon/HP
	


2. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk – Lulus
	
	
	


3. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	-
	-
	-
	-


4. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	-
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan  dapat dipertangguhjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah stu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan
	Semarang,  Juni 2015

	Pengusul,
	(Corritania)




D. Biodata Anggota 3
1. Identitas diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	Feni Ermawati

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Manajemen

	4
	NIM
	7311413055

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Wonosobo, 13 Juni 1995

	6
	E-mail
	ermawati_feni13@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	+6282242721020


2. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk – Lulus
	
	
	


3. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	-
	-
	-
	-


4. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	-
	-
	-
	-



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan  dapat dipertangguhjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah stu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan
	Semarang,  Juni 2015
	Pengusul,
	(Nungki Trisnadewi)



E. Biodata Dosen Pembimbing
1. Identitas diri
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	

	2
	Jenis Kelamin
	

	3
	Program Studi
	

	4
	NIM
	

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	

	6
	E-mail
	

	7
	Nomor Telepon/HP
	



2. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk – Lulus
	
	
	



3. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	
	
	
	



4. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan  dapat dipertangguhjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah stu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan
	Semarang,  Juni 2015
	Pengusul,
	()
1. Peralatan Penunjang
	NO
	Nama Barang
	Jumlah/satuan
	Harga
	Jumlah

	1
	Kompor gas
	2 buah
	300.000
	600.000

	2
	Tabung gas 3 kg
	3 buah
	100.000
	300.000

	3
	Panci Bakso
	1 buah
	200.000
	200.000

	4
	Pisau stainless steel
	7 buah
	5.000
	35.000

	5
	Baskom
	2 buah
	30.000
	60.000

	6
	Wajan
	1 buah
	100.000
	100.000

	7
	Spatula
	2 buah
	15.000
	30.000

	8
	Kain bersih
	5 buah
	3.000
	15.000

	9
	Cooler box
	1 buah
	250.000
	250.000

	10
	Serok stainless steel (kecil)
	1 buah
	20.000
	20.000

	11
	Serok stainless steel (besr)
	1 buah
	30.000
	30.000

	12
	Sendok sayur stainless steel
	1 buah
	20.000
	20.000

	13
	Sendok makan
	5 lusin
	20.000
	100.000

	14
	Sendok garpu
	5 lusin
	20.000
	100.000

	15
	Sendok the
	3 lusin
	15.000
	45.000

	16
	Ember 
	3 buah
	25.000
	75.000

	17
	Tempat sambal, saos, kecap kecil
	12 buah
	3.000
	36.000

	18
	Gelas
	2 lusin
	35.000
	75.000

	19
	Mangkuk
	1 box (isi 30 pcs)
	200.000
	200.000

	20
	Panci Alumunium
	1 buah
	40.000
	40.000

	21
	Kobokan jawa
	1 buah
	30.000
	30.000

	22
	Penggiling Mie
	1 buah
	250.000
	250.000

	23
	Sewa Tempat
	1 bulan
	700.000
	700.000

	SUB TOTAL (Rp)
	3.311.000



2. Bahan Habis Pakai
	NO
	Nama Barang
	Jumlah/satuan
	Harga
	Jumlah

	1
	Tepung terigu
	70 kg
	9.000
	630.000

	2
	Tepung tang mien
	10 kg
	10.000
	100.000

	3
	Tepung sagu
	3 kg
	8.000
	24.000

	4
	Tepung tapioka
	50 kg
	7.000
	350.000

	5
	Air galon
	10 galon
	5.000
	50.000

	6
	Minyak
	2 liter
	14.000
	28.000

	7
	Buah buahan:
Kurma
Strawberry
Kelengkeng
Karika
Buah naga
	
5 kg
5 kg
5 kg
4 kg
4 kg
	
40.000
15.000
25.000
20.000
30.000
	
200.000
75.000
125.000
80.000
120.000

	8
	Sayuran
	40 ikat
	3.000
	120.000

	9
	Ubi
	4 kg
	4.000
	16.000

	10
	Telur
	10 kg
	12.000
	120.000

	11
	Cabe (sambal)
	3 kg
	20.000
	60.000

	12
	Saos
	15 bungkus
	3.000
	45.000

	13
	Kecap 
	7 botol
	12.000
	84.000

	14
	Cuka
	2 botol
	3.000
	6.000

	15
	Kantong plastik
	10 bungkus
	2.000
	20.000

	16
	Daging sapi
	30 kg
	100.000
	3.000.000

	17
	Es batu
	240 balok
	500
	120.000

	18
	Gula
	25 kg
	13.000
	325.000

	19
	Gas LPG
	10 kali isi ulang tabung
	20.000
	200.000

	SUB TOTAL
	5.898.000



3. Perjalanan
	Material 
	Justifikasi Pemakaian 
	Kuantitas 
	Harga Satuan (Rp) 
	Keterangan 

	Prakegiatan 

	Survey dan Pencarian alat dan bahan 

	40 liter 

	7000
	280.000

	Pelaksanaan Kegiatan
	Perancangan, pembelian bahan baku, pembuatan, promosi, dan distribusi.
	60 liter
	7000
	420.000

	Pascakegiatan 

	Uji coba, evaluasi, dan pembuatan laporan 

	30 liter
	7000
	210.000

	SUB TOTAL (Rp)
	910.000



4. Lain-lain
	Material 
	Justifikasi Pemakaian 
	Kuantitas 
	Harga Satuan (Rp) 
	Keterangan 

	Print, penggandaan dan jilid laporan
	Pembuatan dan penggandaan laporan
	1 set
	 200.000
	200.000

	Listrik
	Produksi
	1 bulan
	55.000
	55.000

	Air
	Produksi
	1 bulan
	80.000
	80.000

	Jasa Angkut sampah
	Kebersihan tempat usaha
	1 bulan
	40.000
	40.000

	Pembuatan Brosur kertas
	Iklan
	100 lembar
	4000
	400.000

	Banner
	Pameran
	1 buah
	150.000
	150.000

	SUB TOTAL (Rp)
	870.000

	Total (Keseluruhan)
	11.044.000





Lampiran 3 Susunan Organisasi Tim Pelaksana dan Pembagian Tugas
	No 
	Nama / NIM 
	Program Studi 
	Bidang Ilmu 
	Alokasi Waktu (jam/ 
minggu) 
	Uraian Tugas 

	1
	Feni Ermawati
7311413055
	Manajemen
	Managing
	22 jam/ minggu
	1.  Mengkoordinir 
2. Penentu kebijakan produksi 
3. Penentu kebijakan pemasaran dan promosi 
4. Melakukan produksi 


	2
	Surti Wijianti
	Manajemen
	Material
	22 jam/ minggu
	1.  
Penentu alat dan bahan produksi 
2. Mengkoordir kegiatan produksi 
3. Membantu produksi 


	3
	Corritania
	Pendidikan Sejarah
	Informatika

	
	1. Publikasi 
2. Pengkoordinir pasar 
3. Pencari mitra distribusi 
4. Membantu produksi 


	4
	Nungki Trisnadewi
	Pendidikan Sejarah
	Human Magement
	
	



Lampiran 4 Surat Pernyataan Ketua Pelaksana
	[image: ]
	KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran – Gunungpati – Semarang
50229
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan
Email: pr3@unnes.ac.id, Telp/Fax: (024) 8508003



SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama	:	Feni Ermawati
NIM	:	7311413055
Program Studi	:	Manajemen
Fakultas	:	Ekonomi

Dengan ini menyatakan bahwa proposal PKM-K saya dengan judul: “WE LOVE VEGETARIAN: DIMSUM BAKSO VEGETARIAN ALTERNATIVE KULINER SEHAT” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

	Semarang, 9 Juni 2015
Mengetahui	Yang menyatakan
Pembantu Rektor/Ketua
Bidang Kemahasiswaan


(Prof. Dr. Masrukhi, M.Pd)	(Feni Ermawati)
NIP. 	NIM. 7311413055
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