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RINGKASAN

Talas merupakansalahsatujenis tanaman yang memilikibanyakmanfaat. Selainkarenakandungannya yang bergizisepertikarbohidart, protein, lemak, fosfor, vitamin A dan Bjugamemilikirasa yang lezatdanharga yang terjangkau.Banyakolahan yang bisadibuatdaritalasinisehingga kami menciptakankeripik dan stik yang diberinama “KETIK KATA (Keripik dan Stik Aneka Talas)” sebagai camilan sehat dan lezat. Adapunkarakteristikproduk yang akandihasilkandariusahainiadalahprodukberupa keripik dan stik diolahmenjadimakanansiapsajidari beberapa jenis talas denganberbagai rasa. Keripik dan Stik ininantinyaakandiberiberbagaivariasi rasa seperti rasa pedas, gurih, balado, BBQ, JagungBakardan Original.

Produk yang dihasilkanmemilikikeunggulandiantaranyamemilikibanyakmanfaatsepertimenjaga kolesterol tetap rendah, mencegah serangan jantung dan serangan darah tinggi danolahaninitidakmenggunakanbahanpengawetsehinggabaikbagikesehatan. Keunggulanlainnyaadalahproduk ini dibuat berbagai macam rasa.

Melalui program inidiharapkanakanmampumeningkatkanjiwawirausaha yang kreatifdaninovatifdikalanganmasyarakatkhususnyamahasiswadalamrangkamengatasimasalahpengangguran dan kemiskinan, menciptakanlapanganpekerjaanbarudanmengoptimalkandengancaramenghasilkanproduk yang sehatdandiminati masyarakat yaituberupakeripik dan stik dariberbagaimacam talas


BAB I
PENDAHULUAN

A. LATAR BELAKANG MASALAH

	Indonesia dikenal segabagi negara agraris dan maritim yang sangat besar. Sumberdaya hayati maupun non hayati sangat banyak. Diman sumber daya tersebut dapat dimanfaatkan untuk keperluan berbagai kebutuhan manusia. Indonesia sangat memiliki potensi menghasilkan sumberdaya dan kekayaan alam yang melimpah. Namun irosnisnya, hingga saat ini Indonesia masih dihadapkan pada permasalahan kemiskinan dan pegangguran. Oleh karena itu perlu adanya solusi untuk mengurangi kemiskina dan pengangguran yang terjadi di Indonesia.
	Sumberdaya Indonesia yang sangat banyak meliputi hewan, tumbuh-tumbuhan dan sumberdaya lain. Tumbuhan tersebut sangat beragam, salah satu diantaranya adalah tumbuhan talas yang tersebar di Bogor, Cianjur, Kuningan, Cisarua dan Pangalengan di Jawa Barat, Temanggung dan Gunung Lawu di Jawa Tengah, serta Malang di Jawa Timur dan daerah lainnya. Talas ini masih terbagi menjadi beberapa jenis, yaitu ada talas ketan, talas pandan, talas bentul (beneng), talas sente, dan jenis talas yang lain.dari berbagai jenis tersebut talas yang serring dimanfaatkan adalah tals pandan, talas ketan dan talas bentul (beneng). Talas ini banyak dimanfaatkan sebagai bahan baku industri dan bahan makanan. Banyak masyarakat Indonesia yang memanfaatkan talas untuk dibuat tepung, kue,  pakan ternak, stik, dan yang paling sering dibuat keripik sebagai camilan. Talas mengandung karbohidrat, protein dan lemak. Talas juga mengandung beberapa unsur mineral dan vitamin sehingga dapat menjadi bahan obat-obatan. Kadar pati umbi talas 66,8% dengan kadar air sekitar 7,2%. Dari hasil penelitian juga menemukan bahwa talas memiliki jumlah lemak yang rendah, hanya sekitar 0,2 persen, serta punya kandungan serat yang cukup banyak hingga 5,3 gram. Jumlah itu cukup untuk memenuhi kebutuhan serat sampai 20,5% dalam sehari. Kalorinya juga tidak banyak sehingga cocok untuk dikembangkan sebagai makanan untuk diet.
	Talas berpotensi besar untuk dijadikan peluang bisnis. Hal ini dikarenakan harga yang cukup terjangkau, rasa yang lezat, bahan mudah didapat dan manfaatnya yang juga sangat banyak. Saat ini  usaha makanan ringan merupakan usaha yang mempunyai peluang sangat besar karena sifat masyarakat yang semakin konsumtif terhadap makanan ringan dan keinginan masyarakat akan kebutuhan pangan yang serba instan mengikuti kemajuan zaman. Bahkan usaha makan ringan sudah mencapai pasar nasional dan internasional. Hat tersebut mengakibatkan persaingan yang sangat ketat. Hal tersebut dapat memacu kita supaya lebih kreatif dan tertantang untuk berwirausaha.

	Beradasrkan  uraian di atas, kami hendak mengembangkan usaha keripik dan stik dari beberapa jenis talas yang disajikan dengan berbagai maaacam rasa yang sehat dan lezat. Melalui usaha ini diharapkan mampu mengurangi kemiskinan, menciptakan peluang kerja, menghasilkan produk makanan yang sehat, diminati masyarakat serta mampu bersaing di dunia bisnis sekarang ini.
.
B. PERUMUSAN MASALAH 

Berdasarkan latar belakang yang dipaparkan terdapat beberapa perumusan masalah, sebagai berikut:

a. Bagaimana cara mengolah talas menjadi produk yang lebih bervariasi, enak dan sehat?
b. Bagaimana cara menciptakan keripik dan stik  yang berkualitas, diminati masyarakat dan mampu bersaing dalam pasar nasional?
c. Bagaimancaramemasarkanproduk yang telahdihasilkansecaraefektifdanefisien ?

C. TUJUAN 

Program ini dibuat dengan tujuan sebagai berikut :

a. Mengoptimalkan manfaat dari talas dengan cara menghasilkan produk makanan ringan yang sehat dan lebih bervariasi.
b. Menciptakan keripik dan stik yang berkualitas dengan harga yang terjangkau.
c. Meningkatkan keterampilan dalam memasarkan produk dengan efektif dan efisien.

D. LUARAN YAN DIHARAPKAN 

Berdasarkan uraian diatas maka luaran yang diharapkan adalah sebagai berikut: 
a. Menghasilkanprodukberupakeripik dan stikyang sehat dan lezat yang merupakan produkmakanringandengan berbagaimacam rasa dari berbagai talas.
b. Mampumengolahkeripik dan stik yang berkualitasdanbermanfaatbagikesehatan.
c. Mampumemasarkanprodukdengan efektif dan efisien.

E. KEGUNAAN
Kegunaandari program kreativitasiniadalah :

a.	Mampumendorongmahasiswauntukberfikirkreatif, inovatifsertamemanfaatkanpeluang yang ada. 
b.	Meningkatkansemangatberwirausahadalamdirimahasiswa. 
c.	Mengurangitingkatpengangguran dan kemiskinandenganmembukalapanganpekerjaan.


BAB II

GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
1.  ANALISIS PRODUK

a. Jenis, Nama Produk dan Karakteristik Produk 
Jenis produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini adalah jenis makanan ringan, yaitu berupa keripik dan stik yang terbuat dari beberapa jenis talas yang disajikan dengan berbagai rasa. Kami memilih talas sebagai bahan dasar  pembuatan keripik dan stik karena talas mudah dijumpai dan harganya juga sangat terjangkau. Produk yang dihasilkan terbuat dari talas mbote, talas ketan dan talas bentul (beneng). Produk tersebut akan disajikan dengan variasi rasa pedas, gurih, balado, BBQ, Jagung Bakar dan Original. Produk keripik dan stik ini juga akan diinovasi menjadi keripik dan stik yng renyah dan tidak gatal. Keripik dan stik ini diberi nama “KETIK KATA (Keripik dan Stik Aneka Talas)”.
Adapun karakteristik produk yang akan dihasilkan dari usaha ini adalah produk berupa keripik dan stik yang terbuat dari beberapa jenis talas yang diinovasi agar rasa gatalnya  tidak terasa serta keripik dan stik tersebut renyah. Talas akan diolah menjadi produk siap saji dengan berbagai rasa dan kreasi bentuk.
b. Keunggulan keripik dan stik “KETIK KATA”

Keunggulan dari produk yang dihasilkan antara lain:
1. Produk ini merupakan camilan yang memiliki rasa yang unik dan bermanfaat bagi kesehatan karena kandungannya yang sangat beragam.
2. Produk yang dihasilkan terbuat  dari beberapa jenis talas yang diinovasikan dengan menyajikan rasa yang variatif  dan mempunyai kwalitas yang memenuhi standar.
3. 
2. ANALISIS PEMASARAN 

a. PesaingdanPeluangPasar
Saat ini sudah banyak inovasi pengolahan talas yang tentuya sudah banyak wirausahawan yang menjalankan usaha di bidang ini, tetapi hal terbut tidk menutup peluang untuk melaksanakan program ini karena adanya berbagai keunggulan dari produk tersebut baik dari seggib kwalitas  maupun dari harga yang  terjangkau. Selaijn itu produk ini juga masih sangat terbatas di berbagai daerah, khususnya Semarang lingkup UNNES sehingga akan menambah peluang pasar.
b. Kebijakan promosi
		Promosi merupakan kegiatan untuk mengenalkan produk kepada masyarakat atau mengingatkan konsumen agar terus mengkonsumsi produk tersebut dalam rangka untuk meningkatkan hasil penjualan. Untuk dapat meningkatkan ha. Bentuk sil penjualan keripik dan stik “KETIK KATA” maka perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi yang dapat dilakukan antara lain promosi langsung  face to face  dengan konsumen, brand merk pada kemasan, pembagian brosur di beberapa kampus dan sekolah, pemasangan pamflet di pinggir jalan dan tempat umum lainnya, serta bentuk promosi lain yang dapat dilakukan baik di sekitar lingkungan UNNES maun di luar lingkungan tersebut.
c. Kebijakan distribusi
Distribusi hasil produksi kepada paa konsumen dilakukan dengan cara menawarkan produk kepada konsumen langsung dan melakukan kerja sama dengan berbagai toko, kos – kosan, dan kantin untuk mendistribusikan kepada konsumen.
2. ANALISIS OPERASIONAL

a. 	Rencana Pembuatan Produk 
Rencana pembuatan produk keripik dan stik “KETIK KATA” selama tiga bulan adalah sebagai berikut : 
1.  1 minngu	: 250  bungkus
2. 1 bulan	: 1000 bungkus
3. 3 bulan	: 3000 bungkus

Harga penjualan perbungkus  adalah Rp 2.500,00
Harga penjualan 3 bulan		= Rp 2.500,00 x 3000
					= Rp 7.500.000,00
Laba penjualan 3 bulan		= harga jual – biaya produksi
					= Rp7.500.000,00 – Rp 6.205.000,00
					= Rp 1.295.000

d. Perhitungan BEP
1) BEP volume produksi = total biaya	= Rp 6.205.000,00
harga		Rp 2.500,00
		= 2.482
jadi pada tingkat volume produksi2.482bungkus, usaha ini berada pada titik impas, BEP ini terjadi pada bulan ketiga  produksi.

2) BEP harga produksi = total biaya produksi
Hasil produksi
= Rp 6.205.000,00
				3000
= Rp 2.068,33
Jadi pada tingkat harga  Rp 2.068,33  usaha ini berada pada titik impas.
3) B/C ratio		= hasil penjualan
Total biaya produksi
= Rp 7.500.000,00
`		Rp 6.205.000,00
= 1,21
		Karena ratio lebih besar dari satu yaitu 1.21  maka usah ini layak untuk dijalankan.


BAB III
METODE PELAKSANAAN
Metode yang digunakan dalam program kreativitas mahasiswa bidang kewirausahaan ini adalah sebagai berikut:
1. Persiapan

a. Persiapan alat
1) Pasah keripik
2) Pisau
3) Tempat menjemur
4) Wajan penggoreng
5) Serok
6) Kompor
7) Ember 
8) Baskom
b. Bahan yang digunakan antara lain:
1) 420 kg talas yang terdiri dari talas ketan, talasa beneng dan mbothe
2) 85 liter minyak goreng
3) 9 kg serbuk bumbu aneka rasa
4) 5 kg garam
5) 2 galon air
6) 35 bungkus plastik kemasan isi 250 gr
7) Kapur sirih
8) Bawang putih ½ kg
9) Cabai 3 kg

2. Pelaksanaan

Tahap pelaksanaan pembuatan keripik dan stik ini antara lain sebagai berikut:
a. Persiapan alat dan bahan yang diperlukan
b. Pengolahan bahan
Tahap pengolahannya yaitu:
1. Kupas talas hingga bersih, kemudian cuci dengan air bersih hingga bersih.
2. Iris tipis – tipis talas tersebut menggunakan pasah keripik, bisa juga menggunakan alat bantu untuk mengiris tipis. Sebagian diirisbalok kecil memanjang seperti kering tempe untuk membuat stiknya.
3. Pisahkan antara yang diiris lebar dan diiris balok kecil
4. Kemudian jemur dibawah terik matahari selama 3 jam. Penjemuran dilakukan dengan tujuan agar getah pada umbi talas menghilang. Jika getah pada talas tidak menghilang dapat menyebabkan gatal di tenggorokan saat dimakan.
5. Campurkan air dengan kapur sirih, garam, dan bawang putih yang sudah dihaluskan.
6. Rendam irisan talas yang sudah dijemur dalam air campuran tadi selama beberapa menit kemudian angkat dan  tiriskan.
7. Panaskan minyak goreng, kemudian goreng talas yang sudah ditiriskan tadi hingga matang dan kering
8. Jika sudah matang dan kering, lalu angkat dan tiriskan. Pisahkan antara yang lebar dan kubus kecil.
9. Kemudian bagi menjadi beberapa bagian untuk ditambahkan rasa yang berbeda – beda . seperti ada yang ditambahkan rasa balado, BBQ, jagung bakar dan ditambahkan rasa pedas dan rasa – rasa yang lain.
10. Bungkus keripik maupun stik dalam plastik kemasan. Masukkan juga label produk kemudian press plastiknya agar tertutup.
11. Simpanlah ditampat kering dan terutup.
12. Produk siap dipasarkan.
3. Promosi
Promosi dilakukan dengan cara menawarkan prodduk langsung ke konsumen yang disertai pembagian brosur dan pemberian diskon pada awal – awal promosi. Selain itu juga memasang pamflet dibeberapa tempat umum,

4. Pemasaran
Pemasaran produk keripik dan stik ini akan dilakukan dengan cara menjual langsung ke konsumen dan menitipkan dibeberapa toko, kantin dan kos – kosan di sekitar kampus.

5. Evaluasi
Evaluasi dilakukan untuk mengetahui perkembangan usaha yang dijalankan, mengetahui tingkat daya beli masyarakat terhadap produk yang dihasilkan, mengevaluasi kualitas produk atas dasar komentar – komentar konsumen, dan meningkatkan produk baik dari segi kualitas maupun volume jumlah produksi.


BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

1. Rancangan biaya
Rekapitulasi rancangan biaya
	No
	Keterangan
	Total (Rp)

	1
	Peralatan Penunjang PKM
	1.665.000

	2
	Bahan Habis Pakai
	3.740.000

	3
	Perjalanan
	250.000

	4
	Lain – Lain
	550.000

	Jumlah
	6.205.000



2. Jadwal kegiatan
Jadwal kegiatan selama 5 bulan
	Kegiatan
	Bulan

	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1. Persiapan Program
	
	
	
	
	

	a. Persiapan Bahan
	X
	X
	X
	
	

	b. Persiapan Alat
	X
	
	
	
	

	c. Persiapn Tempat
	X
	
	
	
	

	2. Pelaksanaan Program
	
	
	
	
	

	a. Produksi
	X
	X
	X
	X
	

	b. Promosi
	X
	X
	X
	X
	

	d. Penjualan Produk
	X
	X
	X
	X
	

	3. Evaluasi
	
	
	
	X
	

	4. Penyusunan Laporan
	
	
	
	X
	X



Tim program kreativitas mahasiswa kewirausahaan akan melakukan beberapa kegiatan paska pelaksanaan program, sebagai rasa tanggung jawab kami dari kegiatan PKM ini.


LAMPIRAN
1. Biodata Ketua, Anggota, dan Dosen Pembimbing
A. Identitas Diri
	1. 
	Nama 
	Asmara Tampi

	2. 
	Jenis Kelamin 
	Perempuan 

	3. 
	Program Studi
	Akuntansi 

	4. 
	NIM
	7211414025

	5. 
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pacitan, 13Maret 1995

	6. 
	E-mail
	asmaratampi_1303@yahoo.co.id

	7. 
	Nomor Tel/HP 
	087758046670


B. Riwayat Pendidikan 
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Punjung 1
	SMPN 2Kebonagung
	SMKN 2 Pacitan 

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi 

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pembekalan Seminar Ilmiah 
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah 
	Waktu dan Tempat 

	1. 
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan 
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun 

	1
	Juara 2 Economic Brain Competition
	Fakultas Ekonomi Universitas Negeri Semarang
	2015

	2
	Juara 2 KaryaIlmiahAkuntansi
	SekolahVokasiUniversitas Gajah Mada
	2012

	3
	10 besar KKGT KIME
	Fakultas Ekonomi Universitas Negeri Semarng
	2014


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah.
Semarang,10 Juni 2015
Pengusul

(Asmara Tampi)
2. JUSTIFIKASI ANGGARAN KEGIATAN 
	1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Kompor
	Memasak
	1
	350.000
	350.000

	Sewa Tempat
	Tempat Usaha
	1
	900.000
	900.000

	Sewa Tabung Gas
	Memasak
	1
	30.000
	30.000

	Pasah Keripik
	Memasah Talas
	3
	10.000
	30.000

	Tempat Menjemur
	Menjemur Irisan Talas
	6
	20.000
	120.000

	Pisau
	Memotong Talas
	3
	5.000
	15.000

	Serok 
	Menggoreng
	2
	10,000
	20.000

	Ember
	Mencuci Talas
	2
	20.000
	40.000

	Baskom
	Meremdam
	10
	6.500
	65.000

	Pres Plastik 
	Menutup Kemasan 
	1
	60.000
	60.000

	Buku 
	Menulis 
	1
	15.000
	15.000

	Alat Tulis 
	Menulis 
	5
	4.000
	20.000

	Sub Total (Rp)
	1.665.000


2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Talas
	Bahan Baku
	420 Kg
	5.000
	2.100.000

	Minyak Goreng
	Menggoreng
	85 Lt
	14.000
	1.190.000

	Serbuk Bumbu
	Taburan
	9 Kg
	20.000
	180.000

	Garam
	Penyedap Rasa
	5 Bungkus
	1000
	5.000

	Air
	Merendam
	2 Galon
	5000
	10.000

	Plastik
	Kemasan
	35 Bungkus
	4000
	140.000

	Kapur Sirih
	Perenyah
	
	10.000
	10.000

	Bawang Putih
	Penyedap Rasa
	½ kg
	15.000
	15.000

	Cabai
	Tambahan Rasa
	3 kg
	30.000
	90.000

	SUB TOTAL (Rp)
	3.740.000


	


3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Perjalanan dari unnes-semarang 
	Pembelian bahan baku dan pemasaran produk 
	5
	50.000
	250.000

	SUB TOTAL (Rp)
	250.000


  4. Biaya Lain-Lain  
	Keterangan
	Total Biaya (Rp)

	Biaya Konsumsi 
	150.000

	Biaya Pembuatan Label
	50.000

	Biaya Iklan 
	150.000

	Penyusunan Laporan 
	100.000

	Dokumentasi + Cetak
	100.000

	SUB TOTAL
	550.000

	TOTAL KESELURUHAN 
	6.205.000



3.  Susunan Organisasi Tim Kegiatan Dan Pembagian Tugas
	No
	Nama / NIM
	Program Studi 
	Bidang Ilmu 
	Alokasi Waktu (Jam /Minggu)
	Uraian Tugas

	1.
	Asmara Tampi
	Akuntansi 
	Ekonomi 
	10 Jam/Minggu 
	Mengkoordinasikan semua anggota, membantu tugas masing-masing anggota

	2.
	
	
	
	
	

	3.
	
	
	
	
	






15

image1.png




