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RINGKASAN

Bolu Karamel Salak Bernutrisi (bokarsanut)  merupakan inovasi hasil olahan salak yang berupa bolu karamel. Bokarsanut adalah hasil diversifikasi pangan berbahan dasar salak pondoh yang diharapkan dapat menjadikan alternative baru bagi masyarakat atas kebutuhan jajanan yang menyehatkan. Hasil inovasi bolu salak ini diproyeksikan ke depannya akan dapat menimbulkan kesadaran masyarakat akan pentingnya jajanan yang menyehatkan terlebih untuk putra putrinya, serta menarik minat masyarakat akan kebutuhan jajanan sebagai cemilan sehari-hari. Sehingga diperkirakan produk ini akan laku di pasaran baik sebagai produk oleh-oleh, maupun dikonsumsi pribadi. Struktur organisasi dari usaha ini terdiri dari empat bagian yakni pemilik,sebagai penanggungjawab umum, bidang produksi, pemasaran dan keuangan yang semuanya membentuk kerjasama untuk mencapai tujuan yang sama yakni terselenggaranya usaha yang efektif dan efisien. Metode yang akan dipakai dalam pelaksanaan PKM-K ini terdiri dari beberapa tahap yang mencakup tahap persiapan, pertumbuhan, pengembangan dan pemeliharaan. Usaha ini merupakan usaha yang sangat layak karena memiliki tingkat BEP pada produksi sebanyal 1.865 bungkus dengan harga Rp 3.885 yang dapat dicapai pada bulan keempat. B/C ratio pada angka 1,29  dan perhitungan laba yang dihasilkan.

Kata kunci : salak, diversivikasi, bolu, karamel



BAB 1
PENDAHULUAN

1.1.  Latar Belakang
Salak (Salacca zalacca) merupakan salah satu dari sekian buah yang paling sering dijumpai. Hal ini disebabkan karena salak sangat cocok tumbuh di daerah tropis, seperti Indonesia. Harganya murah, dan rasanyapun enak. Menurut Wikipedia, terdapat beberapa jenis salak yang terkenal di Indonesia di antaranya : salak Sidimpuan dari Sumatera Utara, Salak Condet dari Jakarta, salak Pondoh dari Yogyakarta, serta salak Bali dari Bali. Namun dari kesemua jenis salak tersebut, salak pondohlah yang memiliki rasa manis yang khas dan paling sering banyak dijumpai di sekitar kita.
Keberadaan salak yang cukup melimpah di masyarakat sekitar, membuat penulis berfikir, bagaimana agar salak tersebut dapat dikonsumsi masyarakat dalam bentuk yang lain. Tentunya dalam bentuk makanan yang umumnya digemari, namun tanpa menghilangkan cita rasa salak yang sesungguhnya. Sejauh ini, salak hanya dinikmati dengan mengkonsumsinya secara langsung, ataupun yang lebih popular dengan dibuat kripik salak. Baru-baru ini, hasil olahan salak lebih variatif lagi, di antaranya sebagai bahan olahan sirup salak, dodol salak, serta diolah menjadi kopi dengan bahan baku dari biji salaknya. 
Namun penulis ingin menggali lebih dalam lagi untuk menghasilkan olahan salak baru, yang tentunya dalam bentuk yang lebih menarik. Untuk itulah terpikir oleh kami untuk membuat inovasi hasil olahan salak yakni bolu karamel salak yang bernutrisi tinggi. Dari hasil diversifikasi pangan inilah diharapkan masyarakat menemukan alternative jajanan yang menyehatkan dan harganya terjangkau.
Hasil inovasi bolu salak ini diproyeksikan ke depannya akan dapat menimbulkan kesadaran masyarakat akan pentingnya jajanan yang menyehatkan terlebih untuk putra putrinya, serta menarik minat masyarakat akan kebutuhan jajanan sebagai cemilan sehari-hari. Sehingga diperkirakan produk ini akan laku di pasaran baik sebagai produk oleh-oleh, maupun dikonsumsi pribadi. 

1.2.  Rumusan Masalah
Dari latar belakang tersebut, rumusan masalah dalam usaha ini antara lain :
a. Bagaimana menciptakan makanan ringan yang dapat dikonsumsi masyarakat dari anak-anak hingga dewasa yang aman dan bernutrisi dengan harga terjangkau?
b. Bagaimana memanfaatkan salak sebagai bahan utama pembuatan bolu karamel?
c. Bagaimana meningkatkan perekonomian masyarakat melalui bisnis usaha kecil pembuatan bolu karamel salak?

1.3.  Tujuan
Tujuan yang ingin dicapai dalam pelaksanaan usaha ini adalah :
a. Menumbuhkan jiwa  kewirausahaan di kalangan mahasiswa.
b. Mengaplikasikan ilmu kewirausahaan yang selama ini diperoleh dari pendidikan formal ke dalam praktik menjadi the real entrepreneur.
c. Membuat diversifikasi olahan salak yang lebih menarik dan berdaya jual.
d. Menyediakan jajanan bernutrisi bagi masyarakat yakni bolu karamel salak.

1.4.  Luaran yang diharapkan
Luaran yang diharapkan dari usaha pembuatan bolu karamel salak ini adalah: 
a. Membangun usaha industri berskala kecil yang mampu menopang keuangan rumah tangga.
b. Menghasilkan bolu karamel salak yang digemari, aman, bernutrisi dengan harga terjangkau.

1.5.  Manfaat
Manfaat dari usaha pembuatan produk makanan bolu karamel salak ini diharapkan dapat memberikan berbagai manfaat untuk berbagai pihak, di antaranya :
a. Bagi Mahasiswa :
· Sebagai media penyalur ide dan kreativitas.
· Mampu meningkatkan kondisi keuangannya.
· Membentuk jiwa entrepreneur dan menjadi risk taker.
b. Bagi Masyarakat :
· Tersedianya jajanan lezat dan menyehatkan.
· Meningkatkan potensi dan penjualan buah salak.
· Sebagai motivasi agar mampu meningkatkan perekonomiannya melalui berwirausaha.



BAB 2
GAMBARAN UMUM DAN RENCANA USAHA

2.1. Kondisi Lingkungan
	Salak pondoh merupakan tanaman buah tropis yang banyak terdapat di utara DIY, atau lebih tepatnya berada lereng gunung Merapi kawasan Turi, Cangkringan Sleman. Tanaman salak pondoh merupakan tanaman yang berbuah sepanjang musim dan tahan terhadap hama penyakit. Karakteristik salak pondoh yang unggul membuat banyak orang tertarik dalam menanam sehingga mengakibatkan semakin melimpahnya produksi salak pondoh. 
Melimpahnya panen raya salak mengakibatkan harga salak di pasaran jatuh. Hal ini merupakan suatu dilema bagi petani salak. Harga salak yang rendah tidak memberikan banyak penghasilan bagi masyarakat petani salak. Di sisi lain banyaknya hasil panen salak memaksa petani untuk menjual habis hasil panennya agar tidak rugi akibat hasil panen yang membusuk.
Di saat bulan-bulan selepas panen harga salak akan membaik namun produksi yang sedikit tetap tidak memberikan banyak penghasilan bagi masyarakat petani salak.
Dibutuhkan suatu inovasi pengolahan salak yang memberikan nilai ekonomis lebih bagi salak yang tentunya mudah dibuat dan memiliki daya tahan (self life) yang baik sehingga memudahkan dalam penanganan produk.

2.2. Analisis Ekonomi
Sasaran utama dari hasil produksi bolu salak ini adalah masyarakat dari segala kalangan, mulai anak-anak hingga dewasa. Pasalnya, bolu tidak hanya disukai oleh anak kecil saja, namun orang dewasa dan orang tua pun menyukainya. Keberadaan salak di sekitar tempat tinggal kami selama ini sangat minim adanya diversifikasi olahan salak. Masyarakat kebanyakan hanya mengkonsumsi salak dalam bentuk buah. Oleh karena itulah penulis berinovasi membuat terobosan baru hasil olahan salak dalam bentuk bolu karamel. Kami proyeksikan jika dipatok dengan harga penjualan yang terjangkau, produk baru ini mampu menembus pasaran sebab produk baru ini dapat dijadikan sebagai camilan ataupun sebagai oleh-oleh khas.

2.3. Gambaran Usaha
Sejauh ini adanya industri kecil rumah tangga yang menghasilkan makanan ringan/jajanan masih sedikit jumlahnya. Bahkan belum ada yang memproduksi jajanan berbahan baku salak di sekitar Sekaran. Untuk itulah penulis mencoba memulai usaha kecil bolu karamel salak ini dengan harapan dapat laku di pasaran sebab belum banyak kompetitornya. Namun di sisi lain, terdapat tantangan besar untuk usaha ini yaitu terkait pemasaran. Produk bokarsanut terbilang baru, dan untuk bisa diterima masyarakat memerlukan strategi marketing yang efektif. Untuk itulah, perencanaan matang dan terorganisir telah kami susun. Berikut gambaran umum mengenai usaha yang akan penulis jalankan :
· Usaha 
a. Nama unit usaha	: Bokarsanut
b. Jenis usaha		: industri kecil (produsen bolu)
c. Pemilik		: Sari Widyastuti
d. Lokasi produksi	: Kos IR30 “Ummu Aiman” , gang Cempakasari, rt 01/ rw 01, desa Sekaran, Kecamatan Gunungpati.
· Struktur Organisasi
a. Pemilik
Bertanggungjawab terhadap segala sesuatu yang terjadi selama usaha berlangsung.
b. Produksi
Bertanggungjawab terhadap proses produksi, mulai persiapan alat dan bahan-bahan, selama proses produksi berlangsung, sampai produk dikemas dan siap dijual.
c. Pemasaran
Bertanggungjawab terhadap proses pemasaran produk, mulai pengenalan atau promosi, penyusunan strategi pemasaran, dan penggunaan media iklan.
d. Keuangan
Bertanggungjawab atas pengelolaan keuangan, penyusunan alokasi, pemanfaatan dan keluar masuknya selama bisnis berjalan.
· Peluang Pasar
[bookmark: _GoBack]Sasaran bisnis ini mencakup seluruh masyarakat di segala usia, dari anak-anak hingga dewasa. Selain dapat dijadikan sebagai camilan/jajanan, bokarsanut juga dapat dimanfaatkan sebagai oleh-oleh khas. Produk semacam bokarsanut bisa dikatakan masih langka kompetitornyapun masih sangat sedikit, sehingga peluang mendapatkan pasar terbuka lebar. Oleh karena itulah, dengan strategi pemasaran yang tepat, diharapkan mampu menjaring konsumen yang luas.
· Analisis Permintaan
Penulis menganalisis bahwa selama tahap pengenalan, produk ini masih sulit menembus pasaran. Untuk itulah promosi menarik akan kami hadirkan. Namun, ketika produk ini telah mampu menjaring banyak konsumen, yakni dalam masa pertumbuhan maka bokarsanut ini akam mudah dikenal dan diminati masyarakat serta nantinya akan menjadi makanan ringan favorit masyarakat, terutama anak dan mahasiswa.



2.4. Analisis Keuangan
a. Proyeksi Laba-Rugi
Produk yang dihasilkan selama :
1 minggu		= 120 buah
1 bulan			= 4x120 buah 	= 480 buah
5 bulan			= 5x 480 buah = 2400 buah

Proyeksi Penjualan Produk (@ Rp 5.000)
Total Penjualan	= 2400 x Rp 5.000 = Rp 12.000.000

Biaya Produksi
1. Biaya Produksi Tetap (FC)
	No
	Keterangan
	Total Biaya 

	1
	Biaya Depresiasi aktiva tetap
	500.000

	2
	
	

	3
	
	

	4
	
	



2. Biaya Produksi Variabel (VC)
	No
	Keterangan
	Total biaya 

	1
	Biaya bahan
	7.876.000

	2
	
	

	
	
	



b. Titik Impas/ Break Even PointTitik Impas 
(BEP) dalam rupiah
BEP		=	  Biaya Tetap : 
BEP		=	Rp 500.000    : 
		=	Rp 500.000: 0,34		= Rp 1.470.588
Artinya, usaha ini akan mengalami titik impas pada tingkat penjualan sebesar Rp 1.470.588

Titik BEP dalam Unit
BEP		=	               Jumlah Biaya Tetap                    .
			Harga jual per unit - biaya variable per unit
		=		Rp 500.000            .
  			    Rp 5.000 – Rp. 3.282
		=	291 unit
Artinya, usaha ini akan mengalami titik impas pada tingkat produksi sebesar 291 unit.

			
HPP Per bungkus	= Total Biaya Produksi	= Rp 9.324.000 
			      Jumlah produksi			2.400
			= Rp 3.885
Hasil penjualan per buah	= Rp 5.000
Hasil penjualan 5 bulan	= Rp 5.000 x 2.400 	= Rp 12.000.000

c. Payback Period
Payback period merupakan periode waktu yang diperoleh untuk menutup kembali uang yang telah diinvestasikan dengan hasil yang akan diperoleh dari investasi tersebut. Dari data yang ada, dapat dihitung payback period sebagai berikut:
Penjualan		Rp 12.000.000
Biaya operasi		Rp   9.324.000 
Laba kotor		Rp   2.676.000 / bulan
Pay back  period	= 9.324.000 : 2.676.000	=  3,48 bulan
Jangka waktu pengembalian modal adalah 3 bulan 15 hari.

d. B/C Ratio		= Hasil Penjualan	=  Rp 12.000.000 = 1,29
			Total biaya produksi         Rp 9.324.000
B/C Ratio > 1 maka usaha ini layak untuk dijalankan. Artinya tiap satuan biaya yang dikeluarkan diperoleh hasil penjualan sebesar 1,29 kali lipat, maka usaha ini dapat dikatakan layak.

BAB 3
METODE PELAKSANAAN

3.1. Tahap pelaksanaan
Dalam menjalankan usaha bokarsanut, memiliki tahapan-tahapan di antaranya :



1. Persiapan
Pada tahap ini, semua sumber daya manusia melakukan berbagai persiapan, mulai dari persiapan peralatan dan bahan-bahan untuk pembuatan bokarsanut. Selain itu akan dilakukan beberapa kali percobaan pembuatan produk sampai benar-benar dihasilkan resep yang pas dan produk layak untuk dipasarkan.
a. Alat yang disiapkan :
1. Oven
2. Mixer
3. Blender
4. Kompor+gas
5. Pisau
6. Wajan
7. Spatula
8. Mangkok sedang
9. Loyang
10. Mesin hand sealer
11. Baskom
b. Bahan yang disiapkan :
1. salak Pondoh
2. telur
3. Gula pasir
4. tepung terigu
5. baking powder
6. margarine
7. essense vanilla
8. baking soda
9. Garam
10. susu
11. Minyak bunga matahari
2. Produksi
Pada tahap ini semua sumber daya (bahan-bahan) yang yang telah dipersiapkan diolah hingga menjadi barang yang siap dipasarkan. Tahap pengolahannya yakni sebagai berikut :
a. Kupas salak dan pisahkan dengan bijinya.
b. Cuci salak dengan air hingga bersih.
c. Kukus salak, kemudian lumatkan dengan blender.
d. Campurkan tepung terigu, gula, baking powder, baking soda, garam, dalam sebuah mangkuk. Tambahkan salak yang telah diblender tadi, dan aduk hingga tercampur dengan adonan. Sisihkan.
e. Dalam sebuah mangkuk lain, kocok susu dengan minyak, telur, dan vanilla. Setelah itu, tuangkan ke adonan hingga menjadi lembut. Tuang adonan ke Loyang sedikit demi sedikit, tambahkan bagian atasnya dengan saus karamel, lalu tutupi dengan adonan lagi.
f. Panaskan oven hingga bersuhu 200 derajat Celcius.
g. Panggang selama 20-25 menit, lalu lapisi dengan saus karamel selagi masih hangat.
h. Pengemasan produk.
3. Pemasaran
Pada tahap ini, produk yang telah layak jual akan mulai dipasarkan. Untuk itu strategi promosi akan kami gunakan pada tahap ini, mulai dari memberikan diskon untuk pembeli awal, memberikan bonus, dan sebagainya. Pada tahap ini, sebisa mungkin kami buat kemasan yang menarik supaya dapat menjaring calon pembeli lebih banyak.
4. Promosi.
Pada tahap pengembangan promosi, setelah masyarakat mulai mengenal produk, bokarsanut tak hanya kami pasarkan secara personal/kelompok, tetapi akan kami titipkan ke warung-warung atau took yang ada di masyarakat sekitar. Di samping memberikan beberapa jenis promo yang kami tawarkan.
5. Evaluasi
Evaluasi  ini  dilakukan  untuk  mengetahui  tingkat  daya  beli masyarakat terhadap produk yang dihasilkan, mengevaluasi komentarkomentar  konsumen  terhadap  produk  yang  dipasarkan,  dan memperbaiki produk sesuai dengan selera konsumen.

3.1. Strategi Promosi
Dalam menembus pangsa pasar, kami akan menerapkan beberapa strategi promosi. Strategi tersebut kami fokuskan yang pertama untuk mengenalkan kepada konsumen terkait produk baru, setelah dikenalkan, strategi berikutnya akan kami beri harga promo untuk konsumen yang berminat menjadi pelanggan. Secara rinci, strategi promosi yang akan kami terapkan yakni sebagai berikut :
a. Melalui iklan media cetak, seperti : fliers/brochures, banner dan spanduk. Tujuannya, untuk menggugah brand awareness masyarakat, agar masyarakat minimal memiliki rasa penasaran dan tertarik akan produk. Di samping itu masyarakat dapa mengetahui profil usaha bokarsanut ini.
b. Melalui iklan di media/ jejaring social. Hal ini ditujukan terutama bagi para mahasiswa yang pada umumnya tak terlepas dari media social, sehingga informasi akan dengan cepat diketahui. Iklan akan kami posting melalui facebook, twitter, blog, dan sebagainya. Melalui jejaring social ini diharapkan mampu memudahkan komunikasi kami dengan calon pembeli, terutama bagi yang ingin melakukan order via online.
c. Selain dengan media iklan, kami akan menarik calon pembeli dengan memberikan berbagai promosi menarik, di antaranya : 
· Happy Friday, yaitu pemberian potongan 20% untuk pembelian minimal 5 bungkus pada hari Jum’at.
· Buy 3 get 1 free, yaitu pemberian 1 bungkus gratis setiap pembelian 3 bungkus bokarsanut berlaku sejak launching sampai 10 hari setelah launching produk.


BAB 4
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1. Anggaran Biaya Bokarsanut
	No
	Jenis Pengeluaran
	Biaya (Rp)

	1
	Peralatan Penunjang
	3.876.000

	2
	Bahan Habis Pakai
	3.798.000

	3
	Perjalanan
	825.000

	4
	Lain-lain
	825.000

	Jumlah
	9.324.000



4.2. Jadwal Kegiatan
	No.
	Jenis Kegiatan
	Bulan ke-

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1
	Persiapan produksi bokarsanut
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	Pengenalan produk melalui media cetak dan social
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	Launching/peluncuran bokarsanut
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	Promosi 
buy 3 get 1 free
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	Promosi 
happy Friday
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	Penjualan 
Individu
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	7
	Penitipan bokarsanut di warung
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	8
	Analisa penjualan dan pemrosesan feedback
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	9
	Evaluasi Usaha
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	






LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota dan Dosen Pembimbing
1. A. Identitas Ketua
	1
	Nama Lengkap
	Sari Widyastuti

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Akuntansi

	4
	NIM
	7101413282

	5
	Tempat tanggal lahir
	Klaten, 10 Mei 1995

	6
	e-mail 
	Swidyast17@gmail.com

	7
	HP
	085728670095


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri Pandes
	SMP Negeri 1 Wedi
	SMK Negeri 1 Klaten

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmial
	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	-
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat degan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa (PKM).
							
Semarang,    Juni 2015
						Pengusul
	

							
(Sari Widyastuti)	
NIM. 710101413282



2. A. Identitas Anggota
	1
	Nama Lengkap
	Leni Martha Karisma

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	PKK-Tata Boga

	4
	NIM
	5401412059

	5
	Tempat tanggal lahir
	Ngawi, 13 Maret 1994

	6
	e-mail 
	martha_leni@ymail.com

	7
	HP
	085736909743


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Padas 1
	SMP N 1 Kawedanana
	SMA N 1 Maospati

	Jurusan
	-
	-
	-

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


C. Pemakalah Seminar Ilmial
	No
	Nama Pertemual Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat degan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa (PKM).
	
						Semarang,   Juni 2015
						Pengusul



						Leni Martha Karisma									NIM. 5401412059




3. A.  Identitas Anggota
	1
	Nama Lengkap
	Diah Nurlaili

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Akuntansi

	4
	NIM
	7101412175

	5
	Tempat tanggal lahir
	Kebumen, 10 Juni 1994

	6
	e-mail 
	Diahnurlaili10@gmail.com

	7
	HP
	085713023118


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 2 Langse
	SMP N 1 Karangsambung
	SMK N 1 Kebumen

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


C. Pemakalah Seminar Ilmial
	No
	Nama Pertemual Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat degan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa (PKM).
							
Semarang,     Juni 2015
						Pengusul

							

						(Diah Nurlaili)
						NIM. 7101412175

4. A. Identitas Anggota
	1
	Nama Lengkap
	Septiani Nurul Amalia Muhtar

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Akuntansi

	4
	NIM
	7101413031

	5
	Tempat tanggal lahir
	Tegal, 24 September 1995

	6
	e-mail 
	Septianmoechtar@gmail.com

	7
	HP
	085729519240


E. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Kalisoka 01
	SMP N 3 Adiwerna
	SMK N 1 Slawi

	Jurusan
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


F. Pemakalah Seminar Ilmial
	No
	Nama Pertemual Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-


G. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat degan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa (PKM).
	
						Semarang,    Juni 2015
						Pengusul



						Septiani Nurul Amalia M.								NIM. 7101413031



5. A. Identitas Dosen Pembimbing
	1
	Nama Lengkap (dengan gelar)
	

	2
	Jenis Kelamin
	

	3
	Program Studi
	

	4
	NIDN
	

	5
	Tempat tanggal lahir
	

	6
	e-mail 
	

	7
	No. telp/HP
	


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	
	
	

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	
	
	


C. Pemakalah Seminar Ilmial
	No
	Nama Pertemual Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	2
	
	
	

	3
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi atau institusi lainnya)
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	
	
	
	

	
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat degan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa (PKM).
	
						Semarang,     Juni 2015
						Pembimbing 


							
						(                                     )


Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan
1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah (Rp)

	Sewa tempat
	Lokasi produksi
	5 bulan
	150.000
	750.000

	Oven 
	Memanggang bolu
	1 buah
	850.000
	850.000

	Mixer
	Mencampur adonan
	1 buah
	550.000
	550.000

	Blender 
	Melumatkan salak
	1 buah
	200.000
	200.000

	Kompor gas
	Merebus salak
	1 buah
	450.000
	450.000

	Gas (tabung)
	Menyalakan kompor
	1 buah
	175.000
	175.000

	Pisau
	Memotong salak
	4 buah
	12.000
	48.000

	Panci kukus
	Memasak karamel
	1 buah
	175.000
	175.000

	Spatula
	Memasak karamel
	2 buah
	35.000
	70.000

	Mangkok sedang
	Meletakkan bahan-bahan
	4 buah
	9.000
	36.000

	Loyang/cetakan
	Mencetak bolu
	4 buah
	35.000
	140.000

	Loyang bulat
	Mencetak bolu
	4 buah
	30.000
	120.000

	Baskom
	Mencampur adonan
	1 buah
	18.000
	18.000

	Mesin hand sealer
	Merekatkan kemasan
	1 buah
	250.000
	250.000

	Sendok dan piranti lain
	Menyendok bahan
	4 buah
	8.000
	32.000

	Serbet 
	Mengambil Loyang panas
	2 buah
	6.000
	12.000

	Sub total 
	3.876.000





2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp)
	Jumlah
(Rp)

	Gusset laminasi (kemasan)
	Kemasan produk
	2400 buah
	600
	1440000

	Gas 3 kg
	Memasak karamel salak
	6 buah
	20.000
	120.000

	Salak pondoh
	Bahan baku
	50 kg
	8.000
	400.000

	Telur 
	Membuat bolu
	10 kg
	22.000
	220.000

	Gula pasir
	Bahan membuat bolu
	14 kg
	12.000
	168.000

	Tepung terigu
	Bahan membuat bolu
	24 kg
	10.000
	240.000

	Baking powder
	Bahan membuat bolu
	1 kg
	
	100.000

	Margarine
	Bahan membuat bolu
	7 kg
	40.000
	280.000

	Essens vanilla
	Bahan membuat bolu
	2 kg
	140.000
	280.000

	Baking soda
	Bahan membuat bolu
	500 gram
	
	140.000

	Garam
	Bahan membuat bolu
	500 gram
	
	40.000

	Susu
	Bahan membuat bolu
	10 liter
	25.000
	250.000

	Minyak bunga matahari
	Bahan membuat bolu
	6 liter
	20.000
	120.000

	Sub total
	3.798.000



3. Perjalanan
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah 
(Rp)

	Transportasi
	Pembelian bahan baku
	15
	25.000
	375.000

	Transportasi
	Pembuatan iklan
	2
	25.000
	50.000

	Transportasi
	Pemasaran produk
	40
	10.000
	400.000

	Sub total
	825.000



4. Lain-Lain
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Jumlah
(Rp)

	Administrasi
	Dokumen pembukuan
Bolpoint
	5 buah

5 buah
	20.000

5.000
	100.000

25.000

	Publikasi
	Banner 
Brosur
MMT
Pamflet
	1 buah
50 buah
1 buah
50 buah
	150.000
2.000
300.000
1.000
	150.000
100.000
300.000
50.000

	Pelaporan
	Laporan Kemajuan
Laporan Akhir
	2 buah

2 buah
	25.000

25.000
	50.000

50.000

	Sub total
	825.000

	Total (keseluruhan)
	9.324.000





Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas
	No
	Nama/NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Sari Widyastuti
	Pendidikan Ekonomi (Pendidikan
Akuntansi)
	Ekonomi
	6 jam/minggu
	Bertanggungjawab terhadap seluruh jalannya usaha termasuk pengelolaan keuangan

	2
	Leni Martha Karisma
	PKK-Tata Boga
	Pendidikan
	5 jam/minggu
	Menjalankan proses produksi dan pemasaran

	3
	Diah Nurlaili
	Pendidikan Ekonomi (Pendidikan Akuntansi)
	Ekonomi
	5 jam/minggu
	Menjalankan proses produksi dan pemasaran

	4
	Septiani Nurul Amalia Muhtar
	Pendidikan Ekonomi (Pendidikan Akuntansi)
	Ekonomi
	5 jam/minggu
	Menjalankan proses produksi dan pemasaran





Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Pelaksana
	[image: ]
	KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003


SURAT PERNYATAAN KETUA PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama 			: Sari Widyastuti
NIM			: 7101413282
Program Studi		: S1 Pendidikan Akuntansi
Fakultas 		: Fakultas Ekonomi
Dengan ini menyatakan bahwa Proposal PKM-Kewirausahaan saya dengan judul: BOKARSANUT BOLU KARAMEL SALAK BERNUTRISI (DIVERSIFIKASI OLAHAN SALAK SEBAGAI JAJANAN ALTERNATIF KAYA NUTRISI) 
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. 
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar benarnya.
Semarang,    Juni 2015

Mengetahui, 	
Pembantu Rektor/Ketua				Yang menyatakan,
Bidang kemahasiswaan,



(Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si)	(Sari Widyastuti)
 NIP.196012171986011001	NIM.7101413282				
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