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RINGKASAN
Kue Cubit adalah makanan tradisisonal asal Indonesia. Konon katanya, kue cubit yang banyak bermunculan. Namun, ada yang berasumsi juga bahwa kue cubit berasal dari Bandung karena jajanan yang satu ini juga banyak dijajakan di pinggir jalan kota.
Lalu mengapa dinamakan Kue Cubit? Sayangnya, asal usul untuk nama kue cubit ini sendiri kurang begitu jelas. Nama kue satu ini pun tergolong unik. Ada yang beranggapan nama kue cubit ini diambil dari cara pembuatannya yang menggunakan alat pencapit. Saat kue cubit sudah matang, pembuat kue ini biasanya mengambil kuenya dengan cara dicubit dengan sebuah alat pengapit dari cetakannya.
Untuk aromanya sendiri, aroma manis akan sangat terasa. Biasanya kue ini disajikan dalam keadaan matang dan setengah matang. Namun, harus dipikirkan kembali karena mengonsumsi kue cubit dalam keadaan setengah matang dapat mengganggu proses pencernaan. Biasanya kue ini dijual seharga Rp.500 – Rp.1000. Harga yang terbilang sangat murah. Untuk taburan, kue cubit dapat ditaburi dengan varian taburan mulai dari coklat, kacang almond, keju, dll.
Berdasarkan Identifikasi Masalah, masalah utama yang menjadi dasar dalam pelaksanaan kegiatan ini adalah pemanfaatan buah Nangka yang  mempunyai nilai gizi yang tinggi dan juga baik untuk tubuh dengan mengolahnya menjadi inovasi makanan terbaru menjadi Kue Cubit Nangka sehingga akan menjadi sesuatu yang berguna dan dapat menghasikan profit.

Kue Cubit Nangka memiliki peluang usaha yang cukup menjanjikan karena merupakan hasil perpaduan antara buah nangka yang mempunyai berbagai kandungan bermanfaat namun ada beberapa masyarakat yang kurang menyukainya karena teksturnya yang terlalu lembek. Untuk itu, dengan adanya gagasan memproduksi “KUCUKA” (Kue Cubit Nangka) ini diharapkan dapat menjadi alternatif untuk mengonsumsi nangka dengan baik serta dapat dijadikan suatu peluang usaha yang baru bagi mahasiswa.






BAB 1
PENDAHULUAN
A. LATAR BELAKANG MASALAH
Nangka adalah salah satu buah yang banyak ditanam di daerah tropis. Buah nangka cukup terkenal di seluruh dunia. Tumbuhan ini diduga berasal dari India bagian selatan yang kemudian menyebar ke daerah tropis lainnya termasuk Indonesia. Pohon nangka dapat tumbuh hampir di setiap daerah.
Bagian dari buah nangka yang umum dikonsumsi adalah nangka muda, nangka masak, dan bijinya. Buah nangka memiiki beragam manfaat untuk kesehatan, di antaranya: memperkuat sistem kekebalan tubuh karena mengandung vitamin C yang merupakan antioksidan yang sangat baik untuk tubuh, kaya akan kalium untuk mengontrol tekanan darah dan bisa mengurangi resiko terkena penyakit jantung, stroke, dan juga baik untuk menjaga keseimbangan elektrolit, mengandung fitonutrien seperti lignin, isoflavon, dan saponin yang membentuk proteksi tubuh melawan timbulnya sel kanker, kandungan vitamin A dan antioksidan yang tinggi baik untuk menjaga dan memelihara kesehatan kulit, dan mengandung mineral seperti mangan, zat besi, vitamin B, niasin, asam folat yang berfungsi untuk mengoptimalkan fungsi tubuh.
Biji nangka merupakan sumber karbohidrat (36,7 gram/100 gram), protein (4,2 gram/ 100 gram), dan energi (165 kkal/ 100 gram) yang cukup tinggi sehingga dapat dimanfaatkan sebagai bahan pangan yang potensial. Umumnya biji nangka dikonsumsi setelah direbus, dibakar, atau digoreng. Biji nangka juga merupakan sumber mineral yang baik. Kandungan mineral per 100 gram biji nangka adalah fosfor (200 mg), kalsium ( 33 mg), dan besi (1,0 mg).
Dari kelebihan-kelebihan tersebut maka “KUCUKA” Kue Cubit Nangka memiliki peluang usaha yang cukup tinggi karena belum banyak diproduksi. Kue yang sehat dan bergizi berbahan dasar nangka sehingga prospek keberhasilan usaha cukup menjanjikan.
B. RUMUSAN MASALAH 
Berdasarkan latar belakang yang telah diuraikan di atas, maka permasalahan yang dibahas dalam program ini adalah:
1. Bagaimana cara memanfaatkan buah nangka menjadi suatu produk yang bernilai ekonomis tinggi?
2. Bagaimana cara membuat kue cubit nangka?
3. Bagaimana cara menciptakan peluang usaha dari produk kue cubit nangka?
4. Bagaimana cara mendapatkan keuntungan dari hasil penjualan kue cubit nangka?
C. TUJUAN 
Tujuan program yang hendak dicapai adalah sebagai berikut:
1. Memberikan pengetahuan dan pengenalan kepada masyarakat bahwa buah nangka dapat diolah menjadi makanan instan yang sehat dan bergizi.
2. Menumbuhkan jiwa kewirausahaan di kalangan mahasiswa untuk mendorong terciptanya  wirausaha baru dengan memanfaatkan buah nangka yang banyak terdapat di pasaran.
3. Berorientasi pada profit sebagaimana layaknya tujuan para wirausahawan.
4. Untuk mengetahui prospek usaha kue cubit nangka di lingkungan kampus dan tempat distribusi yang lain.
5. Untuk memanfaatkan buah nangka menjadi produk yang ekonomis.


D. LUARAN YANG DIHARAPKAN
Luaran yang diharapkan dalam program ini adalah:
1. Terciptanya peluang usaha mandiri yang bergerak di sektor home industri yang mengacu pada bidang kesehatan.
2. Meningkatkan karya kreativitas inovatif mahasiswa dalam rangka bereksperimen dan menemukan hasil karya yang bermanfaat dan tepat guna.

E. KEGUNAAN 
Adapun kegunaan program  yang dimaksud adalah:
1. Meningkatkan jiwa inovatif mahasiswa dalam menemukan hasil  karya yang dapat dimanfaatkan sebagai peluang usaha.
2. Untuk meningkatkan kreatifitas dan penalaran pada pengembangan ilmu teknologi pangan.
3. Memperkenalkan pada masyarakat tentang buah nangka yang dapat diolah menjadi berbagai produk olahan yang bermanfaat.









BAB 2
GAMBARAN UMUM RECANA USAHA
A. ANALISIS PRODUK
1. Prospek Pengembangan Kue Cubit Nangka Sebagai Makanan Murah Yang Sehat
Kue Cubit Nangka merupakan produk inovasi yang memanfaatkan nangka sebagai bahan tambahan di kue cubit tersebut.
Kue cubit nangka memiliki peluang usaha yang cukup menjanjikan karena merupakan hasil perpaduan tepung dan tambahan varian buah nangka akan menambah rasa kue cubit menjadi lebih lezat dari yang biasanya. Kenapa kami mengambil buah nangka untuk dicampurkan ke kue cubit? Karena buah nangka banyak disukai dan yang paling penting buah nangka kaya vitamin A, vitamin C, zat besi, thiamin, kalsium, riboflavin, niasin, dan seng, sehingga buah ini mempunyai serat yang rendah kalori yang baik bagi pasien yang mempunyai penyakit jantung dan stroke.
Untuk itu, dengan adanya gagasan memproduksi kue cubit nangka diharapkan dapat menjadi alternatif untuk mengkonsumsi buah nangka dengan varian yang berbeda pada umumnya. Serta dapat dijadikan suatu peluang usaha baru bagi mahasiswa.
2. Keunggulan Kue Cubit Nangka 
1. Bahan baku mudah didapat dari petani lokal dengan harga yang relatif murah.
2. Buah nangka dapat mencegah penyakit jantung, stroke, menyembuhkan luka dan gangguan pencernaan.
3. Gula alami seperti fruktosa dan sukrosa dalam buah nangka menjanjikannya sebagai sebuah sumber energi. Nangka tidak mengandung lemak jenuh atau kolesterol.
4. Zat besi dalam buah nangka membantu mencegah anemia serta meningkatkan sirkulasi darah dalam tubuh.
3. Perolehan Bahan Baku
Perolehan bahan baku Kue Cubit nangka ini termasuk gampang-gampang susah karena tidak setiap hari pohonnya berbuah atau musiman. Jika sedang musim nangka, kita baru buat memanfaatkan buah dan membuat varian produksi. Buah nangka bukan seperti buah pisang yang setiap saat berbuah, Nangka berbuah musiman seperti durian dan rambutan.

B. ANALISIS PEMASARAN
1. Peluang Pasar 
Kue Cubit Nangka belum pernah ada di desa maupun di daerah Sekaran, Gunungpati, Kota Semarang. Ini berarti bahwa bisnis ini sangat menjanjikan untuk kami. Oleh karenanya, kami mencoba membuat produk tersebut agar kami sebagai mahasiswa juga dapat berwirausahawan seperti mereka yang sukses dengan usaha industrinya masing-masing.
2. Media Promosi Yang digunakan 
Ada beberapa alternatif yang digunakan untuk menunjang proses pemasaran produk Kue Cubit Nangka ini, supaya lebih dikenal oleh konsumen dan menjadi pilihan konsumen. Media yang diperlukan diantaranya pamflet, spanduk, dan leaflet, menawarkan produk dari rumah ke rumah dan melalui toko-toko makanan.
3. Strategi Pemasaran yang Akan di Terapkan
Strategi yang akan digunakan dalam pemasaran  Kue Cubit Nangka antara lain:
a. Kebijakan Harga
Harga yang diberikan  kepada konsumen  yaitu  sebesar Rp.7.500,00 per Pcs @10 buah.
b. Kebijakan Promosi
Untuk dapat memperkenalkan dan meningkatkan hasil penjualan,kue cubit nangka perlu dilakukan promosi dengan media pamflet, spanduk, leaflet serta menjalin kerjasama dengan toko-toko makanan di daerah Sekaran dan sekitarnya.
C. ANALISIS OPERASIONAL 
1. Peralatan yang Digunakan
Peralatan yang digunakan dalam  pembuatan Kue Cubit Nangka  ini antara lain: satu set kompor gas, cetakan Kue Cubit, penjepit, baskom sedang, kocokan  telur, nampan, serbet, serta spatula.

2. Proses Pembuatan 
a. Kocok telur, gula, dan margarine dengan menggunakan kocokan telur hingga mengembang.
b. Masukkan susu kental manis dan baking powder. Kocok hingga rata kemudian masukan air dan kocok lagi, terakhir masukan terigu protein sedang. 
c. Aduk dengan spatula sampai rata dan tidak ada yang menggumpal baru kemudian masukan potongan nangka lalu aduk rata.
d. Panaskan cetakan, tuang adonan hingga penuh atau rata pada cetakan kemudian tutup dan masak sampai setengah matang lalu taburi dengan coklat meses dan tutup kembali, masak sampai matang merata. Angkat dan siap untuk disajikan.
D. ANALISIS KEUANGAN
1. Rincian Biaya yang digunakan
a. Investasi Awal
	No.
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga

	1.
	Kompor gas
	2
	Rp.    750.000
	Rp. 1.500.000

	2.
	Spatula
	4
	Rp.        8.000
	Rp.      24.000

	3.
	Baskom sedang
	2
	Rp.      25.000
	Rp.      50.000

	4.
	Pisau
	2
	Rp.      12.000
	Rp.      24.000

	5.
	Nampan
	5
	Rp.        7.000
	Rp.      35.000

	6.
	Cetakan Kue Cubit 
	4
	Rp.      30.000
	Rp.    120.000

	7.
	Kocokan telur
	3
	Rp.      10.000
	Rp.      30.000

	8.
	Lap kain
	5
	Rp.        7.000
	Rp.      35.000

	Jumlah Harga
	Rp. 1.818.000


1.1 Tabel Investasi Awal
b. Penyusutan Aktiva per Bulan
	No.
	Nama Barang
	Umur Ekonomis
	Penyusutan / Bulan

	1.
	Kompor gas
	3 tahun
	Rp.             5.000

	2.
	Spatula
	1 tahun
	Rp.             1.000

	3.
	Baskom sedang
	1 tahun
	Rp.             2.000

	4.
	Nampan
	1 tahun 
	Rp.             2.000

	5.
	Cetakan kue cubit 
	2 tahun 
	Rp.             5.000

	6.
	Pisau
	1 tahun
	Rp.             1.000

	7.
	Kocokan telur
	1 tahun
	Rp.             1.000

	8.
	Lap kain
	6 bulan
	Rp.             1.000

	Jumlah penyusutan
	Rp.           18.000


1.2 Tabel Penyusutan Aktiva per Bulan
c. Biaya Operasional per Bulan
	No.
	Nama Barang
	Jumlah
	Harga Satuan
	Total Harga

	1.
	Nangka 
	70 buah
	Rp.     10.000
	Rp.    700.000

	2.
	Margarine
	4 bungkus
	Rp.       5.000
	Rp.      20.000

	3.
	Tepung terigu
	5 kg
	Rp.     12.000
	Rp.      60.000

	4.
	Susu Kaleng 
	40 kaleng 
	Rp.     10.000
	Rp.    400.000

	5.
	Telur
	3 kg
	Rp.     15.000 
	Rp.      45.000

	6.
	Coklat Meses
	4 bungkus 
	Rp.     10.000
	Rp.      40.000

	8.
	Keju 
	2 bungkus
	Rp.     15.000
	Rp.      30.000

	9.
	Gas elpiji
	4 tabung @3 kg
	Rp.     15.000
	Rp.      60.000

	Jumlah Total
	Rp.1.355.000


1.3 Tabel Biaya Operasional per Bulan

2. Analisis Pendapatan dan Keuangan
Produksi 1 bulan 			: 280 pcs
Produksi 4 bulan 			: 4 bulan x 280 pcs = 1.120pcs
Harga kue cubit yang ditawarkan	: Rp. 7.500,00 /pcs
Hasil penjualan 4 bulan		= 1.120 pcs x Rp. 7.500,00
						= Rp. 8.400.000,00
Total biaya operasional 4 bulan 	=  4 x Rp.1.355.000,00
					= Rp. 5.420.000,00
	Keuntungan 4 bulan = Rp. 8.400.000,00 – Rp. 5.420.000,00 
		= Rp. 2.980.000,00 
3. Analisis Kelayakan Usaha 
a. BEP (Break Even Point)
(1) BEP volume produksi = 
 = 
= 242
Jadi, pada tingkat volume produksi 242 Pcs, usaha ini berada pada titik impas.
(2) BEP harga produksi	= 
= 
= Rp. 7.500,00
Jadi, pada tingkat harga Rp. 7.500,00 usaha ini berada pada titik impas.

b. B/C Ratio
(1) B/C Ratio	= 
		= 
		= 1.55
Jadi, B/C Ratio > 1 maka usaha ini layak untuk dijalankan, artinya tiap satuan biaya yang dikeluarkan diperoleh hasil penjualan sebesar 1.74 kali lipat.
c. ROI (Return On Investment)
(1) ROI 	=   x 100 %
	=  x 100 %
=  0,55%

d. Perhitungan Pengembalian  Modal
(1)  Pengembalian Modal 	= 
			= 
  = 0.613 tahun
Jadi, usaha ini akan balik modal kerja selama 0.613 tahun.











BAB 3
METODE PELAKSANAAN
A. IDENTIFIKASI MASALAH
Masalah utama yang menjadi dasar dalam pelaksanaan kegiatan ini adalah pemanfaatan buah nangka yang mempunyai nilai gizi yang tinggi dan juga baik untuk tubuh dengan mengolahnya menjadi inovasi makanan terbaru menjadi kue sehingga akan menjadi sesuatu yang berguna dan dapat menghasilkan profit.
B. MENENTUKAN TUJUAN
Dalam program ini, tujuan utama yang ingin dicapai adalah mengoptimalkan pemanfaatan buah nangka yang biasanya hanya dikonsumsi langsung atau dijadikan kolak menjadi suatu produk yang lebih inovatif, menarik, enak, dan bergizi yaitu kue dengan bahan baku utama dari buah nangka. Sehingga diharapkan dapat menghasilkan profit yang dapat membantu meningkatkan taraf hidup masyarakat Indonesia pada umumnya, dan bagi pelaku usaha pada khususnya.
C. PERENCANAAN DAN PELAKSANAAN PROGRAM
1. Tahap Persiapan
Kegiatan yang meliputi tahap persiapan adalah tempat, tenaga kerja serta pembelian alat dan bahan.
2. Tahap Pemasaran
Banyak sekali cara yang dapat ditempuh dalm rangka memasarkan produk diantaranya dengan mempromosikan produk melalui selebaran atau dengan konsinyasi dengan tujuan memperkenalkan produk ini. Cara baru yang sekarang sedang banyak digunakan adalah memasarkan produk yaitu melalui social media (BBM, facebook, twitter, dll).

BAB 4
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN PROGRAM
A. ANGGARAN BIAYA
1. Rekapitulasi Biaya
	No.
	Uraian 
	Jumlah 

	1. 
	Peralatan Penunjang PKM 
	Rp.     3.952.000.     

	2.
	Bahan Habis Pakai 
	Rp      5.390.000

	3.
	Perjalanan 
	Rp.     1.370.000

	4.
	Lain-lain 
	Rp.     1.500.000

	
	JUMLAH
	Rp.  12.212.000



B. JADWAL KEGIATAN
	No
	Kegiatan 
	Bulan 

	
	
	I
	II
	III
	IV
	V

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1.
	Identifikasi Masalah
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2. 
	Menentukan Tujuan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	Analisis Kebutuhan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4.
	Perancangan Pemasaran
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5.
	Pelaksanaan Pemasaran
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6.
	Pengamatan dan Evaluasi Pemasaran
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7.
	Kesimpulan 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	










Lampiran 1 : Biodata Ketua dan Anggota
Biodata Ketua
A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Muhammad Syamsudin

	2.
	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	3.
	Program Studi
	Pendidiakan Kepelatihan Olahraga 2013

	4.
	NIM
	6301413126

	5.
	Tempat dan tanggal lahir 
	Grobogan, 28 Februari 1996

	6.
	Email
	Muhammadsyamsudin28@yahoo.com

	7.
	Nomor telepon/HP
	085640022051


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Tegowanu Kulon 
	SMP N 1 Tegowanu
	SMA N 1 Grobogan

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1. 
	-
	
	

	2. 
	-
	
	


D. Penghargaan dalam waktu 10 Tahun Terakhir
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1. 
	Juara 1 Sepakbola
	Pekan Olahraga Pelajar Daerah (POPDA) SMP
	2008

	2. 
	Juara 1 Sepakbola
	Pekan Olahraga Pelajar Daerah (POPDA) SMA
	2012


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggung jawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu pernyataan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan. 
Semarang, 9 Juni 2015

(Muhammad Syamsudin)
6301413126
BIODATA ANGGOTA I
A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Nurkhayati

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Pendidikan AKuntansi 2012

	4.
	NIM
	7101412223

	5.
	Tempat, tanggal lahir
	Banyumas, 5 September 1994

	6.
	E-mail
	nurkhayati@yahoo.co.id

	7.
	Nomor telepon/HP
	085725858715


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1Adireja wetan
	SMPN 1 Adipala
	SMAN 1 Sampang

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


C. Pemakalan Seminar Ilmiah
	No.
	Nama pertemuan ilmiah/Seminar
	Judul artikel ilmiah
	Waktu dan tempat

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	


D. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir
	No.
	Jenis Penghargaan
	InstitusiPemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	
	

	2.
	-
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adaah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hokum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu pernyataan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan. 
Semarang, 9 Juni 2015

(Nurkhayati)
7101412223
BIODATA ANGGOTA II
A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Wakhidatul Arifah

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Pendidikan Ekonomi 2013

	4.
	NIM
	7101413147

	5.
	Tempat dan tanggal lahir
	Tangerang, 18 Juli 1995

	6.
	E-mail
	wakhidatul11@gmail.com

	7.
	Nomor telepon/HP
	085727660466


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 Ngeluk
	SMPN 1 Penawangan
	SMAN 1 Godong

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No.
	Nama pertemuan ilmiah/Seminar
	Judul artikel ilmiah
	Waktu dan tempat

	1.
	-
	
	


D. Penghargaan Dalam 10 tahun Terakhir 
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	-
	
	


	2.
	-
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adaah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hokum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu pernyataan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan
Semarang, 9 Juni 2015

(Wakhidatul Arifah)



BIODATA ANGGOTA III
E. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Susi Hernawati

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Pendidikan Kepelatihan Olahraga 

	4.
	NIM
	6301414124

	5.
	Tempat dan tanggal lahir
	Cilacap, 8 Maret 1995

	6.
	E-mail
	snawaolshop@yahoo.com

	7.
	Nomor telepon/HP
	085726558050


F. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Soka 34 Bandung
	SMPN 1 Maos
	SMAN 1 Maos

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


G. Pemakalah Seminar Ilmiah
	No.
	Nama pertemuan ilmiah/Seminar
	Judul artikel ilmiah
	Waktu dan tempat

	1.
	-
	
	


H. Penghargaan Dalam 10 tahun Terakhir 
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	Juara I Renang 
	Pekan Olahraga Pelajar Daerah dan Seni (PODPASENI)
	2009


	2.
	Juara 1 Karate 
	Pekan Olahraga Pelajar Daerah da Seni (POPDASENI)
	2012


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adaah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hokum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu pernyataan dalam pengajuan Hibah PKM Kewirausahaan
Semarang, 9 Juni 2015

(Susi Hernawati)
6301414124

Lampiran 2 : Pengesahan
HALAMAN DAN PENGESAHAN
USULAN PROGRAM KREATIVITAS MAHASISWA
1. Judul Kegiatan 		: “KUCUKA” Kue Cubit Nangka Perpaduan Kenyal Di Luar, Lembut Di Dalam, Sebagai Inovasi Makanan Sehat Dan Bermanfaat.
2. Bidang Kegiatan 	:  (√ )PKMK  (    )PKMM  (    )PKMT   (   )PKMKC
3. Ketua Pelaksanaan 
a. Nama Lengkap			: Muhammad Syamsudin
b. NIM					: 6301413126
c. Jurusan				: Pendidikan Kepelatihan Olahraga
d. Universitas				: Universitas Negeri Semarang
e. Alamat Rumah dan No. Telepon 	: Ds. Tegowanu Kulon RT 05/01 Kecamatan Tegowanu, Kabupaten Grobogan 
f. Alamat E-mail				:  muhammadsyamsudin28@yahoo.com
4.  Anggota Pelaksanaan Kegiatan 	: 3 Orang 
5.  Dosen Pembimbing 		: -
6.  Biaya Kegiatan Total 	
	a. Dikti 				: Rp.  12.212.000
	b. Sumber dari lain		: -
7.  Jangka Waktu Pelaksanaan 	: 5 Bulan 

Semarang, 9 Juni 2015
Ketua Pelaksana 


Muhammad Syamsudin 
6301413126
1
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