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JUDUL PROGRAM

INOVASI CORENKOL ( COMBRO RENDAH KOLESTROL ) DALAM KEMASAN
BIDANG KEGIATAN
PKM-K (KEWIRAUSAHAAN)

DISUSUN OLEH

SITI ASROLIATUN WAHIDAH
7311414052/ANGKATAN 2014

BAYU KOLOPAKING

7311414044/ANGKATAN 2014

LINDA YULIANI 


7101414059/ANGKATAN 2014
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
SEMARANG

2015
PENGESAHAN PKM KEWIRAUSAHAAN

1. Judul Kegiatan
: 

2. Bidang Kegiatan    


: PKM-k

3. Ketua Pelaksana Kegiatan

a. Nama Lengkap

: Siti Asroliatun Wahidah

b. NIM



: 73114140052

c. Jurusan


: Manajemen

d. Universitas/Institut/Politeknik: Universitas Negeri Semarang

e. Alamat Rumah

: Kedaleman Kulon, Rt.01 Rw.03, 

  Kec. Puring Kab. Kebumen

f. No Tel./HP


: 089635043077

g. Alamat email


 : sitiasroliatun@yahoo.co.id

4. Anggota Pelaksana Kegiatan/Penulis:   2 orang
5. Dosen Pendamping

a. Nama Lengkap dan Gelar  
: 

b. NIDN    


: 

c. Alamat Rumah

:

d. No Tel./HP 


: 

6. Biaya Kegiatan Total

a. Dikti    


: Rp 7.000.000,00

b. Sumber lain (sebutkan . . . )  
: Rp -

7. Jangka Waktu Pelaksanaan

: 4 bulan 

     Semarang,8 Juni 2015 

Menyetujui 

Ketua Jurusan Manajemen


 Ketua Pelaksana Kegiatan

Rini Setyo Witiastuti, SE, MM

Siti Asroliatun Wahidah

NIP. 197610072006042002 


NIM. 7311414052

Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 
Dosen Pendamping 

Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si
   

NIP 196012171986011001     
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BAB 1 PENDAHULUAN
1. LATAR BELAKANG

Kabupaten Kebumen merupakan daerah penghasil singkong, karena di Kabupaten Kebumen banyak terdapat daerah pegunungan dan kebanyakan dari masyarakat pegunungan menggunakan sebagian dari lahan perkebunannya untuk menanam singkong. Kebanyakan masyarakat kebumen menggunakan singkong untuk membuat makanan Lanting, yang meupakan makanan khas dari Kabupaten Kebumen, selain itu banyak juga untuk dibuat makanan seperti gethuk, combro, dan aneka makanan basah.
Adapun kandungan gizi singkong per 100 gram meliputi: Kalori 121 kal, Air 62,50 gram, Fosfor 40,00 gram, Karbohidrat 34,00 gram, Kalsium 33,00 miligram, Vitamin C 30,00 miligram, Protein 1,20 gram, Besi 0,70 miligram, Lemak 0,30 gram, Vitamin B1 0,01 miligram. Selain kandungan tersebut, singkong juga mengandut serat dan 0 kolestrol, mengonsumsi makanan yang tinggi serat akan sangat bermanfaat untuk kesehatan, seperti menurunkan tekanan darah, menurunkan kadar kolesterol, dan membantu pencernaan. Rendahnya lemak dan kolesterol, yang ditambah dengan kandungan serat, membuat singkong juga baik untuk mencegah resiko obesitas. Singkong sangat rendah lemak, juga lebih rendah protein jika dibanding dengan sereal dan kacang-kacangan. Meskipun demikian, makanan yang murah meriah ini mengandung lebih banyak protein.

Melihat hal tersebut diatas, penulis memiliki ide untuk membuat suatu program kewirausahaan dengan memunculkan ide yang baru, ide yang baru yang tentunya kreatif dan inovatif yaitu produksi combro kering yang rendah kolestrol dan disajikan dalam bentuk kemasan, berbedea dari combro seperti biasanya yang hanya di goreng biasa.

2. RUMUSAN MASALAH
1. Bagaimana cara mengolah singkong agar bisa dimanfaatkan untuk pembuatan combro kering?

2. Bagaiman cara mendapat bahan baku singkong ?

3. Bagaiman cara memasarkan setelah singkong diproduksi menjadi combro kering?

4. Bagaimana menjadikan peluang tersebut sebagai peluang usaha ?
3. TUJUAN 

Berdasarkan rumusan masalah yang ada diatas, maka penulis memberikan beberapa tujuan dari program ini adalah untuk :
1. Untuk mengetahui cara mengolah singkong agar bisa dimanfaatkan untuk pembuatan combro kering.

2. Untuk mengetahui cara memasarkan produk yang telah dibuat

3. Untuk menjadikan peluang tersebut menjadi peluang usaha.

4. Untuk mengetahui cara mendapatkan bahan baku singkong

5. Untuk mengetahui inovasi combro

4. LUARAN YANG DIHARAPKAN

Luaran ayng diharapkan dari program ini adalah menghasilkan inovasi produk yang terbuat dari singkong, yaitu produk combro kering yang baik untuk kesehatan dan menjadi peluang bisnis.

5. KEGUNAAN

Program Kreativitas Mahasisawa Kewirausahaan ini diharapkan dapat

menjadi salah satu alternatif upaya pemanfaatan singkong menjadi sebuah

produk makanan yang bermanfaat bagi masyarakat dan mendatangkan

keuntungan ekonomi bagi mahasiswa yang nantinya digunakan untuk

pengembangan usaha combro kering yang rendah kolestrol,

terutama untuk membuat makanan ringan seperti cemilan.
BAB 2 

GAMBARAN UMUM USAHA
A. ANALISIS PRODUK

1. COMBRO KERING RENDAH KOLESTROL

CORENKOL ( Combro Kering Rendah Kolestrol ) adalah suatu usaha yang bergerak di bidang produksi makanan yaitu berupa combro yang terbuat dari singkong. Singkong ini layak dikonsumsi apabila telah diolah menjadi combro kering yang lezat dan gurih. CORENKOL akan dikemas dengan kemasan plastik tebal yang unik dilengkapi dengan brosur, dikemas secara rapat sehingga produk dapat bertahan lama untuk dikonsumsi. Saat ini combro yang sering dibuat adalah combro basah yang tidak tahan lama. Maka, melalui program ini, semoga mendapatkan suatu produk yang baru dan dapat memanfaatkan singkong secara maksimal serta menguntungkan. Sehingga masyarakat dapat menikmati sebuah inovasi produk baru yaitu CORENKOL ( Combro Kering Rendah Kolestrol).
2. Keunggulan CORENKOL ( Combro Kering Rendah Kolestrol )

CORENKOL ( Combro Rendah Kolestrol ) adalah suatu produk yang memiliki kualitas tinggi dan bergizi. Singkong yang selama ini banyak digunakan untuk membuat makanan seperti gethuk, lanting, dsb, ternyata mempunyai banyak kandungan gizi di dalamnya.
Adapun kandungan gizi singkong per 100 gram meliputi: Kalori 121 kal, Air 62,50 gram, Fosfor 40,00 gram, Karbohidrat 34,00 gram, Kalsium 33,00 miligram, Vitamin C 30,00 miligram, Protein 1,20 gram, Besi 0,70 miligram, Lemak 0,30 gram, Vitamin B1 0,01 miligram. Selain kandungan tersebut, singkong juga mengandut serat dan 0 kolestrol, mengonsumsi makanan yang tinggi serat akan sangat bermanfaat untuk kesehatan, seperti menurunkan tekanan darah, menurunkan kadar kolesterol, dan membantu pencernaan. Rendahnya lemak dan kolesterol, yang ditambah dengan kandungan serat, membuat singkong juga baik untuk mencegah resiko obesitas. Singkong sangat rendah lemak, juga lebih rendah protein jika dibanding dengan sereal dan kacang-kacangan. Meskipun demikian, makanan yang murah meriah ini mengandung lebih banyak protein.

B. ANALISIS PEMASARAN

1. PESAING DAN PELUANG PASAR

Kuliner merupakan peluang usaha yang potensial. Meskipun banyak variasi usaha kuliner pada saat ini, dengan adanya penginovasian produk tidak menutup kemungkinan untuk menjadikan usaha kami menjadi berkembang bahkan maju pesat karena memiliki keunggulan produk dan harga yang terjangkau oleh masyarakat.  

Target pasar yang dituju oleh perusahaan kami adalah mahasiswa Unnes dan masyarakat pada umumnya. Membangun usaha makanan merupakan suatu keputusan yang sangat baik karena akan mendapatkan prospek yang menjanjikan untuk bisnis kuliner, karena setiap hari mahasiswa atau masyarakat akan selalu membutuhkan yang namanya makanan,  sedangkan makanan yang kami tawarkan yaitu bakso yang tidak ada satupun masyarakat yang tidak menyukainya. Apalagi ditambah keunggulan lain seperti combro  rendah kolestrol, maka akan ada ketertarikan tersendiri bagi konsumen untuk mengonsumsi produk kami. 

2. PROMOSI

Dalam rangka memperkenalkan produk CORENKOL tersebut, kami melakukan kegiatan promosi yaitu dengan mengenalkan produk kami melalui media internet seperti halnya facebook, twitter, instagram dan website perusahaan. Media sosial merupakan alat promosi yang paling efesien untuk saat ini selain murah segmentasi pasar nya lebih luas karena siapun dalat mengaksesnya.
3. DISTRIBUSI PRODUK

Distribusi hasil produksi kepada konsumen dilakukan melalu dua cara. Secara langsung, yaitu dengan menawarkan produk langsung kepada konsumen di tempat usaha dan secara tidak langsung, yaitu dengan mengadakan kerja sama dengan berbagai toko penjual makanan ringan atau warung-warung makan.

C. ANALISIS OPERASIONAL

Rencana pembuatan produk CORENKOL selama 4 bulan adalah sebagai berikut :

1 minggu : 100 buah
1 bulan : 400 buah

4 bulan : 1600 buah

Harga CORENKOL per bungkus nya adalah Rp.5000
D. ANALISIS KEUANGAN

1. PENENTUAN HARGA PRODUK

	Jenis Biaya Produksi
	Jumlah (Rp)

	Biaya Bahan Baku
	4.482.000

	Baiaya Bahan Penolong ( Peralatan dan Penunjang)
	1.040.000

	Total Biaya Produksi
	5.522.000

	
	

	Unit Yang Dihasilkan
	1600

	Harga Pokok Per Unit ( Total Biaya : Unit yang dihasilkan )
	5.522.000 : 1600 = 3451,25


2. LAPORAN LABA RUGI
Penjualan ( 1600 x 5000)


8.000.000

Harga Pokok Penjualan ( 1600 x 3451,25)
5.522.000

Laba Kotor




2.478.000

3. ANALISIS KELAYAKAN USAHA

BREAK EVENT POINT

BEP Volume Produksi : Total Biaya

Harga

5.522.000   

5000
= 1104,4

Jadi titik pulang pokok berada pada saat produksi telah mencapai 1104,4 unit

BEP Harga Produksi : Total Biaya





Volume Produksi





5.522.000





1600





3451,25

B/C Ratio

Hasil Penjualan



Total biaya



8.000.000 : 5.522.000 = 1,45

Karena B/C Ratio > 1 maka usaha ini layak untuk dijalankan, artinya tiap satuan biaya yang dikeluarkan, diperoleh hasil penjualan sebesar 1,45



ROI (Return On Invesment ) 



Keuntungan



Total Biaya

2.478.0 : 5.522.000 = 0,45

BAB 3 

METODE PELAKSANAAN

A. PERSIAPAN

· PERSIAPAN ALAT

1. Kompor Gas

2. Tabung Gas

3. Pisau 

4. Baskom

5. Wajan

6. Parut

7. Ulekan

8. Serok 

9. Alat pemeras ( kain )

· PERSIAPAN BAHAN dan BUMBU

1. Singkong

2. Cabe

3. Bawang Putih

4. Kencur

5. Garam

6. Penyedap rasa

7. Minyak goreng

B. TAHAP PELAKSANAAN
Tahap pengolahan CORENKOL adalah sebagai berikut :

1. Persiapkan alat dan bahan

2. Pengolahan :

a. Siapkan singkong, lalu kupas

b. Parut singkong yang telah dicuci bersih

c. Setalah selesai di parut, peras singkong dengan menggunakan kain bersih untuk membuang air yang terdapat di singkong

d. Kemudian buat bumbu nya

e. Siapkan bawang putih, cabe, kencur, garam, penyedap rasa, kemudian hancurkan dengan ulekan

f. Setelah bumbu jadi, campurkan dengan singkong tadi dan aduk hingga merata

g. Cetak singkong dengan menggunakan bulatan yang dibalik piring , dilapisi dengan plastik.
h. Setalah itu langsung goreng.

3. Pengemasan 

Combro dikemas dalam plastik yang tertutup dan masukkan browsur atau merk ke dalam kemasan, di pres menggunakan mesin pres.

C. EVALUASI

Evaluasi ini dilakukan untuk mengetahui tingkat daya beli masyarakat terhadap produk yang dihasilkan, mengevaluasi komentar-komentar konsumen terhadap produk yang dipasarkan, dan memperbaiki produk sesuai dengan selera konsumen.

D. JADWAL KEGIATAN

	KEGIATAN
	BULAN KE

	
	1
	2
	3
	4

	1. Persiapan program
	 
	 
	 
	 

	persiapan bahan
	 
	 
	 
	 

	persiapan alat
	 
	 
	 
	 

	persiapan tempat
	 
	 
	 
	 

	2. Pelaksanaaan Program 
	 
	 
	 
	 

	Produksi
	 
	 
	 
	 

	Promosi dan Penjualan
	 
	 
	 
	 

	3. EVALUASI
	 
	 
	 
	 

	4. PENYUSUNAN LAPORAN
	 
	 
	 
	 


DAFTAR PUSTAKA

LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota
Ketua
A. Identitas Diri

	1.
	Nama Lengkap
	Siti Asroliatun Wahidah

	2.
	Jenis Kelamin
	P

	3.
	Program Studi
	S1 Manajemen

	4.
	NIM
	7311414052

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 17 Desember 1995

	6.
	E-mail
	sitiasroliatun@yahoo.co.id

	7.
	Nomor Telepon/HP
	089635043077


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Intitusi
	SD N 1 Kedaleman Kulon
	SMP N 1 Puring
	SMK N 1 Kebumen

	Jurusan
	-
	-
	Adm Perkantoran

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	-
	-
	-
	-


D. Penghargaan 10 Tahun Terakhir

	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	-
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan yang berjudul Inovasi CORENKOL ( Combro Kering Rendah Kolestrol ) Dalam Kemasan

Semarang, 8 Juni 2015

Pengusul,

(Siti Asroliatun Wahidah)

Anggota 1
A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Linda yuliani

	
	
	

	2.
	Jenis Kelamin
	P

	
	
	

	3.
	Program Studi
	S1 Pendidikan Ekonomi

	
	
	

	4.
	NIM
	7311413130

	
	
	

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	 Kebumen, 22 Juli 1996

	
	
	

	6.
	E-mail
	Lindayuliani58@yahoo.com

	
	
	

	7.
	Nomor Telepon/HP
	 087737800328

	
	
	


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Intitusi
	SD N Kaligending
	SMP N 1 Karangsambung
	SMK N 1 Kebumen

	Jurusan
	-
	-
	Administrasi Perkantoran

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	-
	-
	-
	-


D. Penghargaan 10 Tahun Terakhir

	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	-
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa yang berjudul Inovasi CORENKOL ( Combro Kering Rendah Kolestrol ) Dalam Kemasan.

Semarang, 8 Juni  2015

Pengusul,

(Linda Yuliani)

Anggota 2
A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Bayu Kolopaking

	
	
	

	2.
	Jenis Kelamin
	P

	
	
	

	3.
	Program Studi
	S1 Manajemen

	
	
	

	4.
	NIM
	7311414042

	
	
	

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kebumen, 28 Juni 1996

	
	
	

	6.
	E-mail
	kollopakingkozu@yahoo.co.id

	
	
	

	7.
	Nomor Telepon/HP
	  089691005821

	
	
	


B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Intitusi
	SD N 04 Krakal
	MTs Al-Azhar
	SMKN 1 Kebumen

	Jurusan
	-
	-
	Adm Perkantoran

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	-
	-
	-
	-


D. Penghargaan 10 Tahun Terakhir

	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreatifitas Mahasiswa yang berjudul Inovasi CORENKOL ( Combro Kering Rendah Kolestrol ) Dalam Kemasan.

Semarang, 8 Juni 2015

Pengusul,

(Bayu Kolopaking)

JUSTIFIKASI ANGGARAN

PERALATAN PENUNJANG

	MATERIAL
	JUSTIFIKASI PEMAKAIAN
	KUANTITAS
	HARGA
SATUAN
	KETERANGAN

	
	
	
	
	

	KOMPOR GAS
	3 TAHUN
	1
	325000
	325000

	TABUNG GAS
	10 TAHUN
	1
	150000
	150000

	WAJAN
	5 TAHUN
	2
	150000
	300000

	PARUT
	2 TAHUN
	4
	15000
	60000

	BASKOM
	5 TAHUN 
	4
	25000
	100000

	ULEKAN
	2 TAHUN
	1
	25000
	25000

	PISAU
	2 TAHUN
	4
	20000
	80000

	TOTAL
	1040000


BAHAN HABIS PAKAI

	MATERIAL
	JUSTIFIKASI PEMAKAIAN
	KUANTITAS
	HARGA
SATUAN
	KETERANGAN

	
	
	
	
	

	SINGKONG
	 
	1280 kg
	2500
	3200000

	Bawang Putih
	 
	20 kg
	10000
	200000

	Cabe
	 
	20 kg
	20000
	400000

	Minyak
	 
	62 kg
	11000
	682000

	total (Rp)
	4482000


