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RINGKASAN

Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan ini memaparkan sebuah usaha dari inovasi baru yang akan dikembangkan dalam sebuah produk yaitu ice cream jamu. Dimana produk tersebut merupakan paduan dari ice cream dengan olahan jamu atau bercita rasa jamu. Produk tersebut bercita rasa unik tapi juga lezat serta memiliki banyak manfaat. Program ini bertujuan untuk memberikan informasi tentang dunia kewirausahaan yang prospek kedepannya dapat menjadi peluang usaha baru bagi masyarakat sekitar sehingga dapat dijadikan sebagai mata pencaharian. 
Selain itu bagi mahasiswa dapat menjadi sarana dalam mengenal dunia kerja atau bisnis sehingga bermanfaat untuk masa depan.  Secara garis besar program ini adalah rancangan usaha yang bergerak di bidang kuliner sehingga tidak lepas dari manfaat bagi tubuh dan kesehatan konsumen. Untuk itu produk yang akan diolah diambil dari bahan-bahan alami. Bahan-bahan tersebut sangatlah berguna bagi kesehatan tubuh, bahkan dapat mengobati penyakit. 
Produk yang akan dibuat juga tidak mengandung bahan yang berbahaya bagi kesehatan seperti produk-produk makanan yang sedang beredar di masyarakat sekarang ini. Rencana usaha ini akan dilakukan dengan melalui beberapa tahapan. Dimulai dari persiapan, pelaksanaan, hingga monitoring dan evaluasi. Persiapan yang dilakukan meliputi persiapan proposal, analisis, serta persiapan dalam produksi. Yang akan dilanjutkan dengan proses pelaksanaan yaitu melaksanakan setiap rencana yang telah disusun sebelumnya, yaitu produksi dan pemasaran produk. Terakhir adalah monitoring dan evalusi guna menyusun laporan akhir untuk pertanggungjawaban program kerja yang telah dibuat dan dilaksanakan.  

Kata Kunci : Ice cream jamu; unik; berkhasiat ; sekaran dan sekitarnya     









            

BAB I PENDAHULUAN 
1.1. LATAR BELAKANG  
Pola hidup masyarakat modern sekarang ini sudah jauh dari kata sehat. Berbagai macam makanan yang dikonsumsi banyak yang mengandung bahan-bahan yang berbahaya bagi kesehatan tubuh. Masalah kesehatan tersebut sangat berhubungan erat dengan obat-obatan, untuk mencegah ataupun mengobati penyakit.
Sejak ratusan tahun lalu, nenek moyang bangsa Indonesia terkenal pandai meracik berbagai macam tumbuhan, akar-akaran, dan bahan alami lainnya. Bahan-bahan tersebut diracik menjadi ramuan yang dapat menyembuhkan berbagai macam penyakit. Ramuan tersebut dikenal di Indonesia dengan sebutan Jamu. Jamu dan obat-obatan tradisional telah menjadi bagian yang tidak terpisahkan dari kehidupan masyarakat Indonesia. Jamu sebagai salah satu warisan budaya harus tetap dijaga dan dikembangkan eksistensinya.  
Sekarang ini bnyak inovasi-inovasi yang muncul untuk mengembangkan jamu sebagai produk industry modern. Walaupun pada awalnya hanya sesuatu yang berbasis tradisi dan budaya secara sederhana, namun kini telah berkembang lebih pesat inovasinya. Selama ini jamu identik untuk kalangan menengah kebawah. Untuk menaikkan citra jamu salah satunya dengan mengkombinasikan produk jamu dengan produk lain. Salah satunya adalah dengan membuat ice cream jamu. Ice cream merupakan makanan yang sangat digemari oleh banyak orang dari berbagai kalangan. Mulai dari anak-anak hingga orang dewasa.  
Banyak orang yang menganggap minum jamu itu tidak enak. Karena rasanya yang pahit dan aromanya yang menyengat membuat orang sungkan untuk meminumnya. Terutama untuk kalangan atas atau masyarakat kota yang jarang menjumpainya. Tetapi, bagaimana jika jamu diubah wujudnya menjai ice cream, maka selera dan minat anda untuk mencobanya akan meningkat. Selain menarik dan unik ice cream jamu juga bermanfaat untuk kesehatan. Karena pada dasarnya jamu berguna sebagai obat.  
Terdapat berbagai macam jenis jamu, antara lain beras kencur, kunyit asam, temulawak dan masih banyak lagi. Dari berbagai macam jenis jamu diatas memiliki manfaatnya masing-masing. Seperti beras kencur bermanfaat untuk menambah nafsu makan, membuat tubuh lebih bugar dan meredakan pegal-pegal. Kunyit asam bermanfaat untuk panas dalam dan juga dapat membantu menurunkan berat badan. Karena banyaknya manfaat tersebut, maka kami ingin mengembangkan inovasi ini sebagai peluang usaha serta menjaga warisan budaya agar tetap terjaga eksistensinya.
1.2.  RUMUSAN MASALAH  
1. Bagaimana peluang usaha yang di dapat dari usaha ice cream jamu ? 
2. Apa manfaat dari ice cream jamu ? 
3. Bagaimana jamu diubah wujud menjadi ice cream ?  
1.3.  TUJUAN 
Berdasarkan rumusan masalah diatas, maka program ini memiliki tujuan : 
1. Mengetahui peluang usaha yang dapat dihasilkan inovasi olahan jamu 
yaitu ice cream jamu. 
2. Mengetahui manfaat yang terkandung di dalam olahan ice cream jamu 
sehingga dapat berkhasiat untuk kesehatan. 
3. Membuat inovasi yang dapat mengembangkan olahan jamu menjadi lebih 
menarik dan praktis.  
1.4.  LUARAN YANG DIHARAPKAN  
Dengan adanya Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan (PKM-K) yaitu berupa Ice Cream Jamu ini diharapkan memperoleh luaran sebagai berikut :
1. Dapat merealialisasikan program kewirausahaan ini sebagai peluang 
usaha. 
2. Menumbuhkan jiwa wirausaha bagi Mahasiswa. 
3. Produk ‘Ice Cream Jamu’ menjadi produk olahan jamu dengan rasa enak 
serta memiliki banyak manfaat bagi kesehatan.  
1.5.  KEGUNAAN PROGRAM  
Manfaat yang diharapkan dari terlaksanakanya program ini adalah : 
a.. Bagi Pemerintah 
1. Memberikan informasi tentang peluang usaha baru. 
2. Membuka peluang lapangan pekerjaan baru. 
b. Bagi Masyarakat  
1. Memberikan informasi tentang peluang usaha baru yang prospek 
kedepannya menjanjikan bagi masyarakat. 
2. Memberikan pengetahuan bagi masyarakat tentang inovasi baru 
terhadap pengembangan usaha 
c. Bagi Akademisi 
1. Meningkatkan kreatifitas mahasiswa 
2. Sebagai sarana pembelajaran bagi mahasiswa dalam menumbuhkan 
jiwa wirausaha.
















BAB II GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA 
 
2.1. ANALISIS PRODUK 
1. Jenis Produk 
Jenis-jenis produk yang dihasilkan antara lain : 
a) Ice Cream Jamu Beras Kencur 
Ice cream dengan rasa jamu beras kencur yaitu ice cream yang dipadukan dengan olahan jamu beras kencur. 
b) Ice Cream Jamu Kunyit Asam 
Ice cream dengan rasa jamu kunyit asam yaitu ice cream yang dipadukan dengan olahan jamu kunyit asam. 
c) Ice Cream Jamu Temulawak 
Ice cream dengan rasa jamu temulawak yaitu ice cream yang dipadukan dengan olahan jamu temulawak. 
Produk yang ditarwarkan ini memiliki keunggulan antara lain : 
1) Mempunyai cita rasa unik dan menarik 
2) Banyak manfaat dan berkhasiat untuk kesehatan 
3) Dikemas dalam sebuah produk yang banyak digemari oleh banyak orang 
4) Produk menggunakan bahan-bahan alami yang baik untuk tubuh 
5) Dapat diperoleh secara langsung maupun melalui pemesanan via sms/telepon 

2.  Perolehan Bahan Baku  
Dalam pembuatan Ice Cream membutuhkan bahan-bahan sebagai berikut : (1) Susu cair , (2) Susu kental , (3)  Tepung maizena, (4) Vanilli, (5) Gula pasir, (6) Garam. 
Sementara dalam pembuatan jamu membutuhkan bahan-bahan sebagai berikut : (1) Beras, (2) Rempah-rempah ( kencur, kunyit, temulawak, jahe ), (3) Gula jawa, (4) Asam jawa, (5) Daun pandan, (6) Garam.
Identifikasi sumber tempat dalam memperoleh bahan baku adalah : 
1) Pasar johar tempat penjualan bahan-bahan pembuat kue 
2) Supermarket di sekitar daerah sekaran 
3) Pasar-pasar kecil di sekitar daerah sekaran

2.2. ANALISIS PASAR 
a. Konsumen yang ditargetkan 
Dalam pemasaran produk, konsumen yang ditargetkan adalah masyarakat semarang dan sekitarnya. Selain itu juga para pecinta masakan bercita rasa unik dan menarik. 

b. Prospek pengembangan usaha 
Jamu merupakan ramuan tradisional yang sudah melekat bagi bangsa Indonesia. Akan tetapi banyak orang yang tidak menyukai rasa dan aromanya. Padahal  jamuterbuat dari bahan-bahan alami yang baik untuk kesehatan. 
Oleh karena itu, terciptalah inovasi yaitu ice cream jamu. Produk ini dikemas dalam bentuk yang menarik dan unik yaitu memadukan ice cream dengan varian rasa jamu. Hal ini akan menarik minat konsumen untuk mencobanya. Selain itu, karena banyaknya manfaat yang akan didapat dari mengkonsumsi produk ini maka besar kemungkinan produk ini akan terjaga eksistensinya. 

c. Target rencana penjualan 
Target pemasaran untuk 4 bulan kedepan adalah wilayah semarang khususnya daerah sekaran dan sekitarnya. Pendistribusian produk akan dititipkan di toko-toko ataupun minimarket. Target penjualan per hari dalam 4 bulan adalah 30 cup per hari.

d. Strategi pemasaran 
1) Tempat penjualan 
Pemasaran produk akan dilakukan dengan membuka kedai ice cream serta dititipkan di toko-toko makanan dan minuman di sekitar daerah sekaran. 
2) Bauran pemasaran  
a) Produk 
Ice cream jamu yang kaya akan manfaat terbuat dari bahan-bahan alami. Dikemas dalam bentuk ice cream yang lezat dan bercita rasa unik. 
b) Harga jual 
Harga jual produk adalah Rp. 5.000,-/Cup. 
3) Tingkat persaingan 
Tingkat persaingan untuk usaha ice cream jamu cenderung masih sangat kecil. Untuk saat ini memang banyak ice cream dengan berbagai macam varian rasa akan tetapi untuk rasa jamu masihlah 
sangat sedikit bahkan belum ada.  
4) Biaya rendah 
Harga yang ditawarkan produk kami sangatlah bersahabat untuk kantong khususnya kantong para pelajar dan anak-anak. Hal ini dilakukan untuk mempertahankan pelanggan agar tidak melirik produsen yang lain. 
5) Strategi produk 
a. Siap antar yaitu melalui pesanan via sms/telepon 
b. Melayani dengan cepat dan memuaskan 
c. Memberikan diskon produk 

e. Promosi yang digunakan 
Media-media promosi yang akan digunakan adalah pembuatan pamflet, leaflet, dari mulut ke mulut ( word of mouth ), pemberitahuan lewat sms dan telepon, serta promosi melalui jejaring sosial seperti facebook dan twitter.





BAB III METODE PELAKSANAAN  

3.1. ANALISIS PRODUKSI 
Pada Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan ( PKM-K ) ini metode yang digunakan terdiri dari beberapa tahapan proses yaitu (1) tahap persiapan, (2) tahap pelaksaaan, (3) tahap monitoring dan evaluasi. Tahap pertama, yaitu tahap persiapan. Pada tahap ini persiapan yang dilakukan meliputi mulai dari pembuatan proposal sampai dengan bimbingan dan revisi, analisis pasar, analisis produk, keuntungan yang akan diperoleh, serta persiapan dalam produksi produk. Adapun alat-alat serta bahan yang digunakan dalam pembuatan ice cream jamu adalah sebagai berikut :
1. Alat : Kulkas, Kompor, Panci, Mixer, Blender, Loyang, Pengaduk plastik, Saringan plastik. 
2. Bahan (untuk ice cream) : Susu cair, Susu kental manis, Telur, Tepung maizena, Vanilli, Gula pasir, Garam.
3.  Bahan (untuk jamu) : Beras, Rempah-rempah, Gula jawa, Asam jawa, Daun pandan, Garam. 
Cara pembuatan ice cream jamu adalah sebagai berikut : 
1. Kocok kuning telur hingga memgembang menggunakan mixer. 
2. Campurkan gula pasir dan vanilli kemudian kocok kembali hingga mengembang. 
3. Setelah itu masukkan olahan berbagai jamu kedalam kocokkan telur, gula, dan vanilli. Campur hingga merata 
4. Panaskan susu cair dan susu kental manis yang dicampur dengan air sambil diaduk terus. 
5. Cairkan tepung maizena kemudian ikut campurkan dengan adonan susu. 
6. Sambil terus diaduk angkat adonan dari atas api, masukkan campuran telur, gula, vanilli, dan varian rasa jamu. 
7. Rebus kembali adonan sambil tetap diaduk hingga mendidih.
8. Angkat dari atas api, sambil terus diaduk sampai agak dingin agar susu tidak menggumpal. 
9. Setelah dingin, masukkan adonan tersebut ke dalam freezer. 
10. Tunggu 3-4 jam, dan setiap 1 jam sekali adonan harus diaduk agar teksturnya lembut. 
Tahap kedua, yaitu tahap pelaksanaan. Pada tahap ini dilakukan pelaksanaan usaha meliputi produksi, pemasaran produk, dan promosi. Untuk  produksi awal akan dilakukan di salah satu kos anggota, dan untuk selanjutnya akan dilakukan di kedai ice cream agar kualitas produk tetap terjaga. Target pemasaran yaitu masyarakat sekaran dan sekitarnya. Dimulai dari kaum pelajar dan anak-anak hingga mahasiswa, produk akan dititipkan di kantin ataupun toko-toko makanan dan minuman. Selain itujika ada bazar akan dibuat stand untuk promosi. Dan juga akan dipasarkan di kedai ice cream. Promosi yang dilakukan dengan menyebarkan pamflet dan leaflet, pemberitahuan dari teman ke teman lain, serta membuat blog untuk di share ke facebook ataupun twiter. 
Tahap ketiga, yaitu tahap monitoring dan evaluasi. Tim kerja akan dipantau cara kerjanya oleh tim pemantau dari pusat, yaitu memantau berbagai tahap dalam pelaksanaan dan pengembangan usaha. Usaha yang berjalan akan di evaluasi secara menyeluruh dan dibuat laporan akhir.










BAB IV BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

4.1 ANGGARAN BIAYA
Anggaran biaya dalam program ini adalah sebagai berikut :
1. Bahan habis pakai		Rp. 9.140.000,-
2. Peralatan 			Rp. 1.610.000,-
3. Perjalanan 			Rp. 280.000,-
4. Lain-lain			Rp. 1.470.000,-
Total Pengeluaran 		Rp.12.500.000,-

Pendapatan selama 4 bulan produksi disusun dalam tabel sebagai berikut :

	No.
	Keterangan
	Jumlah
(satuan)/hari
	Jumlah
bulan
	HargaSatuan (Rp)
	Jumlah

	1
	Ice Cream Jamu Beras Kencur
	15 Cup
	4
	Rp. 5.000,-
	Rp. 9.000.000,-

	2
	Ice Cream Jamu Kunyit Asam
	15 Cup
	4
	Rp. 5.000,-
	Rp. 9.000.000,-

	3
	Ice Cream Jamu Temulawak
	15 Cup
	4
	Rp. 5.000,-
	Rp. 9.000.000,-

	TOTAL PENDAPATAN (Rp)
	Rp.27.000.000,-



Dari data diatas maka dapat diperoleh Perkiraan Laba/Rugi :
 (
Perkiraan Laba/Rugi
 
Pen
dapatan
Rp. 27.000.000,- 
 Jumlah beban/Pengeluaran
Rp. 12.500.000,-
 
Laba Bersih
Rp. 14.500.000,-   
)










4.2 JADWAL KEGIATAN

Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan ini direncanakan dalam kurun waktu 5 bulan. Adapun jadwal kegiatan disajikan dalam sebuah tabel sebagai berikut :
	No.
	Jenis Kegiatan
	Bulan

	
	
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	Persiapan Administrasi dan Komunikasi
	
	
	
	
	

	2
	Persiapan Produksi dan Pencarian Bahan Baku
	
	
	
	
	

	3
	Produksi Produk
	
	
	
	
	

	4
	Promosi
	
	
	
	
	

	5
	Menghitung Hasil
	
	
	
	
	

	6
	Monitoring dan evaluasi
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LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua dan Anggota 
A.  Identitas Diri Ketua
	1
	Nama Lengkap
	Sova Afriska

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Ilmu Hukum / Fakultas Hukum

	4
	NIM
	8111413269

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Jepara, 19 April 1994

	6
	E-mail   
	Sova.afriska@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085290658477


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD N 03 Bandengan
	SMP N 01 Jepara
	SMK N 03 Jepara

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus       
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	Workshop penetlitan
	
	2 Oktober 2013 FH UNNES

	2   
	
	
	

	3
	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-Gagasan Tertulis.
						Semarang, 20 Januari 2015
							 Pengusul,
							 								          ( Sova Afriska )
A. Identitas Diri Anggota 1
	1
	Nama Lengkap
	Hilda Maulida

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Ilmu Hukum / Fakultas Hukum

	4
	NIM
	8111413268

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Jepara, 15 Agustus 1994

	6
	E-mail   
	Pertiwi_2510@yahoo.co.id

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085641536329


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD N 05 Tahunan
	SMP N 01 Tahunan
	SMA N 01 Tahunan

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus       
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	Workshop penetlitan
	
	2 Oktober 2013 FH UNNES

	2   
	
	
	

	3
	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-Gagasan Tertulis.
						Semarang, 20 Januari 2015
							 Pengusul,
							 
						          ( Hilda Maulida )

A. Identitas Diri Anggota 2
	1
	Nama Lengkap
	Ulfia Pamujiningsih

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Ilmu Hukum / Fakultas Hukum

	4
	NIM
	8111413248

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Kendal, 14 Desember 1995

	6
	E-mail   
	Ulfiap@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085642693677


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD N 02 Ngampel Kulon
	SMP N 03 Kendal
	SMA N 01 Kendal

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus       
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	Workshop penetlitan
	
	2 Oktober 2013 FH UNNES

	2   
	
	
	

	3
	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-Gagasan Tertulis.
						Semarang, 20 Januari 2015
							 Pengusul,
							 
						   ( Ulfia Pamujiningsih )

A. Identitas Diri Anggota 3
	1
	Nama Lengkap
	Nurul Janah

	2
	Jenis Kelamin  
	Perempuan

	3
	Program Studi   
	Pendidikan Ekonomi (Koperasi) / FE

	4
	NIM
	710413354

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir   
	Jepara, 05 Agustus 1994

	6
	E-mail   
	Nuruljanah23@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP   
	085726725886


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi       
	SD N 02 Senenan
	SMP N 02 Jepara
	SMK N 03 Jepara

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus       
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation) 
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1    
	
	
	

	2   
	
	
	

	3
	
	
	


D.  Penghargaan dalam 10 tahun Terakhir
	No.  
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan 
	Tahun  

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.  
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM-Gagasan Tertulis.
						Semarang, 20 Januari 2015
							 Pengusul,
							 
						         ( Nurul Janah )


Lampiran 2. Justiﬁkasi Anggaran Kegiatan 
1. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Sewa Kulkas
	Mendinginkan Ice Cream
	1 buah
	Rp. 800.000,-
	

	Sewa Kompor
	Memasak adonan
	1 buah
	Rp. 100.000,-
	

	Panci
	Tempat memasak adonan
	1 buah
	Rp.   50.000,-
	

	Sewa Mixer
	Mengaduk adonan
	1 buah
	Rp.   50.000,-
	

	Loyang
	Tempat adonan
	6 buah
	Rp.   10.000,-
	

	Pengaduk Plastik
	Mengaduk adonan
	6 buah
	Rp.    5.000,-
	

	Saringan Plastik
	Menyaring ampas jamu
	3 buah
	Rp.   10.000,-  
	

	Pisau
	Memotong bahan-bahan
	5 buah
	Rp.   10.000,-
	

	Baskom
	Tempat menaruh bahan
	5 buah
	Rp.   10.000,-
	

	Ice Pack
	Tempat penyimpanan ice cream
	2 buah
	Rp. 50.000,-
	

	Sewa Meja
	Tempat pemasaran
	4 buah
	Rp.   15.000,-
	

	Sewa Kursi 
	Tempat duduk
	16 buah
	Rp.    5.000,-
	

	Tabung Gas
	Tempat gas untuk memasak
	1 buah
	Rp. 100.000,-
	

	
	SUB TOTAL 
	
	
	Rp. 1.610.000,-



2. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas

	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan

	Susu Cair
	Bahan adonan ice cream
	20 karton
	Rp.  72.000,-  
	

	Susu Kental manis
	Bahan adonan ice cream
	240 kaleng
	Rp.   8.000,-
	

	Telur
	Bahan adonan ice cream
	240 butir
	Rp.   2.000,-
	

	Gula Pasir
	Bahan adonan ice cream
	160 kg
	Rp  12.000,-
	

	Tepung Maizena
	Bahan adonan ice cream
	30 kg
	Rp.  12.000,-
	

	Vanilli
	Bahan adonan ice cream
	12 lusin
	Rp.   10.000,-
	

	Beras
	Bahan adonan ice cream
	40 kg
	Rp.     9.000,-
	

	Rempah-rempah
	Bahan adonan ice cream
	8 kg
	Rp.   20.000,-
	

	Gula Jawa
	Bahan adonan ice cream
	120 kg
	Rp.     7.500,-
	

	Asam Jawa
	Bahan adonan ice cream
	20 kg
	Rp.   12.000,-
	

	Daun Pandan
	Bahan adonan ice cream
	4 ikat
	Rp.   10.000,-
	

	Garam
	Bahan adonan ice cream
	4 pack
	Rp.    5.000,-
	

	Sendok Plastik
	Alat untuk memakan ice cream
	25 pack
	Rp.   10.000,-
	

	Plastik
	Membungkus ice cream
	20 pack
	Rp.  12.000,-
	

	Gelas Cup
	Kemasan ice cream
	30 pack
	Rp.   25.000,-
	

	
	SUB TOTAL
	
	
	Rp. 9.140.000,-



3. Perjalanan 
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp)
	Keterangan

	Pasar Johar
	Membeli bahan dan alat pembuat adonan
	20 liter
	Rp. 7.000,-
	

	Sekaran dan Sekitarnya
	Analisis Pasar dan Promosi
	20 liter
	Rp. 7.000,-
	

	SUB TOTAL
	Rp. 280.000,-



4. Lain-lain
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
(Rp)
	Keterangan

	Sewa tempat usaha
	Tempat Memasarkan produk
	1
	Rp. 1.250.000,-
	

	Kertas
	Membut proposal
	1 rim
	Rp.    50.000,-
	

	Print
	Mencetak proposal
	1 kali
	Rp.    50.000,-
	

	Buku atau nota
	Menghitung keuangan
	5 buah
	Rp.     4.000,-
	

	Pamflet
	Media promosi
	1 bendel
	Rp.    50.000,-
	

	Leafet
	Media promosi
	1 bendel
	Rp.    50.000,-
	

	SUB TOTAL (Rp)
	Rp. 1.470.000,-

	Total (Keseluruhan)
	Rp. 12.500.000,-






Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No.
	Nama/NIM
	Program
Studi
	Bidang
Ilmu
	Alokasi Waktu
(Jam/Minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Sova Afriska / 8111413269
	Ilmu Hukum
	Hukum
	15 Jam
	Mengkoordinasi dari bulan 1-5

	2
	Hilda Maulida / 8111413268
	Ilmu Hukum
	Hukum
	10 Jam
	Pencarian bahan baku dan produksi

	3
	Ulfia Pamujiningsih / 8111413248
	Ilmu Hukum
	Hukum
	10 Jam
	Sekretaris publikasi

	4
	Nurul Janah / 710413354
	Pendidikan Ekonomi (Koperasi)
	Ekonomi
	8 Jam
	Pemegang dana di bidang pemasaran





















Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
	[image: ]
	KEMENTIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan 
Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003



SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini: 
Nama			: Sova Afriska
NIM			: 8111413269
Program Studi   	: Ilmu Hukum
Fakultas   		: Hukum
Dengan ini menyatakan bahwa usulan Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan ( PKM-K ) saya dengan judul: ICE CREAM JAMU yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan  seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara. 
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya. 
Semarang, 20 Januari 2015
Mengetahui,       						Yang menyatakan, 
Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan,       

			
Prof. Dr. Masrukhi, M.Pd.					Sova Afriska
NIP.196205081988031002					NIM. 8111413269



Lampiran 5. Nota Kesepahaman MOU atau Pernyataan Kesediaan dari Mitra
SURAT PERNYATAAN KESEDIAAN KERJASAMA DARI MITRA USAHA DALAM PELAKSANAAN
PROGRAM KREATIVITAS MAHASISWA

Yang bertanda tangan di bawah ini,
Nama 	: Sriyono
Pimpinan Mitra Usaha 	: Jamu Gendong
Bidang Usaha	: Kuliner dan Kesehatan
Alamat	: Desa tahunan Rt.01 Rw.05, Tahunan, Jepara
Dengan ini menyatakan bersedia untuk bekerjasama dengan pelaksana kegiatan Program Kreativitas Mahasiswa.
Nama Ketua Tim Pengusul	: Sova Afriska
Nomor Induk Mahasiswa	: 8111413269
Program Studi	: Ilmu Hukum
Nama Dosen Pembimbing	: Dian latifiani, S.H, M.H
Perguruan Tinggi	: Universitas Negeri Semarang
Guna menerapkan dan/atau mengembangkan IPTEKS pada tempat usaha kami. Bersama ini pula kami nyatakan dengan sebenarnya bahwa di antara pihak Mitra Usaha dan Pelaksana Kegiatan Program tidak terdapat ikatan kekeluargaan dan ikatan usaha dalam wujud apapun juga.
Demikian Surat Pernyataan ini dibuat dengan penuh kesadaran dan tanggung jawab tanpa ada unsure pemaksaan di dalam pembuatannya untuk dapat digunakan sebagaimana mestinya.

				Semarang, 20 januari 2015
				Yang menyatakan,

				(Sriyono)
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