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(Brownies Cookie Emotikon)
2. Bidang Kegiatan	: PKM-K
3. Ketua Pelaksana Kegiatan
a. Nama Lengkap	: Evi Listrianingsih
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c. Jurusan	: Akuntansi
d. Universitas/Institut/Politeknik	: Universitas Negeri Semarang
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RINGKASAN
THE EMOTION OF BROWNIE COOKIES (Brownie Cookies Emotikon) merupakan makanan inovasi dari kue brownies basah. Inovasi ini dilakukan karena kue brownies basah masa simpannya sangat pendek, sehingga para pecinta brownies tidak dapat disimpan sewaktu-waktu yang kita mau. Tidak sedikit masyarakat yang menjadi penggemar makanan ini, hal ini dikarenakan bahan makanan ini adalah berasal dari coklat. Seperti yang sudah diketahui sebelumnya bahwa coklat sudah terbukti dapat menekan rasa stres pada manusia, selain itu coklat juaga mampu menyembuhkan dan mencegah beberapa penyakit lainnya. Karena alasan-alasan diatas, produk ini sangat cocok untuk dijadikan sebagai cemilan setiap hari dirumah untuk menjadi santapan saat kumpul-kumpul maupun saat mengerjakan tugas.
Brownie cookies emotikon ini merupakan pilihan yang sangat tepat karena makanan ini sangat digemari oleh anak-anak hingga orang tua. Selain itu produk ini juga memiliki tampilan yang unik yaitu dengan adanya lukisan emotikon warna-warni dari coklat yang akan lebih memberikan kesan yang unik dan akan mampu menarik minat para konsumen.
Target pemasaran produk ini adalah semua kalangan masyarakat terutama anak-anak dan ibu rumah tangga. Mengingat produk ini merupakan produk cemilan yang dapat diterima oleh siapa saja.
Metode yang dipakai dalam mempromosikan THE EMOTION OF BROWNIE COOKIES (Brownie Cookies Emotikon) adalah informasi dari mulut ke mulut, sosial media dan bekerja sama dengan pusat oleh-oleh.
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BAB I
PENDAHULUAN
A. JUDUL
The Emotion of Brownie Cookies (Brownie Cookies Emotikon) cemilan penghilang stres.

B. LATAR BELAKANG
Sudah bukan menjadi rahasia lagi bahwa sebagian besar masyarakat Indonesia sangat senang mengkonsumsi makanan ringan diberbagai kesempatan yang ada. Ketika sedang sendirian, mengerjakan tugas harian, pekerjaan maupun ketika berkumpul dengan teman, saudara, keluarga bahkan ketika ada rapat makanan ringan seakan menjadi salah satu hal yang wajib ada dalam kegiatan tersebut. Sehingga bisnis makanan ringan tidak akan pernah sepi dan akan sangat menjanjikan bahkan menjadi bisnis yang paling dilirik oleh para pebisnis, baik pebisnis yang sudah sangat berpengalaman maupun pemula.
Salah satu makanan yang paling diminati oleh banyak orang adalah Brownies. Brownies sangat diminati karena rasanya yang enak dan nikmat. Brownies merupakan kue yang paling banyak penggemarnya karena cita rasanya yang dominan denngan rasa coklat yang legit. Tetapi brownies basah seperti ini tidak tahan lama sehingga tidak bisa disimpan untuk waktu yang lama. Hal ini menyebabkan kurangnya berpenjualan brownies karena para pembeli hanya akan membeli dengan jumlah yang sedikit dan menyebabkan penjualannya kurang maksimal. Dari masalah tersebut kami mempunyai ide untuk membuat brownies ini menjadi kue kering atau cookies. Serta untuk memberikan nilai lebih untuk produk ini dan menarik minat konsumen, kami akan menghias brownie cookies ini dengan coklat warna-warni dengan melukis gambar-gambar emotikon diatasnya.

C. RUMUSAN MASALAH
Rumusan masalah yang akan dibahas adalah:
1. Bagaimana cara mengolah kue brownies basah menjadi kue kering yang akan tetap mempertahankan cita rasanya sebelumnya.
2. Bagaimana memperkenalkan cemilan ini kepada masyarakat luas dan memberi brand yang unik pada makanan ini.
D. TUJUAN
Tujuan dari program ini adalah sebagai berikut:
1. Menghasilkan Brownie Cookies yang bernilai jual tinggi.
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2. Menghasilkan makanan ringan baru yang terjangkau dan memiliki cita rasa yang tinggi.
3. Menumbuhkan kreativitas dan jiwa kewirausahaan mahasiswa.
4. Meningkatkan penghasilan mahasiswa.
5. Membuka peluang usaha baru bagi masyarakat, terutama para ibu rumah tangga yang kebanyakan tidak memiliki penghasilan.

E. LUARAN YANG DIHARAPKAN
Luaran yang kami harapkan dari PKMK ini adalah:
1. Menghasilkan makanan ringan yang bernilai jual tinggi dan dapat diterima oleh masyarakat umum.
2. Menghasilkan produk makanan ringan yang nantinya akan memberikan inspirasi untuk membuka usaha tersebut, khususnya bagi ibu-ibu rumah tangga yang kebanyakan tidak memiliki penghasilan sendiri karena usaha ini tidak dapat dilakukan dirumah sendiri.

F. KEGUNAAN PROGRAM
Kegunaan program kegiatan mahasiswa dalam bidang kewirausahaan ini adalah:
1. menumbuh kembangkan daya kreatifitas mahasiswa.
2. Membuka peluang usaha baru.
3. Meningkatkan taraf hidup masyarakat sekitar.
4. Melatih kerjasama kelompok agar bisa menjadi tim dalam mengelola sebuah usaha.
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BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
A. MANFAAT DAN KANDUNGAN YANG TERDAPAT PADA COKLAT
Cokelat sendiri termasuk salah satu makanan yang mudah lumer pada suhu darah atau di bawah suhu tubuh (di bawah 33o Celcius). Hal ini akhirnya membuat cokelat dianggap sebagai bahan makanan yang paling bergizi dan mudah dicerna, karena mengandung juga banyak vitamin (A1, B1, B2, C, D, dan E) dan beberapa mineral penting (kalsium, potassium, sodium, magnesium, zat besi, zinc, tembaga, krom dan fosfor). Selain itu, cokelat juga mengandung antioksidan dan flavonoid yang berguna dalam  mencegah radikal bebas yang menjadi penyebab kanker. Antioksidan dan flavonoid merupakan bahan penting bagi aspirin dan mencegah penggumpalan darah. Lemak coklat sendiri berfungsi sama seperti minyak zaitun dan mengandung mineral esensial yang baik untuk memperkuat tulang, rambut, kuku dan juga kulit. Hal ini juga berguna untuk mencegah penuaan.
Banyak orang yang mengalami stres ditempat kerja atau stres karena masalah yang sedang di hadapinya. Menurut penelitian di Universitas California, Sandiego, orang yang stres, mulai dari tingkat stres ringan hingga tingkat depresi, mereka mengaku mengkonsumsi coklat saat mereka merasa badmood. Ternyata, cokelat mengandung molekul psikoaktif yang dapat membuat pemakan cokelat merasa nyaman. Beberapa kandungan cokelat seperti caffeine, theobromine, methyl-xanthine dan phenylethylalanine dipercaya dapat memperbaiki mood, mengurangi kelelahan sehingga bisa digunakan sebagai obat anti-depresi.
Selain stres coklat juga bisa menyembuhkan atau mencegah gangguan kesehatan lainnya seperti:
1. Tekanan Darah Tinggi
Coklat mengandung flavanols, yang memiliki antioksidan yang baik bagi tubuh. Salah satu manfaat dari flavanols makan adalah menurunkan tekanan darah.
2. Kolesterol Tinggi
Coklat juga memiliki kemampuan antioksidan, dikenal untuk menurunkan jenis kolesterol buruk, LDL-kolesterol. LDL merusak arteri dan dapat meningkatkan peluang kita terkena penyakit jantung atau serangan jantung
3. Mencegah Dan Melawan Kanker
Coklat dapat juga melawan dan mencegah kanker layaknya buah anggur merah, bawang putih, blueberry dan teh. Dari penelitian tersebut coklat dapat menghambat pembelahan sel kanker dan mengurangi peradangan.
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4. Memperlambat Penuaan
Coklat pun mengandung zat yang mampu memperlambat penuaan yang artinya menjakian kita panjang umur. Konsumsi coklat secara teratur dapat mengurangi keriput dan melindungi kulit dari terbakar sinar matahari.
5. Sindrome Kelelahan Kronis
Daripada minum soda atau kopi ketika Anda merasa lelah, makan cokelat persegi untuk meningkatkan tingkat energi Anda. Dalam dosis kecil, kafein dalam cokelat akan memberikan sebuah pukulan yang sehat energi untuk mencegah kelelahan kronis.
6. Penggumpalan Darah
Mereka yang makan cokelat diketahui lebih lambat dalam pengggumpalan darah ketika dilakukan transfusi, hal ini membantu mencegah penggumpalan darah yang dapat menyebabkan serangan jantung.
7. Stroke
Senyawa yang mengandung flavanol yang ditemukan dalam coklat, yang disebut epicatechin, telah ditemukan untuk menjaga terhadap kerusakan stroke.

B. ANALISIS EKONOMI USAHA
Analisis ekonomi yang dapat diuraikan dalam menjalankan usaha ini adalah sebagai berikut:
Biaya Investasi Peralatan
	Alat
	Jumlah
	Harga Per alat
	Harga Total

	1. Oven
	1 buah
	Rp	1.100.000
	Rp	1.100.000

	2. Mixer
	1 buah
	Rp	500.000
	Rp	500.000

	3. Timbangan tepung
	1 buah
	Rp	200.000
	Rp	200.000

	4. Loyang kue
	6 buah
	Rp	20.000
	Rp	120.000

	5. Pisau kue
	4 buah
	Rp	15.000
	Rp	60.000

	Jumlah
	Rp	1.980.000


Peralatan digunakan minimal 3 tahun. Jika setiap minggu memproduksi 3 kali maka peralatan dapat digunakan sebanyak 432 kali produksi (3 x 4 minggu x 36 bulan). Sehingga biaya inventarisasi peralatan adalah Rp 4.583,333 tiap satu kali produksi (Rp 1.980.000 : 432) atau dibulatkan menjadi Rp 4.600,-
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Biaya Operasional
	
	Jumlah
	Harga Per satuan
	Harga Total

	1. Margarin
	1,5 kg
	Rp	32.000
	Rp	48.000

	2. Garam
	2,5 sdt
	Rp	1.000
	Rp	1.000

	3. Gula tepung
	1 kg
	Rp	25.000
	Rp	25.000

	4. Coklat masak
	½ kg
	Rp	15.000
	Rp	30.000

	5. Coklat bubuk
	200 g
	Rp	5.000
	Rp	10.000

	6. Terigu
	1,5 kg
	Rp	25.000
	Rp	25.000

	7. Telur 
	10 telur
	Rp	1.500
	Rp	15.000

	8. Susu bubuk
	200 g
	Rp	5.000
	Rp	10.000

	9. Maizena
	250 g
	Rp	3.500
	Rp	3.500

	10. Baking powder
	5 sdt
	Rp	3.000
	Rp	3.000

	11. Coklat putih
	100 g
	Rp	15.000
	Rp	15.000

	12. Pewarna makanan
	2 warna
	Rp	5.000
	Rp	10.000

	13. Plastik hias
	3 buah
	Rp	1.000
	Rp	3.000

	14. Stoples 
	45 buah
	Rp	3.000
	Rp	135.000

	Jumlah
	Rp	333.500


Dari komposisi bahan diatas dapat dihasilkan 45 kemasan stoples dengan berat bersih masing-masing kemasan adalah 100 gram. Harga dasar penjualan brownie cookies emotikon ini adalah Rp 15.000 per kemasan.
Jadi hasil penjualan adalah 45 x Rp 15.000= Rp 675.000,-
Secara sederhana modal kerja perproduksi adalah (biaya investasi + biaya operasional) =Rp 4.600+ Rp 333.500=Rp 338.100,-
Keuntungan dari setiap produksi adalah penjualan – modal kerja 
Rp 675.000 – Rp 338.100 = Rp 336.900,-
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BAB III
METODE PELAKSANAAN
Dalam melaksanakan sebuah kegiatan apalagi wirausaaha, tentunya diperlukan berbagai persiapan dan perencanaan yang matang sehingga orientasi dari usaha tersebut dapat tercapai. Adapun tahapan-tahapan tersebut adalah sebagai berikut:
1. Tahap Perencanaan
Merencanakan sebuah usaha wajib dilakukan agar kegiatan-kegiatan yang akan dilakukan selanjutnya dapat terkoordinasi dengan baik dan berjalan seefektif dan seefisien mungkin. Perencanaan ini dilakukan untuk menghindari adanya kendala yang mungkin akan dihadapi. Perencanaan dalam pembuatan brownie cookies emotikon ini adalah sebagai berikut:
a. Membuat rencana konsep kemasan.
b. Membuat label yang akan dipakai dikemasan.
c. Menentukan metode promosi dan marketing yang akan digunakan.
d. Menentukan cara distribusi yang paling efisien.
2. Tahap Pembelian Alat dan Bahan Baku
Setelah melakukan perencanaan maka tahap selanjutnya adalah pembelian alat-alat dan bahan baku yang diperlukan untuk membuat brownie cookies emotikon.
Adapun alat-alat yang diperlukan adalah sebagai berikut:
a. Oven
b. Mixer 
c. Timbangan 
d. Loyang Kue
e. Pisau Kue
Dan bahan-bahan yang diperlukan adalah:
a. Margarin
b. Garam
c. Gula tepung
d. Coklat masak (dark chocolate)
e. Coklat bubuk
f. Terigu
g. Telur
h. Susu bubuk
i. Maizena
j. Baking powder
k. Coklat putih dan pewarna makanan
l. Stoples bening
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3. Tahap Produksi
Ini merupakan tahapan yang paling penting, dimana perencanaan yang telah dilakukan sebelumnya akan diaplikasikan sehingga akan menjadi produk yang sudah nyata. Tata cara untuk memproduksi brownie cookies emotikon adalah sebagai berikut:
· Lelehkan dark chocolate
· Kocok margarin dan gula tepung selama 2 menit sampai lembut. Masukkan dark chocolate leleh dan kuning telur. Kocok sampai rata.
· Tambahkan tepung terigu, cokelat bubuk, maizena, susu bubuk, dan baking powder sambil diayak dan diaduk rata.
· Tuangkan keatas loyang yang sudah diolesi margarin.
· Oven dengan api bawah suhu 140o Celsius selama 35 menit sampai matang.
· Angkat dan tunggu hingga dingin, lalu potong dengan tebal 1 cm berbentuk segi empat.
· Taruh diloyang dan masukkan lagi ke oven hingga kering.
· Lelehkan coklat putih. Pisah menjadi 3 bagian dan beri warna kuning dan merah. Taruh di plastik hias.
· Angkat brownie cookie, diamkan hingga dingin lalu lukis diatasnya dengan coklat.
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BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
A. ANGGARAN BIAYA
	NO
	JENIS PENGELUARAN
	BIAYA

	1
	Peralatan Penunjang
	Rp	1.980.000

	2
	Bahan Habis Pakai
	Rp	333.500

	3
	Transportasi (distribusi produk)
	Rp	800.000

	4
	Administrasi, publikasi, promosi dan pelaporan
	Rp	825.000

	Total Anggaran Biaya
	Rp	3.938.500




B. JADWAL KEGIATAN
	NO
	PELAKSANAAN KEGIATAN
	BULAN KE I
	BULAN KE II
	BULAN KE III
	BULAN KE IV

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1
	Perencanaan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Pembelian Bahan Baku
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Tahap Produksi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	Tahap Promosi, Pendistribusian, dan Pemasaran
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5
	Tahap Evaluasi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6
	Tahap Pembuatan Laporan
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Lampiran 1
BIODATA KETUA, ANGGOTA, DAN DOSEN PEMBIMBING
1. KETUA
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Evi Listrianingsih

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Akuntansi 2014

	4
	NIM
	7211414007

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jepara, 08 Agustus 1996

	6
	E-mail
	evilistrianingsih@gmail.com

	7
	Nomor Teleppon/HP
	085200157696


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 12 Jambu
	SMP Negeri 1 Bangsri
	SMK Negeri 3 Jepara

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014



2. ANGGOTA 1
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Maya Preccelia

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Ekonomi Akuntansi 2013

	4
	NIM
	7101413261

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jepara, 15 Maret 1995

	6
	E-mail
	mayapreccelia@gmail.com 

	7
	Nomor Teleppon/HP
	085747073725


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri 1 Kawak
	SMP Negeri 2 Bangsri
	SMK Negeri 3 Jepara

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013





ANGGOTA 2
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Muhammad Rif”an Jailani

	2
	Jenis Kelamin
	Laki-laki

	3
	Program Studi
	Akuntansi 

	4
	NIM
	7211414186

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Jepara, 22 Februari 1995

	6
	E-mail
	jailanirifan@gmail.com 

	7
	Nomor Teleppon/HP
	089636965147


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri Demaan
	SMP Negeri 2 Jepara
	SMK Negeri 3 Jepara

	Jurusan
	
	
	Akuntansi

	Tahun Masuk-Lulus
	2001-2007
	2007-2010
	2010-2013



3. DOSEN PEMBIMBING
	1
	Nama
	

	2
	Alamat
	

	3
	NIP
	

	4
	Jabatan Fungsional
	

	5
	Jabatan Struktural
	

	6
	Fakultas/Program Studi
	

	7
	Perguruan Tinggi
	

	8
	Bidang Keahlian
	












Lampiran 2
JUSTIFIKASI ANGGARAN
	No
	Kegiatan
	Harga Barang
	Jumlah

	
	
	Unit
	Harga@
	

	A.
	TAHAP PERENCANAAN

	
	Desain Label & Brosur
	2 Buah
	Rp	20.000
	Rp	40.000

	
	Jumlah
	Rp	40.000

	B.
	TAHAP PELAKSANAAN

	
	Bahan Habis Pakai
	
	
	

	
	Margarin
	1,5 kg
	Rp	32.000
	Rp	48.000

	
	Garam
	2,5 sdt
	Rp	1.000
	Rp	1.000

	
	Gula tepung
	1 kg
	Rp	25.000
	Rp	25.000

	
	Coklat masak
	½ kg
	Rp	15.000
	Rp	30.000

	
	Coklat bubuk
	200 g
	Rp	5.000
	Rp	10.000

	
	Terigu
	1,5 kg
	Rp	25.000
	Rp	25.000

	
	Telur 
	10 telur
	Rp	1.500
	Rp	15.000

	
	Susu bubuk
	200 g
	Rp	5.000
	Rp	10.000

	
	Maizena
	250 g
	Rp	3.500
	Rp	3.500

	
	Baking powder
	5 sdt
	Rp	3.000
	Rp	3.000

	
	Coklat putih
	100 g
	Rp	15.000
	Rp	15.000

	
	Pewarna makanan
	2 warna
	Rp	5.000
	Rp	10.000

	
	Plastik hias
	3 buah
	Rp	1.000
	Rp	3.000

	
	Stoples 
	45 buah
	Rp	3.000
	Rp	135.000

	
	Jumlah
	Rp	333.500

	
	Peralatan Tetap
	
	
	

	
	Oven
	1 buah
	Rp	1.100.000
	Rp	1.100.000

	
	Mixer
	1 buah
	Rp	500.000
	Rp	500.000

	
	Timbangan tepung
	1 buah
	Rp	200.000
	Rp	200.000

	
	Loyang kue
	6 buah
	Rp	20.000
	Rp	120.000

	
	Pisau kue
	4 buah
	Rp	15.000
	Rp	60.000

	
	Jumlah
	Rp	1.980.000

	C.
	PELAPORAN

	
	Pembuatan proposal dan penggandaan
	4 buah
	Rp	10.000
	Rp	40.000

	
	Pembuatan LPJ  dan penggandaan
	4 buah
	Rp	10.000
	Rp	40.000

	
	Flask Disk
	1 buah
	Rp	55.000
	Rp	55.000

	
	Jumlah
	Rp	135.000

	D.
	DOKUMENTASI

	
	Sewa kamera digital
	1x 1 minggu
	Rp	150.000
	Rp	150.000

	
	Cuci cetak Foto
	100 lembar
	Rp	100.000
	Rp	100.000

	
	Jumlah 
	Rp	250.000

	E.
	TRANSPORTASI

	
	Distribusi produk
	2org x 40 hr
	Rp	10.000
	Rp	800.000

	
	Jumlah 
	Rp	800.000

	F.
	PROMOSI

	
	Cetak Brosur & label
	200 lembar
	Rp	2.000
	Rp	400.000

	
	Jumlah 
	Rp	400.000

	TOTAL BIAYA
	Rp	3.938.500







































Lampiran 3
SUSUNAN ORGANISASI TIM KEGIATAN DAN PEMBAGIAN TUGAS
	No
	Nama/Nim
	Program Studi
	Fakultas
	Alokasi Waktu
(Jam/Minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Evi Listrianingsih / 7211414007
	Akuntansi 2014
	Ekonomi
	48 Jam
	Produksi, Promosi, Distribusi.

	2
	Maya Preccelia / 711413
	Pendidikan Ekonomi 2013
	Ekonomi 
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SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama	 : Evi Listrianingsih
NIM	 : 7211414007
Program Studi	 : Akuntansi
Fakultas	 : Ekonomi
Dengan ini menyatakan bahwa proposal kreativitas mahasiswa bidang kewirausahaan saya dengan judul:
“THE EMOTION OF BROWNIE COOKIES (BROWNIE COOKIES EMOTIKON)”
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

	
	Semarang, 10 Juni 2015

	Menyetujui
	

	Pembantu dekan III FE
Universitas Negeri Semarang
	Yang menyatakan,
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Materai Rp 6.000


(           Evi Listrianingsih        )

	NIP/NIK. 
	NIM. 7211414007
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