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RINGKASAN

Melinjo merupakan makanan yang sebagian besar disukai masyarakat. Hal ini dikarenakan selain harganya yang murah dan barangnya yang mudah didapat, melinjo juga memiliki kandungan gizi yang baik dan bermanfaat bagi kesehatan. SI MANIS GANAS KERIPIK BESTAK MELINJO merupakan salah satu makanan ringan yang berbahan dasar dari melinjo. Adapun karakteristik dari makanan ini adalah produk berupa makanan ringan yang disajikan dalam bentuk kripik bestak. Kripik ini dibuat tidak kering dengan tujuan agar berbeda dengan keripik-keripik yang sudah ada, keripik ini terbuat dari melinjo yang direbus terlebih dahulu kemudian ditumbuk sampai menjadi gepeng. Keripik ini nantinya akan dijemur terlebih dahulu kemudian diberi bumbu yang memiliki dua rasa yaitu manis dan pedas.

Produk yang dihasilkan memiliki keunggulan diantaranya jenis produk yang dihasilkan merupakan makanan yang sehat karena tidak mengandung bahan pengawet dan produk yang dihasilkan berbeda dengan produk keripik-keripik yang telah ada sebelumnya. 

Melalui program ini diharapkan akan mampu meningkatkan jiwa wirausaha dikalangan masyarakat khususnya mahasiswa dalam rangka mengatasi masalah pengangguran, meningkatkan kesejahteraan masyarakat, dan mengoptimalkan dengan cara menghasilkan produk makanan yang sehat dan bergizi serta memiliki keunikan tersendiri yaitu keripik yang dibuat tidak kering, makanan ini disebut sebagai SI MANIS GANAS KERIPIK BESTAK MELINJO. 


BAB I
PENDAHULUAN

A. LATAR BELAKANG MASALAH 

Pengangguran yang terjadi di Indonesia dikarenakan tidak sebandingnya jumlah lapangan pekerjaan yang ada dengan jumlah penduduk Indonesia yang semakin lama semakin meningkat. Untuk mengatasi masalah ini perlu diciptakan terobosan-terobosan baru dalam menciptakan peluang kerja. Penciptaan terobosan-terobosan baru ini bisa dilakukan dengan membuka usaha kecil-kecilan terlebih dahulu. Usaha kecil-kecilan yang di kelola dengan baik akan berpeluang menjadi usaha yang besar. 
Salah satu peluang usaha yang masih terbuka lebar adalah usaha kuliner. Hal ini dikarenakan tingginya tingkat konsumsi masyarakat terhadap makanan. Di Indonesia banyak sekali tanaman yang bisa kita manfaatkan sebagai bahan dasar pembuatan makanan. Salah satunya adalah tanaman melinjo. Melinjo   merupakan makanan yang cukupt diminati masyarakat. Hal ini dikarenakan selain harganya yang murah dan barangnya yang mudah didapat, melinjo juga memiliki kandungan gizi yang baik dan bermanfaat bagi kesehatan. Kandungan gizi melinjo meliputi: kalori 332, total lemak 2.00 g, lemak jenuh 0.300 g, sodium 5 mg, total karbohidrat 64.50 g, protein 15.40 g, vitamin B1 Thiamin, vitamin B2 Riboflavin, vitamin B3 Niasin, vitamin B5 Asam Pantotenat acid, Vitamin B6, dan kalsium.
 Namun, saat ini banyak sekali makanan-makanan yang berupa keripik yang dijual dipasaran. Ini mengakibatkan persaingan yang semakin ketat, sehingga untuk bisa menghadapi persaingan tersebut, perlu adanya inovasi terhadap produk-produk makanan yang berupa keripik. 
Berdasarkan uraian singkat diatas, kami hendak mengembangkan sebuah inovasi pembuatan keripik yang berbahan dasar dari melinjo. Melalui inovasi ini diharapkan mampu memunculkan peluang bisnis baru, menghasilkan produk makanan yang sehat dan digemari masyarakat, serta mampu bersaing di dunia bisnis saat ini.

B. RUMUSAN MASALAH 

Berdasarkan latar belakang yang dipaparkan terdapat beberapa perumusan masalah, sebagai berikut: 
a. Bagaiman cara mengoptimalkan melinjo menjadi variasi produk yang enak dan menarik? 
b. Bagaiman cara memasarkan produk yang telah dihasilkan secara efektif dan efisien? 



C. TUJUAN

Program ini dibuat dengan tujuan sebagai berikut: 
a. Mengoptimalkan manfaat dari melinjo dengan cara menghasilkan produk makanan yang sehat dan berbeda dari yang sudah ada sebelumnya. 
b. Meningkatkan keterampilan dalam memasarkan produk dengan efektif dan efisien. 

D. LUARAN YANG DIHARAPKAN 

Berdasarkan uraian diatas maka luaran yang diharapkan adalah sebagai berikut: 
a. Menghasilkan produk baru berupa melinjo aneka rasa. 
b. Mampu memasarkan produk dengan efektif dan efisien. 

E. KEGUNAAN 

Kegunaan dari program kreativitas ini adalah: 
a. Meningkatkan jiwa wirausaha dalam diri mahasiswa. 
b. Mampu mendorong mahasiswa untuk berfikir kreatif, inovatif, dan mampu melihat serta memanfaatkan peluang yang ada. 
c. Meningkatkan dan mensejahterakan taraf hidup masyarakat dengan membuka lapangan pekerjaan.







BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

1. Analisis Produk
	
a. Jenis, Nama Produk dan Karakteristik Produk 

Jenis produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini adalah jenis makanan ringan yaitu berupa keripik. Keripik yang akan diproduksi adalah keripik yang berbahan dasar melinjo. Kami memilih melinjo sebagai bahan dasar pembuatan karena melinjo memiliki kandungan gizi yang tinggi serta barangnya mudah diperoleh dengan harga yang terjangkau. Si Manis Ganas Keripik Bestak Melinjo yang akan dihasilkan berbeda dengan jenis keripik yang sudah ada sebelumnya. Keripik ini berupa keripik melinjo gepeng yang diberi bumbu kental sehingga produk ini bukan keripik kering dan nama produk ini adalah SI MANIS GANAS KERIPIK BESTAK MELINJO. Si manis disini diambil dari rasa keripik yang manis, sedangkan ganas diambil dari rasanya yang pedas, dan kata bestak adalah cara pembuatan produk tersebut.
Adapun karakteristik produk yang akan dihasilkan dari usaha ini adalah produk berupa keripik melinjo. Melinjo direbus terlebih dahulu kemudian ditumbuk sampai menjadi gepeng kemudian dijemur hingga kering. Keripik ini nantinya akan diberi bumbu kental yang memiliki rasa masnis pedas.

b. Keunggulan Si Manis Ganas Keripik Bestak Melinjo 

Produk ini adalah suatu makanan ringan yang berbahan dasar melinjo yang mengandung gizi tinggi. Keunggulan dari produk yang akan dihasilkan antara lain: 
a) Produk ini merupakan makanan yang sehat karena tidak mengandung bahan pengawet. 
b) Produk yang dihasilkan berbeda dengan produk keripik-keripik lain yang telah ada sebelumnya, yaitu keripik yang kental dan rasanya sangat menggoda.
c) Memiliki bahan dasar yang cukup mudah untuk didapatkan 

2. Analisis Pemasaran 

a. Pesaing dan Peluang Pasar 
Meskipun banyak sekali para wirausahawan yang menjalankan usaha di bidang kuliner tetapi tidak menutup peluang untuk pelaksanaan program ini karena adanya berbagai keunggulan dari produk ini baik dari segi kualitas maupun dari segi harga yang cukup terjangkau bagi semua kalangan baik yang memiliki tingkat ekonomi rendah, menengah maupun keatas. Banyaknya konsumen yang menyukai makanan ringan berupa keripik juga akan menambah peluang pasar produk ini. 

b. Kebijakan Promosi 
Promosi merupakan suatu kegiatan mengenalkan produk kepada masyarakat dalam rangka untuk meningkatkan hasil penjualan. Untuk dapat meningkatkan hasil penjualan Si Manis Ganas Keripik Bestak Melinjo maka perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi yang dapat dilakukan antara lain promosi langsung dari mulut ke mulut, menyebarkan brosur-brosur kepada konsumen atau pemasangan pamflet di pinggir jalan, media sosial serta bentuk promosi lainnya yang dipasang di kawasan sekitar kampus UNNES maupun di luar UNNES. 

c. Kebijakan Distribusi 
Distribusi hasil produksi kepada para konsumen dapat dilakukan dengan cara menawarkan produk langsung kepada konsumen atau bisa juga dengan melakukan kerja sama dengan berbagai toko untuk mendistribusikan kepada konsumen.
 
3. Analisi Operasional 

a. Rencana Pembuatan Produk 

Rencana pembuatan produk Si Manis Ganas Keripik Bestak Melinjo selama tiga bulan adalah sebagai berikut: 
a) 1 minggu : 240 bungkus 

b) 1 bulan : 4 x 240 bungkus = 960 bungkus 
c) 3 bulan : 3 x 960 bungkus = 2880 bungkus 

Harga penjualan per bungkus adalah Rp 3.000,00 
Harga Penjualan 3 Bulan = Rp 3.000,00 x 2880 = Rp 8.640.000,00 
Laba Penjualan 3 bulan   = Harga Jual – Biaya Produksi 
  =Rp 8.640.000,00 – Rp 7.300.000,00 
=Rp 1.340.000,00 



Perhitungan BEP 
1. BEP Volume Produksi = Total Biaya   = Rp 7.300.000,00 

Harga 	      Rp         3.000,00 

= Rp          2.500,00 
Jadi pada tingkat volume produksi 2500 bungkus, usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada bulan ke tiga produksi. 

2. BEP Harga Produksi = Total Biaya Produksi  = Rp 7.300.000,00

Hasil Produksi 	  = Rp        2.880,00
 
= Rp         2.600,00 
Jadi, pada tingkat harga Rp 2.600,00 usaha ini berada pada titik impas.





3. B/C Ratio = Hasil Penjualan		= Rp 8.640.000,00

Total Biaya Produksi	= Rp 7.300.000,00

= Rp          1,18 

Karena ratio lebih besar dari satu yaitu 1,18 maka usaha ini layak untuk dijalankan.


BAB III
METODE PELAKSANAAN

Metode yang digunakan dalam program kreativitas mahasiswa bidang kewirausahaan ini adalah sebagai berikut: 

1. Persiapan 
a) Persiapan Alat:
1. Sobok pengukus 
2. Alat penumbuk 
3. Tempat menjemur 
4. Wajan penggoreng 
5. Pisau 
6. Usuk-usuk 
7. Ember 
8. Baskom 
9. Kompor 
10. Serok 
b) Bahan yang digunakan antara lain : 
1. 200 kg   melinjo 
2. 100 kg minyak goreng 
3. 15 kg gula merah 
4. 5 kg garam 
5. 2 galon air 
6. 30 bungkus elastik kemasan 
7. 2 buah staples
8. 25 kg cabe merah  




2. Pelaksanaan 

Tahap pelaksanaan pembuatan produk keripik leper ini antara lain sebagai berikut: 
a. Persiapkan alat dan bahan yang diperlukan. 
b. Pengolahan bahan 

Tahap pengolahannya yaitu: 
1. Kupas kulit melinjo dengan pisau yang telah dipersiapkan kemudian cuci melinjo yang telah dikupas tersebut hingga bersih. 
2. Kukus melinjo sampai matang / lunak. 
3. Haluskan rebusan melinjo tersebut dengan cara ditumbuk dengan alat penumbuk. 
4. Setelah selesai ditumbuk, lalu jemur melinjo dengan menggunakan tempat penjemur yang telah disediakan. Dijemur dipanas matahari sampai benar-benar kering. 
5. Sambil menunggu melinjo kering, tumbuk gula merah, cabe dan garam  sampai halus.
6. Panaskan minyak goreng, goreng keripik melinjo yang sudah kering, kemudian angkat dan tiriskan. 
7. Kemudian rebus air 1 liter sampai mendidih lalu masukan gula merah dan cabe yang telah ditumbuk.
8. Setelah tercampur semua, angkat adonan tersebut kemudian masukan melinjo yang sudah digoreng, aduk hingga merata.
9. Tunggu sampai dingin, lalu keripik melinjo siap untuk dikemas.
3. Promosi 

Promosi dilakukan dengan cara menawarkan produk ke konsumen langsung, membuat brosur atau memasang pamflet di pinggir-pinggir jalan dan lain-lain. 
4. Pemasaran 

Pemasaran produk Si Manis Ganas Keripik Bestak Melinjo ini akan dilakukan denga cara menawarkan produk secara langsung kepada konsumen dan menitipkan produk ini ke toko-toko. 



5. Evaluasi 

Evaluasi dilakukan untuk mengetahui perkembangan usaha yang dijalankan, mengetahui tingkat daya beli masyarakat terhadap produk yang dihasilkan, mengevaluasi komentar-komentar konsumen terhadap produk yang dijual, dan memperbaiki produk sesuai dengan selera yang diinginkan konsumen.


1. 

BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

1. RANCANGAN BIAYA 

Rekapitulasi Rancangan Biaya
	No
	Keterangan
	Total

	1
	Peralatan Penunjang Pkm
	2.215.000,00 


	2
	Bahan Habis Pakai
	3.605.000,00 


	3
	Perjalanan
	600.000,00 


	4
	Lain-lain
	880.000,00 


	Jumlah
	7.300.000,00 




2. JADWAL KEGIATAN

Jadwal kegiatan selama 5 bulan
	Kegiatan
	Bulan

	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1. Persiapan Program
	
	
	
	
	

	a. Persiapan Bahan
	X
	
	
	
	

	b. Persiapan Alat
	X
	
	
	
	

	c. Persiapan Tempat
	X
	
	
	
	

	2. Pelaksanaan Program
	
	
	
	
	

	a. Produksi
	
	X
	X
	X
	

	b. Promosi
	
	X
	X
	X
	

	c. Penjualan Produk
	
	X
	X
	X
	

	3. Evaluasi
	
	X
	X
	X
	

	4. Penyusunan Laporan
	
	
	
	X
	X




Tim Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan akan melakukan beberapa kegiatan paska pelaksanaan program, sebagai rasa tanggung jawab kami dari kegiatan Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan ini.



LAMPIRAN-LAMPIRAN
1. Biodata Ketua dan Anggota

A. Identitas Diri Ketua
	1
	Nama Lengkap
	Tri Maani

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Manajemen

	4
	Nim
	7311414028

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Tegal, 27 Desember 1995

	6
	E-mail
	maanitri@gmail.com

	7
	Nomor Telepon
	081902307397



B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri Bojong 01
	Mts Al-Azhar Tuwel
	SMK Negeri 01 Slawi

	Jurusan
	-
	-
	Pemasaran

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pembekalan Seminar Ilmiah

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	Workshop PKM 5 Bidang
	-
	16 September 2014 Gedung C7 Lantai 3 FIS

	2
	Workshop PKM Mahasiswa Bidikmisi FE
	-
	20 September 2014 Gedung K3 Lantai 3 FH

	3
	-
	-
	-


D. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-






Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hokum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah.

Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul


( Tri Maani )



A. Identitas Diri Anggota  1
	1
	Nama Lengkap
	Khaerul Anam

	2
	Jenis Kelamin
	Laki - Laki

	3
	Program Studi
	Manajemen

	4
	Nim
	7311414029

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Tegal, 09 Juni 1995

	6
	E-mail
	Anamkhaerul68@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon
	087730209567



B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Negeri Karang Jambu 01
	SMP Negeri 01 Bojong
	SMK Negeri 01 Slawi

	Jurusan
	-
	-
	Pemasaran

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pembekalan Seminar Ilmiah

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	Workshop PKM 5 Bidang
	-
	16 September 2014 Gedung C7 Lantai 3 FIS

	2
	Workshop PKM Mahasiswa Bidikmisi FE
	-
	20 September 2014 Gedung K3 Lantai 3 FH

	3
	-
	-
	-


D. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-





Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hokum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah.

Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul


( Khaerul Anam )





A. Identitas Diri Anggota  2
	1
	Nama Lengkap
	Arif  Zazuli

	2
	Jenis Kelamin
	Laki – Laki

	3
	Program Studi
	Pendidikan Teknik Elektro

	4
	Nim
	5301414006

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Tegal, 12 Juli 1996

	6
	E-mail
	tkembung@gmail.com

	7
	Nomor Telepon
	085642662833



B. Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	MI NU 01 Tegalandong
	MTs NU 01 Lebaksiu
	SMK Negeri 01 Slawi

	Jurusan
	-
	-
	Teknik Komputer dan Jaringan

	Tahun Masuk-Lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


C. Pembekalan Seminar Ilmiah

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	-
	-
	-

	2
	-
	-
	-

	3
	-
	-
	-


D. Penghargaan Dalam 10 Tahun Terakhir

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	LKS Tingkat Sekolah 
	Juara 2
	2013

	2
	Lomba Tari Tradisional Berpasangan Tingkat Kabupaten
	Juara 1
	2013

	3
	Lomba Lintas Alam Tingkat Karesidenan
	Juara 2
	2012

	4
	LCC Bahaya Nikotin Tingkat Kabupaten
	Juara 1
	2012





Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hokum. Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah.

Semarang, 10 Juni 2015
Pengusul


( Arif Zazuli )



2. Justifikasi Anggaran Kegiatan

1. Peralatan Penunjang

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
( Rp )
	Keterangan
( RP )

	Kompor
	Memasak
	1
	350.000
	350.000

	Sewa Tempat
	Tempat Usaha
	1
	900.000
	900.000

	Sewa Tabung
	Memasak
	2
	30.000
	60.000

	Soblok Pengukus
	Merebus Melinjo
	2
	75.000
	150.000

	Alat Penumbuk
	Menumbuk
	1
	300.000
	300.000

	Tempat Menjemur
	Menjemur Melinjo
	6
	25.000
	150.000

	Wajan Penggoreng
	Memasak
	2
	50.000
	100.000

	Pisau
	Mengupas
	5
	5.000
	25.000

	Usuk-Usuk
	Menggoreng
	2
	12.000
	24.000

	Ember
	Mencuci Melinjo
	5
	15.000
	75.000

	Baskom
	Tempat Adonan
	2
	20.000
	40.000

	Serok
	Menggoreng
	2
	10.000
	20.000

	Buku
	Menulis
	1
	16.000
	16.000

	Alat Tulis
	Menulis
	5
	1.000
	5.000

	Sub Total ( Rp )
	2.215.000





2. Bahan Habis Pakai

	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan
( Rp )
	Keterangan
( Rp )

	Melinjo 
	Bahan Baku
	200 Kg
	4.000
	1.440.000

	Minyak Goreng
	Menggoreng
	100 Kg
	13.000
	1.300.000

	Gula Merah
	Bestak
	15 Kg
	5.000
	75.000

	Cabe
	Bestak
	12 Kg
	40.000
	480.000

	Gas
	Memasak
	5 Buah
	15.000
	75.000

	Garam
	Penyedap Rasa
	5 Kg
	3.000
	15.000

	Air
	Membuaut Adonan
	2 Galon
	5.000
	10.000

	Plastik Kemasan
	Kemasan
	30 Pack
	6.000
	180.000

	Staples
	Pengemas
	2 Buah
	15.000
	30.000

	Sub Total ( Rp )
	3.605.000



3. Perjalanan

	Material
	Justifikasi Perjalanan
	Kuantitas
	Harga Satuan
( Rp )
	Keterangan
( Rp )

	Biaya Transportasi
	Pembelian Bahan Baku dan Pemasaran Produk
	5
	120.000
	600.000

	Sub Total ( Rp )
	600.000





4. Biaya Lain-lain

	Keterangan
	Total Biaya ( Rp )

	Biaya Konsumsi
	130.000

	Biaya Tenaga Penumbuk
	300.000

	Biaya Pembuatan Cap
	150.000

	Biaya Iklan
	100.000

	Penyusunan Laporan
	100.000

	Dokumentasi + Cetak
	100.000

	Sub Total 
	880.000

	TOTAL KESELURUHAN
	7.300.000



3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No
	Nama / Nim
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi waktu (jam/minggu)
	Uraian Tugas

	1
	Tri Maani
	Manajemen S1
	Ekonomi
	10 jam / minggu
	Mengkoordinasikan semua anggota dan membantu tugas masing-masing anggota

	2
	Khaerul Anam
	Manajemen S1
	Ekonomi
	10 jam / minggu
	Melakukan manajemen keuangan dan penyusunan laporan

	3
	Arif Zazuli
	Pend. Teknik Elektro S1
	Teknik
	10 jam / minggu
	Mengkoordinasi produksi produk dan pemasaran produk





Lampiran 4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
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KEMENTIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN

UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG

Gedung H : Kampus Sekaran - Gunung Pati – Seamarang

Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan

Email: pr3@unnes.ac.id Telp/Fax: (024) 8508003



SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan di bawah ini:

Nama	: Tri Maani
NIM	: 7311414028
Program Studi	: Manajemen / Fakultas Ekonomi
Fakultas	: Ekonomi

Dengan ini menyatakan bahwa usulan (Isi sesuai dengan bidang PKM) saya dengan judul:
Mengembangkan Makanan Ringan untuk Semua Kalangan “ SI MANIS GANAS KERIPIK BESTAK MELINJO “ Kaya Akan Kesehatan Tubuh
yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain. Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.

Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.

Semarang, 10 Juni 2015

Mengetahui,	Yang menyatakan,

Pembantu Rektor Bidang kemahasiswaan,

	Tri Maani
	NIM.7311414028
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