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NID.

A. JUDUL

KLEPON UNGU MORAK-MARIK

INOVASI PRODUK MAKANAN DARI UBI JALAR UNGU

B. LATAR BELAKANG

Berbagai macam tumbuhan yang berada di Indonesia dipengaruhi oleh kondisi tanah yang subur. Salah satunya adalah ubi jalar ungu yang tumbuh dengan baik, terutama di daerah pegunungan. Namun pemanfaatan ubi jalar di Indonesia masih sangat kurang variasinya sehingga menimbulkan kelebihan produksi pertanian ubi jalar. Banyak sisa hasil pertanian ubi jalar yang tidak dimanfaatkan dengan baik dan hanya menjadi pakan ternak saja. Sementara dari produksi pertanian ubi jalar hanya beberapa persen saja yang dimanfaatkan untuk keperluan industri.

Ubi jalar yang pemanfaatannya belum maksimal tentu akan berdampak juga pada keuntungan petani yang tidak maksimal. Sehingga sangat bermanfaat apabila terdapat penambahan pemanfaatan ubi jalar, salah satunya di bidang kuliner.     

C. PERUMUSAN MASALAH

Berdasarkan latar belakang yang telah diuraikan diatas, maka permasalahan yang akan dibahas dalam program ini adalah :

1. Bagaimana cara memanfaatkan ubi jalar ungu yang melimpah di alam sebagai makanan yang lebih mempunyai daya jual tinggi?

2. Bagaimana cara pembuatan ”Klepon Ungu Morak-marik”?

3. Apa kelebihan penggunaan ubi jalar ungu sebagai bahan utama pembuatan ”Klepon Ungu Morak-marik”?

D. TUJUAN

Tujuan pembuatan produk ini adalah sebagai berikut :

1. Memanfaatkan ubi jalar ungu yang masih murah di pasaran menjadi makanan yang lebih memiliki nilai jual tinggi di pasaran.

2. Dapat memperoleh keuntungan yang sebanding dengan pengorbanan yang telah dilakukan.

3. Dapat menjual produk minimal 100 bungkus per hari.

E. LUARAN YANG DIHARAPKAN

Luaran yang diharapkan dari program ini adalah :

a.
Menumbuhkan kreativitas mahasiswa dalam hal menginovasi produk makanan dari ubi jalar.

b.
Menambah varian produk yang berbahan baku ubi jalar ungu.

c.
Terciptanya lapangan kerja baru yang menambah pendapatan mahasiswa.

F. KEGUNAAN

Adapun kegunaan dari program yang dimaksud adalah :

a.
Memanfaatkan waktu luang agar lebih bermanfaat dan menghasilkan keuntungan.

b.
Menumbuhkan jiwa kewirausahaan.

c.
Memanfaatkan ubi jalar ungu yang masih dipandang sebelah mata oleh masyarakat.

G. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

1. Prospek Pengolahan Ubi Jalar Ungu Menjadi Klepon Ungu Morak-Marik

”Klepon Ungu Morak-marik” merupakan inovasi produk makanan olahan dari ubi jalar ungu. Ubi jalar ungu yang pada umumnya diremehkan oleh masyarakat karena nilai jualnya yang masih rendah, sehingga pengolahannnya pun masih sebatas digoreng atau direbus saja.

Dengan adanya produk ”Klepon Ungu Morak-marik” ini masyarakat bisa mengetahui inovasi-inovasi pengolahan ubi jalar ungu sehingga memiliki nilai jual tinggi dan menguntungkan. 

”Klepon Ungu Morak-marik” mempunyai peluang usaha yang menjanjikan karena bahan bakunya sendiri mudah didapat di alam dan harganya yang murah. Selain itu prospek usahanya yang cukup menjanjikan apalagi di kalangan mahasiswa karena klepon ini selain dapat untuk camilan juga dapat sebagai penunda lapar karena bersifat mengenyangkan dikarenakan sumber karbohidratnya yang juga tinggi.

2.
Keunggulan Ubi jalar
1. Bahan baku mudah didapat dan harganya relative murah.

2. Ubi jalar merupakan sumber karbohidrat yang dapat mengenyangkan.

3. Ubi jalar kaya akan kandungan vitamin dan mineral antara lain vitamin A, vitamin B1, vitamin C, zat besi, fosfor, dan kalsium. Selain itu juga kaya akan beta karoten dan antioksidan sebagai kekebalan tubuh.

4. Klepon dari ubi jalar merupakan makanan alami tanpa mengandung bahan kimia.

3.
Peluang Usaha

”Klepon Ungu Morak-marik” mempunyai prospek usaha yang menjamin, karena di daerah Sekaran belum ada yang memasarkan klepon berbahan baku ubi jalar ungu, oleh karena itu peluang pasarnya masih cukup tinggi.

4.
Media Promosi Yang Digunakan 

Media yang digunakan untuk memasarkan ”Klepon Ungu Morak-marik” agar dikenal oleh kalangan mahasiswa dan masyarakat umum dengan menggunakan promosi secara langsung atau face to face yaitu dengan menawarkan langsung ke mahasiswa di kampus dan dititipkan di warung-warung makan.

5.
Strategi Pemasaran Yang Akan Diterapkan

Strategi pemasaran yang digunakan dalam usaha klepon ini adalah:

a. Kebijakan Produk

Usaha ini bergerak dalam bidang produksi dan pemasaran. Jenis produk ini adalah ”Klepon Ungu Morak-marik”.

b. Kebijakan Harga

Harga yang diberikan kepada konsumen yaitu sebesar     Rp. 1.500,00 per bungkus.

c. Kebijakan Promosi



Untuk meningkatkan hasil penjualan, maka perlu diberikan bonus pembelian, yaitu apabila ada konsumen yang membeli 10 bungkus klepon maka diberikan bonus 1 bungkus.

d. Kebijakan Distribusi



Distribusi hasil produksi kepada konsumen, yang utama melalui penawaran langsung ke konsumen dan juga melakuan kerjasama dengan warung-warung makan dan koperasi mahasiswa di kawasan Universitas Negeri Semarang.


6.
Rencana Produksi Selama Tiga Bulan


Rencana produksi ”Klepon Ungu Morak-marik” adalah sebagai berikut :

a. 1 minggu
: 500  bungkus

b. 1 bulan
: 4 x 500
= 2000 bungkus

c. 3 bulan
: 3 x 2000
= 6000 bungkus

Harga klepon ungu morak-marik per bungkus adalah Rp. 1500,00
7. Analisa keuangan

a. Investasi awal yang diperlukan :




Tabel 1. Investasi Awal

	No.
	Nama Alat
	Kegunaan dalam Pembuatan Klepon
	Harga Satuan 
	Total Harga 

	1.
	3 Kompor gas
	Memasak
	Rp.250.000,00
	Rp.  750.000,00

	2.
	3 Tabung gas 12  kg
	Memasak
	Rp.250.000,00
	Rp.  750.000,00

	3.
	3 Panci
	Memasak
	Rp.  40.000,00
	Rp.  120.000,00

	4.
	3 Lumpang dan alu
	Untuk menghaluskan ubi
	Rp.100.000,00
	Rp.  300.000,00

	5.
	5 Baskom
	Tempat adonan
	Rp.  10.000,00
	Rp.    50.000,00

	6.
	3 Serok
	Tempat meniriskan klepon dari panci
	Rp.    5.000,00
	Rp.    15.000,00

	7.
	3 Pisau
	Untuk mengupas kulit
	Rp.    5.000,00
	Rp.    15.000,00

	8.
	3 Parutan
	Untuk memarut kelapa
	Rp.  10.000,00
	Rp.    30.000,00

	9.
	3 Ember
	Untuk mencuci ubi
	Rp.  20.000,00
	Rp.    60.000,00

	10.
	3 Penjepit makanan
	Untuk meletakan makanan ke mika
	Rp.    5.000,00
	Rp.    15.000,00

	11.
	3 Staples
	Untuk mengemas
	Rp.  10.000,00
	Rp.    30.000,00

	12.
	10 bks Isi staples
	Untuk mengisi staples
	Rp.    1.000,00
	Rp.    10.000,00

	JUMLAH
	Rp.2.145.000,-



b. Biaya operasional selama 3 bulan

Tabel 2. Biaya Operasional Selama 3 Bulan

	No.
	Nama Bahan 
	Kegunaan Dalam Kegiatan
	Harga Satuan 
	Total Harga

	1.
	9 tabung gas 12  kg
	Bahan bakar memasak 
	Rp. 60.000,00
	Rp. 540.000,00

	2.
	250 kg ubi jalar ungu
	Bahan baku klepon 
	Rp.  2.500,00
	Rp. 625.000,00

	3.
	85 kg tepung aci
	Bahan pelengkap
	Rp.  6.000,00
	Rp. 510.000,00

	4.
	50 kg gula merah
	Bahan isi klepon
	Rp. 14.000,00
	Rp. 700.000,00

	5.
	200 buah kelapa
	Bahan pelengkap
	Rp.   4.000,00
	Rp. 800.000,00

	6.
	1 pack garam
	Bumbu pelengkap
	Rp.   6.000,00
	Rp.     6.000,00

	7.
	6.000 buah mika plastik kecil
	Pembungkus klepon
	Rp.     150,00
	Rp. 900.000,00

	JUMLAH
	Rp.4.081.000,00


8. Analisis Pendapatan dan Keuangan

Produksi 1 hari
: 100 bungkus

Produksi 1 minggu
: 5 x 100 bungkus
= 500 bungkus

Produksi 1 bulan
: 4 x 500 bungkus
= 2000 bungkus

Produksi 3 bulan
: 3 x 2000 bungkus
= 6000 bungkus

Harga klepon ungu morak-marik yang ditawarkan = Rp. 1.500,00 per bungkus
Hasil penjualan 3 bulan = 6000 x Rp. 1500,00 = Rp. 9.000.000,00

Total biaya operasional 3 bulan 

( biaya bahan, transportasi, 

sewa tempat, dan iklan)
= Rp. 6.781.000,00

Keuntungan selama 3 bulan
= Rp. 2.219.000,00

9. Analisis Kelayakan Usaha

a. BEP (Break Event Point)

BEP volume produksi = Total biaya / harga





     = Rp 6.781.000,00/ Rp 1.500,00




     = 4.520

Jadi pada tingkat volume produksi 4.520 porsi usaha ini berada pada titik impas. 
b. B/C Ratio  = Hasil penjualan / total biaya
= Rp 9.000.000,00 / Rp 6.781.000,00
= 1,33

Karena B/C Ratio > 1 maka usaha ini layak untuk dijalankan. Artinya tiap satuan biaya yang dikeluarkan diperoleh hasil penjualan sebesar 1,33  kali lipat.

c. ROI (Return On Investment)

ROI     
= Keuntungan / total biaya x 100%


 = Rp 2.219.000,00 / Rp 6.781.000,00 x 100%



  = 32,72 %

Usaha ini layak untuk dikembangkan karena diperoleh keuntungan 32,72 %.

d. Perhitungan Pengembalian Modal

Pengembalian modal
 =

 keuntungan    x 100%


               

 Jumlah modal investasi awal



= Rp .2.219.000,00  x 100 %




    Rp. 2.145.000,00


= 103,45 %
Artinya modal usaha ini akan terlunasi sebesar 103,45 % setiap 3 bulan. Berdasarkan perhitungan analisis kelayakan diatas maka investasi tersebut layak untuk dilaksanakan. Jadi gambaran usaha yang direncanakan benar-benar menjanjikan memperoleh profit untuk menjamin peluang usaha.
H. METODE PELAKSANAAN

Pemuatan produk direncanakan melalui tujuh tahap yaitu tahap pengupasan kulit ubi, tahap pengukusan, tahap penghalusan, tahap pembuatan bulatan-bulatan klepon dan isinya, tahap perebusan bulatan-bulatan klepon, tahap pemarutan kelapa dan terakhir pengemasan.

Tahap 1 : Pengupasan ubi jalar ungu

Pengupasan kulit ubi dilakukan dengan menggunakan pisau yang tajam sehingga mempercepat dan mempermudah proses pengupasan.

Tahap 2 : Pengukusan ubi

Setelah ubi dikupas dan dicuci bersih, ubi dikukus kurang lebih 45 menit.

Tahap 3 : Penghalusan ubi

Setelah ubi matang lalu ditumbuk sampai halus agar mendapat tekstur yang lembut, lalu campurkan tepung aci dan  garam secukupnya. Tumbuk sampai adonan menjadi kenyal.

Tahap 4 : Pembuatan bulatan-bulatan kecil dan isinya

Sebelum membuat bulatan, terlebih dahulu menyisir gula merah. Buatlah bulatan-bulatan kecil dari adonan tadi lalu beri gula merah di dalamnya.

Tahap 5 : Perebusan bulatan-bulatan klepon

Masukan air secukupnya ke dalam panci lalu masak hingga mendidih. Setelah itu masukan bulatan-bulatan tadi ke dalam panci, tunggu sampai bulatan tadi mengapung di permukaan air dan tiriskan.
Tahap 6: Pengemasan

Sediakan mika makanan berukuran kecil, lalu masukan klepon ubi yang telah dilumuri parutan kelapa sebanyak 5 biji dengan rapi.

Langkah kegiatan diatas akan dilaksanakan secara berurutan sesuai dengan gambar bagan di bawah ini :

Tabel Alur Kegiatan


 SHAPE  \* MERGEFORMAT 



I. RANCANGAN BIAYA

1. Rekapitulasi Biaya

	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya Keseluruhan

	1.
	Anggaran alat
	Rp. 2.145.000,00

	2.
	Anggaran bahan
	Rp. 4.081.000,00

	3.
	Anggaran transportasi
	Rp.  1.200.000,00

	4.
	Anggaran lain-lain
	Rp.  3.200.000,00

	JUMLAH
	Rp.  10.626.000,00


2. Anggaran Alat


	No.
	Nama Alat
	Kegunaan dalam Pembuatan Klepon
	Harga Satuan 
	Total Harga 

	1.
	3 Kompor gas
	Memasak
	Rp.250.000,00
	Rp.750.000,00

	2.
	3 Tabung gas 12 kg
	Memasak
	Rp.250.000,00
	Rp.750.000,00

	3.
	3 Panci
	Memasak
	Rp.  40.000,00
	Rp. 120.000,00

	4.
	3 Lumpang dan alu
	Untuk menghaluskan ubi
	Rp.100.000,00
	Rp. 300.000,00

	5.
	5 Baskom
	Tempat adonan
	Rp.  10.000,00
	Rp.   50.000,00

	6.
	3 Serok
	Tempat meniriskan klepon dari panci
	Rp.    5.000,00
	Rp.   15.000,00

	7.
	3 Pisau
	Untuk mengupas kulit
	Rp.    5.000,00
	Rp.   15.000,00

	8.
	3 Parutan
	Untuk memarut kelapa
	Rp.    10.000,00
	Rp.   30.000,00

	9.
	3 Ember
	Tempat mencuci ubi
	Rp.   20.000,00
	Rp.   60.000,00

	10.
	3 Penjepit makanan
	Untuk meletakan makanan ke mika
	Rp.    5.000,00
	Rp.   15.000,00

	11.
	3 Staples 
	Untuk mengemas
	Rp.   10.000,00
	Rp.   30,000,00

	12.
	10 bks Isi staples
	Untuk mengisi staples
	Rp.     1.000,00
	Rp.   10.000,00

	JUMLAH
	Rp.2.145.000,-


3. Anggaran Bahan

	No.
	Nama Bahan 
	Kegunaan Dalam Kegiatan
	Harga Satuan 
	Total Harga

	1.
	9 tabung gas 12  kg
	Bahan bakar memasak 
	Rp. 60.000,00
	Rp. 540.000,00

	2.
	250 kg ubi jalar ungu
	Bahan baku klepon 
	Rp.  2.500,00
	Rp. 625.000,00

	3.
	85 kg tepung aci
	Bahan pelengkap
	Rp.  6.000,00
	Rp. 510.000,00

	4.
	50  kg gula merah
	Bahan isi klepon
	Rp. 14.000,00
	Rp. 700.000,00

	5.
	200  buah kelapa
	Bahan pelengkap
	Rp.   4.000,00
	Rp. 800.000,00

	6.
	1 pack garam
	Bumbu pelengkap
	Rp.   6.000,00
	Rp.     6.000,00

	7.
	6.000 buah mika 
	Pembungkus klepon
	Rp.     150,00
	Rp. 900.000,00

	JUMLAH
	Rp.4.081.000,00


4. Anggaran Transportasi

	No.
	Tujuan
	Keperluan
	Biaya Satuan
	Total Biaya

	1. 
	Transportasi ke pasar
	Membeli bahan-bahan
	Rp.1200.000,00
	Rp.1.200.000,00

	JUMLAH
	Rp.1.200.000,00


5. Anggaran Lain-lain

	No.
	Jenis Pengeluaran
	Total Biaya

	1.
	Biaya sewa tempat 3 bulan

	Rp. 1500.000,00

	2.
	Biaya promosi
	Rp.   300.000,00

	3.
	Biaya tak terduga
	Rp.   500.000,00

	4.
	Biaya dokumentasi
	Rp.   600.000,00

	5.
	Biaya penyusunan laporan
	Rp.   300.000,00

	JUMLAH
	Rp.3.200.000,00


J. LAMPIRAN

LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota, dan Dosen Pembimbing
A. Idenitas Diri

	1
	Nama Lengkap dan Gelar
	

	2
	NIP
	

	3
	NIDN
	

	4
	Alamat
	

	5
	Nomor Telepon/HP
	


B. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa.






          Semarang, 3 Juni 2015








Pembimbing,

A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Isnaini Mei Kurniasih 

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Jasmani Kesehatan dan Rekreasi

	4
	NIM
	6101412155

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Semarang, 10 Mei 1994

	6
	E-mail
	Isnaini.mei94@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089622217462


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	N Kalicari 01 Semarang 
	Ma’had Islam Semarang
	GITA BAHARI Semarang 

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


C. Pemakalahan Seminar Ilmiah

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	Juara 2 Kelas D pi PORWAKOS 
	PEMKOT  Kota Semarang
	2008

	2
	Juara 3 Kelas D pi SMA POPDA Eks. Karisidenan Semarang 
	DISPORA Kota Semarang 
	2010

	3
	Juara 3 Kelas D pi SMA Djunaedi Cup II 
	PEMKOT  Kota Semarang
	2011

	4
	Juara 1 SMA Naga Hitam Open III 
	PEMKOT  Kota Semarang
	2011

	5
	Juara 1 Kelas F pi SMA POPDA Eks. Karisidenan Semarang 
	DISPORA Kota Semarang
	2011

	6
	Juara 1 Kelas F pi POPDA Jawa Tengah 
	DINPORA Jawa Tengah 
	2011

	7
	Juara 3 Kelas C pi Naga Hitam Open II 
	PEMKOT Kota Semarang 
	2009 


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa.






           Semarang, 3 Juni 2015








Pengusul,








Isnaini Mei Kurniasih 
A. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap
	Indah Rahmasari W 

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Jasmani Kesehatan dan Rekreasi

	4
	NIM
	6101412130 

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Magelang, 8 Juni 1994 

	6
	E-mail
	indahelve@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085643019533


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	 Deyangan 01 Magelang 
	N 3 Mertoyudan Magelang 
	N 1 Kota Mungkid Magelang

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


C. Pemakalahan Seminar Ilmiah

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa.






          Semarang, 3 Juni 2015 







Pengusul,


Indah Rahmasari W 
A. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap
	Krisna Panca Setyaningrum 

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Jasmani Kesehatan dan Rekreasi

	4
	NIM
	6101412148

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Rembang, 28 Agustus 1992 

	6
	E-mail
	-

	7
	Nomor Telepon/HP
	089635471502


B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	N Babagan 2 Rembang 
	Ngabul Salatiga 
	MAN 1 Salatiga 

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2004
	2007
	2010


C. Pemakalahan Seminar Ilmiah

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	


D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa.






          Semarang, 3 Juni 2015 








Pengusul,


                                                                 
Krisna Panca Setyaningrum

K. JUDUL

KLEPON UNGU MORAK-MARIK

INOVASI PRODUK MAKANAN DARI UBI JALAR UNGU

L. LATAR BELAKANG

Berbagai macam tumbuhan yang berada di Indonesia dipengaruhi oleh kondisi tanah yang subur. Salah satunya adalah ubi jalar ungu yang tumbuh dengan baik, terutama di daerah pegunungan. Namun pemanfaatan ubi jalar di Indonesia masih sangat kurang variasinya sehingga menimbulkan kelebihan produksi pertanian ubi jalar. Banyak sisa hasil pertanian ubi jalar yang tidak dimanfaatkan dengan baik dan hanya menjadi pakan ternak saja. Sementara dari produksi pertanian ubi jalar hanya beberapa persen saja yang dimanfaatkan untuk keperluan industri.

Ubi jalar yang pemanfaatannya belum maksimal tentu akan berdampak juga pada keuntungan petani yang tidak maksimal. Sehingga sangat bermanfaat apabila terdapat penambahan pemanfaatan ubi jalar, salah satunya di bidang kuliner.     

M. PERUMUSAN MASALAH

Berdasarkan latar belakang yang telah diuraikan diatas, maka permasalahan yang akan dibahas dalam program ini adalah :

1. Bagaimana cara memanfaatkan ubi jalar ungu yang melimpah di alam sebagai makanan yang lebih mempunyai daya jual tinggi?

2. Bagaimana cara pembuatan ”Klepon Ungu Morak-marik”?

3. Apa kelebihan penggunaan ubi jalar ungu sebagai bahan utama pembuatan ”Klepon Ungu Morak-marik”?

N. TUJUAN

Tujuan pembuatan produk ini adalah sebagai berikut :

1. Memanfaatkan ubi jalar ungu yang masih murah di pasaran menjadi makanan yang lebih memiliki nilai jual tinggi di pasaran.

2. Dapat memperoleh keuntungan yang sebanding dengan pengorbanan yang telah dilakukan.

3. Dapat menjual produk minimal 100 bungkus per hari.
O. LUARAN YANG DIHARAPKAN

Luaran yang diharapkan dari program ini adalah :

a.
Menumbuhkan kreativitas mahasiswa dalam hal menginovasi produk makanan dari ubi jalar.

b.
Menambah varian produk yang berbahan baku ubi jalar ungu.

c.
Terciptanya lapangan kerja baru yang menambah pendapatan mahasiswa.

P. KEGUNAAN

Adapun kegunaan dari program yang dimaksud adalah :

a.
Memanfaatkan waktu luang agar lebih bermanfaat dan menghasilkan keuntungan.

b.
Menumbuhkan jiwa kewirausahaan.

c.
Memanfaatkan ubi jalar ungu yang masih dipandang sebelah mata oleh masyarakat.

Q. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

1. Prospek Pengolahan Ubi Jalar Ungu Menjadi Klepon Ungu Morak-Marik

”Klepon Ungu Morak-marik” merupakan inovasi produk makanan olahan dari ubi jalar ungu. Ubi jalar ungu yang pada umumnya diremehkan oleh masyarakat karena nilai jualnya yang masih rendah, sehingga pengolahannnya pun masih sebatas digoreng atau direbus saja.

Dengan adanya produk ”Klepon Ungu Morak-marik” ini masyarakat bisa mengetahui inovasi-inovasi pengolahan ubi jalar ungu sehingga memiliki nilai jual tinggi dan menguntungkan. 

”Klepon Ungu Morak-marik” mempunyai peluang usaha yang menjanjikan karena bahan bakunya sendiri mudah didapat di alam dan harganya yang murah. Selain itu prospek usahanya yang cukup menjanjikan apalagi di kalangan mahasiswa karena klepon ini selain dapat untuk camilan juga dapat sebagai penunda lapar karena bersifat mengenyangkan dikarenakan sumber karbohidratnya yang juga tinggi.

2.
Keunggulan Ubi jalar
5. Bahan baku mudah didapat dan harganya relative murah.

6. Ubi jalar merupakan sumber karbohidrat yang dapat mengenyangkan.

7. Ubi jalar kaya akan kandungan vitamin dan mineral antara lain vitamin A, vitamin B1, vitamin C, zat besi, fosfor, dan kalsium. Selain itu juga kaya akan beta karoten dan antioksidan sebagai kekebalan tubuh.

8. Klepon dari ubi jalar merupakan makanan alami tanpa mengandung bahan kimia.

3.
Peluang Usaha

”Klepon Ungu Morak-marik” mempunyai prospek usaha yang menjamin, karena di daerah Sekaran belum ada yang memasarkan klepon berbahan baku ubi jalar ungu, oleh karena itu peluang pasarnya masih cukup tinggi.

4.
Media Promosi Yang Digunakan 

Media yang digunakan untuk memasarkan ”Klepon Ungu Morak-marik” agar dikenal oleh kalangan mahasiswa dan masyarakat umum dengan menggunakan promosi secara langsung atau face to face yaitu dengan menawarkan langsung ke mahasiswa di kampus dan dititipkan di warung-warung makan.

5.
Strategi Pemasaran Yang Akan Diterapkan

Strategi pemasaran yang digunakan dalam usaha klepon ini adalah:

e. Kebijakan Produk

Usaha ini bergerak dalam bidang produksi dan pemasaran. Jenis produk ini adalah ”Klepon Ungu Morak-marik”.

f. Kebijakan Harga

Harga yang diberikan kepada konsumen yaitu sebesar     Rp. 1.500,00 per bungkus.

g. Kebijakan Promosi



Untuk meningkatkan hasil penjualan, maka perlu diberikan bonus pembelian, yaitu apabila ada konsumen yang membeli 10 bungkus klepon maka diberikan bonus 1 bungkus.

h. Kebijakan Distribusi



Distribusi hasil produksi kepada konsumen, yang utama melalui penawaran langsung ke konsumen dan juga melakuan kerjasama dengan warung-warung makan dan koperasi mahasiswa di kawasan Universitas Negeri Semarang.


6.
Rencana Produksi Selama Tiga Bulan


Rencana produksi ”Klepon Ungu Morak-marik” adalah sebagai berikut :

d. 1 minggu
: 500  bungkus

e. 1 bulan
: 4 x 500
= 2000 bungkus

f. 3 bulan
: 3 x 2000
= 6000 bungkus

Harga klepon ungu morak-marik per bungkus adalah Rp. 1500,00

10. Analisa keuangan

a. Investasi awal yang diperlukan :




Tabel 1. Investasi Awal

	No.
	Nama Alat
	Kegunaan dalam Pembuatan Klepon
	Harga Satuan 
	Total Harga 

	1.
	3 Kompor gas
	Memasak
	Rp.250.000,00
	Rp.  750.000,00

	2.
	3 Tabung gas 12  kg
	Memasak
	Rp.250.000,00
	Rp.  750.000,00

	3.
	3 Panci
	Memasak
	Rp.  40.000,00
	Rp.  120.000,00

	4.
	3 Lumpang dan alu
	Untuk menghaluskan ubi
	Rp.100.000,00
	Rp.  300.000,00

	5.
	5 Baskom
	Tempat adonan
	Rp.  10.000,00
	Rp.    50.000,00

	6.
	3 Serok
	Tempat meniriskan klepon dari panci
	Rp.    5.000,00
	Rp.    15.000,00

	7.
	3 Pisau
	Untuk mengupas kulit
	Rp.    5.000,00
	Rp.    15.000,00

	8.
	3 Parutan
	Untuk memarut kelapa
	Rp.  10.000,00
	Rp.    30.000,00

	9.
	3 Ember
	Untuk mencuci ubi
	Rp.  20.000,00
	Rp.    60.000,00

	10.
	3 Penjepit makanan
	Untuk meletakan makanan ke mika
	Rp.    5.000,00
	Rp.    15.000,00

	11.
	3 Staples
	Untuk mengemas
	Rp.  10.000,00
	Rp.    30.000,00

	12.
	10 bks Isi staples
	Untuk mengisi staples
	Rp.    1.000,00
	Rp.    10.000,00

	JUMLAH
	Rp.2.145.000,-



b. Biaya operasional selama 3 bulan

Tabel 2. Biaya Operasional Selama 3 Bulan

	No.
	Nama Bahan 
	Kegunaan Dalam Kegiatan
	Harga Satuan 
	Total Harga

	1.
	9 tabung gas 12  kg
	Bahan bakar memasak 
	Rp. 60.000,00
	Rp. 540.000,00

	2.
	250 kg ubi jalar ungu
	Bahan baku klepon 
	Rp.  2.500,00
	Rp. 625.000,00

	3.
	85 kg tepung aci
	Bahan pelengkap
	Rp.  6.000,00
	Rp. 510.000,00

	4.
	50 kg gula merah
	Bahan isi klepon
	Rp. 14.000,00
	Rp. 700.000,00

	5.
	200 buah kelapa
	Bahan pelengkap
	Rp.   4.000,00
	Rp. 800.000,00

	6.
	1 pack garam
	Bumbu pelengkap
	Rp.   6.000,00
	Rp.     6.000,00

	7.
	6.000 buah mika plastik kecil
	Pembungkus klepon
	Rp.     150,00
	Rp. 900.000,00

	JUMLAH
	Rp.4.081.000,00


11. Analisis Pendapatan dan Keuangan

Produksi 1 hari
: 100 bungkus

Produksi 1 minggu
: 5 x 100 bungkus
= 500 bungkus

Produksi 1 bulan
: 4 x 500 bungkus
= 2000 bungkus

Produksi 3 bulan
: 3 x 2000 bungkus
= 6000 bungkus

Harga klepon ungu morak-marik yang ditawarkan = Rp. 1.500,00 per bungkus

Hasil penjualan 3 bulan = 6000 x Rp. 1500,00 = Rp. 9.000.000,00

Total biaya operasional 3 bulan 

( biaya bahan, transportasi, 

sewa tempat, dan iklan)
= Rp. 6.781.000,00

Keuntungan selama 3 bulan
= Rp. 2.219.000,00

12. Analisis Kelayakan Usaha

e. BEP (Break Event Point)

BEP volume produksi = Total biaya / harga





     = Rp 6.781.000,00/ Rp 1.500,00




     = 4.520

Jadi pada tingkat volume produksi 4.520 porsi usaha ini berada pada titik impas. 
f. B/C Ratio  = Hasil penjualan / total biaya
= Rp 9.000.000,00 / Rp 6.781.000,00
= 1,33

Karena B/C Ratio > 1 maka usaha ini layak untuk dijalankan. Artinya tiap satuan biaya yang dikeluarkan diperoleh hasil penjualan sebesar 1,33  kali lipat.

g. ROI (Return On Investment)

ROI     
= Keuntungan / total biaya x 100%


 = Rp 2.219.000,00 / Rp 6.781.000,00 x 100%



  = 32,72 %

Usaha ini layak untuk dikembangkan karena diperoleh keuntungan 32,72 %.

h. Perhitungan Pengembalian Modal

Pengembalian modal
 =

 keuntungan    x 100%


               

 Jumlah modal investasi awal



= Rp .2.219.000,00  x 100 %




    Rp. 2.145.000,00


= 103,45 %
Artinya modal usaha ini akan terlunasi sebesar 103,45 % setiap 3 bulan. Berdasarkan perhitungan analisis kelayakan diatas maka investasi tersebut layak untuk dilaksanakan. Jadi gambaran usaha yang direncanakan benar-benar menjanjikan memperoleh profit untuk menjamin peluang usaha.
R. METODE PELAKSANAAN

Pemuatan produk direncanakan melalui tujuh tahap yaitu tahap pengupasan kulit ubi, tahap pengukusan, tahap penghalusan, tahap pembuatan bulatan-bulatan klepon dan isinya, tahap perebusan bulatan-bulatan klepon, tahap pemarutan kelapa dan terakhir pengemasan.

Tahap 1 : Pengupasan ubi jalar ungu

Pengupasan kulit ubi dilakukan dengan menggunakan pisau yang tajam sehingga mempercepat dan mempermudah proses pengupasan.

Tahap 2 : Pengukusan ubi

Setelah ubi dikupas dan dicuci bersih, ubi dikukus kurang lebih 45 menit.

Tahap 3 : Penghalusan ubi

Setelah ubi matang lalu ditumbuk sampai halus agar mendapat tekstur yang lembut, lalu campurkan tepung aci dan  garam secukupnya. Tumbuk sampai adonan menjadi kenyal.

Tahap 4 : Pembuatan bulatan-bulatan kecil dan isinya

Sebelum membuat bulatan, terlebih dahulu menyisir gula merah. Buatlah bulatan-bulatan kecil dari adonan tadi lalu beri gula merah di dalamnya.

Tahap 5 : Perebusan bulatan-bulatan klepon

Masukan air secukupnya ke dalam panci lalu masak hingga mendidih. Setelah itu masukan bulatan-bulatan tadi ke dalam panci, tunggu sampai bulatan tadi mengapung di permukaan air dan tiriskan.

Tahap 6: Pengemasan

Sediakan mika makanan berukuran kecil, lalu masukan klepon ubi yang telah dilumuri parutan kelapa sebanyak 5 biji dengan rapi.

Langkah kegiatan diatas akan dilaksanakan secara berurutan sesuai dengan gambar bagan di bawah ini :

Tabel Alur Kegiatan


 SHAPE  \* MERGEFORMAT 



S. RANCANGAN BIAYA

1. Rekapitulasi Biaya

	No.
	Jenis Pengeluaran
	Biaya Keseluruhan

	1.
	Anggaran alat
	Rp. 2.145.000,00

	2.
	Anggaran bahan
	Rp. 4.081.000,00

	3.
	Anggaran transportasi
	Rp.  1.200.000,00

	4.
	Anggaran lain-lain
	Rp.  3.200.000,00

	JUMLAH
	Rp.  10.626.000,00


2. Anggaran Alat


	No.
	Nama Alat
	Kegunaan dalam Pembuatan Klepon
	Harga Satuan 
	Total Harga 

	1.
	3 Kompor gas
	Memasak
	Rp.250.000,00
	Rp.750.000,00

	2.
	3 Tabung gas 12 kg
	Memasak
	Rp.250.000,00
	Rp.750.000,00

	3.
	3 Panci
	Memasak
	Rp.  40.000,00
	Rp. 120.000,00

	4.
	3 Lumpang dan alu
	Untuk menghaluskan ubi
	Rp.100.000,00
	Rp. 300.000,00

	5.
	5 Baskom
	Tempat adonan
	Rp.  10.000,00
	Rp.   50.000,00

	6.
	3 Serok
	Tempat meniriskan klepon dari panci
	Rp.    5.000,00
	Rp.   15.000,00

	7.
	3 Pisau
	Untuk mengupas kulit
	Rp.    5.000,00
	Rp.   15.000,00

	8.
	3 Parutan
	Untuk memarut kelapa
	Rp.    10.000,00
	Rp.   30.000,00

	9.
	3 Ember
	Tempat mencuci ubi
	Rp.   20.000,00
	Rp.   60.000,00

	10.
	3 Penjepit makanan
	Untuk meletakan makanan ke mika
	Rp.    5.000,00
	Rp.   15.000,00

	11.
	3 Staples 
	Untuk mengemas
	Rp.   10.000,00
	Rp.   30,000,00

	12.
	10 bks Isi staples
	Untuk mengisi staples
	Rp.     1.000,00
	Rp.   10.000,00

	JUMLAH
	Rp.2.145.000,-


3. Anggaran Bahan

	No.
	Nama Bahan 
	Kegunaan Dalam Kegiatan
	Harga Satuan 
	Total Harga

	1.
	9 tabung gas 12  kg
	Bahan bakar memasak 
	Rp. 60.000,00
	Rp. 540.000,00

	2.
	250 kg ubi jalar ungu
	Bahan baku klepon 
	Rp.  2.500,00
	Rp. 625.000,00

	3.
	85 kg tepung aci
	Bahan pelengkap
	Rp.  6.000,00
	Rp. 510.000,00

	4.
	50  kg gula merah
	Bahan isi klepon
	Rp. 14.000,00
	Rp. 700.000,00

	5.
	200  buah kelapa
	Bahan pelengkap
	Rp.   4.000,00
	Rp. 800.000,00

	6.
	1 pack garam
	Bumbu pelengkap
	Rp.   6.000,00
	Rp.     6.000,00

	7.
	6.000 buah mika 
	Pembungkus klepon
	Rp.     150,00
	Rp. 900.000,00

	JUMLAH
	Rp.4.081.000,00


4. Anggaran Transportasi

	No.
	Tujuan
	Keperluan
	Biaya Satuan
	Total Biaya

	1. 
	Transportasi ke pasar
	Membeli bahan-bahan
	Rp.1200.000,00
	Rp.1.200.000,00

	JUMLAH
	Rp.1.200.000,00


5. Anggaran Lain-lain

	No.
	Jenis Pengeluaran
	Total Biaya

	1.
	Biaya sewa tempat 3 bulan

	Rp. 1500.000,00

	2.
	Biaya promosi
	Rp.   300.000,00

	3.
	Biaya tak terduga
	Rp.   500.000,00

	4.
	Biaya dokumentasi
	Rp.   600.000,00

	5.
	Biaya penyusunan laporan
	Rp.   300.000,00

	JUMLAH
	Rp.3.200.000,00


T. LAMPIRAN

LAMPIRAN-LAMPIRAN
Lampiran 1. Biodata Ketua, Anggota, dan Dosen Pembimbing
C. Idenitas Diri

	1
	Nama Lengkap dan Gelar
	

	2
	NIP
	

	3
	NIDN
	

	4
	Alamat
	

	5
	Nomor Telepon/HP
	


D. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa.






          Semarang, 3 Juni 2015








Pembimbing,

E. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Isnaini Mei Kurniasih 

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Jasmani Kesehatan dan Rekreasi

	4
	NIM
	6101412155

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Semarang, 10 Mei 1994

	6
	E-mail
	Isnaini.mei94@yahoo.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	089622217462


F. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	N Kalicari 01 Semarang 
	Ma’had Islam Semarang
	GITA BAHARI Semarang 

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


G. Pemakalahan Seminar Ilmiah

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	


H. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	Juara 2 Kelas D pi PORWAKOS 
	PEMKOT  Kota Semarang
	2008

	2
	Juara 3 Kelas D pi SMA POPDA Eks. Karisidenan Semarang 
	DISPORA Kota Semarang 
	2010

	3
	Juara 3 Kelas D pi SMA Djunaedi Cup II 
	PEMKOT  Kota Semarang
	2011

	4
	Juara 1 SMA Naga Hitam Open III 
	PEMKOT  Kota Semarang
	2011

	5
	Juara 1 Kelas F pi SMA POPDA Eks. Karisidenan Semarang 
	DISPORA Kota Semarang
	2011

	6
	Juara 1 Kelas F pi POPDA Jawa Tengah 
	DINPORA Jawa Tengah 
	2011

	7
	Juara 3 Kelas C pi Naga Hitam Open II 
	PEMKOT Kota Semarang 
	2009 


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa.






           Semarang, 3 Juni 2015









Pengusul,








Isnaini Mei Kurniasih 
E. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap
	Indah Rahmasari W 

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Jasmani Kesehatan dan Rekreasi

	4
	NIM
	6101412130 

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Magelang, 8 Juni 1994 

	6
	E-mail
	indahelve@gmail.com

	7
	Nomor Telepon/HP
	085643019533


F. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	 Deyangan 01 Magelang 
	N 3 Mertoyudan Magelang 
	N 1 Kota Mungkid Magelang

	Jurusan
	
	
	

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


G. Pemakalahan Seminar Ilmiah

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	


H. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa.






          Semarang, 3 Juni 2015 







Pengusul,


Indah Rahmasari W 
E. Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap
	Krisna Panca Setyaningrum 

	2
	Jenis Kelamin
	P

	3
	Program Studi
	Pendidikan Jasmani Kesehatan dan Rekreasi

	4
	NIM
	6101412148

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Rembang, 28 Agustus 1992 

	6
	E-mail
	-

	7
	Nomor Telepon/HP
	089635471502


F. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	N Babagan 2 Rembang 
	Ngabul Salatiga 
	MAN 1 Salatiga 

	Jurusan
	-
	-
	IPS

	Tahun Masuk-Lulus
	2004
	2007
	2010


G. Pemakalahan Seminar Ilmiah

	No
	Nama Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	


H. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir

	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa.
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