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RINGKASAN

Program Kreativitas Mahasiswa bidang kewirausahaan ini dibuat untuk memberikan inovasi dalam pengolahan sayuran Lobak. Seperti yang kita ketahui bahwa selama ini sayuran lobak sering dijumpai disekitar kita, namun sayuran ini jarang dimanfaatkan oleh masyarakat sekitar. Banyak masyarakat yang belum mengetahui tentang manfaat dari sayuran lobak, sehingga masyarakat biasanya mengolah sayuran lobak ini menjadi acar ataupun masakan. Padahal lobak ini dapat diolah menjadi salah satu inovasi makanan, atau dikreasikan menjadi suatu olahan yang dapat menjadikan nilai jual yang tinggi. Selain itu, dalam sayuran lobak memiliki banyak kandungan gizi yang juga dapat berkhasiat untuk menyembuhkan berbagai penyakit.
Oleh karena itu kami menciptakan ““CILUKBA”  (Cake Inovasi Lobak Untuk Kesehatan Bergizi Alami)” dalam upaya agar bahan sayuran ini tidak di pandang sebelah mata sebab banyak kandungan gizi dan manfaat dari sayuran lobak. Keunggulan dari produk cake lobak ini yaitu tidak mengandung bahan pengawet sehingga aman di konsumsi oleh semua kalangan. Selain itu kami menonjolkan keunikan dalam produk ini karena masih jarang di temukan cake dengan bahan dasar sayuran lobak.  Dengan adanya Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan diharapkan dapat mendorong keinginan mahasiswa agar dapat melakukan kegiatan berwirausaha serta mendorong untuk melakukan inovasi-inovasi yang dapat bermanfaat bagi masyarakat umum.
iv


iv

BAB I
PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
Lobak putih merupakan sayuran umbi yang memiliki nama latin Raphanus Sativus L. Lobak mempunyai bentuk yang hampir mirip seperti wortel, namun berukuran lebih besar dan berwarna putih serta memiliki tekstur lembut.  Sayuran ini sangat mudah ditemui diberbagai daerah. Akan tetapi banyak dari masyarakat yang belum mengetahui banyak tentang lobak. Padahal lobak ini mempunyai banyak manfaat yang terkandung didalamnya, vitamin yang terkandung juga cukup tinggi. 
Salah satu sayuran umbi-umbian ini ternyata mengandung banyak sekali nutrisi yang bermanfaat untuk tubuh. Kandungan utama lobak adalah air yaitu mencapai 94,1 % dari total bobotnya.Tidak seperti jenis umbi lain, umbi lobak memiliki kadar karbohidrat yang rendah, yaitu 4,2 g per 100 g. Rendahnya kadar karbohidrat tersebut menyebabkan rendahnya kadar energi per 100 umbi lobak, yaitu hanya 19 kkal per 100 gram. Selain itu khasiat dari sayuran lobak ini adalah dapat untuk mengobati penyakit batu ginjal, asma, memperkuat sistem kekebalan tubuh, dan dapat mengurangi pengerasan atau timbunan lemak dalam tubuh.
Banyaknya masyarakat yang masih belum mengetahui manfaat dan cara mengolah sayuran lobak, hal tersebut yang mendorong kami untuk menciptakan inovasi dari berbahan dasar lobak. Mengingat biasanya sayuran lobak hanya diolah menjadi lauk pelengkap nasi. Sayuran lobak ini akan kami kreasikan menjadi sebuah cake yaitu “CILUKBA”  (Cake Inovasi Lobak Untuk Kesehatan Bergizi Alami). 
Cake merupakan makanan yang sangat populer saat ini. Rasanya yang manis dan bentuknya yang beraneka ragam menjadikan cake semakin digemari oleh semua kalangan. Bahan dasar pembuatan cake biasanya menggunakan tepung terigu, namun sekarang cake dapat divariasi dengan menggunakan bahan baku beraneka ragam sesuai dengan keinginan. 
Melalui Program Kreativitas Mahasiswa bidang Kewirausahaan ini, diharapkan dengan adanya “CILUKBA”  (Cake Inovasi Lobak Untuk Kesehatan Bergizi Alami) dapat menjadi solusi atau inovasi dari sebuah makanan yang bergizi serta mudah untuk diolah. Selain itu juga dapat menambahkan nilai ekonomis tanpa mengurangi manfaat dari sayuran lobak itu sendiri.
1.2  Rumusan Masalah
Berdasarkan permasalahan yang telah kami paparkan di atas, maka dapat dirumuskan masalah-masalah yang dihadapi sebagai berikut:
a. Bagaimana cara membuat produk inovasi dari sayuran lobak yang mudah diterima oleh masyarakat?
b. Bagaimana cara pengolahan cake lobak kaya nutrisi sehingga dapat meningkatkan nilai jual lobak?
c. Bagaimana strategi pemasaran yang ditempuh dalam menarik minat beli masyarakat terhadap “CILUKBA” ?
1.3 Tujuan 
Tujuan dari Program Kreativitas Mahasiswa Kewirausahaan ini adalah sebagai berikut:
a. Menciptakan cemilan yang inovatif dan memiliki nilai gizi yang tinggi dari bahan dasar sayuran lobak
b. Melatih jiwa kewirausahaan mahasiswa dan mempertimbangkan potensi cake lobak kaya nutrisi di sektor pangan.
c. Mengetahui strategi pemasaran yang jitu agar tercapai nilai penjualan “CILUKBA”  yang tinggi.


1.4 Luaran yang diharapkan
Adapun luaran yang diharapkan dari kegiatan PKM bidang Kewirausahaan ini adalah dapat menciptakan suatu inovasi yaitu cake dari sayuran lobak yang sehat dan bergizi serta bernilai jual tinggi. Selain itu CILUKBA ini dapat menembus pasar lokal maupun nasional, sehingga mampu membuka peluang usaha bagi masyarakat.

1.5 Manfaat Program
Program Kreativitas Mahasiswa Pengabdian Kewirausahaan ini diharapkan dapat diperoleh beberapa manfaat, yaitu sebagai berikut:
a. Bagi Mahasiswa
1. Melatih mahasiswa untuk dapat berinovasi dalam mengolah suatu produk
2. Dapat melatih mahasiswa untuk dapat berwirausaha
b. Bagi Masyarakat
1. Masyarakat mengetahui tentang kandungan gizi dan inovasi dari sayur lobak.
2. Dapat membuka lapangan kerja untuk masyarakat yang masih pengangguran










BAB II
GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

2.1 Analisis Produk
2.1.1 Jenis, Nama Produk, dan Karakteristik Produk
Jenis produk yang nantinya akan dihasilkan dalam usaha ini sebuah makanan. Makanan tersebut berupa cake yang berbahan dasar dari sayuran lobak. Kami memilih lobak sebagai bahan dasar pembuatan cake karena lobak mempunyai kandungan gizi yang tinggi dan banyak khasiat yang terkandung didalamnya. Cake ini berbeda dengan cake yang ada dipasaran, karena cake ini terbuat dari sayuran lobak sehingga cukup unik dan masih jarang ditemukan. Selain itu cake ini hadir tidak hanya sebagai cemilan biasa, akan tetapi cake ini hadir sebagai cemilan sehat. Nama produk cake kami yaitu “CILUKBA” (Cake Inovasi Lobak Untuk Kesehatan Bergizi Alami).
2.1.2 Keunggulan Cake Lobak
Keunggulan dari produk yang akan dihasilkan antara lain:
1. Produk ini terbuat dari sayuran yang memiliki kandungan gizi yang tinggi dan berkhasiat bagi kesehatan
2. Produk ini alami dan tidak menggunakan bahan pengawet

2.2 Analisis Pemasaran
2.1.1 Persaingan dan Peluang
Lobak merupakan jenis sayuran yang sering dijumpai, untuk itulah cake berbahan dasar lobak ini hadir. Meskipun banyak produk-produk yang ditawarkan di pasaran khususnya cake. Namun tidak menutup kemungkinan peluang usaha dari produk ini nantinya cukup bagus. Dikarenakan produk ini memiliki cita rasa yang khas dan terjamin dari segi kualitasnya. Sehingga keunikan inilah yang membedakannya dengan produk yang lain.
2.1.2 Kebijakan Promosi
Pengenalan produk baru ini dilakukan dengan cara pemasangan pamflet dan  penyebaran brosur kepada masyarakat sekitar. Selain itu kami memilih cara untuk mengenalkan produk melalui sosial media untuk perluasan pemasaran dan pengenalan produk. Serta pemberian bonus setiap kali membeli dengan jumlah yang cukup banyak. 
2.1.3 Kebijakan Distribusi
Distribusi hasil produksi kepada konsumen akan dilakukan dengan penyetoran ke warung, sekolah, kantin  serta minimarket yang ada dengan menawarkan kerja sama dengan masyarakat sekitar.

2.3 Analisis Operasional
Rencana Pembuatan Produk
Rencana pembuatan bolu lobak selama tiga bulan adalah sebagai berikut :
1 minggu		: 100 pcs
1 bulan		: 400 pcs
3 bulan		: 1200 pcs

Harga penjualan per pcs adalah Rp. 8.500,-
Harga penjualan 3 bulan		= Rp. 8.500,- x 1200
					= Rp. 10.200.000,-
Laba penjualan tiga bulan	= Harga – Biaya Produksi
					= Rp. 10.200.000  - Rp. 8.065.000
					= Rp. 2.135.000,-
Perhitungan BEP
1. BEP Volume Produksi	=   Total Biaya
        Harga
=   Rp. 8.065.000,-
        Rp. 8.500,-
= 948,8
= 949
Jadi pada tingkat volume produksi 949 pcs, usaha ini berada pada titik impas. BEP ini terjadi pada bulan ke tiga produksi.
2. BEB Harga Produksi		= Total Biaya Produksi
        Hasil Produksi
= Rp. 8.065.000,-
	1200
= Rp. 6.720,8
= Rp. 6.721
Jadi pada tingkat harga Rp. 9.300,00 usaha ini berada pada titik impas.

3. B/C Ratio			=      Hasil Penjualan
    Total Biaya Produksi
					=   Rp. 10.200.000,- 
     Rp. 8.065.000,-
= 1,26
Karena ratio lebih besar dari satu yaitu 1,26 maka usaha ini layak untuk dijalankan.



BAB III
METODE PELAKSANAAN
3.1 Tahap Pelaksanaan
Suplai Bahan Baku
Mengenai perolehan bahan baku kami mendapatkan bahan baku dari pemasok lobak di daerah Gunung Pati.
Persiapan
1. Persiapan Alat
· Kompor
· Regulator
· Tabung gas
· Timbangan
· Oven
· Mixer
· Blender
· Ayakan
· Loyang
· Kuas Loyang
· Spatula
· Baskom
· Mangkok
· Sendok
· Pisau
· Nampan
· Serbed
· Parutan keju
· Penjepit makanan
· Staples
2. Persiapan Bahan
· Lobak
· Tepung terigu
· Telur
· Mentega
· Gula pasir
· Air
· Garam
· Baking powder
· Keju
· Coklat

Proses Produksi
· Memilih lobak dengan kualitas yang baik
· Kupas lobak dan kemudian cuci hingga bersih
· Kemudian hancurkan lobak dengan cara di blender
· Kocok telur dengan menggunakan mixer, campurkan dengan gula pasir, mentega, garam dan baking powder
· Setelah telur, gula pasir, mentega, garam dan baking powder telah tercampur rata. Tambahkan tepung terigu yang telah disediakan
· Lobak yang telah dihancurkan tadi, kemudian dicampurkan kedalam adonan terigu. Aduk hingga semua tercampur rata.
· Tambahkan air secukupnya, agar adonan tidak menggumpal.
· Oleskan mentega ke Loyang, agar nantinya adonan tidak lengket saat di oven
· Tuangkan adonan ke dalam Loyang yang telah disediakan
· Masukkan ke dalam oven, dan tunggu kurang lebih 20 menit
· Setelah matang, beri toping varian rasa sesuai dengan selera.

3.2 Pemasaran dan Promosi
Kami melakukan pemasaran dan pengenalan produk ini secara langsung maupun lewat media sosial misalnya dengan facebook. Produk ini di distribusikan ke toko-toko mitra. Selain itu juga pengenalan produk baru ini dilakukan dengan cara pemasangan pamflet dan  penyebaran brosur.

3.3 Distribusi 
Produk ini di distribusikan ke toko-toko disekitar kampus maupun masyarakat sekitar. Kami juga menjalin kerja sama dengan berbagai toko guna penyetoran produk. Selain itu, kami juga menerima pesanan dari pelanggan yang ingin memesan produk kami.

3.4 Evaluasi
Evaluasi dilakukan untuk mengetahui sejauh mana perkembangan usaha yang dijalankan, minat dan permintaan konsumen terhadap produk. Selain itu menindaklanjuti keluhan, perrmintaan dan saran konsumen untuk memperbaiki produk demi kelangsungan usaha.









BAB IV
BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN
4.1 Rancangan Biaya
	JENIS PENGELUARAN
	BIAYA (Rp)

	Peralatan penunjang
	 Rp                             2.566.000 

	Bahan habis pakai
	 Rp                             3.969.000 

	Perjalanan
	 Rp                                750.000 

	Lain-lain
	 Rp                                780.000 

	JUMLAH
	 Rp                             8.065.000 



4.2 Jadwal Kegiatan
	Kegiatan
	Bulan

	
	I
	II
	III
	IV
	V

	1. Persiapan Program
	
	
	
	
	

	a. Persiapan Bahan
	X
	
	
	
	

	b. Persiapan Alat
	X
	
	
	
	

	c. Persiapan Tempat
	X
	
	
	
	

	2. Pelaksanaan Program
	
	
	
	
	

	a. Produksi
	
	X
	X
	X
	

	b. Promosi
	
	X
	X
	X
	

	c. Penjualan Produk
	
	X
	X
	X
	

	3. Evaluasi
	
	X
	X
	X
	

	4. Penyusunan Laporan
	
	
	
	
	X
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LAMPIRAN
1. BIODATA KETUA serta ANGGOTA KELOMPOK
A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Nur Azizah

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Bimbingan dan Konseling

	4.
	NIM
	1301412062

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pekalongan, 07 Maret 1994

	6.
	E-mail
	Azizah_smanjong@yahoo.co.id

	7.
	No. Hp
	085741854310



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Gumawang 01
	SMP N 01 Wiradesa
	SMA N 1 Bojong

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk / Lulus
	2000/2006
	2006/2009
	2009/2012



C. Pemakalah Seminar (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)

	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Tahun 2015

Semarang, … Juni 2015
							       Ketua

       ( Nur Azizah )








A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Susi Widiyanti

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Pendidikan Biologi

	4.
	NIM
	4401412059

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pekalongan, 3 September 1994

	6.
	E-mail
	widiyantisusi@gmail.com

	7.
	No. Hp
	089667316594



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Rejosari
	SMP N 1 Bojong
	SMA N 1 Bojong

	Jurusan
	-
	-
	IPA

	Tahun Masuk / Lulus
	2000/2006
	2006/2009
	2009/2012



C. Pemakalah Seminar (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Tahun 2015

Semarang, … Juni 2015
							        Anggota 1


							        (Susi Widiyanti)



















A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Myra Damayanti

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Bimbingan dan Konseling

	4.
	NIM
	1301413019

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pekalongan, 09 Desember 1994

	6.
	E-mail
	Myra_damayanti@rocketmail.com

	7.
	No. Hp
	08562704033



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD Legok Clile 02
	SMP N 1 Bojong
	SMA N 1 Kedungwuni

	Jurusan
	
	
	IPS

	Tahun Masuk / Lulus
	2001/2007
	2007/2010
	2010/2013



C. Pemakalah Seminar (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Tahun 2015

Semarang, … Juni 2015
							        Anggota 2


							        ( Myra Damayanti )















A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Siti Komariyah

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	PKK Tata Boga

	4.
	NIM
	5401413039

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Purworejo, 19 Desember 1994

	6.
	E-mail
	Sitikomariyah9a@gmail.com

	7.
	No. Hp
	085600233896



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Sucen Jurutengah
	SMP N 15 Purworejo
	MAN 2 Pekalongan

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk / Lulus
	2001/2007
	2007/2010
	2010/2013



C. Pemakalah Seminar (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Tahun 2015

Semarang, … Juni 2015
							        Anggota 3


							        (Siti Komariyah)















A. Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Jimmi Rizki Romahdona

	2.
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3.
	Program Studi
	Manajemen

	4.
	NIM
	7311413034

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Purbalingga, 31 Januari 1996

	6.
	E-mail
	Jimmi.rizki08@gmail.com

	7.
	No. Hp
	089691597228



B. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N 1 Jompo
	SMP N 1 Kalimanah
	SMK N 1 Purbalingga

	Jurusan
	
	
	Administrasi Perkantoran

	Tahun Masuk / Lulus
	2001/2007
	2007/2010
	2010/2013



C. Pemakalah Seminar (Oral Presentation)
	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah/ Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	
	
	



D. Penghargaan dalam 10 tahun terakhir (dari pemerintah, asosiasi, atau institusi lainnya)
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1.
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidak-sesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi. 
Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah PKM Tahun 2015

Semarang, … Juni 2015
							        Anggota 4


							        (Jimmi Rizki Romahdona)















2. Justifikasi Anggaran Penunjang
a. Peralatan Penunjang
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	Kompor
	Memasak
	1
	Rp            300.000
	Rp          300.000

	Regulator
	Memasak
	1
	Rp            150.000
	Rp          150.000

	Tabung gas
	Memasak
	2
	Rp            130.000
	Rp          260.000

	Timbangan
	Menimbang
	1
	Rp            130.000
	Rp          130.000

	Oven
	Memasak
	1
	Rp            350.000
	Rp          350.000

	Mixer
	Menghaluskan
	1
	Rp            240.000
	Rp          240.000

	Blender
	Menghaluskan
	1
	Rp            260.000
	Rp          260.000

	Gelas Ukur
	Takaran
	2
	Rp              15.000
	Rp            30.000

	Ayakan
	Menghaluskan
	2
	Rp              20.000
	Rp            40.000

	Loyang
	Memasak
	3
	Rp              35.000
	Rp          105.000

	Kuas Loyang
	Memasak
	3
	Rp              15.000
	Rp            45.000

	Spatula
	Memasak
	4
	Rp              10.000
	Rp            40.000

	Baskom
	Tempat
	5
	Rp              18.500
	Rp            92.500

	Sendok
	Memasak
	3
	Rp                4.500
	Rp            13.500

	Mangkok
	Memasak
	4
	Rp              15.000
	Rp            60.000

	Pisau
	Memasak
	3
	Rp              13.000
	Rp            39.000

	Nampan
	Tempat
	3
	Rp              20.000
	Rp            60.000

	Serbed
	Membersihkan
	3
	Rp              10.000
	Rp            30.000

	Parutan keju
	Memasak
	2
	Rp              20.000
	Rp            40.000

	Penjepit makanan
	Pengemasan
	3
	Rp              15.000
	Rp            45.000

	Staples
	Pengemasan
	3
	Rp              12.000
	Rp            36.000

	Dll
	Pelengkap
	
	Rp            200.000
	Rp          200.000

	JUMLAH
	Rp       2.566.000



b. Bahan Habis Pakai
	Material
	Justifikasi Pemakaian
	Kuantitas
	Harga Satuan (Rp)
	Keterangan (Rp)

	 Lobak 
	 Bahan baku 
	 35 Kg 
	 Rp              13.000 
	 Rp         455.000 

	 Tepung terigu 
	 Bahan baku 
	 25 Kg 
	 Rp              17.000 
	 Rp         425.000 

	 Telur 
	 Pelengkap 
	 15 Kg 
	 Rp              11.000 
	 Rp         165.000 

	 Mentega 
	 Pelengkap 
	 10 Bngks 
	 Rp              10.000 
	 Rp         100.000 

	 Air 
	 Pelengkap 
	 5 Galon 
	 Rp              20.000 
	 Rp         100.000 

	 Gula pasir 
	 Pelengkap 
	 20 Kg 
	 Rp              13.500 
	 Rp         270.000 

	 Garam 
	 Pelengkap 
	 6 Bngks 
	 Rp                8.000 
	 Rp           32.000 

	 Baking powder 
	 Pelengkap 
	 4 Bngks 
	 Rp              15.000 
	 Rp           60.000 

	 Coklat 
	 Pelengkap 
	 8 Bngks 
	 Rp              25.000 
	 Rp         200.000 

	 Keju 
	 Toping 
	 8 Buah 
	 Rp              25.000 
	 Rp         200.000 

	 Cerres 
	 Toping 
	 6 Bngks 
	 Rp              22.500 
	 Rp         135.000 

	Strowbery
	 Toping 
	 6 Bngks 
	 Rp              17.000 
	 Rp         102.000 

	Plastik
	 Pengemasan 
	15 Bngks
	 Rp              15.000 
	 Rp         225.000 

	 Mika 
	 Pengemasan 
	 1200 Bngks 
	 Rp                1.250 
	 Rp      1.500.000 

	Dll
	 Pelengkap
	 
	 Rp            350.000 
	 Rp         350.000 

	 JUMLAH 
	 Rp      3.969.000 



c. Perjalanan
	Material 
	 Justifikasi Pemakaian 
	 Kuantitas 
	 Harga Satuan (Rp) 
	 Keterangan (Rp) 

	 Transportasi 
	 Pembelian Bahan Baku 
	3 
	 Rp    150.000 
	 Rp        450.000 

	 Transportasi 
	 Pemasaran dan Distribusi 
	 3
	 Rp    100.000 
	 Rp        300.000 

	 JUMLAH 
	 Rp       750.000 



d. Lain-lain
	Biaya Lain-lain
	Total Biaya

	Konsumsi
	 Rp               320.000 

	Iklan
	 Rp               130.000 

	Penyusunan Laporan
	 Rp               180.000 

	Dokumentasi dan Cetak
	 Rp               150.000 

	JUMLAH
	 Rp               780.000 







3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas 
	No.
	Nama
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu (Jam/Minggu)
	Uraian Tugas

	1.
	Nur Azizah
	Bimbingan dan Konseling
	Pendidikan
	10 Jam/ Minggu
	Bertanggung jawab mengatur seluruh kegiatan usaha dari perencanaan hingga evaluasi.

	2.
	Susi Widiyanti
	Pendidikan. Biologi
	Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam
	10 Jam/ Minggu
	Bertanggung jawab terhadap seluruh kegiatan pemasaran produk.

	3.
	Siti Komariyah
	PKK Tata Boga
	Teknik
	10 Jam/ Minggu
	Bertanggung jawab terhadap segala kegiatan produksi.

	4.
	Jimmi Rizki R.
	Manajemen
	Ekonomi
	10 Jam/ Minggu
	Bertanggung jawab mengatur keuangan usaha

	5.
	Myra Damayanti
	Bimbingan dan Konseling
	Pendidikan
	10 Jam/ Minggu
	Bertanggung jawab mengatur seluruh administrasi usaha.







4. Surat Pernyataan Ketua Kegiatan
[image: unnes]KEMENTRIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG
Gedung H : Kampus Sekaran – Gunungpati – Semarang 50229
Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan E-mail
pr3@unnes.ac.id. Telp/Fax : (024) 8508003

SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertanda tangan di bawah ini:
Nama		: Nur Azizah
NIM		: 1301412062
Program Studi	: Bimbingan dan Konseling
Fakultas	: Ilmu Pendidikan
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-Kewirausahaan saya dengan judul :
“CILUKBA” (Cake Inovasi Lobak Untuk Kesehatan Bergizi Alami) yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana di kemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses sesuai dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya penelitian yang sudah diterima ke kas negara.
Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan dengan sebenar-benarnya.
							Semarang, Juni 2015
Pembantu Rektor III						Yang Menyatakan
Bidang Kemahasiswaan					


(Dr. Bambang Budi Raharjo, M.Si)				(Nur Azizah)
NIP. 19601217198601101					NIM. 1301412062
image1.jpeg




