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1. Judul kegiatan				: PEMANFAATAN SUMBER DAYA ALAM, PEMBUATAN CAKE LELE
2. Bidang Kegiatan				: PKM-K
3. Ketua Pelaksana Kegiatan			
a. Nama Lengkap			: Indri Nur Kholifah
b. NIM					: 1102414003
c. Jurusan				: Kurikulum dan Teknologi Pendidikan
d. Universitas/Institut/Politeknik	: Universitas Negeri Semarang
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Wakil Dekan 			Ketua Pelaksana Kegiatan
Bidang Pembelajaran dan				
Kemahasiswaan/Pembantu Dekan III
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NIP. 							 NIM. 1102414003


Wakil Rektor      						Dosen Pendamping
Bidang Pembelajaran dan Kemahasiswaan




(			)		                      (	                        	)
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[bookmark: _Toc405983485]RINGKASAN

Salah satu terobosan baru di zaman sekarang adalah membuat inovasi dari makanan yang sebenarnya bahannya mudah kita dapatkan tetapi memiliki manfaat banyak bagi kesehatan tubuh, sehingga ini yang dapat menjadi bahan acuan dalam pembuatan inovasi baru yaitu “CAKE LELE”. Cake Lele adalah kue yang dicampur dengan bahan dari ikan lele sebagai bahan pokok, ikan lele adalah sejenis ikan yang hidup di air tawar. Lele mudah dikenali karena tubuhnya yang licin, agak pipih memanjang, serta memiliki “kumis” yang panjang, yang mencuat dari sekitar bagian mulutnya. Ikan lele mengandung vitamin D yang cukup tinggi. Ikan lele di Indonesia sendiri berasal dari family Clariidae. Untuk harga ikan lele di Indonesia termasuk murah dengan tingkat produksi yang tinggi. Data produksi ikan lele dari tahun 2009 yaitu 110.243 ton, 2010 yaitu 113.254 ton, tahun 2011 yaitu 117.110 ton, tahun 2012 yaitu 120.090 ton, dan pada tahun 2013 yaitu 123.211 ton. Dari jumlah tersebut dapat menjadi kemudahan dalam pelaksanaan pembuatan inovasi baru dari ikan lele yaitu “CAKE LELE”. 
Sekarang ini banyaknya pengangguran di Indonesia diakibatkan kurang tersedianya lapangan pekerjaan yang memadai sehingga diperlukannya terobosan-terobosan baru dalam menciptakan peluang kerja. Namun bukan hal yang mudah bagi masyarakat untuk menciptakan peluang – peluang tersebut dikarenakan kurangnya pendidikan serta keterampilan. Salah satu alternative yang paling banyak dilakukan masyarakat terutama masyarakat menengah ke bawah adalah dengan membuka usaha kecil – kecilan. Sangat diperlukan keterampilan membaca peluang usaha sehingga usaha yang akan dijalani sesuai dengan permintaan sasaran dalam berusaha.
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[bookmark: _Toc405983487]BAB I
[bookmark: _Toc405983488]PENDAHULUAN

A. [bookmark: _Toc405983489]LATAR BELAKANG MASALAH
Sekarang ini banyaknya pengangguran di Indonesia diakibatkan kurang tersedianya lapangan pekerjaan yang memadai sehingga diperlukannya terobosan-terobosan baru dalam menciptakan peluang kerja. Namun bukan hal yang mudah bagi masyarakat untuk menciptakan peluang – peluang tersebut dikarenakan kurangnya pendidikan serta keterampilan. Salah satu alternative yang paling banyak dilakukan masyarakat terutama masyarakat menengah ke bawah adalah dengan membuka usaha kecil – kecilan. Sangat diperlukan keterampilan membaca peluang usaha sehingga usaha yang akan dijalani sesuai dengan permintaan sasaran dalam berusaha.
Salah satu terobosan baru di zaman sekarang adalah membuat inovasi dari makanan yang sebenarnya bahannya mudah kita dapatkan tetapi memiliki manfaat banyak bagi kesehatan tubuh, sehingga ini yang dapat menjadi bahan acuan dalam pembuatan inovasi baru yaitu “CAKE LELE”. Cake Lele adalah kue yang dicampur dengan bahan dari ikan lele sebagai bahan pokok, ikan lele adalah sejenis ikan yang hidup di air tawar. Lele mudah dikenali karena tubuhnya yang licin, agak pipih memanjang, serta memiliki “kumis” yang panjang, yang mencuat dari sekitar bagian mulutnya. Ikan lele mengandung vitamin D yang cukup tinggi. Ikan lele di Indonesia sendiri berasal dari family Clariidae. Untuk harga ikan lele di Indonesia termasuk murah dengan tingkat produksi yang tinggi. Data produksi ikan lele dari tahun 2009 yaitu 110.243 ton, 2010 yaitu 113.254 ton, tahun 2011 yaitu 117.110 ton, tahun 2012 yaitu 120.090 ton, dan pada tahun 2013 yaitu 123.211 ton. Dari jumlah tersebut dapat menjadi kemudahan dalam pelaksanaan pembuatan inovasi baru dari ikan lele yaitu “CAKE LELE”. 

B. [bookmark: _Toc405983490]RUMUSAN MASALAH
Perumusan masalah program ini adalah:
1. Apakah produk cake lele dapat diterima oleh masyarakat taupun mahasiswa?
2. Bagaimana respon masyarakat dengan adanya inovasi baru dalam produk makanan olahan?
3. Apa saja kelebihan dari “CAKE LELE”?
4. Bagaimana pemasaran produk “CAKE LELE” kepada konsumen?



C. [bookmark: _Toc405983491]TUJUAN
1. Pemanfaatan peluang usaha yang jarang ditemui 
2. Pengembangan inovasi baru yang belum pernah ada
3. Meningkatkan nilai jual ikan lele dengan adanya inovasi baru 

D. [bookmark: _Toc405983492]LUARAN YANG DIHARAPKAN
Luaran dari program ini adalah produk dengan inovasi baru yang dapat menjadi peluang bisnis, karena masyarakat akan lebh tertarik dengan produk-produk baru. Maka dari itu produk ini dapat menjadi produk yang sangat digemari masyarakat karena belum pernah ada inovasi seperti produk yang dihasilkan dari program ini.

E. [bookmark: _Toc405983493]KEGUNAAN
Program Kreatifitas Mahasiswa Kewirausahaan ini diharapkan dapat memperoleh manfaat , yaitu sebagai berikut :
1. Memberikan ide-ide baru mahasiswa mengenai bahan makanan yang dapat dibuat inovasi baru yang lebih menarik.
2. Memberikan inovasi dan kreativitas kepada mahasiswa tentang berwirausaha
3. Meningkatkan jiwa kewirausahaan mahasiswa



[bookmark: _Toc405983494]BAB II
[bookmark: _Toc405983495]GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA

1. [bookmark: _Toc405983496]ANALISIS PRODUK
Produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini adalah makanan olahan yaitu “CAKE LELE”, yang tentunya bukan seperti kue-kue pada umumnya. Disini kami membuat makanan olahan dengan inovasi baru dengan transpirasi perpaduan antara ikan dengan bahan yang mengandung karbohidrat. Dimana bahan-bahan untuk pembuatan kuenya berasal dar ikan lele, dan bahan-bahan kue sederhana.

2. [bookmark: _Toc405983497]ANALISIS PESAING
CAKE LELE merupakan inovasi kue yang berbahan dasar dari ikan lele dan merupakan inovasi wirausaha yang layak diperhitungkan, karena jumlah wirausaha semacam ini sangat jarang ditemui dan tentunya kami menawarkan inovasi menu CAKE LELE yang berbeda dengan menu kue lain tentunya. Peluang bisnis ini yang terbuka lebar sehingga menjadikan kami lebih optimis dalam mengembangkan bisnis ini dengan bahan yang sederhana namun unik itulah yang membedakan kami dengan pesaing lainnya.

3. [bookmark: _Toc405983498]ANALISIS PEMASARAN
Promosi ke masyarakat terutama mahasiswa dan masyarakat desa Sekaran, karena  segmentasi pasar yang terdekat. Kemudian dilakukannya promosi yaitu untuk memperkenalkan produk kami ke mahasiswa dan masyarakat di sekitar kampus UNNES agar mengenal produk inovasi baru, dan agar lebih tertarik dengan produk ini, kami melakukan promosi dengan berbagai media, diantaranya: menggunakan media online seperti facebook, twitter, bbm, lalu website sebagai sumber informasi tentang produk kami. Lalu melalui media konvensional seperti pamphlet yang kami sebar ditempat-tempat strategis untuk dibaca mahasiswa dan masyarakat disekitar UNNES. 
	Strategi pemasaran yang digunakan dalam usaha “CAKE LELE” menggunakan cara pemasaran yaitu mengenai kebijakan produk, harga, promosi, dan distribusi.
a. Kebijakan Produk
Usaha ini bergerak dalam bidang home industry. Jenis produk ini berupa kue dengan novasi baru.
b. Kebijakan Harga
Harga yang diberikan kepada pelanggan yaitu sebesar Rp.
c. Kebijakan Promosi
Untuk meningkatkan hasil penjualan sarapan praktis ini menggunakan media sosial sebagai media promosi, untuk konfensionalnya menggunkan pamflet yang di tempel di masing-masing kampus. 

4. [bookmark: _Toc405983499]ANALISIS OPERASIONAL
Usaha home industry dengan basic inovasi baru ini memiliki sistem operasional yang bertempat, dan untuk jam pelayanan yaitu hari senin-kamis dari jam 08.00-20.00 WIB, jumat mulai pukul 14.00-20.00 WIB, dan untuk hari sabtu-minggu yaitu pukul 09.00-20.00 WIB.

5. [bookmark: _Toc405983500]ANALISIS KEUANGAN
a. Proyeksi Laba Rugi
Proyeksi Keuntungan
	NO
	Bahan habis pakai
	Harga
	TOTAL
	MENJADI BERAPA BUAH

	1.
	Tepung roti 10 kg
	Rp.12.500/kg
	
Rp. 597.500
	
40 Buah Kue

	2.
	Ikan Lele 2,5Kg
	Rp 20.000/kg
	
	

	3.
	Coklat batangan 2pcs
	Rp.50.000/pcs
	
	

	4.
	Margarine 5 bks
	Rp. 9.000/bks
	
	

	5.
	Butter 3 bks
	Rp. 5.000/bks
	
	

	6.
	Gula 5 kg
	Rp. 17.500/kg 
	
	

	7.
	Ovalet 5 bks
	Rp. 2.500/bks
	
	

	8.
	Telur Ayam 5 kg
	Rp. 20.000/kg
	
	

	9.
	Jeruk nipis 5 btr
	Rp. 2.500/btr
	
	

	10.
	Keju 5 kotak
	Rp.10.000/kotak
	
	


· Jika harga per kotak kue adalah Rp. 27.500 maka 40 buah x Rp. 27.500 = Rp. 1.100.000
· Total Omset kasar dari bahan tersebut Rp 1.100.000
· Untuk analisis keuntungan sendiri jika dalam satu hari kita berhasil menjual 40 buah saja omset kasar yang kita terima sebesar Rp. 1.100.000 dengan biaya habis produksi = Rp. 597.500 
· Total biaya produksi Rp. 597.500
· Keuntungan bersih yang kita dapatkan dalam satu hari jika berhasil menjual 40 buah adalah Rp.1.100.000 - Rp.597.500 = Rp.502.500
· Jika kita dalam satu hari hanya mampu menjual 1/4 nya ( 10 buah) maka keuntungan yang kita peroleh adalah kurang lebih Rp. 125.625

Proyeksi kerugian	
Dalam setiap usaha pasti ada kerugian dalam usahanya walaupun itu kecil, maka dalam usaha kue “CAKE LELE”, kami yakin resiko kerugian dari bisnis ini kecil, jika ada kerugian itu hanya kerugian tidak laku saja, maka dari itu kami mempunyai strategi, dengan produk yang tidak hanya tahan untuk 1 hari saja tapi sampai 1 minggu. Karena kami menggunakan sistem oven (pembakaran)
b. Perhitungan BEP
Keuntungan bersih yang kita dapatkan dalam satu hari jika berhasil menjual 40 buah adalah Rp. 1.100.000 - Rp.597.500 (biaya produksi) = Rp. 502.500 (kita prediksi dihari kuliah)
Rata dalam satu bulan
	
	Per hari
	Operasional
	Keuntungan Rata-Rata 1 bulan 

	Keuntungan
	Rp.502.500
	Rp.250.000
	Rp.7.575.000


	Total Biaya Usaha
	Rp.00.000


BEP (Break Event Ponit) akan kita peroleh dalam kurang lebih 5 bulan. Jika keuntungan rata-rata yang sudah dipotong dengan dana operasional, biaya listrik, dll kurang lebih Rp.1.500.000 / bulanmaka untuk mencapai BEP Rp.7.500.000 dibutuhkan waktu 5 bulan.














[bookmark: _Toc405983501]BAB III
[bookmark: _Toc405983502]METODE PELAKSANAAN


	Adapun metode yang dirancang dalam melaksanakan program ini, antara lain sebagai berikut.

1. [bookmark: _Toc405983503]Tempat Pelaksanaan
Untuk pelaksanaan wirausaha akan bertempat di Sekaran, Gunungpati, Semarang (Sekitar kampus Unnes), mengapa kami pilih tempat disini, karena  di sebuah rumah yang kami sewa sebagai tempat produksi juga dekat dengan kos-kosan mahasiswa UNNES, yang tentunya jumlahnya sangat banyak dan daya konsumtif para mahasiwa ini tinggi karena mahasiswa menyukai produk baru yang unik, maka kami menyediakan itu kepada mahasiswa melalui kue dengan inovasi baru, serta ditempat ini semua kegiatan produksi kami jalankan. 

2. [bookmark: _Toc405983504]Cara Kerja Perusahaan
Cara kerja perusahaan CAKE LELE adalah :
Persiapan produksi
Sebelum memproduksi kue, langkah awal yang perlu dilakukan adalah persiapan produksi. Dalam persiapan produksi ini terdapat dua kegiatan utama yaitu persiapan alat dan persiapan bahan.
Tahap produksi
Langkah 1 :
Menyediakan Bahan – Bahan yang diperlukan untuk membuat produk
Langkah 2 :
Rendam ikan lele yang sudah dibersihkan didalam perasan jeruk nipis untuk menghilangkan bau amis pada ikan lele
Langkah 3 :
Giling ikan lele yang sudah direndam sampai benar-benar halus
Langkah 4 :
Masukkan telur, ovalet dan gula kedalam wadah, lalu aduk dengan mixer sampai berwarna putih susu
Langkah 5 :
Lalu masukkan butter dan masukkan tepung terigu sedikit demi sedikit
Langkah 6 :
Lalu masukkan gilingan ikan lele dan aduk lg dengan mixer hingga adonan pulen, bila perlu tambahkan sedikit air panas agar adonan tidak terlalu kental
Langkah 7 :
Masukkan coklat batangan yang sudah dilelehkan kedalam adonan dan aduk hingga rata, kemudian tuangkan adonan kedalam loyang
Langkah 8 :
Masukkan loyang berisi adonan kedalam oven, tunggu hingga kue sudah berwarna kecoklatan (15 menit)
Langkah 9 :
Angkat loyang dan kemudian pindahkan kue dari loyang ke nampan besar kemudian taburi atas kue dengan keju yang diserut, kemudian masukkan kue kedalam kotak
Langkah 10 :
Kue dari ikan lele pun siap untuk dijual ke konsumen 

3. [bookmark: _Toc405983505]Pemasaran 
Target konsumen dari jasa ini adalah mahasiswa dan masyarakat di desa Sekaran. Usaha kami bekerja sama dengan salah satu warga Sekaran sebagai juru rasa dari produk kami.



















[bookmark: _Toc405983506]BAB IV
[bookmark: _Toc405983507]BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

1. [bookmark: _Toc405983508]JADWAL KEGIATAN
Adapun rincian jadwal kegiatan adalah sebagai berikut 
	NO
	Jenis Kegiatan
	BLN I
	BLN II
	BLN III
	 BLN IV

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1
	Mencari tempat produksi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Penyediaan perlengkapan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Penyediaan bahan 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	Promosi media online 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5
	Promosi konvensional melalui penyebaran brosur
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6
	Proses menjalankan usaha
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7
	Evaluasi 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	8
	Penyusunan laporan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	



RANCANGAN BIAYA
1. Bahan Habis Pakai 					Rp.2.540.000
2. Peralatan Penunjang PKM				Rp.2.950.000
3. Perjalanan						Rp.1.400.000
4. Lain-lain						Rp.1.800.000
Total							Rp.8.690.000

Untuk rincian biayanya terlampir dibagian lampiran.









[bookmark: _Toc405983509]LAMPIRAN-LAMPIRAN
1. Ketua Pelaksana
A. [bookmark: _Toc405983510]Identitas Diri
	1.
	Nama Lengkap
	Indri Nur Kholifah

	2.
	Jenis Kelamin
	L/P

	3.
	Program Studi
	Kurikulum dan Teknologi Pendidikan

	4.
	NIM/NIDN
	1102414003

	5.
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Banjarnegara 17 Mei 1996

	6.
	Email 
	Indrinur25@gmail.com 

	7.
	Nomor Telepon/HP
	085602002094



B. [bookmark: _Toc405983511]Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 5 Baharu Selatan
SDN 2 Medayu
	SMP N 1 Wanadadi
	SMK N 1 Bawang

	Jurusan 
	-
	-
	Pemasaran

	Tahun Masuk-Lulus
	2002 – 2008
	2008 - 2011
	2011 - 2014


C. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama dan Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



A. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
	Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa.
Semarang, 6 Juni 2015
Pegusul 

(Indri Nur Kholifah)
















2. Angggota I
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Lisa Anggraeni

	2
	Jenis Kelamin 
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Non Formal

	4
	NIM
	1201414004

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Banjarnegara, 11 Mei 1996

	6
	E-mail
	Delissa110596@gmail.com

	7
	No Telepon/HP
	085799891078



A. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN 1 Kenteng
	SMPN 1 Banjarnegara
	SMKN 1 Bawang

	Jurusan 
	-
	-
	Akuntansi

	Tahun masuk-lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


B. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama dan Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



C. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
	Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa.
Semarang, 6 Juni 2015
Pegusul 

(Lisa Anggraeni)





















3. Angggota II
A. Identitas Diri
	1
	Nama Lengkap
	Mariam Susilowati

	2
	Jenis Kelamin 
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Teknologi Pendidikan

	4
	NIM
	11012414017

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Pacitan, 8 Maret 1995

	6
	E-mail
	Mariamsusilowati9@gmail.com 

	7
	No Telepon/HP
	087855681854



A. Riwayat Pendidikan
	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Worawari 2
	SMPN 3 Tulakan
	SMKN 1 Pacitan

	Jurusan 
	-
	-
	Pemasaran

	Tahun masuk-lulus
	2002-2008
	2008-2011
	2011-2014


B. Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)
	No.
	Nama dan Pertemuan Ilmiah/Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	



C. Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir
	No.
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	


	

Semua data yang saya isikandan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hukum.Apabila dikemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan, saya sanggup menerima sanksi.
	Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan Hibah Program Kreativitas Mahasiswa.
Semarang, 6 Juni 2015
Pegusul 

(Mariam Susilowati)




















[bookmark: _Toc405983512]	LAMPIRAN RINCIAN BIAYA
1. Bahan Habis Pakai
	NO
	URAIAN
	VOLUME
	HARGA SATUAN (Rp)
	HARGA
(Rp)

	1
	Tepung roti
	40 Kg
	12.500/kg
	500.000

	2
	Ikan lele
	10 Kg
	20.000/kg
	200.000

	3
	Coklat batangan
	8 pcs
	50.000
	400.000

	4
	Keju
	20 kotak
	10.000
	200.000

	5
	Isi ulang Gas LPG 3 Kg
	10 x isi
	15.000/3 kg
	150.000

	6
	Margarine 
	20 bks
	9.000/bks
	180.000

	7
	Telur Ayam
	20 Kg
	20.000/kg
	400.000

	8
	Butter 
	12 bks
	5.000/bks
	60.000

	9
	Gula 
	20 Kg
	17.500/Kg
	350.000

	10
	Ovalet 
	20 bks
	2.500/bks
	50.000

	11
	Jeruk nipis
	20 btr
	2.500/btr
	50.000

	Jumlah
	Rp.2.540.000




2. Peralatan Penunjang PKM
	NO
	URAIAN
	VOLUME
	HARGA SATUAN (Rp)
	HARGA
(Rp)

	1. 
	Sewa Tempat
	4 bulan
	300.000/bulan
	1.200.000

	2. 
	Kompor
	1 buah
	650.000/buah
	650.000

	3. 
	Peralatan masak (Oven)
	1 buah
	500.000/buah
	500.000

	4. 
	Promosi media sosial
	Wifi
	50.000/bulan
	200.000

	5. 
	Brosur
	1 rim
	400.000/rim
	400.000

	Jumlah 
	Rp.2.950.000



3. Perjalanan
	NO
	URAIAN
	VOLUME
	HARGA SATUAN (Rp)
	HARGA
(Rp)

	1
	Observasi
	4 orang
	50.000
	200.000

	2
	Jasa antar produk
	4 orang
	100.000
	400.000

	3
	Biaya Transportasi penyebaran brosur
	4 orang
	50.000
	400.000

	4
	Komunikasi
	4 orang
	100.000
	400.000

	Jumlah 
	Rp.1.400.000



4. Lain-lain

	NO
	URAIAN
	VOLUME
	HARGA SATUAN (Rp)
	HARGA
(Rp)

	1
	Pembuatan Laporan
	4 rangkap
	50.000
	200.000

	2
	ATK
	
	
	300.000

	3
	Penggandaan dan Arsip
	
	
	150.000

	4
	Cetak banner
	
	
	450.000

	6
	Penyusunan Artikel
	1
	200.000
	200.000

	7
	Presentasi Seminar
	
	
	500.000

	Jumlah
	Rp.1.800.000
















Lampiran 3. Surat pernyataan Ketua
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SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA
Yang bertandatangan di bawah ini:
	Nama			: LISA ANGGRAENI
	NIM			: 1201414004
	Program Studi		: PENDIDIKAN NON FORMAL
	Fakultas		: ILMU PENDIDIKAN
Dengan ini menyatakan bahwa usulan PKM-K saya dengan judul: “Pengembangan Sumber Daya Alam, Pembuatan Cake Lele” yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015/2016 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.
Bilamana dikemudian hari ditemukan ketidaksesuaian dengan pernyataan ini, maka saya bersedia dituntut dan diproses dengan ketentuan yang berlaku dan mengembalikan seluruh biaya pelaksanaan yang sudah diterima di kas negara.
Demikian surat pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan sebenar-benarnya.
Semarang, 6 Juni 2015
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Pembantu Rektor/Ketua
Bidang Kemahasiswaan
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