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RINGKASAN

Aini Maria Ulfa, Yulia Hafsah Wulandari, Devi Amalia : “Sosis Tiwul Van Java” sebagai Makanan Khas Bergizi dari Jawa

          Tiwul sebenarnya bukan bahan pangan baru, terutama bagi penduduk di Pulau Jawa. Penganan berbahan dasar ketela kayu atau singkong ini pernah dianggap sebagai menu pokok bagi orang-orang marjinal (Nutrisi Bangsa, 2012). Gaplek singkong yang diolah secara tradisional menjadi tiwul selama ini belum begitu dikenal sebagai sumber bahan makanan pokok masyarakat.
Pemberdayaan tiwul sebagai sumber alternatif makanan masyarakat dapat mensukseskan program diversifikasi pangan di dalam negeri. Dengan demikian, pemberdayaan tiwul dapat turut mengurangi ketergantungan masyarakat terhadap sejumlah bahan pangan utama seperti beras, terigu, jagung, kedelai dll (Departemen Perindustrian RI, 2008). Oleh karena itu perlu mempopulerkan tiwul sebagai makanan khas jawa yang murah tapi menarik dan bergizi dengan cara memproduksinya menjadi olahan yang digemari dan dikenal masyarakat umum.
Dengan tujuan untuk meningkatkan pemanfaatan tiwul makanan khas jawa yang murah menjadi olahan yang bergizi (Sosis Tiwul Van Java).Sehingga dapat meningkatkan peluang usaha di kalangan masyarakat.Karena makanan yang dikenal murah ini belum ada yang merealisasikannya.Target yang disoroti adalah kurangnya perhatian masyarakat akan makanan khas jawa yaitu tiwul, dan meningkatkan nilai gizi dan nilai ekonomis tiwul.Dan  adanya kesadaran dari masyarakat bahwa tiwul makanan yang dikenal murah bisa dijual menjadi makanan bernilai gizi dan elegan.Adapun gambaran umum rencana usaha terdiri dari analisis produk (potensi sumber daya dan peluang pasar), analisis pemasaran ( di sini untuk pemasaran Sosis Tiwul Van Java melalui media social, maupun melalui pameran-pameran), analisis operasional yang terdiri dari bahan baku yang akan dibuat serta langkah-langkah pembuatan mokuka, dan analisis keuangan. 


Metode pelaksanaan program usaha penjualan terdiri dari 4 tahap yaitu penyusunan struktur organisasi, persiapan produksi, pelaksanaan produksi, dan pemasaran.Metode pemasaran hasil produksi kepada para konsumen dilakukan secara langsung dan tidak langsung. Secara langsung dapat dilakukan di tempat usaha di sekitar Semarang, dan secara tidak langsung dilakukan di sosial media, contohnya lewat online, website, facebook, dan media social lainnya.Untuk melakukan rencana kegiatan ini dilakukan semaksimal mungkin yaitu selama 5 bulan, sesuai dengan langkah-langkah yang sudah ditentukan.Rincian jadwal kegiatan terdiri dari perencanaan, persiapan, pelaksanaan, pemasaran, penyusunan laporan, dan penyerahan laporan akhir.Yang mana biayanya meliputi bahan habis pakai, perlengkapan, beban sewa, beban gaji karyawan, perjalanan, dan lain-lain.

BAB 1. PENDAHULUAN
LATAR BELAKANG MASALAH

Tiwul sebenarnya bukan bahan pangan baru, terutama bagi penduduk di Pulau Jawa. Penganan berbahan dasar ketela kayu atau singkong ini pernah dianggap sebagai menu pokok bagi orang-orang marjinal (Nutrisi Bangsa, 2012). Gaplek singkong yang diolah secara tradisional menjadi tiwul selama ini belum begitu dikenal sebagai sumber bahan makanan pokok masyarakat. Selain karena proses pembuatannya yang cukup memakan waktu, tiwul tradisional juga memiliki kandungan gizi yang relatif rendah jika dibandingkan dengan jenis makanan lainnya (Departemen Perindustrian RI, 2008).

Namun demikian dari sisi ketahanan pangan, pemberdayaan tiwul sebagai alternatif sumber makanan tetap perlu diperhitungkan. Pemberdayaan tiwul sebagai salah satu alternatif sumber makanan bagi masyarakat diyakini dapat memperkuat ketahanan pangan nasional. Sebab, pemberdayaan tiwul sebagai sumber alternatif makanan masyarakat dapat mensukseskan program diversifikasi pangan di dalam negeri. Dengan demikian, pemberdayaan tiwul dapat turut mengurangi ketergantungan masyarakat terhadap sejumlah bahan pangan utama seperti beras, terigu, jagung, kedelai dll (Departemen Perindustrian RI, 2008).

Sosis merupakan makanan yang dikenal oleh semua kalangan, baik anak-anak, remaja maupun orang dewasa. Sehingga kami menggunakan sosis untuk mempopulerkan Tiwul sebagai makanan khas Jawa yang murah tapi bergizi.

RUMUSAN MASALAH

Berdasarkan latar belakang masalah yang telah diuraikan, dapat dirumuskan permasalahan-permasalahan sebagai berikut:
1.2.1   Bagaimana cara memanfaatkan tiwul makanan khas jawa yang murah menjadi olahan yang bergizi (sosis tiwul van java) yang mempunyai nilai ekonomi yang tinggi?

Bagaimana  peluang usaha sosis tiwul van java di kalangan masyarakat saat ini?

Bagaimana kelanjutan usaha Sosis Tiwul Van Java tersebut ?

TUJUAN

Tujuan yang ingin dicapai dalam program ini adalah:

Meningkatkan cara memanfaatkan tiwul makanan khas jawa yang murah menjadi olahan yang bergizi (Sosis Tiwul Van Java).

Mengetahui peluang usaha Sosis Tiwul Van Java di kalangan masyarakat.

Melakukan kelanjutan usaha Sosis Tiwul Van Java tersebut.

LUARAN YANG DIHARAPKAN

1.4.1
Adanya kesadaran dari masyarakat akan perlunya memperkenalkan tiwul sebagai makanan khas jawa yang tidak hanya murah namun bisa menjadi makanan yang enak dan bernilai gizi berupa Sosis Van Java. 

Dengan adanya olahan Sosis Van Java ini dapat meningkatkan tenaga kerja yang banyak dan bisa mengurangi pengangguran.

Teroptimalisasinya pemanfaatan tiwul sebagai makanan khas yang murah namun bergizi dari jawa.

KEGUNAAN

Adapun kegunaan program yang akan diperoleh dari program ini adalah:
1.5.2
Untuk mengoptimalisasikan pemanfaatan tiwul yang dikenal masyarakat sebagai makanan khas jawa yang murah menjadi Sosis Tiwul Van Java yang mempunyai nilai ekonomi yang tinggi.
1.5.2.  Untuk mengetahui peluang usaha Sosis Tiwul Van Java di kalangan masyarakat .

Untuk mengetahui kelanjutan usaha Sosis Tiwul Van Java tersebut. 

BAB 2. GAMBARAN UMUM RENCANA USAHA
Analisis Produk

Jenis, Nama Produk, dan Karakterisrik Produk

Produk yang akan dihasilkan dalam usaha ini adalah olahan makanan berbahan baku tiwul yang dikemas dalam bentuk sosis. Produk yang bernama ”Sosis Tiwul Van Java” ini akan dibuat dalam beberapa variasi rasa sesuai sasaran dari produk tersebut yaitu semua umur. Beberapa jenis rasa yang akan dibuat adalah rasa manis, rasa pedas, rasa gurih dan rasa asam-manis.

Karakter dari produk ini tiwul yang digunakan bahan bakunya dari singkong yang diperkaya (difortifikasi) melalui pencampuran tepung kacang hijau untuk meningkatkan nilai gizinya, dimana perbandingan yang digunakan adalah gaplek kering:kacang hijau 4:1 (Balai, Pengkajian Teknologi Pertanian Jawa Timur, 2003). 

Jenis produk berupa 1 pack ”Sosis Tiwul Van Java” yang berisi 5 buah sosis dimana 1 pack berisi 1 rasa (manis, gurih, pedas atau asam-manis). Harga yang ditawarkan yaitu Rp. 5.000,00 per pack. Rencana produksi dalam 1 bulan menghasilkan 250 pack untuk masing-masing rasa.
Keunggulan Sosis Tiwul Van Java

Keunggulan dari produk “Sosis Tiwul Van Java” ini antara lain yang pertama bahan baku sosis yang digunakan berbeda dengan sosis pada umumnya, yaitu menggunakan tiwul.  Yang kedua, produk yang dihasilkan menyediakan aneka rasa sesuai selera masyarakat. Yang ketiga harga sosis terjangkau. Yang keempat “Sosis Van Java” adalah sosis yang bergizi dan dapat memperkenalkan kepada masyarakat tiwul sebagai makanan khas dari jawa.
Keterkaitan dengan Produk Lain dan Cara Perolehan Bahan baku
Inovasi baru dari pengolahan tiwul sebagai makanan khas dari jawa mencoba membuatnya dalam bentuk sosis sebagai makanan yang dikenal disemua kalangan umur, murah, enak, bergizi dan bernilai jual tinggi. Keunggulan yang dimiliki oleh “Sosis Tiwul Van Java” ini memberikan nilai tambah dibandingkan produk yang sudah ada.
Penggunaan tiwul sebagai bahan baku dapat diperoleh dari pasar, bekerjasama dengan petani yang mana mayoritas di Gunungpati adalah petani atau membudidayakan sendiri tanaman singkong. Mudahnya pertumbuhan singkong di tempat manapun akan mempermudah perolehan bahan baku selama usaha dilakukan usaha.
2.1.4.
Peluang Pasar

Dilakukannya pembuatan olahan Sosis Tiwul Van Java bisa menarik perhatian banyak orang. Olahan ini dapat dikonsumsi oleh semua umur.  Dalam hal ini Sosis Tiwul Van Java memiliki daya tarik tersendiri karena selain harganya yang murah, bergizi dan belum pernah ada sosis yang terbuat dari bahan dasar  tiwul karena biasanya menggunakan daging.  

Analisis Pemasaran

Pemasaran hasil produksi kepada para konsumen dilakukan secara langsung ditempat usaha maupun secara tidak langsung yaitu dengan menawarkan kerja sama ke berbagai masyarakat atau di sosial media, contohnya lewat online, website, facebook, dan lain-lain. Alasan tempat tersebut dipilih, karena tempat itu strategis  dan selalu ramai  pengunjungnya. Sehingga tempat tersebut sangat sesuai untuk mempromosikan dan menjual Sosis Tiwul Van Java.


Analisis Operasional/teknis

a.  Alat dan Bahan

Bahan baku yang digunakan:
Gaplek (Singkong kering)
Tepung Kacang Hijau
Air
Bahan penolong yang digunakan meliputi: 

Telur
Air es
Tepung tapioca
Minyak jagung
Casing (selongsong)
Bumbu (bawang putih, bubuk lada, dan gula pasir).
Garam untuk rasa asin
gula merah untuk rasa manis dan asam-manis
asam jawa untuk rasa asam-manis
bubuk cabe untuk rasa pedas
Peralatan yang digunakan dalam usaha ini antara lain: 

Gunting

Pisau

Plastik
Baskom
Panci
Ayakan
Penggilingan
Pengukus
Proses Produksi atau Operasi

Proses produksi Sosis Tiwul Van Java mengikuti langkah-langkah sebagai berikut:
Menyediakan bahan–bahan yang diperlukan untuk membuat Sosis Tiwul Van Java.

Membuat tiwul bahan dasar sosis dengan cara sebagai berikut:
Gaplek direndam dalam bak air yang bersih selama 2 hari. Setelah sehari air rendaman diganti.
Lakukan penggilingan pada gaplek yang telah direndam
Tambahkan tepung kacang hijau dengan perbandingan tepung kacang hijau dan gaplek 1:4.
Buatlah menjadi butiran dengan mengayaknya pada ayakan berlubang 0,3-0,5 cm.
Melakukan penjemuran kenudian pengukusan.
Campurkan tiwul dengan putih telur, semua bumbu yang telah dihaluskan, air es, dan juga tepung tapioka. Aduk hingga semua bahan tercampur.
Pada bumbu tambahkan salah satu bahan sesuai rasa yang diinginkan.
Setelah itu masukkan minyak jagung sambil tetap diaduk hingga adonan sosis menyerupai pasta
Masukkan adonan  tersebut ke dalam casing atau selongsong. Panjangnya bisa 10 cm atau sesuai keinginan.
Kedua ujung selongsong dikunci dengan erat, bisa menggunakan benang.
Lakukan pengukusan kemudian pengepakan (1 pack berisi 5 sosis) dan pendinginan untuk mengawetkan.
Analisis Keuangan

Analisis KeuanganInvestasi yang diperlukan



Investasi awal: Rp 7.400.000,-



Biaya operasional perbulan: Rp. 3.840.000,-

Analisis Pendapatan dan Keuangan
Pendapatan perbulan


= Rp 5.000.000,00

Totalbiaya  1 bulan


= Rp 5.000.000,00

Keuntungan tiap bulan adalah

= Rp 5.000.000- Rp 3.840.000









= Rp 1.160.000,00
Analisis kelayakan usaha

Break Event Point (BEP)
BEP dalam satu bulan dapat dihitung sebagai berikut:

BEP volume produksi
= 
[image: image2.wmf]a

H

TotalBiaya

arg


= 
[image: image3.wmf]000

.

000

.

5

000

.

840

.

3
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Artinya, pada volume produksi sebanyak 0,768 produk, perusahaan tidak mengalami keuntungan dan kerugian (impas).
B/C Ratio

B/C ratio
= 
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= 1,302

B/C Ratio > 1 maka usaha ini layak untuk dijalankan.Artinya tiap satuan biaya yang dikeluarkan diperoleh hasil penjualan sebesar 1,302 kali lipat.

Return On Investmen (ROI)


ROI 
= [image: image9.png]Keuntungan
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= 0,343
Artinya, usaha ini layak untuk dikembangkan karena setiap pembiayaan sebesar Rp 100,- diperoleh keuntungan sebesar Rp 34,3,00

Perhitungan Pengembalian Modal

=
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= 15,7%

Berdasarkan perhitungan analisis kelayakan diatas, maka investasi tersebut layak untuk dilaksanakan. Jadi gambaran usaha yang direncanakan benar-benar menjanjikan profit untuk menjamin peluang usaha. 

BAB 3. METODE PELAKSANAAN
Pelaksanaan program usaha penjualan Sosis Tiwul Van Java  ini terdiri dari empat tahap:

Tahap penyusunan struktur organisasi

Ketua : Bertanggung jawab mengawasi kinerja anggotanya.

Anggota 1 : Bertanggung jawab dalam proses pembuatan produk, promosi dan administrasi.

Anggota 2 : Bertanggung jawab dalam penataan produk, keuangan dan pemasaran.

Tahap persiapan produksi

Sebelum memproduksi Sosis Tiwul Van Java, langkah awal yang perlu dilakukan adalah persiapan produksi. Dalam persiapan produksi ini terdapat dua kegiatan utama yaitu persiapan alat dan persiapan bahan.

Tahap pelaksanaan produksi

Tahap produksi lukisan mokuka mengikuti langkah-langkah sebagai berikut:

Menyediakan  gaplek, tepung kacang hijau, tepung tapioca dan lain-lain.
Membuat tiwul bahan baku sosis.

Mencampur tiwul dengan bumbu sesuai rasa yang dikehendaki.
Memasukkan dalam selongsong. 
Pengemasan. 

Tahap Pemasaran

Untuk meningkatkan hasil penjualan ini maka perlu dilakukan promosi. Bentuk promosi ini diantaranya yaitu dengan menggunakan pamflet, pameran-pameran, dan media promosi lainnya. Sistem penjualan yang dilakukan yaitu penjualan secara tunai dan konsinyu.
BAB 4. BIAYA DAN JADWAL KEGIATAN

BIAYA
Rekapitulasi Biaya

Tabel 2. Rekapitulasi Biaya

	No.
	Jenis Pengeluaran
	Jumlah

	1.
	Bahan habis pakai
	Rp
3.840.000,00

	2.
	Perlengkapan
	Rp
 1.080.000,00

	3.
	Beban sewa
	Rp
  2.500.000,00

	4.
	Beban gaji karyawan
	Rp  1.200.000,00

	5.
	Perjalanan
	Rp    500.000,00

	6.
	Lain-lain
	Rp 1.050.000,00

	
	Total Biaya
	Rp  10.170.000


JADWAL KEGIATAN PROGRAM

Kegiatan ini dilaksanakan selama lima bulan, adapun rincian jadwal kegiatan adalah sebagai berikut :

Tabel 3 .Jadwal Kegiatan Program

	No
	Uraian Kegiatan               
	Bulan Ke-1
	Bulan Ke-2
	Bulan Ke-3
	Bulan Ke-4
	Bulan Ke-5

	
	
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4
	1
	2
	3
	4

	1.
	Perencanaan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2.
	Persiapan 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	Pelaksanaan 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4.
	Pemasaran
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5.
	Penyusunan laporan
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6.
	Penyerahan laporan akhir
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Lampiran-lampiran
Lampiran 1. Biodata ketua dan anggota

Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap
	Aini Maria Ulfa

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Biologi

	4
	NIM
	4401412048

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Rembang, 6 Juli 1994

	6
	E-mail
	ainimariaulfa@gmail.com

	7
	Nomor Telepon / HP
	085643656768


Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD N Leran 1
	SMP N 1 Lasem
	SMA N 1 Rembang

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	-
	-


Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hokum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan,  saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah guna mendanai program kreativitas mahasiswa dengan judul “Sosis Tiwul Van Java” sebagai Makanan Khas Bergizi dari Jawa.

Semarang, 22 April 2014

Pengusul

Aini Maria Ulfa

NIM 44014142048

Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap
	Yulia Hafsah Wulandari

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Biologi

	4
	NIM
	4401412057

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Kudus, 12 Juli 1994

	6
	E-mail
	yuliahafsah@gmail.com

	7
	Nomor Telepon / HP
	085712403125


Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SD 2 Adiwarno
	SMP 1 Jekulo
	SMA 1 Bae Kudus

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	-
	-


Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hokum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan,  saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah guna mendanai program kreativitas mahasiswa dengan judul “Sosis Tiwul Van Java” sebagai Makanan Khas Bergizi dari Jawa.

Semarang, 22 April 2014

Anggota Pelaksana 1

Yulia Hafsah Wulandari

NIM 44014142057

Identitas Diri

	1
	Nama Lengkap
	Devi Amalia

	2
	Jenis Kelamin
	Perempuan

	3
	Program Studi
	Pendidikan Biologi

	4
	NIM
	4401412076

	5
	Tempat dan Tanggal Lahir
	Semarang, 15 Maret 1994

	6
	E-mail
	deviamaliacatar@gmail.com

	7
	Nomor Telepon / HP
	085640053876


Riwayat Pendidikan

	
	SD
	SMP
	SMA

	Nama Institusi
	SDN Bangetayu Wetan 03, Genuk, Semarang
	SMPN 34 Semarang
	SMAN 10 Semarang

	Jurusan
	
	
	IPA

	Tahun Masuk-Lulus
	2000-2006
	2006-2009
	2009-2012


Pemakalah Seminar Ilmiah (Oral Presentation)

	No.
	Nama Pertemuan Ilmiah / Seminar
	Judul Artikel Ilmiah
	Waktu dan Tempat

	1.
	-
	-
	-


Penghargaan dalam 10 Tahun Terakhir
	No
	Jenis Penghargaan
	Institusi Pemberi Penghargaan
	Tahun

	1
	-
	-
	-


Semua data yang saya isikan dan tercantum dalam biodata ini adalah benar dan dapat dipertanggungjawabkan secara hokum. Apabila di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan,  saya sanggup menerima sanksi.

Demikian biodata ini saya buat dengan sebenarnya untuk memenuhi salah satu persyaratan dalam pengajuan hibah guna mendanai program kreativitas mahasiswa dengan judul “Sosis Tiwul Van Java” sebagai Makanan Khas Bergizi dari Jawa.

Semarang, 22 April 2014

Anggota Pelaksana 2

Devi Amalia

NIM 44014142076

Lampiran 2. Justifikasi Anggaran Kegiatan

 RINCIAN PENGELUARAN
Bahan habis pakai (per bulan)

Tabel 1. Rekapitulasi Biaya

	No.
	Nama Barang
	Jumlah
	Satuan
	Harga Satuan
	Harga Total

	1.
	Singkong
	80
	Kg 
	Rp   10.000,00
	Rp 800.000,00

	2.
	Tepung Kacang Hijau
	20
	Kg
	Rp   25.000,00
	Rp  500.000,00

	3.
	Tepung Tapioca
	15
	Kg
	Rp   20.000,00
	Rp  300.000,00

	4.
	Gula merah 
	10
	Kg
	Rp 30.000,00
	Rp  300.000,00

	5.
	Air 
	5
	Galon
	Rp 5.000,00
	Rp   25.000,00

	6.
	Telur
	5
	Kg
	Rp 40.000,00
	Rp 200.000,00

	7.
	Minyak Jagung
	5
	Kg
	Rp 35.000,00
	Rp 175.000,00

	8.
	Selongsong
	40
	Pack
	Rp 10.000,00
	Rp 400.000,00

	9.
	Bawang putih
	10
	Kg
	Rp 30.000,00
	Rp 300.000,00

	10.
	Bubuk lada
	5
	Toples
	Rp 10.000,00
	Rp 50.000,00

	11.
	Gula Pasir
	10
	Kg
	Rp 25.000,00
	Rp 250.000,00

	12.
	Garam
	5
	Bungkus
	Rp. 5.000,00
	Rp 25.000,00

	13.
	Asam jawa
	5
	Bungkus
	Rp 5.000,00
	Rp 25.000,00

	14.
	Cabe
	10
	Kg
	Rp 30.000,00
	Rp 300.000,00

	15
	Plastik
	30
	Pack
	Rp 5.000,00
	Rp 150.000,00

	16
	Cetak Label
	40
	buah
	Rp 1.000,00
	Rp  40.000,00

	Total biaya bahan habis pakai
	Rp 3.840.000,00


Perlengkapan

	No.
	Nama Barang
	Jumlah
	Satuan
	Harga Satuan
	Harga Total

	1.
	Tikar plastic (terpal)
	2
	Buah
	Rp  100.000,00
	Rp  200.000,00

	2.
	Gunting
	5
	buah
	Rp   10.000,00
	Rp   50.000,00

	3.
	Baskom
	5
	buah
	Rp 20.000,00
	Rp   100.000,00

	4.
	Pisau
	5
	buah
	Rp 10.000,00
	Rp    50.000,00

	5.
	Pengukus
	2
	buah
	Rp 30.000,00
	Rp 180.000,00

	6
	Gilingan
	2
	buah
	Rp 100.000,00
	Rp 200.000,00

	7
	Ayakan
	5
	buah
	Rp 20.000,00
	Rp 100.000,00

	Total perlengkapan
	Rp 1.080.000,00


Beban Sewa

	No.
	Nama Barang
	Jumlah
	Satuan
	Harga Satuan
	Harga Total

	1.
	Tempat
	5
	Bulan
	Rp 500.000,00
	Rp2.500.000,00

	Total beban sewa
	R 2.500.000,00


Beban Gaji Karyawan
	No.
	Uraian
	Jumlah
	Satuan
	Harga Satuan
	Harga Total

	1.
	Gaji Karyawan
	2
	Orang
	Rp 800.000,00
	Rp1.600.000,00

	Total beban Gaji Karyawan
	Rp1.600.000,00


Perjalanan
	No
	Uraian
	Keperluan
	Personal
	Biaya
	Harga Total

	1.
	Pra Kegiatan
	Pengadaan Bahan
	3
	Rp  100.000,00
	Rp  150.000,00

	2.
	Pelaksanaan Kegiatan
	Promosi
	4
	Rp  50.000,00
	Rp   100.000,00

	3.
	Pasca Kegiatan
	Monitoring
	5
	Rp  50.000,00
	Rp   250.000,00

	Total biaya perjalanan
	Rp   500.000,00


Lain-lain
	No.
	Uraian
	Jumlah
	Harga Satuan
	Harga Total

	1.
	Penyusunan Laporan
	1
	Rp 300.000,00
	Rp   300.000,00

	2.
	Penyusunan Artikel
	1
	Rp 350.000,00
	Rp   350.000,00

	3.
	Dokumentasi
	1
	Rp 400.000,00
	Rp   400.000,00

	Total Lain-lain
	Rp1.050.000,00


Lampiran 3. Susunan Organisasi Tim Kegiatan dan Pembagian Tugas

	No.
	Nama / NIM
	Program Studi
	Bidang Ilmu
	Alokasi Waktu(Jam / Minggu)
	Uraian Tugas

	1.
	Aini Maria Ulfa /4401412048
	Pendidikan Biologi
	Biologi
	16 jam / minggu
	Menyiapkan alat,bahan,dan survei tempat pelaksanaan

	2.
	Yulia Hafsah Wulandari / 4201412057
	Pendidikan Biologi
	Biologi
	16 jam / minggu
	Mengeringkan singkong dan membuat tiwul. 



	3.
	Dewi Lestari / 4211412023
	Pendidikan Fisika
	Fisika
	16 jam / minggu
	Menyiapkan bumbu,  dan pengolahan dan pengemasan.


Lampiran 4. Surat Pertanyaan Ketua Peneliti/Pelaksana
[image: image18.png]



SURAT PERNYATAAN KETUA PENELITI/PELAKSANA

Yang bertanda tangan ini:

Nama

: Aini Maria Ulfa

NIM

: 4401412048

Prodi

: Pendidikan Biologi

Fakultas
: MIPA

Dengan ini menyatakan bahwa usulan saya dengan judul:

“SOSIS TIWUL VAN JAVA” sebagai Makanan Khas Bergizi dari Jawa yang diusulkan untuk tahun anggaran 2015 bersifat original dan belum pernah dibiayai oleh lembaga atau sumber dana lain.

Bilamana di kemudian hari ternyata dijumpai ketidaksesuaian dengan kenyataan,  saya sanggup menerima sanksi ditetapkan dan mengembalikan seluruh biaya yang sudah diterima ke kas negara.

Demikian pernyataan ini dibuat dengan sesungguhnya dan sebenarnya.

Semarang, 22 April 2014

Mengetahui,

Pembantu Rektor







Yang menyatakan

Bidang kemahasiswaan

Drs. Masrukhi, M.Pd.







Aini Maria Ulfa

NIP. 19620508198803100






NIM 4401412028

Lampiran 5. Gambar Produk dan Label “Sosis Tiwul Van Java” 
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Gambar 1. Produk “Sosis Tiwul Van Java”
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Gambar 2. Label “Sosis Tiwul Van Java”
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KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN


UNIVERSITAS NEGERI SEMARANG


Gedung H Kampus Sekaran-Gunungpati –Semarang 50229


Pembantu Rektor Bidang Kemahasiswaan


Laman:pr3@unnes.ac.id Telp/fax(024)8508003
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